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Podrobné popiSeme suroviny, krok za krokem uve-
deme pracovnipostup Kk vylepSenia dokonalé chuti
vaSeho piva. A na konec pfijdou zcela osobni recepty.
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132 1.krok: Stanovenipodilu sladu a mnozstvi
extraktu
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133 3. krok: Stanoveni teploty rmutovani

134 4. krok: Volba kvasinek
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Vafeni piva podle receptd

Deset osvédéonych receptl na rlizné pivaz mnoha
zemi jako vychozibod pro vasSe individualni pivo -
nebo taky prosté jen jako navod k pFipravé.
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148 Podzimni pSenicné pivo (tmavé pSenicné pivo)
148 Bernhard s Birth Ale (Anglické horke)
149 Ken's Extra Stout (Irish Stout)

149 Tr¥eSfiové pivo (ovocné pivo)

150 Pivoa pravo

Na co musite dbat, pokud vafite pivo doma

v Némecku. Rakousku nebo ve Svycarsku, abyste
neméli problémy s finanénim GFadem.

150 Némecko
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153 Historie pivovarnictvi

Pivo je staré kulturni dédictvi a vafi sejiZ témér
9 000 let. Kratky prehled od starych Sumerd

do dnesni doby.
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Praci vam usnadni rizné tabulky a prehledy.
Seznamy pomohou pfi ndkupu nacini, pfistroji a p¥i-
sad.
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