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390/ Slepice v rýži s houbami 
391/ Rizoto s játry a houbami 
392/ Rizoto s houbami po maďarskú 

zapečené
393/ Rizoto s brynzou a houbami po slo­

venskú
394/ Rizoto s houbami a ananasem 
395/ Pilaf se skopovým masem a houba­

mi
396/ Pilaf s drůbežími játry a houbami 

po řecku
397/ Pařížské „quodlibet" s houbami 
398/ Nádivka z rýže, masa a hub do 

zelenin

399/ Konzervované houby v teplé ku­
chyni

400/ Příprava konzervovaných hub před 
tepelným zpracováním a jejich 
praktické použití

401/ Vločková polévka se zeleninou a 
sušenými houbami

402/ Rýžová polévka se sušenými hou­
bami

403/ Jáhlová polévka se sušenými hou­
bami

404/ Pohanková polévka se sušenými 
houbami

405/ Fazolová polévka se sušenými hou­
bami

406/ Hrachová polévka se sušenými hou­
bami

407/ Polévka z lišek naložených v soli 
„Solferino"

408/ Polévka mrvenica se sušenými hou­
bami

409/ Soljanka ze sušených hub
410/ Houbová omáčka ze sušených hub
411/ Sušené houby s vejci
412/ Vaječné omelety s naloženými hou­

bami
413/ Vaječná omeleta s brambory a su­

šenými houbami
414/ Brambory zapečené s naloženými 

houbami po novopacku
415/ Houbovec ze sušených hub
416/ Kysané zelí se sušenými hříbky po 

polsku
417/ Houbový bramborák se sušenými 

houbami
418/ Roštěnky přírodní pečené po hou- 

bařsku
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419/ Telecí plíčky se sušenými houbami 
po Švýcarsku

420/ Vepřová panenská s naloženými 
houbami, dušená na víně 

421/ Masitý nákyp se sušenými hou­
bami po duryňsku

422/ Guláš z hovězího masa s naložený­
mi houbami po šumavsku 

423/ Sekaná pečeně se sušenými hou­
bami

424/ Srnčí na pepři s naloženými hou­
bami

425/ jelení nebo srnčí závin s naloženými 
houbami po myslivečku 

426/ Podkrkonošský hubník se sušenými 
houbami

427/ Žemlovka se sušenými houbami 
428/ Míšenina se sušenými houbami
429/ Čerstvé a konzervované houby ve 

studené kuchyni
430/ Příprava hub pro studenou kuchyni 
431/ Majonézy a studené omáčky s hou­

bami
432/ Majonéza základní — pravá 
433/ Majonéza okořeněná 
434/ Majonéza se smetanou (smetanová) 
435/ Majonéza s rajčatovým kečupem 

(rajčatová)
436/ Majonéza křenová 
437/ Majonéza s jogurtem (jogurtová) 
438/ Majonéza šunková s houbami 
439/ Majonéza s houbami (houbová) 
440/ Houbová omáčka studená 
441/ Tatarská omáčka s houbami 
442/ Bylinkooctová omáčka s houbami 

(vinaigrette)
443/ Ďábelská omáčka s houbovým vý­

tažkem, studená
444/ Saláty houbové a saláty s přísadou

hub
445/ Hříbkový salát 
446/ Houbový salát po moskevsku 
447/ Salát z májovek 
448/ Houbový salát po belgickú 
449/ Bramborový salát s houbami 
450/ Pestrý bramborový salát s houbami 
451/ Salát ze syrového celeru s houbami 
452/ Zeleninový salát s houbami jemný 
453/ Salát z kapusty a hub po ukrajinskú 
454/ Salát z kysaného zelí s houbami 
455/ Rýžový salát s vejci a houbami 
456/ Rýžový salát se zeleninou a houba­

mi
457/ Pražský salát s houbami
458/ Bratislavský salát s houbami
459/ Lahůdkový vlašský salát s houbami

460/ Salát z vepřové huspeniny se zele­
ninou a houbami 

461/ Rybí salát s houbami 
462/ Drůbeží salát s houbami 
463/ Vaječné a zeleninové pokrmy 

s houbami, studené 
464/ Vejce ztracená 
465/ Ztracená vejce na pražském salátě 

s houbami
466/ Ztracená vejce s houbovou majoné­

zou po Švýcarsku
467/ Ztracená vejce smažená, na rybím 

salátě s houbami, studená 
468/ Pikantní vejce s houbami, studená 
469/ Vejce obložená salátem s houbami 
470/ Ďábelská vejce s houbami, studená 
471/ Vejce s koňakem a žampióny, stu­

dená (Monte Carlo)
472/ Rajčata plněná kuřecí majonézou 

s houbami
473/ Zelené papriky plněné šunkovou 

pěnou se žampióny
474/ Chřest s bylinkooctovou omáčkou 

s houbami, studený
475/ Čerstvá okurka s rajčaty a houbami 
476/ Žampióny plněné sardelovým más­

lem, studené
477/ Masité pokrmy s houbami, studené
478/ Hovězí ruláda plněná houbami, stu­

dená
479/ Anglický rostbíf s tatarskou omáč­

kou s houbami, studený 
480/ Telecí kýta s houbami po mysli­

večku, studená
481/ Rolovaná vepřová pečínka obložená 

houbami, studená
482/ Galantina z vepřového bůčku s hou­

bami, studená
483/ Sváteční sekaná pečeně s houbami, 

studená
484/ Šunkové závitky se sýrovou pěnou 

s houbami
485/ Šunková pěna se žampióny 
486/ Rybí pokrmy s houbami, studené
487/ Závitky ze pstruhů, plněné brambo­

rovým salátem s houbami 
488/ Kapr marinovaný s houbami 
489/ Kapr na rýžovém salátě s houbami, 

s majonézovou marinádou 
490/ Rybí filé pečené se žampióny, stu­

dené
491/ Rosol a rosolové pokrmy s houba­

mi
492/ Rosol (aspik)
493/ Rosol — rychlá úprava bez čištění 
494/ Upotřebení rosolu 
495/ Rosol studený tekutý
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496/ Rosol tuhý 
497/ Uchovávání rosolu 
498/ Rosolová majonéza 
499/ Použití rosolové majonézy 
500/ Šunka s houbami v rosolové majo­

néze
501/ Kapří rosolové bábovičky s houbami 
502/ Houbová huspenina s vejci 
503/ Rybí huspenina s houbami 
504/ Drůbeží lahůdková huspenina s hou­

bami
505/ Pomazánky a chuťovky s houbami
506/ Křenová pomazánka s houbami 
507/ Pomazánka z tvarohu, paprik a hub 
508/ Pomazánka s tresčími játry a hou­

bami
509/ Rybí pomazánka s houbami 
510/ Sýrové kostky se šunkou a houbič­

kou
511/ Pikantní chuťovky s houbami

512/ Přílohy к teplým houbovým pokr­
mům

513/ Brukvové zelí 
514/ Celerová kaše 
515/ Hrášek zelený s mrkví 
516/ Kapusta dušená na slanině 
517/ Špenát dušený 
518/ Zelí kysané dušené 
519/ Bramborový sníh 
520/ Brambory pečené na tuku 
521/ Bramborové pusinky 
522/ Bramborové kroketky 
523/ Bramborové knedlíky 
524/ Bramborové obloučky 
525/ Český knedlík (houskový)
526/ Žemlové knedlíky vídeňské
527/ Morkové (máslové) knedlíčky
528/ Nočky
529/ Rajčatová rýže
530/ Papriková rýže
531/ Kari rýže
532/ Paštičky z lístkového těsta 
533/ Půlměsíčky z lístkového těsta

534/ Výběr jedlých hub a jejich význam 
pro kuchyni

535/ Bedla červenající — Lepiota rhaco- 
des

536/ Bedla vysoká — Lepiota procera 
537/ Šťavnatka březnovka — Hygro- 

phorus marsuolus
538/ Čirůvka fialová — Lepista nuda 
539/ Čirůvka havelka — Tricholoma 

portentosum
540/ Čirůvka májovka — Calocybe gam­

bosa

541/ Čirůvka zelánka (zelánka) — Tri­
choloma auratum

542/ Holubinka bukovka —- Russula hete- 
rophylla

543/ Holubinka jahodová — Russula pa 
ludosa

544/ Holubinka kolčaví — Russula mus­
telina

545/ Holubinka mandlová — Russula
vesca

546/ Holubinka namodralá — Russula
cyanoxantha

547/ Holubinka nazelenalá — Russula
virescens

548/ Holubinka odbarvená — Russula
decolorans

549/ Holubinka olivová — Russula oli 
vacea

550/ Holubinka révová — Russula xe 
rampelina

551/ Holubinka trávozelená — Russula
aeruginea

552/ Holubinka zlatá — Russula aurata 
553/ Hliva ústřičná — Pleurotus ostreatus
554/ Hřib borový — Boletus pinophilus 

(pinicola)
555/ Hřib dubový — Boletus aestivalis 
556/ Hřib dutonohý — Boletus cavipes 
557/ Hřib kovář — Boletus erythropus 
558/ Hřib hnědý — Boletus badius 
559/ Hřib plstnatý — Boletus subtomen- 

tosus
560/ Hřib přívěskatý — Boletus appendi- 

culatus
561/ Hřib smrkový — Boletus edulis 
562/ Hřib žlutomasý — Boletus chrysen- 

tereon
563/ Hřib strakoš —• Boletus variegatus 
564/ Kačenka česká — Verpa bohemica 
565/ Klouzek sličný — Boletus grevillei 
566/ Klouzek neboli hřib peprný — Bo­

letus piperatus
567/ Klouzek obecný (žlutý) — Boletus 

luteus
568/ Klouzek zrnitý (ovčí) — Boletus 

granulatus
569/ Klouzek slizký — Boletus aerugi- 

nascens
570/ Kotrč kadeřavý — Sparassis crispa 
571/ Křemenáč březový — Boletus ver­

sipellis
572/ Křemenáč borový — Boletus vul­

pinum
573/ Kozák kapucínek — Boletus mela- 

neum
574/ Kozák březový — Boletus scaber
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575/ Křemenáč osikový — Boletus au- 
rantiacus

576/ Křemenáč smrkový — Boletus 
piceinum

577/ Kuřátka žlutá — Ramaria flava
578/ Límcovka obrovská — Stropharia 

rugosoannulata — typ Vinetou
579/ Lišák zprohýbaný — Dentinum re­

pandum
580/ Liška obecná — Cantharellus ciba­

rius
581/ Muchomůrka růžovka neboli ma- 

sák — Amanita rubescens
582/ Opěnka měnlivá nebo dříve šupi- 

novka opěnka — Kuehneromyces 
mutabilis

583/ Penízovka sametonohá — Flammu- 
lina velutipes

584/ Pestřec obecný — Scleroderma 
citrinum

585/ Pýchavka obecná — Lycoperdon 
perlatum

586/ Ryzec pravý — Lactarius deliciosus
587/ Ryzec syrovinka — Lactarius vo­

lemus
588/ Slizák mazlavý — Leucogomphidius 

glutinosus
589/ Sluka svraskalá — Rozites caperata
590/ Smrž obecný — Morchella escu­

lenta
591/ Smrž vysoký — Morchella elata
592/ Stroček trubkovitý — Craterellus 

cornucopioides
593/ Špička obecná (trávní) — Marasmi- 

us oreades
594/ Václavka obecná — Armillaria 

mellea
595/ Žampion neboli pečárka lesní — 

Agaricus sylvaticus
596/ Žampion neboli pečárka ovčí — 

Agaricus arvensis
597/ Žampion neboli pečárka polní — 

Agaricus campestris
598/ Žampion neboli pečárka vzácná — 

Agaricus augustus
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