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21 Cukr a sirup Slad, chmel, kvasinky a voda jsou zdkladnimi ingredi-

23 Chmel encemi piva. Oviem rozhodujici je porozumet jejich
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41 Varni voda Vareni piva krok za krokem

41 Kvalita pitné vody Mnohé pracovni kroky jsou nezbytné proto, aby se ze
42 Tvrdost vody sladu stalo pivo. Kde je kimen trazu, v éem vam

43 Hodnota pH vody muzeme pomoci a jak na to?

45 Zbaveni varni vody tvrdosti

47 Zména nekarbonatové tvrdosti
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126 Oplachovani naéini
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Recept na pivo

Podrobné popiseme suroviny, krok za krokem uve-
deme pracovni postup k vylepseni a dokonalé chuti
vaseho piva. A na konec ptijdou zcela osobni recepty.

128 Recept na pivo

128 Kategorie piva, typ a druh

129 Nejdiilezit&jsi druhy piv

132 Vypracovani receptu na pivo

132 1. krok: Stanoveni podilu sladu a mnozstvi
extraktu

133 2. krok: Stanoveni mnozstvi chmelu
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133 3. krok: Stanoveni teploty rmutovani
134 4. krok: Volba kvasinek

134 Upravy receptii

134 1. krok: Prezkoumani vysledku rmutovani
134 2. krok: Ochutnani, srovnani, vylepdeni
135 Chyby p¥i va¥eni piva

141 Vylepéeni hotovych sad k vyrobé piva
141 Zvyseni obsahu extraktu

142 Zlepseni aroma chmelu

143 Zlepseni kvality kvasinek a kvageni

143 Volba spravné hotové sady

Vareni piva podle receptii

Deset osvédéenych recepti na rizna piva z mnoha
zemi jako vychozi bod pro vase individualni pivo -

nebo taky prosté jen jako navod k p¥ipravé.

144 Vareni piva podle recepti

144 Zakladni predpoklady

145 Letni pivo (Némecké plzenskeé)

145 Narozeninové pivo (Ceské plzenské)
146 Marzen Antona Drehera (bfeznak)
146 Maibock (svétly Bock)

147 Weihnachtsbock (tmavy Bock)

147 Weizenelfe (svétlé pseni¢né pivo)

148 Podzimni pseniéné pivo (tmavé pseniéné pivo)
148 Bernhard’s Birth Ale (Anglické hotkeé)
149 Ken's Extra Stout (Irish Stout)

149 Ttedfiové pivo (ovocné pivo)

150 Pivo a pravo

Na co musite dbat, pokud vatite pivo doma

v Némecku, Rakousku nebo ve Svf(carsku, abyste
neméli problémy s finanénim uradem.

150 Némecko

151 Rakousko

152 Svycarsko

153 Historie pivovarnictvi

Pivo je staré kulturni dédictvi a vafi se jiz témé¥
9 000 let. Kratky pfehled od starych Sumert

do dnesni doby.

157 Tabulky a seznamy

Préci vam usnadni riizné tabulky a prehledy.
Seznamy pomohou pfi nakupu nadini, ptistroju a pti-
sad.

157 Udaje dalezité k vypoctum

158 Prepocitavaci faktory

159 Navrh protokolu o vareni piva

160 Ilustrace
161 Rejstiik



