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Syty hladovému navari a zaéne predkrmem 1;?
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14)  Nakladany losos s horcxcovym dresinkem

16)  Uzeny halibut s fedkvickami a kapary

18)  Paté zuzeného thote

20)  Carpaccio z hovézi svickové

22)  Carpaccio s rajéaty a restovanou slaninou

24)  Carpaccio z Cerstvych h¥ibki s citronem

27)  Grilovany fenykl s mozzarellou di bufala a ma]orankou
28)  Bresaola s gorgonzolou a rukolou

30)  Crostini s kufecimi jatry a éekankou radicchio
33)  Bruschetta s mozzarellou a éekankou radicchio
34)  Bruschetta s paprikami a olivami

35)  Bruschetta s cuketou a prosciuttem
Polévka je grunt -i“
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39)  Fazolova polévka s mangoldem a bruschettou

40)  Krémova polévka z pérku a brambor

42)  Kapustovd polévka s brambory a suSenymi h¥ibky
44)  Bramborové polévka s téstovinami

46) Cotkové polévka s mangoldem a kalaméary

48)  Dymova polévka s parmazanem

50)  Krémové kvétakova polévka s pangrattatou

53)  Krémové cuketovd polévka se smetanou a slaninou

Salaty jako lusk _?‘5‘.
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56)  Marinované krevety s grapefruitem

59)  Bresaolas pedenou Cervenou fepou, créme fraiche a kienem
60)  Cekanka radicchio s ricottou a vlagskymi ofechy

62)  Prosciutto s ¢erstvymi houbami a mladym $penitem
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se syrem s modrou plisni a mandlemi
fazolky s brambory, an¢ovitkami a kapary

tz brokolice, dyné a mozzarelly

2z krup a barevnych paprik

Cesta k téstovinam j

kladni mcept na pnpravu téstcmn

- Ravioli plnéné dyni s mascarpone

oli plnéné ricottou a Spenatem

pardelle s jehné¢im ragy, rozmarymem a éervenym vinem
alle s cuketou, slaninou a mascarpone

Tagliatelle s kufecimi jatry, rajéaty a majordnkou
Rigate s lilkem, hovézim masem a petrzelkou

Linguine s anc¢ovickami, ernymi olivami a pangrattatou
Z4Kladni recept na p¥pravu bramborovych gnocchi
occhi s tfeSnovymi rajaty a bazalkou

nocchi s cerstvymi houbami a mozzarellou

Gnocchi s gorgonzolou a vlagskymi ofechy

G!wcc]u s hovézim ragi

~ Sto tvari rizota g
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| .Rlzoto se suseny'ml hnbky a ncottou

~ Rizoto s kvétdkem, gorgonzolou a pec¢enou slaninou
~ Dynmiové rizoto se Salvéji a kastany

) Rizoto s cuketou, chilli a matou

Rizoto s muslemi a krevetami

) Toskénské rizoto s parmazinem
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) Duﬁeny l(réllk s rozmarynem, cesnekem a bllym vinem

. - Restované kufe s tymidnem, mascarpone a citronem
Ql  Pefené kute s rajéaty a zelenymi olivami

i _ )<, il ~ Petené vep¥ové karé , Porchetta®

5) Du§ena veprova plec se Salvéji, rajcaty a citronem

126)  Grilovany vysoky ro$ténec s gorgonzolovym méaslem




128) Zapecené teleci steaky se Salvéji a mozzarellou
130) Restovana kachni prsa se Svestkami a Cervenym vinem

133) Pedeny jehnéci hibet s matou
134) Jehnééi frikasé s cibulkou

Den jako stvoreny pro Cerstvé rybicky
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138)  Grilované ryby

140) Restovany motsky das se zlutou paprikou, an¢ovickami a kapary
142) Plnéné sardinky po sardinsku

144) Peteny pstruh s brambory, éekankou radicchio a se slaninou

146) Restované slavky s cuketou

149) Opeceni garnéti s éesnekem a mascarpone

151)  Restovany rejnok s tfe$novymi rajéaty, olivami a Spendtem

Zelenina, moje laska
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154) Smazené cuketové kvéty

157)  Zapeceny lilek s mozzarellou

158) Kolac s paprikami a ¢ernymi olivami

160) Grilovana rajéata

162) Pecend mislova dyné s rozmarynem

165) Duseny mangold s an¢ovitkami

166) Marinovany lilek s éerstvymi bylinkami a olivovym olejem
168) Smazené kousky cukety s matou

170)  Smazena Salotka v pivnim tésticku

172)  Pecené brambory s rajéaty a tymidnem

174) DuSeny $pendt s an¢ovickami a piniovymi ofisky
177) DuSené brambory se slaninou a pérkem

178)  Dusené Zluté fazolky s rajéaty

181)  Zapeteny fenykl s parmazianem

182)  DusSeny lilek s rajcaty

184) Dusené barevné fazole s cibulkami

Z omacky do omacky
188)  Pikantni omaéka aioli .
188) Stredomorska omacka
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s rajaty a bazalkou
zakladni kimen




