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Poznamky

. 1. Neni-li uvedeno jinak, jsou vSechny recepty po-
¢itany pro 4 osoby.

T }3;2 Meéfi-li se na lzice — jsou zarovnané.

3. Neni-li uvedeno jinak, jsou vSechna vejce veli-

kosti 3 a 4.

Neni-li uvedeno jinak, je pouzity cukr krupice

nebo krystal.

Cas na pfipravu je stanoven prumérem béhem

testovani jednotlivych receptu.

. Metrické a britské vahy jsou poditany od-

délené. V kazdém receptu se fidte vidy jen

podle jedné soustavy, nebot uidaje nejsou vzdy
ekvivalentni.

7. Doba vafeni muzZe nepatrné zaviset na vykonu
mikrovinné trouby, na materidlu a tvaru pouzi-
té nadoby a na teploté potraviny. Z tohoto du-
vodu si vZdy dobfe prohlédnéte ndvod na pfi-
pravu.

8. Recepty v této knize byly zkou$eny v troubé
s vykonem 700 W. Pfi pouziti trouby s niZ&im vy-
konem je tieba dobu pfipravy jidla o nékolik mi-
nut prodlouzit.




