
OBSAH.
! .  P o z n á v á n í  j e d n o t l i v ý c h  p r v k u  v  o r g a n i c k ý c h  s l o u č e 

n i n á c h  (kva lita tivn í analysa). §  1. U h lík u  C. 1. Pálením 
lá tky  za nepřístupu vzduchu.

2. Působením kyseliny sírové.
3. O xydací pom ocí kysličn íku meďnatého neb jin ých  okysli

čované! (p. 11.
2. V o d íku  H  ip . 2).
3. D usíku N . 1. Pálením se žíravinam i způsob W illí iv  a Var- 

rentrappuv) (p. 3).
2. Tavením  se Sodíkem neb draslíkem  (způsob Lassaigneův) 

(p. 4).
§ 4. Síry S. 1. Vařením  se zásaditým roztokem  o lovnatým  ip . 5).

2. Tavením  se sodíkem neb draslíkem) p . b ) .
3. Vařením  se žíravým  louhem  (p  7)
4. O xydací pom ocí dusičnanů neb kyseliny dusičné (p  8, 9 '. 

§  5. Fosforu P (p. 10 .
§  O. C h lo ru  C l. i .  Pom ocí kysličn íku meďnatého (zkouška 

Beilste inovai (p . 11).
2. Ž íháním  s vápnem (p. 12).

I I .  P e t r o l e j  a  j e h o  d e s t i l a č n í  z p l o d i n y .  §  7. N apodobení p ř i
rozeného petrole je (p. 13).

§ S. Benzin ( lig ro in , gasol n). P ravid la opatrnosti.
§ 9. V iastnosti benzinu. 1. C hování к  vodě (p. 14'.

2. Těkavost a hořlavost benzinu (p. 1 5 17).
3. Rozpouštivost henziuu (p. 18, 19'.
4. Stálost benzinu vůči chem ickým  č in id lů m  (p. 20).

§ 10. V lastnosti lig ro m u , gasolinu, petro le jového etheru a pod. 
(p . 21).

§ 1 1 .  Petrolej čistý (na svícení) (p. 22).
§  12. Paraffin  (p. 23).
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I I I .  M e t h a n  n e b o l i  u h l o v o d í k  l e h k ý  C H , .  §  13. Výroba met
hanu z. octanu sodnatého a náhonového vápna.

§  14. V lastnosti methanu. 1. Výbušnost methanu (p. 24 .
2 Působení ch lo ru  n i  methan (p. 25).

IV .  C h l o r o f o r m  n e b o l i  t r i c h l o r m e t h a n  C H C I , .
§ 13. V zn ik  ch lo ro fo rm u . 1. Z  a lkoho lu  ethylového a ch lo ro 

vého vápna (p. 26).
2. Z  ch lo rá lu  ip . 27).

§  16. V lastnosti ch lo ro fo rm u  ip . 28, 26).
V. J o d o f o r m  n e b o l i  t r i j o d m e t h a n  CHJ . §  17. V zn ik  a vlast

nosti jo d o fo rm u  (p. 30).
V I .  A l k o h o l  m e t h y l o v ý  n e b o l i  l í h  d ř e v n ý  CH OH n e b o  C H ,0 .
§ 18. V z n ik  a lkoho lu  m ethylového suchou destilací d říví.
§ 16. V lastnosti a lkoho 'u  m ethylového. 1. N ízký bod varu a 

hořlavost a lkoho lu  m ethylového (p. 31).
2. Rozpouštivost a lkoho lu  m ethylového (p. 32'.
3. Míšení a lkoho lu  m ethylového s vodou a oddělování jeho 

od vody (p . 33).
4. Působení sodíku na a lkoho l m ethylový (p . 34).
3. Oxydace a lkoho lu  m ethylového v aldehyd fo rm y lo vý  neb 

v  kyselinu mravenčí (p. 33, 36).
V I I .  A l d e h y d  m r a v e n č í  n e b o l i  f o r m a l d e h y d  H .C O H  n e b o  C H O .  
§ 20. V zn ik  fo rm aldehydu z a lkoho lu  methylového.
§ 21. Prode jný form aldehyd.
§ 22. V lastnosti form aldehydu. I . H ořlavost fo rm aldehydu (p . 37).

2. Působení fo rm aldehydu na bílek (p. 38).
3. Působení fo rm a ldehydu na k lih  (želatinu) fp . 36).
4. Redukce am oniakálného roztoku stříbrnatého form alde- 

hydem tp . 40).
5. Redukce roztoku  Fehlingova fortna ldehydem  (p. 41).
6. Působení fo rm aldehydu na č in id lo  fuks inos iřič ité  (Scitif- 

fova reakcei (p. 421,
V I I I .  K y s e l i n a  m r a v e n č í  H .COO H n e b o  CH O, . §  23. V ýskyt ky 

se liny mravenčí v  mravencích tp. 43).’
§ 24. V zn ik  a příprava kysel m y mravenčí. 1. O xydací neb suchou 

destilací organických látek (p 44).
2. Rozkladem kyseliny štavelové C ,H .,0 , působením  glyce

r in u  C ,F I,(O H ):, fp  45).
§ 25. V lastnosti kyseliny mravenčí. 1. Rozklad kyseliny mra

venči a mravenčanň kyselinou sírovou  (p. 46).
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2. Redukce sloučenin rtuťna týc li kyselinou mravenči (p. 47,48).
3. Redukce sloučeniny stříbrnaté  kyselinou mravenčí (p. 40).
4. Mravenčan železitý (p . 50).
5. Proměna kyseliny mravenčí ve šťavelovou (p . 51).
6. Oxydace kyseliny mravenčí v  kys ličn ík u h lič itý  (a vodu) 

(p . 52).
7. Mravenčan e thy lnatý neboli e thy lový ester kyseliny mra

venčí (p . 53).
IX. M e t h y l a m i n y .
§ 26. Příprava am inů ze slanečkového láku (p. 54).
§ 27. V lastnosti am inů . 1. Zásaditá reakce am inu ip . 55).

2. Srážení so lí kovových am iny (p. 56).
3. K arby lam inová  reakce (p . 57).

X. A l k o h o l  e t h y l o v ý  n e b o l i  l í h  o b e c n ý  C .H .O H  n e b o  C , H , 0 .  

§ 2 8 .  1. V zn ik  a lkoho lu  ethylového kvašením cukernatých teku tin . 
§ 26. Ukázání a lkoho lu  ethylového v lihov inách  (p. 58).
§ 30. P říprava líhu  bezvodého (p. 59)
§  31. V lastnosti a lkoho lu  ethylového. 1. N ízký bod varu a hoř

lavost a lkoho lu  ethylového (p . 60).
2. Rozpoušlivost a lkoho lu  e thylového (p. 61).
3. M íšení a lkoho lu  ethylového s vodou a oddělování jeho 

od vody (p. 62).
4 . Srážení vodných roztoku  solných lihem .
5. Působení sodíku na a lkoho l ethylového (p. 63).
6. Oxydace a lkoho lu  e thylového v  a ldehyd octový (p . 64).
7. Oxydace a lkoho lu  e thylového v kyselinu octovou (p. 65).

X I .  E t h e r  e t h y l n a t ý  C , H , „ 0  n e b o  (C .H  ) O.
§ 32. P ravid la opatrnosti.
§  33. V zn ik  etheru z líhu  ethylového působením kyseliny sí

rové (p. 66).
§  34. V lastnosti etheru. 1. N ízký bod varu a hořlavost etheru 

(p . 67).
2. lěkavost etheru (p . 68).
3. Etherové pá ry  jsou těžší vzduchu (p. 66, 70).
4. K lesání tep lo ty  p ř i vypařování etheru (p. 71 76).
5. C hování e lheru к  vodě (p. 77).
6. Rozpouštivost etheru (p. 78).
7. Vytřepávání lá tky z vodného roztoku  erheretn (p . 76).
8. H oření kyslíku v  etheru (p . 80'.
6. H ořen í ch lo ru  v  etheru (p. 81).
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X I I .  A l d e h y d  o c t o v ý  n e b o l i  a c e t a l d e h y d  C H .C O H  n e b o  С H O.
§  35. V zn ik  a příprava a ldehydu octového, 1. O xydací a lkoho lu  

e thylového (p. 8 2 1.
2. Redukcí kyseliny octové (p. 83 1.

§  36. V lastnosti aldehydu octového. 1. H ořlavost a ldehydu octo
vého (p. 84).

2. Redukce s tříbm atého roztoku aldehydem octovým  ip . S5i
3. Redukce roztoku Pehlingova aldehydem octovým  ip . 86)
4. Působení a ldehydu octového na č in id lo  luks inosiřič ité  

(p. 87-.
5. T vo ře n i aldehydové pryskyřice (p. 88).
6. V z n ik  jo d o fo rm u  z a ldehydu octového ( р .  86).

X I I I .  C h l o r a l  CCI C O H . § 37. Přeměna ch lo rá lh yd rá tii v chlorá!
a naopak (p. 90).

§ 3S. V lastnosti ch lo rá lu  (p . 91).
X IV .  K y s e l i n a  o c t o v á  CH . .COOH n e b o  C ,H ,0 . , .  §  39. V /n ik  ky 

se liny octové.
1. Suchou destilací d řív í (p. 921.
2 O xydací a lkoho lu  ethylového, a ldehydu a acetonu.
3. Rozkladem octami (p. 93).

§  40. Prodejná kyselina octová (p . 94).
§  41. V lastnosti kyseliny octové. 1. Octan sodnatý C .H .O .N a  

(p. 95).
2. U c la n  vápenatý (C..H .,04),Ca.
3. O ctany h lin ité  (p. 96).
4. O ctany železité (p. 97).
5. O ctany meďnaté (p. 98, 99).
6. O ctany o lovnaté (p. 100).
7. Octan s iŕíb rn a tý  A g Q H .,0 ,  i p. 101).
S. Octan e thy lnatý CH,,. C O .O .C .H . (p. 102)

X V . A c e t o n  n e b o l i  d i m e t h y l k e t o n  C H ,  . CO CH. n e b o  (CH )JCO 
§ 42. V zn ik  acetonu suchou destilací octanu (p. 103).
§ 43 Vlastnosti acetonu. I .  A dd ice acetonu a kyselého s iřič i-

tanu sodnatého tp . 104).
2. V yso lování acetónu z  vodného roztoku (p. 105).
3. Oxydace acetonu v kyselinu octovou  (p. 106).

X V I .  K y s e l i n a  m á s e l n á ( n o r m á l n á )  CH . CH . COOH n e b o  C ,H  O 
§ 44. P řítom nost kyseliny máselné v  másle. I .  Důkaz pomoci

máselnanu e lhylnatého (p. 107).
2 Rozklad másla zm ydelněním  (p. 108).
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X V I I .  K y s e l i n y  p a l m i t o v á  C...H 0  a s t e a r o v á  C| 4H . , .0 , .  §  45.
Stearin ze svíček.

1. C itován í stearinu к  vodě a lih u  (р .  1C9).
2. M ý d lo  ze stearinu (p, 110).

§ 46. Kyselina pa ln iitová  a m ýd lo  z japonského vosku (p . 111). 
X V I I I .  E t h y l e n  n e b o l i  u h l o v o d í k  t ě ž k ý  CH, CH, n e b o  C..H,.

§  47. V ýroba a v lastnosti ethylenu.
X IX .  K y s e l i n a  š f a v e l o v á  n e b o l i  š ť o v í k o v á  C O O H .C O O H  n e b o  

С O H §  48. Výskyt kyseliny šfavelové ve šfaveli (р . 112). 
§ 49. V ýroba kyseliny šťavelové oxydací cukru  kyselinou du 

s ičnou (p 113).
§ 50. V zn ik  kyseliny šťavelové tavením dřeva s draslem neb 

natroncm  ip . 114).
§ 51. V lastnosti kyseliny šfavelové. 1. Rozklad kyseliny šťavelové 

pá lením  (p. 115).
2. Rozklad kyseliny šfavelové působením  kyseliny sírové 

(n. 116).
3. Oxydace kyseliny šfavelové (p. 117).
4. Šfavelan draselnatý (rozklad pálením ) (p. 118)
5. Šfavelan vápenatý ivzn ik  a rozklad pá lením ) (p. 119).
6. Šfavelan o lovna tý  a meďnatý (vznik a rozklad pálením)

(p. 120).
7. O dstraňován i skvrn kyselinou šfavelovou (p. 121, 122).

X X . K y s e l i n a  v i n n á  C O O H . C H O H . C H O H . COOH n e b o  C,H .O ,,.
§ 52. V ý ro b a  kyseliny v inné  z v inného kamene (p. 123).
§  53. V lastnosti kyseliny v inné. 1. Rozklad kyse liny v inné  pá

lením  (p. 1241.
2 Kyselina v inná  zamezuje srážení jis tých so lí žhavinam i.
3. Redukce s tříbrnatého roztoku  kyselinou v innou  (p. 126).
4. V inany draselnaté (p. 127. 128).
5. V iuan  sodnatodraselnatý C ,H ,O 0K N a (p. 129).
6. V iuan an tim onitodrase lnatý C ,H ,0 ,.(S b Ó )l\ (p. 130, 131).
7. V inan o lovnatý C4H 40 ,.P b  (p. 132).

X X I .  K y s e l i n a  m l é č n á  ( o b y č e j n á )  C.H..O, n e b o  CH . C H (O H )  -
CO OH. §  54. P říprava kyseliny m léčné (ve způsobe mléč 

l i n u t i  zinečnatého) ze zkyslého m léka ip . 133).
X X I I .  K y s e l i n a  c i t r ó n o v á  C H , 0 ; n e b o  С .Н Д О Н  (C O O H ),  § 55.

Příprava kyseliny c itrónové  ive způsobe citronanu vápe
natého) ze šfavy c itrónové  (p. 134).

§ 56. C itro na n  o lovna tý (C ,H 50 .  ,1'b, (p. 135).



X X I I I .  G l y c e r i n  n e b o l i  a l k o h o l  g  I у  с е  r y  I o  vý  C H. 0  n e b o  СаН (О Н ) , .
§ 57. Působení g lyce rinu  na so li niěďnáté (a železité) (p. 130). 
§ 58. V z n ik  g lyce rinu  p ř i rozkladu tuků.

X X IV .  A l k o h o l  a l l y t o v ý  С H, O n e b o  C H ,  =  CH C H .  . O H . § 5<T
V ýroba  a lkoho lu  a lly lového  z g lyce rinu  a kyseliny šfave
lové tp . 137).

§ 60. V lastnosti a lkoho lu  a lly lového  (p. 138).
X X V .  K y s e l i n a  o l e j o v á  C,_H , 0 ... § 6 1 . V yloučení kyseliny olejové

z oleje (p. 139).
X X V I A c e t y l e n  C ,H., n e b o  CH =  CH § 62. V ýroba acetylénu 

z ka rb idu  vápenatého.
§ 63. Působeni acetylénu na roztoky m édicnatý a stříb rnatý 

(p. 140).
X X V I I .  C u k r  h r o z n o v ý  n e b o l i  g l u k o s a  n e b o  t é ž  d e x t r o s a  C,.H, O

n e b o  G H , .  O H [C H  . O H ] . C O H . § 6 4 . P říprava hroznového 
cukru  z  hroznu  (p . 141).

65. V lastnosti cukru  hroznového. I. Působení kyseliny sirové 
na h roznový cu k r (p. 142).

2. Karamelisace hroznového cukru  p r i pálení (p. 143).
3. C u k r hroznový zabraňuje srážení roztoků meďnatých (a že

lezitých) louhem  (p. 144).
4. Redukční vlastnosti cukru  hroznového (p. 145, 146).

X X V I I I .  C u k r  o v o c n ý  n e b o l i  f r u k t o s a  n e b o  t é ž  l e v u l o s a  C, H, O
n e b o  C H O H .  c o |C H ( O H )  . C H , .  о н . § 66. V lastnosti cukru  
ovocného. 1. Pôsobení kyselinv sírové na cukr ovocný 
(p. 147).

2. C u k r ovocný zabraňuje srážení roztoku meďnatých louhem  
(p. 148).

3. Redukční vlastnosti cukru  ovocného (p . 144).
4. Resorcinová zkouška na cukr ovocný (p. 150).

X X IX .  C u k r  t ř t i n o v ý  ( ř e p o v ý )  n e b o l i  s a c h a r o s a  C, H , 0 i r  §  67 
Výroba cukru  tř tinového  z  řepy (p . 151).

§ 68. V lastnosti cukru  třtinového. 1. Působení kyseliny sírové 
na c u k r tř tin o v ý  (p. 152).

2. Tavení cukru  třtinového  (p. 153).
3. Karamelisace cukru  třtino vé h o  pálením  (p. 154).
4. Přeměna cukru  tř tinového  v  cukr investin ' ip . 155, 156.
5. S lučování cukru  třtino vé h o  s vápnem (sacharáty vápe

naté) (p. 157, 158).
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XXX C u k r  m l é č n ý  n e b o l i  l a k t o s a  С , H , , 0 n . § 69. V ýroba cukru 
m léčného z m léka (p. 150).

§ 70. V lastnosti cukru  m léčného (p. 160).
X X X I .  C u k r  s l a d o v ý  n e b o l i  m a l t o s a  C , ,H  „ O , , .  § 71. Příprava

cukru  sladového ze škrobu působením sladu (p. 161).
§ 72. V lastnosti cukru  sladového (p. 162).

X X X I I .  Š k r o b  a d e x t r i n  (C, H , , 0  ) п .  § 71. Příprava škrobu z b ram 
boru (neb o b ilí)  (p. 163).

§ /-І. V lastnosti škiobu . 1. Přeměna škrobu v  maz (p . 164).
2. C hování škrobu к  jo d u  (jodoškrob) (p . 163).
3. Proměna škrobu \  dex trin  a cukr působením kyselin 

(p. 166, 167).
4. Proměna škrobu v d e x trin  pálením (p. 16S, 169).

X X X I I I .  B u n i č i n a  n e b o l i  c e i i u l o s a  (C, H |(lO ), § 75. V lastnosti 
b u n ič iny . 1. Zkouška na b u n ič inu  jodem  a kyselinou sí
rovou (p. 170).

2. Přeměna b u n ič in y  v  am ylo id  (p. 171, 172).
3. Rozpustnost bun ič in y  ve Selnveitzerově č in id le  (p. 173).
4. N itro ván í b u n ič in y  (p . 174).

X X X IV .  S l o u č e n i n y  k y a n o v é  § 76. Upozornění.
§ 77. Výroba  a v lastnosti d ikyanu (CN)., (p. 175).
§ 78. K yan id  draselnatý nebo li cyankali. 1. V ýroba  cyankáli ze 

žlu té  krevní so li a některé jeho vlastnosti (p. 176).
2. Proměna kyan idu  v  kyanatan (p . 177 -1 7 9 ).
3. Proměna kyan idu v  su lfokyanid  neboli rhodan id  (p. 180). 

§ 79. Ž lu tá  krevní sůl neboli ferrokyanid draselnatý K,Fe(CN),..
1. V ýroba  žlu té  krevní so li ze zvířecích odpadků (p. 181).
2. Rozklad žlu té  krevní so li kyselinou sírovou (p. 182).
3. Působení žlu té  krevní so li na roztoky železité, železnaté 

a meďnaté (p. 1 8 3 -1 8 6 ).
4. Proměna žlu té  krevní so li v červenou krevní sůl neboli 

fe rrikyan id  draselnatý K :;Fe(CN)„ (p. 187).
§ 80. S irokyan id  (th iokyan id ) neboli rhodan id  draselnatý KCN S 

(p . 188, 189).
§ 81. S irokyan idy (rhodan idy) rtuťna tý a r tu tičn a tý  H g(C N S ) 

a H gC N S  (p. 190).
X X X V .  M o č o v i n a  n e b o l i  k a r b a m i d  C 0 ( N H  ).c § 82. Vyloučení

m očoviny z moče (p. 191).
§ 83. W öh le rova  svnthesa m očoviny z  kvanatanu amonatého

(p . 102 >.
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§ 84. Rozklad m očoviny teplem (p. 103).
X X X V I .  K y s e l i n a  m o č o v á  С H , N , 0  , § 95. V yloučení kyseliny m o

čové z moče (p. 194).
X X X V I I .  T H e i n  n e b o l i  k o f f e i n  ( k a f e i n )  C . H , „ N , 0 ; . § 86. Příprava

tlic in u  z čaie (p. 195).
X X X V I I I .  B e n z o l  C,.H,. § 87. Suchá destilace kamenného uhlí.

§ 88. V zn ik  benzolu z kyseliny benzoové neb z benzoe (p. 196).
§ 89. V lastnosti benzolu (p. 197).

X X X IX .  N i t r o b e n z o l  с, н  n o , .  § 90. V vroba  a vlastnosti n itro - 
benzolu (p. 198,' 199).

XL. A n i l i n  n e b o l i  f e n y l a m i n  C,.H . N H „ .  § 91. V z il ik  a n ilin u  re
dukcí n itrobenzo lu  (p. 2 І0 ).

§  92. V lastnosti an ilin u . I .  Rozpustnost a n ilin u  ve vodě a v  líhu 
(p . 201).

2. Působení ch lorového vápna na a n ilin  (p. 202).
3 Zásaditost a n ilin u  (p. 203, 204).
4, Oxydace a n ilin u  (i>. 205).
5. Změna a n ilin u  ve fuks in .
b. Změna a n ilin u  v  karbylam in  fenylový (p . 2o6 ).

X L I .  F e n o l  n e b o l i  k y s e l i n a  k a r b o l o v á  C H O H. §  93. V zn ik  fe
no lu  a kyseliny benzolsulfonové (p . 207, 20S).

§  94. V lastnosti fenolu. I. Rozpustnost fenolu v  ž írav inách fp . 209).
2. Působení ch lo ridu  železitého na fenol (p. 210).
3. Působení b rom u na fenol (p. 211)
4. Působení kyseliny dusičné na fenol.

X L I I . K y s e l i n a  p i k r o v á  n e b o l i  t r i n i t r o f e n o l  C H (  N O . ) (OH 
11 : 2 : 4 : 6 ). § 95. U pozornění.

§  96. V z n ik  kyseliny p ik rové  z feno lu  ip . 212).
§ 97. V lastnosti kyseliny p ikrové . 1. Rozpustnost kyseliny p i

krové (p. 213)
2. P ikrany a jic h  výbušnost (p. 214).
3. Reakce kyseliny p ikrové  s kyanidem  draselnalým  (p. 215).
4. Barvení kyselinou p ik rovo u  (p. 216).

X L I I I .  R e s o r c i n  n e b o l i  m e t a - d i h y d r o x y b e n z o l  C,.Ht (O H ) .  ( 1 : 3 ).
§  98. V lastnosti resorcinu s ch lo ridem  železitým  (p . 217).

2. Přeměna resorcinu ve fluorescein a eosin (p. 218).
X L IV .  H y d r o c h i n o n  n e b o l i  p a r a - d i h y d r o x y b e n z o l  C, H (OH) ( 1 : 4 ,)

§ 9 9 .  V lastnosti hydroch inonu. 1. Reakce hyd roch inon ti s c lilo - ’ 
ridem  železitým (p. 219).



2. Redukce s třibrnatého roztoku liyd roeh iiiouem  (p . 220)
3 . Redukce Fehlingova roztoku hydroch inonem  (p. 221). 

X L  V. P y r o g a l l o l  n e b o l i  t r i h y d r o x y  b e n z o l  С H (CH) ( 1 : 2  : 3 ). § 100.
V z n ik  py roga llo lu  pálením  tann inu  (p. 222).

§ 101. V lastnost p y roga llo lu . I<-Reakce p y ro g a llo lu  ch lo ridem  
železitým (p. 223)

2. Redukce roztoku  s třib rna tého  pyroga llo lem  (p . 224).
3. Redukce Feh lingova roztoku  pyroga llo lentt (p. 325).
4. P oh lcování kyslíku pyroga llo lem  ip . 220).

XL V I  A l d e h y d  b e n z o o v ý  n e b o l i  b e n z a l d e h y d  C, H COH. § 102.
V zn ik  benzaldehydtt redukcí kyseliny benzoové (p. 227). 

§ 103. V lastnosti a ldehydu benzoového. 1. Redukční vlastnosti 
benzaldehydtt (p. 228)

2. Oxydace benzaldehydu v  kyselinu benzoovou (p . 229). 
X L V I I .  K y s e l i n a  b e n z o o v á  С, H COOH §  104. V zn ik  kyseliny ben

zoové oxydací benzaldehydu.
§  105. V ýroba  kyseliny benzoové z pryskyřice benzoe (p. 230— 232i. 
§ 106. V lastnosti kyseliny benzoové. 1. Sublim ace kyseliny ben

zoové teplem (p. 233'.
2. Rozpustnost kyseliny benzoové ve vodě a v  líh u  (p . 234).
3. Bcnzoany tp . 235).
4. Změna kyseliny benzoové v  benzol.

X L V I I I .  K y s e l i n a  s a l i c y l o v á  n e b o l i  o r t h o o x y b e n z o o v á  C ^ H ^ O H ) .
COOH t i  : z  . §  107. V lastnosti kyseliny salicylové. 1. 

C hování kyseliny salicylové p ř i zahřívání (p. 236).
2. Rozpustnost kyseliny salicylové vodou a lihem  (p. 237).
3. Reakce kyseliny salicylové s ch loridem  železitým  (p . 238).
4. Salicylany (p. 239).

X L I X  T a n n i n  n e b o l i  k y s e l i n a  t ř í s l o v á  n e b o  t é ž  t ř í s l o v i n a  d u -  
b ě n k o . á  C,44,(01 i ) , . C O  . O  . C ,44 ,(011 ),. C O O H  nebo 
C UH „,0 .,. §  108. P říprava tanninu z duběnek (p . 240). 

§  109. V lastnosti tann inu . 1. Reakce tann inu  se solem i železi
tým i (p . 241).

2 Redukce roztoku s třib rna tého  tanninem  (p . 242).
3. Redukce Fehlingova roztoku tanninem  243).
4. Pohlcování kyslíku tanninem  (p . 244).
5. Srážení k lih u , b ílk tt a a lka lo idu  tanninem  (p . 245).
(1. V zn ik  p y roga llo lu  z tanninu.
7 O potřebení tanninu jakožto m o řid la  v barvířství.
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L. F u k s i n  a  j i n á  b a r v i v a  a n i l i n o v á .  §  110. V z i l i k  f u k s i lU l  Z a i l i -  
l i l l l l  ( p .  246).

§ 111. V lastnosti fúks inu . 1. Změna fuksinu v  rosan ilin  (p. 247).
2 ba rven i fuksinem  (p. 218, 249).
3. Č in id lo  f uks inosiřičité.

§ 112. Barvení m e thy lovou  v io le tí (p . 250).
L I .  A u r i n  a  k y s e l i n a  r o s o l o v á .  §  113. V zn ik  a u rin tl a kyseliny 

rosolové (p. 251).
L i l .  F t a l e i n y .  §  114. V zn ik  a vlastnosti feno lfta le inu  (p . 252).

§  115. V zn ik  a vlastnosti resorcinfta le inu nebo li fluoresceinu.
§  110. Barvení eosinem (p. 253).
§ 117. V zn ik  pyroga llo lfta le in u  neboli ga lle inu (p . 254).

L i l i .  N a f t a l í n  C , „ H S.  §  118. 1. Sublimace na fta linu  (p. 255. 256)
2. Rozpustnost na fta linu  (p . 257).
3. S lučování na fta linu  s kyselinou p ik rovo u  (p. 258).

_ 4. Proměna na fta linu  v  n itro n a fta lin  a na fty lam in  (p. 229,260).
X IV .  Ž l u ť  M a r t i o v a  n e b o l i  n a f t a l i n o v á .  §  119. V zn ik  ž ll it i M ar- 

tio vy  a barvení j í  (p . 2 61 ).
LV. Č e r v e ň  k o n ž s k á  ( k o n g o ) .  §  120. Barvení konžskou červení 

(p. 262 , 293).
L V I .  A n t h r a c e n  C 14H I0. §  121. V lastnosti anthracenu. 1. K rys ta li- 

sace a fluorescence anthracenu (p. 264).
2. Sublim ace anthracenu zahříváním  (p. 265).
3. Oxydace anthracenu v  an thrach inon a a lizarin .

L X l i .  A n t h r a c h i n o n  C n H s0 . .  §  122 V zn ik  anthrach inonu oxydací 
anthracenu (p. 266',

§  123. V lastnosti anthrach inonu. 1. Sublim ace anthrach inonu 
(p. 267).

2. Rozpustnost anthrach inonu v  benzolu (p. 268).
3. Zkouška na an thrach inon se zinkem  a louhem  (p. 269).
4. Přeměna an thrach inonu v a lizarin  (p. 270).

L V I I I .  A l i z a r i n  n e b o l i  d i h y d r o x y a n t h r a c h i n o n  C| 4H sO,. §  124. 
V zn ik  a liza rinu  z an tlnach inonu.

§  125. V lastnosti a liza rinu . I. Sublimace a liza rin u  teplem (p. 271).
2. Rozpustnost a liza rinu  (p. 272).
3. V z n ik  a lizarinových laků barevných (p . 273).
4. Barvení a lizarinem  (p. 274. 275).

4.IX. I n d i g o  n e b o l i  i n d y c h .  §  126. V lastnosti ind iga. 1. Sublimace 
in d ig a  teplem (p . 276).
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2. Rozpustnost ind iga  v  kyselině sírové (p. 277).
3. Oxydace in d ig a  v isatin (p. 278).
4. Redukce in d o m o d ři v indoběl (р. 274).
5. Barvení ind igem  (p. 280, 281).

LX. B a r v i v a  z  b a r v i v ý c h  d ř e v .  §  127. B rasilia  С , H ..O . (p. 282). 
§ 128. H em atoxylin  С ,„Н ыО „ (p. 283).
§ 129. Jiná dřeva barv ivá  (p. 284).

LXI.  J i n á  b a r v i v a  r o s t l i n n á .  § 130. K u rku m in  (p . 285).
. Lakmus.

2. Barviva z našich ros tlin  (p . 286).
L X I I . K o š e n i l a .  §  133. V lastnosti košenily a barvení košeniloti 

(p. 287, 288).
L X I  11. C h i n i n  C ., „H„ ,N  , 0 , .  § 134. Příprava ch in in u  z ch in inové  kury 

(p. 239). '
135. V lastnosti ch in in u . 1. Zásaditost ch in in u  (p. 290).

2. Zkouška na ch in in  (p. 291).
3. Srážení ch in in u  tanninem .

L X I  V. S i l i c e  t e r p e n t i n o v á  n e b o l i  p i n e n  C10H,,.. §  136. V lastnosti 
s ilice  terpentinové. 1. Rozpustnost silice terpentinové ' 
v  líh u  (p . 292).

2. H ořen í silice terpentinové (p. 293).
3. Rozpouštivost silice terpentinové (p. 294).
4. V zn ik  ozonu p ř i oxydaci s ilice  terpentinové.

LX  V. S i l i c e  k m í n o v á  (a  j i n é ) ,  § 137. Destilace km ínu s vodou 
(p. 295).

LX V I .  K a f r  o b e c n ý  n e b o l i  j a p o n s k ý  ClnH ,uO. § 138. VlastllOS
kafru . 1. C hování kafru p ř i zahřívaní (p . 296).

2. C hován í ka fru  na vodě (p. 297).
3. Rozpustnost kafru v  líhu  (p . 298).
4. H ořlavost kafru (p. 299).

L X V I I .  B í l k o v i n a  v a j e č n á  ( n e b o l i  a l b u m i n ) .  § 139. Bílek Z vejce 
§ 140. V lastnosti a lbum inu . 1. Srážení a lb u m in u  z roz to ku  (p 

300, 301).
2. Poznávání a lb u m in u  kyselinou dusičnou (p. 302).
3. Poznávání a lbum inu  zkoum adlem  M ilio n o vým  (p . 303).
4. B iuretová zkouška ip . 301).
5. Složení a lb u m in u  (p. 305).

L X V l l l .  K a s e i n  n e b o l i  s ý r o v i n a .  § 141. Vyloučení kaseinu z mléka- 
(p .  3C6)



17(>

§  142. V lastnosti kaseinu. 1. Rozpustnost kaseinu v  žíravinách 
(p .  3 07 )

2. B iure tová zkouška (p . 30S).
3. Složení kaseinu (p. 300).

L X IX .  P o k u s y  p r o  v y u č o v á n í  n a  š k o l e  m ě š t a n s k é  § 143.

LXX. C h e m i c k é  v z o r c e  o r g a n i c k ý c h  s l o u č e n i n .  § 144.

L X X I .  U k a z o v a t e l .  §  145.


