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§  94. V lastnosti fenolu. I. Rozpustnost fenolu v  ž írav inách fp . 209).
2. Působení ch lo ridu  železitého na fenol (p. 210).
3. Působení b rom u na fenol (p. 211)
4. Působení kyseliny dusičné na fenol.

X L I I . K y s e l i n a  p i k r o v á  n e b o l i  t r i n i t r o f e n o l  C H (  N O . ) (OH 
11 : 2 : 4 : 6 ). § 95. U pozornění.

§  96. V z n ik  kyseliny p ik rové  z feno lu  ip . 212).
§ 97. V lastnosti kyseliny p ikrové . 1. Rozpustnost kyseliny p i­

krové (p. 213)
2. P ikrany a jic h  výbušnost (p. 214).
3. Reakce kyseliny p ikrové  s kyanidem  draselnalým  (p. 215).
4. Barvení kyselinou p ik rovo u  (p. 216).

X L I I I .  R e s o r c i n  n e b o l i  m e t a - d i h y d r o x y b e n z o l  C,.Ht (O H ) .  ( 1 : 3 ).
§  98. V lastnosti resorcinu s ch lo ridem  železitým  (p . 217).

2. Přeměna resorcinu ve fluorescein a eosin (p. 218).
X L IV .  H y d r o c h i n o n  n e b o l i  p a r a - d i h y d r o x y b e n z o l  C, H (OH) ( 1 : 4 ,)

§ 9 9 .  V lastnosti hydroch inonu. 1. Reakce hyd roch inon ti s c lilo - ’ 
ridem  železitým (p. 219).



2. Redukce s třibrnatého roztoku liyd roeh iiiouem  (p . 220)
3 . Redukce Fehlingova roztoku hydroch inonem  (p. 221). 

X L  V. P y r o g a l l o l  n e b o l i  t r i h y d r o x y  b e n z o l  С H (CH) ( 1 : 2  : 3 ). § 100.
V z n ik  py roga llo lu  pálením  tann inu  (p. 222).

§ 101. V lastnost p y roga llo lu . I<-Reakce p y ro g a llo lu  ch lo ridem  
železitým (p. 223)

2. Redukce roztoku  s třib rna tého  pyroga llo lem  (p . 224).
3. Redukce Feh lingova roztoku  pyroga llo lentt (p. 325).
4. P oh lcování kyslíku pyroga llo lem  ip . 220).

XL V I  A l d e h y d  b e n z o o v ý  n e b o l i  b e n z a l d e h y d  C, H COH. § 102.
V zn ik  benzaldehydtt redukcí kyseliny benzoové (p. 227). 

§ 103. V lastnosti a ldehydu benzoového. 1. Redukční vlastnosti 
benzaldehydtt (p. 228)

2. Oxydace benzaldehydu v  kyselinu benzoovou (p . 229). 
X L V I I .  K y s e l i n a  b e n z o o v á  С, H COOH §  104. V zn ik  kyseliny ben­

zoové oxydací benzaldehydu.
§  105. V ýroba  kyseliny benzoové z pryskyřice benzoe (p. 230— 232i. 
§ 106. V lastnosti kyseliny benzoové. 1. Sublim ace kyseliny ben­

zoové teplem (p. 233'.
2. Rozpustnost kyseliny benzoové ve vodě a v  líh u  (p . 234).
3. Bcnzoany tp . 235).
4. Změna kyseliny benzoové v  benzol.

X L V I I I .  K y s e l i n a  s a l i c y l o v á  n e b o l i  o r t h o o x y b e n z o o v á  C ^ H ^ O H ) .
COOH t i  : z  . §  107. V lastnosti kyseliny salicylové. 1. 

C hování kyseliny salicylové p ř i zahřívání (p. 236).
2. Rozpustnost kyseliny salicylové vodou a lihem  (p. 237).
3. Reakce kyseliny salicylové s ch loridem  železitým  (p . 238).
4. Salicylany (p. 239).

X L I X  T a n n i n  n e b o l i  k y s e l i n a  t ř í s l o v á  n e b o  t é ž  t ř í s l o v i n a  d u -  
b ě n k o . á  C,44,(01 i ) , . C O  . O  . C ,44 ,(011 ),. C O O H  nebo 
C UH „,0 .,. §  108. P říprava tanninu z duběnek (p . 240). 

§  109. V lastnosti tann inu . 1. Reakce tann inu  se solem i železi­
tým i (p . 241).

2 Redukce roztoku s třib rna tého  tanninem  (p . 242).
3. Redukce Fehlingova roztoku tanninem  243).
4. Pohlcování kyslíku tanninem  (p . 244).
5. Srážení k lih u , b ílk tt a a lka lo idu  tanninem  (p . 245).
(1. V zn ik  p y roga llo lu  z tanninu.
7 O potřebení tanninu jakožto m o řid la  v barvířství.
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L. F u k s i n  a  j i n á  b a r v i v a  a n i l i n o v á .  §  110. V z i l i k  f u k s i lU l  Z a i l i -  
l i l l l l  ( p .  246).

§ 111. V lastnosti fúks inu . 1. Změna fuksinu v  rosan ilin  (p. 247).
2 ba rven i fuksinem  (p. 218, 249).
3. Č in id lo  f uks inosiřičité.

§ 112. Barvení m e thy lovou  v io le tí (p . 250).
L I .  A u r i n  a  k y s e l i n a  r o s o l o v á .  §  113. V zn ik  a u rin tl a kyseliny 

rosolové (p. 251).
L i l .  F t a l e i n y .  §  114. V zn ik  a vlastnosti feno lfta le inu  (p . 252).

§  115. V zn ik  a vlastnosti resorcinfta le inu nebo li fluoresceinu.
§  110. Barvení eosinem (p. 253).
§ 117. V zn ik  pyroga llo lfta le in u  neboli ga lle inu (p . 254).

L i l i .  N a f t a l í n  C , „ H S.  §  118. 1. Sublimace na fta linu  (p. 255. 256)
2. Rozpustnost na fta linu  (p . 257).
3. S lučování na fta linu  s kyselinou p ik rovo u  (p. 258).

_ 4. Proměna na fta linu  v  n itro n a fta lin  a na fty lam in  (p. 229,260).
X IV .  Ž l u ť  M a r t i o v a  n e b o l i  n a f t a l i n o v á .  §  119. V zn ik  ž ll it i M ar- 

tio vy  a barvení j í  (p . 2 61 ).
LV. Č e r v e ň  k o n ž s k á  ( k o n g o ) .  §  120. Barvení konžskou červení 

(p. 262 , 293).
L V I .  A n t h r a c e n  C 14H I0. §  121. V lastnosti anthracenu. 1. K rys ta li- 

sace a fluorescence anthracenu (p. 264).
2. Sublim ace anthracenu zahříváním  (p. 265).
3. Oxydace anthracenu v  an thrach inon a a lizarin .

L X l i .  A n t h r a c h i n o n  C n H s0 . .  §  122 V zn ik  anthrach inonu oxydací 
anthracenu (p. 266',

§  123. V lastnosti anthrach inonu. 1. Sublim ace anthrach inonu 
(p. 267).

2. Rozpustnost anthrach inonu v  benzolu (p. 268).
3. Zkouška na an thrach inon se zinkem  a louhem  (p. 269).
4. Přeměna an thrach inonu v a lizarin  (p. 270).

L V I I I .  A l i z a r i n  n e b o l i  d i h y d r o x y a n t h r a c h i n o n  C| 4H sO,. §  124. 
V zn ik  a liza rinu  z an tlnach inonu.

§  125. V lastnosti a liza rinu . I. Sublimace a liza rin u  teplem (p. 271).
2. Rozpustnost a liza rinu  (p. 272).
3. V z n ik  a lizarinových laků barevných (p . 273).
4. Barvení a lizarinem  (p. 274. 275).

4.IX. I n d i g o  n e b o l i  i n d y c h .  §  126. V lastnosti ind iga. 1. Sublimace 
in d ig a  teplem (p . 276).
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2. Rozpustnost ind iga  v  kyselině sírové (p. 277).
3. Oxydace in d ig a  v isatin (p. 278).
4. Redukce in d o m o d ři v indoběl (р. 274).
5. Barvení ind igem  (p. 280, 281).

LX. B a r v i v a  z  b a r v i v ý c h  d ř e v .  §  127. B rasilia  С , H ..O . (p. 282). 
§ 128. H em atoxylin  С ,„Н ыО „ (p. 283).
§ 129. Jiná dřeva barv ivá  (p. 284).

LXI.  J i n á  b a r v i v a  r o s t l i n n á .  § 130. K u rku m in  (p . 285).
. Lakmus.

2. Barviva z našich ros tlin  (p . 286).
L X I I . K o š e n i l a .  §  133. V lastnosti košenily a barvení košeniloti 

(p. 287, 288).
L X I  11. C h i n i n  C ., „H„ ,N  , 0 , .  § 134. Příprava ch in in u  z ch in inové  kury 

(p. 239). '
135. V lastnosti ch in in u . 1. Zásaditost ch in in u  (p. 290).

2. Zkouška na ch in in  (p. 291).
3. Srážení ch in in u  tanninem .

L X I  V. S i l i c e  t e r p e n t i n o v á  n e b o l i  p i n e n  C10H,,.. §  136. V lastnosti 
s ilice  terpentinové. 1. Rozpustnost silice terpentinové ' 
v  líh u  (p . 292).

2. H ořen í silice terpentinové (p. 293).
3. Rozpouštivost silice terpentinové (p. 294).
4. V zn ik  ozonu p ř i oxydaci s ilice  terpentinové.

LX  V. S i l i c e  k m í n o v á  (a  j i n é ) ,  § 137. Destilace km ínu s vodou 
(p. 295).

LX V I .  K a f r  o b e c n ý  n e b o l i  j a p o n s k ý  ClnH ,uO. § 138. VlastllOS
kafru . 1. C hování kafru p ř i zahřívaní (p . 296).

2. C hován í ka fru  na vodě (p. 297).
3. Rozpustnost kafru v  líhu  (p . 298).
4. H ořlavost kafru (p. 299).

L X V I I .  B í l k o v i n a  v a j e č n á  ( n e b o l i  a l b u m i n ) .  § 139. Bílek Z vejce 
§ 140. V lastnosti a lbum inu . 1. Srážení a lb u m in u  z roz to ku  (p 

300, 301).
2. Poznávání a lb u m in u  kyselinou dusičnou (p. 302).
3. Poznávání a lbum inu  zkoum adlem  M ilio n o vým  (p . 303).
4. B iuretová zkouška ip . 301).
5. Složení a lb u m in u  (p. 305).

L X V l l l .  K a s e i n  n e b o l i  s ý r o v i n a .  § 141. Vyloučení kaseinu z mléka- 
(p .  3C6)
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§  142. V lastnosti kaseinu. 1. Rozpustnost kaseinu v  žíravinách 
(p .  3 07 )

2. B iure tová zkouška (p . 30S).
3. Složení kaseinu (p. 300).

L X IX .  P o k u s y  p r o  v y u č o v á n í  n a  š k o l e  m ě š t a n s k é  § 143.

LXX. C h e m i c k é  v z o r c e  o r g a n i c k ý c h  s l o u č e n i n .  § 144.

L X X I .  U k a z o v a t e l .  §  145.


