OBSAH.

. Poznavdni jednotlivjch prvku v organickfch slouce-
nindch (hvalitativni analysa). § 1. Uhliku C. 1. Pdlenim
ldtky za nepiistupu vzduchn.

2. Phsobenim kyseliny sirové.
3. Oxydaci pomoci kyslieniku médnatého neb jinyeh okysli-
covadel (p. Il
§ 2. Vodikn H . 2).
§ 3. Dusiku N. l Palenim se zivavinami (zpiisob Williiv a Var-
rentrappuv) (p. :
2. Tavenim se -tu.|1k(-|n neb draslikem (zpusob Lassaignenv)
(p. 4).
§ 4. Siry S, 1. Vafenim se zasaditym roztokem olovnatym p. 5).
2. Tavenim se sodikem neh draslikem) p. 6).
3. Vafenim se ziravym lonhem (p 7).
4, Oxydaci pomoci dusicnann neb kyseliny dusiéné (p 8, 9.
§ 3. Fosforu P (p. 10
§ 6 Chloru CL 1. Pomoel kysliénikn médnatéhe  (zkouska

Beilsteinovar (p. 11).

2. Zihdnim s vapnem (p. 12),

. Petrolej a jeho destilaéni zplodiny, § 7. Napodobeni pfi-
rozenéhn petroleje (p. 13).

8§ 8. Benzin (ligroim, gazoln). Pravidla opatrnosti.
§ 9. Viastnosti benzinu. 1. Chovani k vode (p. 14
2. Tékavost a hoflavost benzinu (p. 15 17).
3. Rozpoustivost benzinu (p. 18, 19,
4. Stalost benzinu vic chemickym Einidlim (p. 20).
§ 10, Vlastnosti ligromnu, gasolinu, petrolejového etheru a pod.
(p. 21).
§ 11. Petrolej ¢isty (na sviceni) (p. 22).
§ 12, Paraffin (p. 235
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IIl. Methan neboli uhlovedik lehky CH . § 13. \'{roba mel-

§ 14

2

hanu z octanu sodnatého a natronoveho vapna.
Viastnosti methanu, 1. Vybusnost methanu (p. 24).
Pusobeni chloru ne methan (p. 25).

IV. Chloroform neboli trichiormethan CHCI.

§ 15.

2

§ 16.

Vinik chloroformu, 1. Z alkohelu ethylového a chlore-
vého vipna (p. 20).

Z chlordlu (p. 27).

Vlastnosti chloroformu (p. 28, 29).

V. Jodoform neboli trijodmethan CHJ,.. § 17. Vznika viast-

nesti jodoformu (p. 30).

VI. Alkohol methylov§ neboli lih dfevny CH,OH nebo CH,0.

W«m

18
1

5
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Vanik alkoholu methylového suchon dul]l‘ul drivi.
Viastnosti alkoho'n methylového. 1. Nizky bod varu a
horlavost alkoholu methylového (p. 31).

Rozpoustivost alkoholu methyloveho (p. 321

Miseni alkoholu methylového s vodou a oddélovani jeho
od vody (p. 33).

Pusobeni sodiku na alkohol methylovy (p. 34).
Oxydace alkoholu nmlh\]ouhn v aldehyd formylove neb
v kyselinu mravendi (p. 35, 50).

VIl. Aldehyd mravenci neboli formaldehyd H.COH nebo CH 0.

wn

Vziuk formaldehydu z alkoholu methylového.

Prodejny formaldehyd.

Vlastnosti formaldehydu. 1. Hoflavost formaldehydu (p. 37).
Pusobeni formaldehydu na bilek (p. 38).

Plisobeni formaldehydu na klih zelatinu) (p. 30).
Redukee amoniakilného roztokn stiibrmatého formalde-
hydem (p. 40).

Redukee roztoku Fehlingova formaldehydem (p. 41).
Plisobeni formaldehydu na ¢inidlo fuksinosificité (Schif-
fova reakce) (p. 42),

VIIl. Kyselina mraven&i H.COOH nebo CH,0,. § 23, Vyskyt ky-

§ 24.

il

wn
I
L

seliny mravenci v mravencich (p. 43).

Vznik a pifprava kyseliny mravenci. 1. Oxydaci neb suchou
destilaci organickych ldtek (p 44).

Rozkladem kyseliny stavelové C,H,O, puisobenim glyce-
rinu C,H.(OH), (p 45).

Vlastnosti kyseliny mravenéi. 1. Rozklad kyseliny mra-
vendi a mravencantt kyselinou sirovou (p. 46).
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Redukee sloudenin rtufnatyeh kyselinon mravendi (p. 47, 48).
Redukee slouceniny stiibrnaté kyselinou mravendi (p. 49).
Mravencan zelezity (p. 30).
Proména kyseliny mravendi ve tavelovou (p. 51).
Oxydace kyseliny mraventi v kyslicnik uhlicity (a vodu)
(p. 32).

7. Mravenéan ethylnaty neboli ethylovy ester kyseliny mra-

venéi (p. 93).

IX. Methylaminy.
§ 20. Priprava amini ze slaneckového liku (p. 54).
§ 27. Vlastnosti aminn. 1. Zasaditd reakce aminn (p. 53).

2, Srizeni soli kovovych aminy (p. 50).

3. Karbylaminovi reakce (p. 57).

St

X. Alkohol ethylov§ neboli Ith obecny C,H.OH nebo C,H O.
§ 28. 1. Vznik alkoholu ethylového kvasenim Lukmnat,\,d tei\ul:n
§ 20, Ukdzdni alkoholu ethylového v lihovinich (p. 538).
§ 30. Priprava lihu bezvodeho (p. 59)
§ 31. Vlastnosti alkoholu ethylového. 1. Nizky bod varu a hot-
lavost alkoholu ethylového (p. 60).
2. Rozpouitivost alkoholu ethylového (p. 61).
3. Miseni alkoholu ethylového s vodon a oddéloviani jeho
od vody (p. 62).
4. Srdzeni vodnych roztoki solnych lihem,
5. Pusobeni sodiku na alkohol ethylového (p. 0%).
6. Oxydace alkoholu ethylového v aldehyd actovy (p. 64).
7. Oxydace alkoholu ethylového v kyzelinu octovou (p. 65).
XI, Ether ethylnaty CH O nebo (C,H).0.
§ 32. Pravidla np'u.nmtt
& 33, Vznik etheru z lilin ethyloveho pisobenim  kyseliny si-

rové (p. 06).
§ 34, Viastnosti etheru. 1. Nizky bod varu a horlavost etheru
(. OT).

2. Tékavost ethern (p. 68).

3. Etherové pdry jsou t&zsf vzduchu (p. 69, 70).

4. Klesani teploty pii vypafovini ethern (p. 71--76).

3. Chovini etheru k vode (p. 77).

6. Rozpoustivost ethern (p. 781,

7. Vytfepdvdni litky z vodného roztoku erherem (p. 79).
8. Hofeni kysliku v ethern (p. 80

9. Hoteni chloru v etheru (p. 81).

o
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XIl. Aldehyd octovf neboli acetaldehyd CH COH nebo C H O.
§ 35. Vznik a pfiprava aldehydu octového, 1. ()\:5(] aci alkoholu
ethylového (p. 82).
. Redukci kyseliny octové (p. 831
§ 36. Vlastnosti aldehydu octového. 1. Hoflavost aldehydu octo-
veho (p. 84,
Redukee stiibrnatého roztoku aldehydem octovym (p. 83)
Redukee roztoku Fehlingova aldehydem octovym (p. 86)
{)El‘_\ﬂhtlll aldehydu octovélio na inidlo fuksinosificite
p. 87
5. Tvoreni aldehydové pryskyfice (p. bb)
6. Vznik jodoformu z aldehydu octového (p. 89).
Xill. Chloral CCILLCOH. § 37. Preména chlordlhydritu v chlord!
a naopak (p 90).
§ 38. Vlastnosti chlordlu (p. 91).
XIV. Kyselina octovd CH, .COOH nebo C,H,0,. § 30. Vinilk I\\-
bElII!\ octove.
Suchou destilaci dFivi (p. 92).
Oxyd:u:i alkoholu ethylového, aldehydu a acetonu.
Rozkladem octanit (p. 93).
Prodejnd kyselina octovd (p. 94).
Vlastnosti kyseliny octové, 1. Octan sodnaty C,H,0O.,Na
(p. 93).
Lctan viapenaty (C,H,0,),Ca.
Octany hlinité (p. 96).
Octany Zelezité (p. 97).
Octany meédnaté (p. 98, 99).
Octany olovnaté (p. 100).
Octan stitbrnaty AgC,H, O, (p. 101).
Octan ethylnaty CH,. co. O.C.H, (p. 102)
XV. ceton nabolndimethy!keton CH, CO CH, nebo (CH )iCO
42, Vznik acetonu suchou destilaci octani |:|1 103).
43, Vlastnosti acetonu. 1. Addice acetonu a kyselého sifici-
tanu sodnatého (p. 104).
2. Vysolovini acetonn z vodného roztoku (p. 105).
3. Oxydace acetonu v kyselinu octovou (p. 106).
XVI. Kyselina mdselnd(normdind)CH .CH, CODl'l nebo C H O
§ 44. Pritomnost kyseliny maszlné v mdsle, 1. Diikaz lmmou
mdselnanu ethylnatého (p. 107).
2. Rozklad masla zmydelnénim (p. 108).
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XVil. Kyseliny palmitovd C H 0, a stearovd C_H 0. § 45.
Stearin ze svicek.
1. Chovani stearinu k vodé a lihu (p. 1€9).
2. Mydlo ze stearinn (p. 110).
§ 46. Kyselina palmitovd a mydlo z japonského vosku (p. 111).
XVIll. Ethylen neboli uhlovodik téZky CH, CH, nebo CH,
§ 47. Vyroba a vlastnosti ethylenu.
XIX. Kyselina Sfavelovd neboli Stovikovda COOH .COOH nebo
C.0H, § 48 Vyskyt kyseliny stavelové ve staveli (p. 112).
§ 49 Vvroba kyseliny sfavelové oxydaci cukru kyselinon du-
sicmou (p 113).
§ 50, Vznik kyseliny Sfavelové tavenim deva s draslem neb
natronem (p. 114).
§ 51, Vlastnosti kyseliny Stavelové. 1. Rozklad kyseliny sfavelové
palenim (p. 115).
2, Rozklad kyseliny Sfavelové pusobenim  kyseliny sirové

(8 116).

: \_\,d'zue kyseliny Stavelové (p. 1171

Stavelan draselnaty (rozklad pdlenim) (p. 118)

. Stavelan vipenaty tvznik a rozklad pilenim) (p. 119).

6. Stavelan olovnaty a médnaty (vznik a rozklad palenim)
(p- 120).

. l)ld~.t| anovani skvru kyselinou Savelovou (p. 121, 122).

XX. Kysehna vinna COOH.CHOH , CHOH.COOH nebo C,H.0,.

§ 52. Vyroba kyseliny vinné z vinného kamene (p. 123).

§ 53. Vlastnosti kyseliny vinné. 1. Rozklad kyseliny vinné pa-

lenim (p. 124

2. Kyselina vinnd zamezuje sridzeni jistych soli Ziravinami.
3. Redukee steibrnatého roztoku kyselinou vinnou (p. 126).
4. Vinany draselnaté (p. 127, 128)

5. Vinan sodnatodraselnaty C H,O,KNa (p. 129).

0. Vinan antimonitodraselnaty C,H,0,(SbO)K (p. 130, 131).
7. Vinan olovnaty C,H,0,Pb (p. 132).

XXI. Kyselina mlé&na (obyEe]né) C,H O, nebo CH, CH{OH)—
COOH. § 54. Priprava kyseliny miéené (ve ?'|'I'll5f1bl_ mléc
nantt zineénatého) ze zkyslého mléka (p. 133).
XXIl. Kyselina citronovda C H O nebo CH,(OH (COOH), § 35
Priprava kyseliny citronové (ve zpusobé citronanu vipe-
natého) ze Stavy citronové (p. 134).
§ 56. Citronan olovnaty (C;H.O.,Pb, (p. 135).
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XXIll. Glycerin nebolialkohol glycerylovy C.H O nebo C,H (OH),.
§ 57. Piisobeni glycerinu na soli médnaté (a Zelezité) {p 136).
§ 58. Vznik glyeerinu pri rozkladu tukii.

XXIV. Alkohol allytovy C H O nebo CH, — CH ~ CH,.OH. § 5.
Vyroba alkoholu ‘lli\lmelm z glycerinu a L\wim\ Sfave-
lové (p. 137).
§ 60. Vlastnosti alkoholu allylového (p. 138).
XXV. Kyselina olejovad C _H 0,. §61. Vylouceni kyseliny olejové
z oleje (p. 139).
XXVI. Acetylen CH, nebo CH — CH. § 0(2. Vyroba acetylenu
z karbidu vipenatého.
§ 63. Phsobeni acetylenu na roztoky médicnaty a stiibrnaty
(p. 140).
XXVIl. Cukr hroznovy neboli glukosa nebo téz dextrosa C H .0,
nebo GH,.OH[CH.OH].COH. § (i, Pr]pﬂ\:111:;znn\clm
cukru 2 hrrvnu (p. 141).
65. Vlastnosti cukru hroznového, 1. Pusobeni kyseliny sirové
na hroznovy cukr (p. 142).
2. Karamelisace hroznového cukrn pri paieni (p. 143).
3 o hroznovy zabrafuje srazeni roztokn médnatych (a Ze-
1ulml1) Jouhem (p. 144).
Redukeni viastnosti cukru hroznového (p. 145, 140).

XXV, Cukr ovocny§ neboli fruktosa nebo téz levulosa C H, O
nebo CH,OH . CO[CH(OH), . CH, . OH. § 66. Vlastnosti cukru
ovoeného, 1. Plsobeni k)_st:hﬂ_\ sirové na cukr ovoceny
{p. 7).

2, Cukrovoeny zabranuje srdzeni roztokit médnatych louhem
(p. 148).

3. Redukéni vlastnosti cukru ovoeného (p, 140).

4. Resorcinovd zkouska na cukr ovoeny (p. 150).

XX1X. Cukr tftinovy (Fepovy) neboli sacharosa C H 0 . § (7
Vyroba cukrn tftinového z fepy (p. 151).

§ 68. Vlastnosti cukru titinového. 1. Pusobeni kyseliny sirové

na cukr ttinovy (p. 152).

Taveni cukru titinového (p. 153).

Karamelisace cukru tftinového pdlenim (p. 154).

Preména cukru titinového v cukr investuy (p. 155, 1560

Slucéovdni enkru tftinového s vdapnem (sacharity wvipe-

naté) (p. 157, 158).

-L.
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XXX Cukr mléény neboli laktosa C H,,0,,. § 60. Vyroba cukrn
mlééného z mléka (p. 159).
§ 70. Vlastnosti cukru mlééného (p. 160).
XXXI. Cukr sladov§y neboli maltesa C,,H,,0,,. § 71. Priprava
cukru sladového ze &krobu pusobenim sladu (p. 161).
§ 72, Vlastnosti cukru sladového (p. 162).
XXXIl. Skrob a dextrin (C.H, 0.)n. § 73. Priprava Skrobu z bram-
borti (neb obili) (p. 163).
§ 74 Vlastnosti Skeobu. 1. Preména skrobu v maz (p. 164).
2. Chovdni Skrobu k jodu (jodoskrob) (p. 103).
3. Proména Skrobu v dextrin a cukr pusobenim kyselin
(p. 166, 167).
4. Proména Skrobu v dextrin pdlenim (p. 108, 169).
XXX, Buni€ina neboli cellulosa (C,H, 0). § 75 Vlastnosti
buni¢iny. 1. Zkouska na bunidinu jodem a kyselinou si-
rovou (p. 170).
2. Preména buni¢iny v amyleid (p. 171, 172).
3. Rozpustnost bunitiny ve Schweitzerové cinidle (p. 173).

4. Nitrovdni buni¢iny (p. 174).
XXXIV, Slouéeniny kyanové § 70. Upozornéni,

§ 77. Vyroba a vlastnosti dikvanu (CN), (p. 175

§ 78, Kyanid draselnaty neboli cyankali. 1. Vyroba cyankali ze
ZInté krevni soli a nékteré jeho vlastnosti (p. 176).
Proména kyanidu v kyanatan (p. 177 179).
Proména kyanidu v sulfokyanid neboli rhodanid (p. 180).

§ 79. Zlutd krevni siil neboli ferrokyanid draselnaty K, JFe(CN),.

Vyroba 7zluté krevni soli ze zvirecich ndp'tdlm (p. 181).
Rozklad Zluté krevni soli kyselinon sirovou (p. 182).
Pusobeni zluté krevni soli na roztoky Zelezité, 7eleznaté
a médnaté (p. 183 — 186).
4. Proména zluté krevni soli v fervenou krévni sil neboli
ferrikyanid draselnaty K,Fe(CNj, (p. 187).
§ 80. Sirokyanid (thiokyanid) ncboli rhodanid draselnary KCNS
(p. 188, 189).
§ 81. Sirokyanidy (rhodanidy) rtufnaty a riutiénaty Hg(CNS)
a HgCNS (p. 100). :
XXXV. Moéovina neboli karbamid CO(NH.).. § 82 Vylouceni
mocoviny z moce (p. 191).
§ 83. \‘(*'('ahle;m'a synthesa mocoviny z kyanatanu amonatého
(p. 192),
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§ 84. Rorklad mocoviny teplem (p. 193).
XXXVI, Kyselma moé&ovad C H N0, § 95 Vylouceni kyseliny mo-
tové z moce (p. 19%).
XXXVIl. Thein neboli koffein (kafein) CH N 0., § S80. Pfiprava
themu z éaie (p. 105).
XXXVIll. Benzol CH . § 87. Suchd destilace kamenncho uhli,
§ 88, Vznik benzolu z kyseliny benzoové neb z benzoe (p. 106).
§ 89. Vlastnosti benzolu (p: 107).
XXXIX. Nitrobenzol CH..NO, § 90. Vyroba a viastnosti nitro-
benzolu (p. Il}S iLJfJ)
XL. Anilin neboli fenylamin CH. .NH, § Ol. Vznik anilinu re-
dukei nitrobenzolu (p. 200).
§ 92. Vlastnosti aniline, 1. Rozpustnost anilinu ve vodé a v liln
(p. 201).
Plasobeni chlorového vapna na anilin (p. 202).
Zasaditost anilinu (p. 203, 204).
Oxydace anilinu (p, 205).
Zmena anilinn ve fuksin.
6. Zména anilinu v karbylamin fenylovy (p. 200).
. Fenol neboli kyselina karbolovd CH. OH. § U3 Viunik fe-
) noli a kyseliny benzolsultonové (p 207, 208).
§ 94. Vlastnostifenolu. 1. Rozpustnost fenolu v Ziravindch (p. 200).
2. Plsobeni chloridu zelezitého na fenol (p. 210),
3. Phsobeni bromu na fenol (p. 211)
4. Pihsobeni kyseliny dusiéné na fenol.
XLIl. Kyselina pikrovd neboli trinitrofenol CH_(NO.) (OH
(1:2:4:6). § 95. Upozornéni.
§ 90. \umk kyseliny pikrové z fvm)ln (p: 212).
§ 07. Vlastnosti kyseliny pikrové. 1. Rozpustnost kyseliny pi-
krové (p. 213)
Pikrany a jich vybusnost (p. 214).
Reakee kyseliny pikrové s kyanidem draselnatym (p. 215).
Barveni kyselinon pikrovou (p. 210),
XLIIl. Resorcin neboli meta-dihydroxybenzol C H (OH). (1:3).
§ 98. Vlastnosti resorcinu s chloridem Zelezitym (p. 217).
2. Premeéna resorcinu ve fluorescein a eosin (p. 218).
XLIV, Hydrochinon nebolipara-dihydroxybenzol C H (OH) (1:4J)
§ 99, Vlastnosii hydrochinonu. 1. Reakce hydrochinonu s chlo-
ridem Zelezitym (p. 219),
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2. Redukee stiibmaiého roztokn hydrochinonem (p. 220)
3. Redukce Fehlingova roztoku hydrochinonem (p. 221).
XLV. Pyrogaliol neboli trihydroxybenzol C H (CH), (1:2:3). § 100.
Vznik pyrogallolu pdlenim tanninu (p. 222).
§ 101. Vlastnost pyrogalloln, |- Reakce pyrogallolu chloridem
zelezitym (p. 223)
2. Redukee roztoku sifibrnatého pyrogallolem (p. 224).
3. Redukee Fehlingova roztoku pyrogallolenu (p. 525).
4. Pohlcovani kysliku pyrogaliolem (p. 226).
XLVl Aldehyd benzoov§ neboli benzaldehyd C H.COH. § 102.
Vznik benzaldeliydu redukei kyseliny benzoové (p. 227).
§ 103, Vlastnosti aldehydu benzoovéha, 1. Redukéni viastiiosti
benzaldehydu (p. 228)
2. Oxydace benzaldehydu v kyselinu benzoovou (p. 229).
XLVIl. Kyselina benzoovd C,H COOH. § 104. Vznik kyseliny ben-
zoové oxydaci benzaldehydu.
§ 105. Vyrobakyseliny benzoovézpryskyrice benzoe (p. 230—232).
§ 106. Viastnosti kyseliny benzoové, 1. Sublimace kyseliny ben-
zoove teplem (p. 2331
2. Rozpusinost kyseliny benzoové ve vodé a v lihu (p. 234).
3. Benzoany (p. 235).
4. Zmeéna kyseliny benzoové v benzol.
XLVIII. Kyselina salicylovd neboli orthooxybenzoova C H (OH).
.COOH (1:2. § 107, Vlastnosti kyseliny salicylové. 1.
Chovani kyseliny salicylové pfi zahfivani (p. 2306).
2. Rozpusinost kyseliny salicylové vodou a lihem (p. 237).
3. Reakee kyseliny salicylové s chloridem Zelezitym (p. 238).
4. Salicylany (p. 230).
XLIX. Tannin neboli kyselina tfislovd nebo téz tfislovina du-
bénkova C.H.(OH),.CO.0O.CH,(OH),. COOH nebo
C,,H,,0,. § 108, Priprava tanninu z dubének (p. 240).
§ 109. Vlastnosti tanninu. 1. Reakce tanninu se solemi Zelezi-
tymi (p. 241).
2 Redukee roztokn sifibrnatého tanninem (p. 242).
3. Rednkce Fehlingova roztoku tanninem 243).
4, Pohlcovini kysliku tanninem (p. 244).
5. Srazeni klihm, bitku a alkaloidu tanninem (p. 243).
0. Vznik pyrogallolu z tanninu,
7. Upotiebeni tanninu jasoZto moridla v barvifstvi,
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L. Fuksin a jind barviva anilinova, § 110, Vznik fuksinu z ani-
linu (p. 240).
§ 111, Vlastnosti fuksinu. 1, Zména fuksinn v rosanilin (p. 247).
2 Barveni fuksinem (p. 248, 249).
3. Cinidlo fuksinosificité.
§ 112, Barveni methylovou violeti (p. 250).
. Aurin a kyselina rosolova. § 113, Vznik aurinu a kyseliny
rosolové (p. 231).
LIl. Ftaleiny. § 114, Vznik a vlastnosti fenolftaleinu (p, 252).
§ 115, \uml\ a vlastnosti resorcinftaleinu neboli fluoresceinu,
§ 116, Barveni eosinem (p. 253).
§ 117. Vaznik pyratﬂllniltiILmu neboli gallemu (p. 254).
LI, Naftalin C H. § 118, Sublimace naftalinu (p. 2535, 256)
2 anpusmmt ndfmllnu (p- 257).
3. Slucovdni naftalinu s kyselinon pikrovou (p. 258).
4. Proménanaftalinu v nitronaftalin a naftylamin (p. 2209, 260),
XIV. Zlut Martiova neboli naftalinova. § 119, Vznik 7luti Mar-
tiovy a barveni ji (p. 201).
LV. Cervenn koniska (kongo). § 12i. Barveni konZskou erveni
(p. 262, 203).
LVL. Anthracen C H . § 121, Viastnosti anthracenu. 1. Krystali-
sace a fluorescence anthracenu (p. 264). ;
2. Sublimace anthracenu zahfivinim (p. 265).
3. Oxydace anthracenu v anthrachinon a alizarin.
LXIl, Anthrachinen C H.O.. § 122 Vznik anthrachinonu oxydaci
anthracenu ([J 260,
§ 123. Vlastnosti anthrachinonu. 1. Sublimace anthrachinonu
(p. 267).
Rozpustnost anthrachinonu v benzolu (p. 268).
Zkousta na anthrachinon se zinkem a lonhem (p. 260),
Preména anthracliimonu v alizarin (p. 270).
LV Allzarm neboli dihydroxyanthrachinon C, HO,. § 124.
Vznik alizarinu z antlhnachinenu,
§ 125. Vlastnosti alizarinu. 1. Sublimace alizarinu teplem (p. 271).
2. Rozpustnost alizarinu (p. 272).
3. Vznik alizarinovych lakit barevoych (p. 273).
4, Barvenf alizarinem (p. 274. 275).
LIX. Indigo neboli indych. § 126. Viastnosti indiga. 1. Sublimace
indiga teplem (p. 276).
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Rozpustnost indiga v kyseliné sivové (p. 277).
Oxydace indiga v isatin (p. 278).
Redukee indomodfi v indobél (p. 270),
5. Barveni indigem (p. 280, 281),
LX. Barviva z barvivjch dfev. § 127, Brasilin C, H,,0, (p. 282).
§ 128, Hematoxylin C;H,,0, (p. 283).
§ 120, Jind dfeva barvivd (p. 284).
LXl. Jind barviva rostlinna. § 130. Kurkumin (p. 285).
Lakmus.
2. Barviva z nasich rostlin (p. 286).
LXIl. KoSenila, § 133. Vlastnosti koSenily a barveni kosenilou
(p. 287, 288).
LXI1Il, Chinin C, H, N,O,. § 134. Priprava chininu z chininové kiiry
(p. 239).
135. Vlastnosti chininu. 1. Zdsaditost chininu (p. 290).
2. Zkouska na chinin (p. 2011
3. Srazeni chininu tanninem,
LXIV. Silice terpentinovd neboli pinen C H . § 130. Viastnost:
silice terpentinové. 1. Rozpustnost silice terpentinové:
v lihu (p. 202),
Hoteni silice terpentinové (p. 293),
Rozpoustivost silice terpentinové (p. 294).
4. Vznik ozonu pfi oxydaci silice terpentinové.
LXV. Silice kminovad (a jiné). § 137. Destilace kminu s vodou
(p. 295). ¥
LXVIl. Kafr obecn§ neboli japonsky C H, 0. § 138 Vlastnos
kafru. 1. Chovdni kafru pfi zahrivani (p. 200).
2, Chovani kafru na vodé (p. 207
3. Rozpustnost kafru v lihu (p. 208).
4. Hoflavost kafru (p. 200).
LXVII. Bilkovina vaje&na (neboli albumin), § 130, Bilek z vejce
§ 140. Vlastnosti albuminn. 1. SriZeni albuminu z roztoku (p
300, 301).
2. Pozndvdni albuminn kyselinou dusi¢nou (p. 302).
3. Pozndvani albuminu zkoumadlem Millonovym (p. 303).
4. Biuretovd zkouSka (p. 304).
5. Slozeni albuminu (p. 303).
LXVIIl. Kasein neboli syrovina. § 141, Vylouceni kaseinu z mléka-
(p. 3C0)
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§ 142. Vlastnosti kaseinu. 1. Rozpustnost kaseinu v Ziravindch
(p- 307)
2. Biuretovd zkouska (p. 308).
3. SloZeni kaseinu (p. 300).
LXIX. Pokusy pro vyu&ovani na Skole méstanské § 147
LXX. Chemické vzorce organickjch sloucenin, § 144,

LXXI. Ukazovatel. § 145,



