OBSAH

Celostatni prehlidky syru

Vysledky 15. ro¢niku Celostiatnich prehlidek syru.

T 00 T P O e et

Ekonomické ukazatele vyroby mléka v Ceské republice.

Prednaiky konference Mléko a syry

Faktory ovliviiujici rast bakterii v savéich mlécich.
Svejstil Roman, Rada Vojtéch, Musilova Sarka. Pechar Radko. Vlkova Eva.

Bunesova Vera, Geicerevad Martina.. ... oo momis bbbt g iy i aasis

Stanoveni obsahu imunoglobulini v kravském a kozim mlezivu.

Vasickova Markéta, Skalka Volodimir, Curda LadiSIav ...........oovceeioeioiieoeiiieaeceeee i eessaeins

Vliv emulzni enkapsulace bunék L. casei Lafti L-26 do mlécéné bilkovinné matrice
na jejich Zivotaschopnost v riznych podminkich.

Horackova Sarka. Sedlackova Pavia. PIockova Milada ...o.o.ooveeeeoveoeeeeeceeeee e e

Produkcia organickych kyselin kultarou Lactobacillus acidophilus NCFM Howaru
Dophilus v zavislosti od zloZzenia média a atmosféry.

Mancuskova Tatiana, Medved'ova Alzbeta. Valik Lubomir ... ssvsseseeasnens

Kvantitativni stanoveni Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus pomoci gPCR.

Miihlhansova Andrea, Jebava Iva, PIockova Miada.......cccociiiiiiiiimiiiiiiis e iiininisisssseiessassinssssassnsans

Kvantifikicia rastu a metabolizmu druhu Geotrichum candidum v modelovom bujone.

Kofiuchova Martina, Sipkova Anna, Valik Bubomir.......c.cieiiiiinisisiiossessissossmiosions

Mikrobialne zlozenie majovej bryndze: vysledky kultivacnej a nekultivacnej analyzy.

Korefova Janka. Kuchta Tomas. Pangallo Domenico, Sakova Nikoleta ...

Cesty prenosu Listeria monocytogenes vo vyrobniach tradicnych slovenskych syrov.

Minarovicova Jana. Korenova Janka. Kaclikova Eva, Kuchta Tomas ...

MoZnosti redukcie a degradicie biogennych aminov v modelovych podmienkach.

Greif Gabriel. Greifova Maria, Kovatovd MOmMKa . umsnmsm e amive s iasii s

Ternarni smési tavicich soli obsahujici citronan sodny a jejich vliv na tvrdost
modelovych tavenych syri.
Salek Richardos Nikolaos, Bunka Frantisek. Cernikova Michaela, Nagyova Gabriela,

Kuchat Dalibor; Batova Helena, MynarCiKova LUCIE......co.vusemsmmersirerressmrsmesssensammsssssmnessssrsnsssgnsenes

Studium vlivu pH na separaci laktosy a soli pfi membrinové nanofiltraci syrovatky.

Hinkova Andrea, Zidova Petra, Pour Vladimir. Henke Svatopluk. Bubnik Zden&k .......................

Demineralizace syrovatky pomoci elektrodialyzy.

Ecer Jifl, Kincl Jan, Curda LAdiSIAV ... oo ettt sttt mmns e s e s

Elektrodialyza kyselé syrovatky.

Diblikova Lenka. Kubova Aneta. Stétina Jifi. Kin¢l Jan, Curda Ladislav ...o.coooovoovevveeeecceennn

s 2

....49

s XD

61

67

73

T



Plakatova sdéleni:

Vliv vybranych genotypu kappa-kaseinu na slozeni a technologické vlastnosti mléka od
dojnic ¢eského stakatého skotu,

Velecka Milena, Javorova Jana, Falta Daniel. Andrysek Jifi. Vecera Milan, Chladek

GostavPalil HEE SUNAOTIY GBI TSTAV . mowsme ooy i s o8y e o e s i 109

Viiv doby mrazeni na vybrané parametry bazénovych wvzorki mléka dojnic
holStynského plemene.
Javorova Jana, Velecka Milena, Falta Daniel. Andrysek Jifi, Vecera Milan, Chladek Gustav ...... 113

Uc€innost’ postdipingu na prirodnej bize v prevencii mastitid.
Kirchnerova Katarina, Vrskova Martina. Foltys Vladimir, Riha Jan. Kadlec Robert,

Sharafl EIACen JATISS ... .cvvmsimrssnsrssssssmsssssmrssmsssmessenmssnsssasss rasssessssssssgssssmnrssssersssssmsnsasnssnssssasnsarssssnsse b 0
Testy urc¢ené na rychlu detekciu mastitid v porovnani s klasickymi metédami.

Vrskova Martina. Kirchnerova Katarina. Foltys Vladimir, Riha Jan. Sharaf Eldeen Idriss............ 123
Predikeia zvodnenia ov€ieho mlieka — testovanie zvoleného modelu na mlieku
kravskom.

Tomaska Martin. Hanu$ Oto, Hofericova Margita. Jedelska Radoslava, Chrachalova

Keataring, KoloStr MIfSeIav oo nvnsinmespantitannnssmaiiitamancan s mspmnnnnns 29

Vyznamné skupiny mikroorganismu v kravském, kozim a ovéim mléce z ruznych
faremnich chovi.

Kalhotka Libor. Dostalova Lenka, Pfichystalova Jitka. Sustova Kvétoslava.

Nelerle VIBNa o o et e R ARaA  Si. Sebilonet e bmtal W o i, Ry 133

Su syry zo surovéh mlieka bezpecné?
Medvedova Alzbeta. Studeni¢ova Adriana. Mancuskova Tatiana. Valik Lubomir,
Neronika FerenCikiVas s ommmmmmnnms s e s s s i e e e B B9

Technologicky rizikové mikroorganismy v bilych syrech a solnych nalevech.
Svirakova Eva. Chramostova Jana. Miihlhansova Andrea. Purkrtova Sabina. Jebava lva.

Antimikrobidlni uc¢inky levandulové silice na mikroorganismy obsaZzené v kozi
syrovaitce.

Dostalova Lenka. Detvanova Lenka. Tepla Jana. Prichystalova Jitka, Kalhotka Libor.
Roznovska Doubravka, LUZOVA TARNA .....cowmmmmmsmmmmrmmsssmssmsss oy mes sy i s mesins 151

Stanoveni Lactobacillus  helveticus a  Streptococcus  thermophilus v tradic¢nich
kazaSskych syrech vyrobenych ze smési kravského a koziho mléka pomoci qPCR.

Zhexenbay Nurshash, Miihlhansova Andrea. Jebava Iva. Alimardanova Mariam,

Kulazhanov Talgat. Kozybaev Asilbek. Plockova Milada ................ooooviiiiiiiieicieeeceen. 135

BSH aktivita laktobacili izolovanych z ruznych zdroju
Sedlackova Pavla, Horackova Sarka. Plockova Milada ..o 161

Dekarboxylazova aktivita vybranych zakysovych bakterii mlééného KkvaSeni

v modelovém prirodnim syru.

Flasarova Radka. Bunka Frantisek. Pachlova Vendula. Mensikova Anna, Georgova Nikola,
BUTIKOVA EEONA womvnmmirmmmes morins oo i v e i s s e oy s s 167

Hodnotenie technologickych vlastnosti vybranych kmenov Lactobacillus plantarum.
Bezekova Jana. Canigova Margita, Lavova Monika. Duckova Viera. Krocko Miroslav................ 173



Vybrané technologické vlastnosti laktobacilov izolovanych z kozieho mlieka.
Klapacova Lydia, Slottova Anna, Bujiakova Dobroslava. Greif Gabriel. Kmet” Vladimir,

Droncovsky Maros, Greifova Maria, Kolosta Miroslav, Tomaska Martin, Dudrikova Eva ..........

Hodnotenie senzorickych vlastnosti ¢erstvych syrov s pridavkom probiotickej kultiry.

Canigova Margita, Flimelova Erika. Knazovicka Vladimira, Duckova Viera.........................

Senzorické hodnoceni pomazankovych masel.

ke Vojtech; Panovska Zdeiika, MiKovE Kamilacnmmmmammanmnsannismnmaassmsinas s

Porovnani senzorickych metod pro hodnoceni tavenych syri.

Panovska Zderika, Ilko Vojtéch, KoStejnova Denisa..........cooiuiiiiniiniii i i s

Hodnoceni senzorické kvality jogurti z koziho mléka.

Legarova Veronika, Vitova Katefina, Koufimska Lenka ... 2

Vliv jakosti na konkurenceschopnost mléka a mlékarenskych vyrobku.

BenataHmba Jana SavVRON A o s s e s e e R S e R A R

Vyskyt biogennich aminu v syrech z farmarské produkee a vybranych fermentovanych
mlé¢nych vyrobeich v CR.

Bunkova Leona. Lorencova Eva, Velichova Helena, Burika FrantiSek...............ooii.

Pouziti NIR spektroskopie k analyze vyrobenych syrovitkovych syru.

Tepla Jana, Luzova Tana, Dvorak Lukas, Strnkova Jana. Sustova Kvétoslava ..o 2

Kolorimetrické méreni syrovatky béhem skladovani.
Juzl Miroslav, Sykora Vladimir, Pytel Roman. Tepla Jana. Luzova Tana, Dvorak Lukas,

StrNKOVA Jana. SUSIOVA KVEIOSIAVA «..o.oeeeeeeoe et e e et et s e e s eenern 2

REFSIRANUEOTU -viisnmmmsmmmmmmsissimsiimsioss o S 4o S0 s s s 0 2 58 B o S o e A

179



