
Obsah 19 C ukr

19 Želírovací cukr

20 Želírovací cu k r se sníženým 

podílem  cukru

20 N áhražky cukru , um ělá 

s lad id la

21 Želírovací přípravky 

21 Kyselina c itrónová  

21 Koření, a lkoho l

Využijte množství 

druhů domácího ovoce 

i  exotických plodů 

к vytvoření 

nezaměnitelné chuti.

4 Předmluva

6 D o b ro ty  z ovoce a dalších 

p lodů

7 Vymezení po jm ů

8 Ovoce ve své rozm an itos ti 

10 Výběr ovoce

14 Potřeby p ro  dom ácí 

konzervování

18 Nezbytné přísady

22 Správná konzervace

23 Příprava ovoce

24 Vaření s cukrem  a želírovacím 

cukrem

26 R oso lo tvorná  zkouška

27 Plnění do  sklenic

28 Uzavírání sklenic

29 O značení sklenic štítky

30  Skladování

30  Příprava zavařenin 

s želírovacím i přípravky

30  Příprava zavařenin bez cukru

31 O vocná pom azánka nevařená

32 Příprava rosolu 

37 N áprava chyb



M alým  nákladem se dá získat 

čistá ovocná šťáva.

38 Recepty od  ananasu po višně

39 Ananas 

43 Angrešt 

45 Banány 

47 Bezinky 

50 Borůvky

52 Broskve a nektarinky 

54 Brusinky 

56 H rušky 

58 Jablka 

63 Jahody 

66 Kdoule

68 Kiwi

69 M a liny  

72 M eruňky 

75 M irabe lky

76 O struž iny 

79 Pomeranče 

81 Reveň 

83 Rybíz 

85 Ryngle 

87 Šípky

89  Švestky

90  Třešně a višně

93 Použitá lite ra tu ra

94 T irá ž /O  au to rov i

95 Věcný rejstřík 

95 Rejstřík receptů

Když objevíte zralé  meruňky, 

poslužte s il


