
Výži vtt 5
a potraviny

Světový d en  v ýž ivy

16. října 1945 byla v Quebecu, Kanada, založena Organizace spo
jených národů pro výživu a zemědělství FAO. O 34 let později v roce 
1979 se 12. generální konference FAO usnesla, že na počest a při
pomenutí data vzniku FAO v r. 1945 bude 16. říjen slaven jako Svě
tový den výživy, jak to překládáme v Česku, ale vlastně jde o Světo
vý den potravin (World Food Day).

Letos budeme slavit již po šestadvacáté. Nebudeme oslavovat 
sami, spolu s námi se к oslavám připo jí asi dalších 150 zemí, každá 
s poněkud jiným problémem. Také ústřední témata světových dnů 
výživy byla různá. Letošním tém atem je  „B io logickou rozmanitostí 
(diverzitou) к potravinovému zabezpečení".

Biologická rozmanitost je základem pro výživu člověka. Čím je ge
nový základ rostlin a živočichů bohatší, tím je základna pro potravi
ny větší. Trend ve výrobě potravin a v zemědělství byl ale v posled- 
■ИНйШіi ctnlptính nnačnv. Podle odhadů FAO zdrojem 90 % všech
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