OBSAH

......................................... 3

VYROBA POTRAVINARSKY NEZAVADNE PRODUKCE ....cccoooveeeeeeeeeeee 3
Zemeédélstvi - dodavatel vychozich SUroVin.......cccccceviiiiieieeeeeee e, 4
Smeérnice pro organické zem deIStVi.....ccccieii e, 4
Potravinarské produkty (VY TODKY ) .. 4
Svaz producentl a zpracovatell biopotravin PRO-BIO . ....ccccceccveeeeicvveeeennen. 5
Posuzovani potravin nejen podle chemickych rozbor(, ale podle kvality systé-
mu, Vv némz je vypéstovan............. D ettt e e e e 6

VYROBA OBILOVIN cooiiicceceece e, 6
Rozsah péstovani obilovin............... 7
Pozadovana jakost obilovin @ NAKUPNICeNY ..ccoeeviiiiiiii e 7
Vyroba makrobiotickych obiloVin.......ccccoeeii i, 9

Vyroba eko obilovin

36



VYROBA PSENICNYCH A ZITNYCH MOUK (MLYNARSTVI) oo, 11

LYY/ 110 ¥4 11 U1 0 VA 0 Y 11
Technologicky postup vYroby MO UK ........cceviiiiiies ce e 11
Vyrobni linka ..., 13
Vyrobci technologiCk€N0 ZafiZe N i ... i 14
IMOUKY @ OTTUDY e e e e e e e 14
Vyroba celozrnné a Selsk€ MOUKY .........uuuiiiiiiiiiiii s 15
Vyroba mouky ze pSenice Spaldy (triticum spelta).........ccceveviviiiiei e, 16
VYROBA JECNYCH KRUP . o oottt st 16
VY CNOZI SUTOVINY oottt e e e e e e e e e e e e e e e eeaeannen 16
Technologicky postup vyroby jJeCnyCh Krup ......eceeiiieiiiiieciee e 17
o TU] oF= Yot Bl o] (o]0 £S] [od [R=1 f (o [ UPPUPR 17
Vyrobci technologického zafizeni.....ccccoo e, 18
JEENE Kroupy (CSN 56 0871)  .oveeeveeeeceeeeeectecte et ee et e e er e n e 18
VYROBA OVESNYCH VLOCEK ...ttt ettt 18
Vychozi surovina - oves sety (avena sativa) ......cccccvvvevveeveeeeeeeeeenenenennnnnnn 18
Technologicky postup vyroby ovesnych vIoCeK......ccccoovvviiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeiiin 18
VYTODNT TN K@ .. e e a e 19
Vyrobci technologick€ho zafiZeNi. ... ., 20
OVESNE VIO CKY coiiiiiiiiiiiieeeieieieetit s n e s e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaaaees 20
ZPRACOVANI POHANKY A PROSA ..ottt 21
VYCNOZI SUTOVINY ..ot S 21
Technologicky postup vyroby pohankovych krup avyrobni linka............... 21
Technologicky postup vyroby jahlovych krup a vyrobnilinka..................... 22
Vyrobci technologického zafizeni.......cccccce e, 23
ZPRACOVANI KUKURICNEHO ZRNA  .cooiiieecieteeeee et 23
VYCNOZI SUTOVINA...ciii it 23
Technologicky postup zpracovani kukuficného zrna avyrobnilinka . ... 23
Vyrobci technologick€ho zafizeni.....cccccoeeiiiiiiiiee e, 24
Mlynské vyrobky zZ KUKUFICE ... 24
Vyroba KUKUFICNE POIeNTY ..o 25
VYROBA CHLEBA A BILEHO PECIVA (peKaFtVi)....ccccooceeivrieeiricceeseiee e, 25
VYCNOZI SUTOVINY .ouiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e e e e e e e e e e e e e e e e 26

Technologicky postup vyroby chleba a bilého pecCiva...........cccvvviviiienin 26



Vyrobni linka a stroje pro pripravu t€ Sta .....ccccvcieiiii i eiiieeece e 27
Vyrobci technologick€ho zafizeni......coo oo, 28

Pekarské vyrobky ..., 28
VYROBA TESTOVIN oottt steste e ate e te et e saeeaesaestestestestesaeseeareerens 29
VY CROZI SUTOVINY coiiiii et 29
Technologicky postup VYroby t€STOVIN ........ccciiiiiiiii e, 29
VYIOBNT TN KA oo e e e e e e e 30
Vyrobci technologiCKENO ZaTiZ @ N i 30
VYROBA BEZVAJECNYCH TESTOVIN (BIOTESTOVIN)....coeoevvieeieeeae,s 30
VYROBA EXTRUDATU ..cooooiiiiiieeeeee ettt 31
VY CNOZI SUTOVINY et e e e e e e e e e et e e e e eeaes 31
Technologicky postup vyroby extrudatl a vyrobni linka .......cocceeeeevveeiiivneeeenen. 32
Ry A o] oF= T QU 1= PRSP 32
Vyroba kiehK€ho chleba ... 33
Vyroba masovych analogl ..o 33
Vyrobci technologick€ho zafizeNi......ccoiiiii e, 34
EXtruzni vyrobKy (eXtrudaty) ..o 34
Vyroba dietnich eXtrUudAtl  ........oooviiiiiiee e 34
ZAVER oottt ettt ettt ettt ettt 35



