PTedmIUVa. ..o 7
Oddil I. Vyroba jatrového zboZi.......cccccovevieeiiiec e, 9
L CeSKE JALEINMICE .. vseeeeeeeeeeeeee e, 9
2. Prazské obchodnijaternice......ccocevveeivieecccee e, 9
3. Jaternice s lanyZi....ccccoiiiii i, 10
4. Jaternice s lanyzi najiny zplsob.......ccocoevvvvvinnnee. 10
5. Jaternice se sardelemi......ccccviiiiiiieiiiii e 1
6. Sardelové jaternice najiny zpUsob............cccoeveneee. 1

7. Jaternice dle vzoru brunsvického (Braunschweiger
LEDEIrWUISE)..eviiiie e 1
8. Frankfurtské jaterniCe.......cccocovvevieivie e siie e, 12
9. Parizska jatrovka (téz co parizsky jatrovy syr)........ 12
10. VYVOZNI JATFOVK@...coiviiiciiei et 13
11. Bavorska pivni jatrovKa........cccooceevieiiiieiiie e 13
12. JATEINICE UZENE...uei e 14
13. Holandske jaternice (Leverworst gewone)............... 14
14, SYIJATTOVY vttt 15
15. Husi jatrovka jemna (PaStika husi)......c.ccevveevivneenee. 15
16. Husi jatrovka s lanyzi (téz jako pastika).................. 16
17. Husi jatrovka a paStika Strasburska..........cccccoeuvennee. 17
18. Husi jatrovy syr ........................................................... 17
19. Husf jatrovy syrnajiny zplsob........cccceevvvivvievienene, 18
20. Domacijaternice se slaninou........ccccccevevevieeiieenn, 18
Oddil 11. Vyroba masného zbozi s pfisadou krve.............. 19
21. VyteCna Ceskajelitka se slaninou..........cccccvevieenne, 19
22. Ceskajelitka S Kroupami.....cococeeeveeeeeeeeeeeeeeees 19
23. Cervend jemna jelitka........ccooveeeeevceeeceeeee e, 20
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24- Ceska Krevni tlaBenka........cocovovveeeeeveeeeeceesseeen, 20
25. Francouzska jelitka........ccccovevieiii e, 21
26. Bavorskajelitka.......ccooeviiiiiiiciie e, 21
27. NEemecKajelita......cccooeiiiii i, 21
28. Némeckajelita najiny zplsob......ccocooveeeviecvennnee, 22
29. Jelitka thUringSKa.......cccocovevveiiceeiceececee e 22
30. Jelitka se Skvarky......ccccovviiiiiciicec e 23
31. Hamburska jelitka s kroupami........cccccoceevieeiieenn.n, 23
32. Krvavice V PYtHKU ... 23
33. Krevni tlaCenka.........cccocveviiiiii i 24
34, SaSKA JElItKa.......ccooveeeiiieciee e 25
35. Mnichovska krevni tlaCenka...........ccccocvevveivieinnenn, 25
36. Krevni tlaCenka vykladana.............ccccooovevveiecninnn, 26
37. Jazykova tlacenka.........ccccooeeiiiii i, 26
38. Jazykova tlaCenka imitovana...........ccceeeevcveiieeinnnen, 27
39. Vykladana tlaCenka non plus ultra...........cccceeveennen, 27
Oddil 1. Vyroba uzenek, klobasl atd............c..ccovevvevennne. 29
40. Zpracovani masa na masnou hmotu..........cc.c......... 29
41. Vareni vseho druhu masného zbozZi.........ccccceevvennen, 30
42. UzenaCe Prazske.....cccoiiiieiie e sie e, 30
43. Uzenace POISKE......c.ooove e 31
44, Obchodni UZENACE.......ceee e 31
45, Prazské UZenkKY ......cccooeiiiiiiie i 32
46. Debrecinské Uzenky.......cccocoeviveiiie v 32
A47. VIdenske UZENKY .....ocoviiiriiiiiie e 32
48. Drazdanske uzenky.......ccccoooeeviiiiee i, 33
49, Delikatni lahGidkové uzenky.......ccccoovvvvieviiiiiiiecienne, 33
50. Frankfurtské uzenky........cccoovveeiiieiiiiee e 34
B1. Parizské UZENKY.......cocovveiiie e 34
52. Sardelove UZeNnKY.......cocevvveiiieiie e 35
53. Paprikové Uzenky.......ccocevvieeiiiii e 35
54. Uzenace S PaprikOU....cccooveeiieiiie e, 36
55. Uzenace bez papriky......cccvevviieiiie e 36
56. UzenaCe non plus ultra.......ccccoeeoviiieiiiciiec e, 36



57-TallaAnY ... 37
58. Jemne taliany ..o 37
59. KI0obasa CeSKA.....ccueeviiieiiiie e 38
60. Klobasa s vinem .......ccccoviiiiiiie e, 38
61. KIODASa S 1anyZi.....cccooveeeiiiiiiiie e 38
62. Zalidkova tlaenkajemna..........cccccoocevcerreernriecnnns 39
63. Zaludkova tlaCenka drobna.........c..ccccoeoviiiieinen, 39
64. TlaCenka CerNa......ccccevveiiie e 40
65. MozeCkova uzena klobasa..........cccccoevieinnnnn, 40
66. MozeCkova klob&sa s houskouU.........cccceeeveiiiiinnnne 40
67. Ledvinkovy PECENAC.......cccvevvveviie e 41
68. Ledvinkovy pe€enac najiny zplsob..........ccccce.e.... 41
69. Malorassiskaja (Maloruskd) klobésa....................... 41
70. Nakladana drzkovKa........c.ccccvevivniieeiie e 42
71 Lyonsky salam.........ccoceoveiiieciie e, 42
72. SUNKOVY SAIAM ..o, 43
73. Vykladany salam.........cc.ccooviiiiiiiii e, 43
74. Prazsky saldm ..., 45
75. Polsky salam ... 46
76. Polsky salam najiny zplsob.......ccccccovveeeviveeenenenne. 46
77. Veprové knedliCky k zadélavani (Fricadelle).......... 46
78. ANAUIKY ... 47
79. PInéné veprove NOZICKY........ccccvvvvviiiciiie e, 47
80. Spanélsky Dily Salam ..........cocoeeevvieiieeeeceeeeeeees 47
81. Spanélsky Eerveny Salam .........cocoeeeeeeeeeeeerennn, 48
82. Mortadelle italskeé.........cccooveviiiiiiice e, 49
83. Mortadelle holandske..........ccceviiveiiie e, 49
84. Mortadelle parizské, jemné........ccccoovevivivieeiinenen, 49
85. Roterhammenworst (Mortadelle amsterdamske)..50
86. Mortadelle obrovskeé.......c..cooveiiiiiii e, 50
87. PInéna veprova hlava........cccocoiiviiieiiee e, 51
88. PInény chléb......ccoooiii e, 51
89. PInéné trubiCky tEStOVe........ccov e, 52
90. CAJOVY SAIAM ..ot 52
91. Cajovy salam na jiny zplsob.......ccovveeeeeeveeeeennnns 52
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02, MASNY SYT.cciieiiitiee ettt eabe e 53

93. Nadivka K pInéni dribeze........cccccoevveevvevieerernnene 53
94. T&Z na jiny zpUsob....ccccoooeviiicieceeceeeec e, 54
Oddil IV. Vyroba trvanlivych saldm...........cccccoveveevenaene 55
95. VSeobecna pravidla pro vyrobu trvanliv. salamd.. 55
96. Uhersky salam.......ccccccoovieiiiii e 56
97. Rusky salam ... 57
98. Holandsky saldm .......c..ccoooveiiiiiiiiieii e, 57
99. ltalsky salam (Salami di Milano)...........ccccceeveeenee 57
100. Holandsky salam najiny zplsob (Geldersky s.)... 58
101. Selsky Salam.......cooveiiiiiie e 58
102. Polsky salam (rusky navod)......c.cccoeeviieiiiineennneenn, 59
103. Obrovsky salam dle ruského navodu..................... 59
104. Malorusky salam .........ccccovviviiinie e 60
105. Footbal salam ........ccccoveiiiiiiiiie e 60
106. Rusky salam, tak zv. Lubovnica............ccccoeuverunnnne. 61
107. Bulharska lukanka..........cc.ccoooieiiiiicec e, 61
108. Bulharsky salam, tak zv. Sudzuk.........c....cccoveeennnee. 61
109. Cestovni salam.......ccccocoviiiiiiii i, 62
110. Brunsvicky saldm..........ccccoiiiiiiiic 62
111 Némecky salam ..., 63
112. SVYCarsky Salam .......cccovveveviieeeeeieeeeeeee s 63
113. Hebrejsky salam........ccccocooiiiiiiiiiie e 64
114. DAnsKy Salam .......cccooviiiiiiii e 64
115. Lahlidkovy salam k mazani na chléb...................... 64
116. Zdravotni salam .......ccccoeeviieiiiie e 65
117. ThOringsKy Salam .....c.cooovieeiieceeeceee s 65
118. Sportovni salam ........ccccceeviieiie i, 66
119. Myslivecke salamKky..........ccccoeiiiiiii, 66
120. Francouzsky salam.........cccccceevieeiiiee i 67
121, ROOKWOIST...ccciieeciie et 67
122. Medveédi salam........c.cccoceoviiiii e, 67
123. Boulonské salamky (Sancisse de Boulogne)......... 68
124. Westfalsky salam.........c..cccoeeiiiiiicii e 68



125- Sasky Salam......cccccooieiiii e, 69

126. Cesky salam (Kominik)........cccccvvevivveeeeesssisnennn, 69
Oddil V. Soleni a nakladani masa, vyroba Sunek

a rdzného masného zhoZi.....cccoeevceeeccneeennn, 70
127. Soleni a nakladani masa.......cccceeeeveeveeecieieie e 7°
128. Prazska SUNKA......ooueeeeeeeeeeeeeeeeee e 71
129. SUNKOVA FOUTAdA ... ciceeeeeeeeeeeeeeeeee e eee e e 71
130. SVINULA SUNKA...cooeeeeeeeeeeeee e 71
131, Lyonska SUNKa........cccccveiiiiie e 72
132. Hamburska SUNKA......coeoeeeeeeeeeeeee e 72
133. CiSalSKaA SUNKA.....coee e, 72
134. Burgundska SUNKa.......cccevvveiiieiie e 72
135. Pikantni SUNKA ... 73
136. Westfalska Sunka........cooovvveeeeeeieiiin,s 73
137. VarSavsKa SUNKA.....coooeeeeeeeeeeeee e 73
138. Francouzska SUNKA ..o, 74
139. SUNKA DEZ KOSti.vveveeeeeeeeeeeeeee oo oo eeraeraen e, 74
140, SUNKOVA KOUIE ..o eee e eeeeeeeeeeeeanens 74
141, LOSOSOVA SUNKA ....ooieieeieeeee e 74
142. DEDIreCiNKa. oo, 75
143, SUNKOVKA.c..evveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et en e, 75
144, MedVEAT SUNKA......cooeeeieeeeeeee e 75
145. JENNBCT SUNKA ...oeeeeeeeeeeeee e 76
146. TeleCh SUNKA....cooe oo 76
147, Proni SUNKA ....cooiieeeeeeeeeee e 76
148. HOlandSKE MasS0....cooeveeeeeeeeeeeee e 76
149. UZeN€ hOVEZI MASO..ccieeeeeeeeeeee e 77
150. Hebrejské uzené maso........ccccceevceevieesiecnie e 77
151, ANGIICKE MASO...eiiiiieiii e 77
152. Gekookt RooKoOIleeSCh.......oovveeeeeeeeeeee 78
153, SOIENE MBSO ..ttt e e e e e e e e e e eeeeeens 78
154, HOVEZI ZEDIA . ccciieeeeeeeeeeee ettt 78
(R T = 1] (= 1 01 78

156. Uzena pobrisnice stoCena
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157-UZené VEPTOVE MaAS0...ccuieiieeiieeiieeesiieesieeenieeeniee e 79

158. SOIENY JAZYK .vvviiiriieiciiie e 80
159. Uzena IMST StENNA....eoveeeeeeeeeeeeeeeee et eee e 80
160. UZENA hUST PrSa..cciciiciciieciiie et 80
161, UzZenNA KaChNa.....ccovvveeiiiiicciiiieeeee e, 80
162. OVAFOVANT SUNEK ..eeeeeeeeeeee et 81
Oddil VI. Vyroba rGizného zbozi z ¢asti vareného

a SYroveho masa........cccceeevviei i, 82
163. Jazykova tlacenka najiny zplsob........ccccoeevennene. 82
164. TlaCenka Dila........oooooeiieii e, 82
165. HOVEZI KIODASA.....ccooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 83
166. Masny SYr ze ZVETINY......ccccveveeeiie et eee s 83
167. 1talsky Masny SY .. 83
168. Pafizsky Masny SYr....cccccovvvieiiieiieesie e siee e 84
169. Fromage de Cochon (Veprovy syr).....ccceveevvvennnen. 84
170. Teleci roulada......oooeeeeeeeeeeeeee e 85
171. RoUIAdA V SITCE. ... 85
172. Francouzska tlaCenka........uveeeeeeeiiieeeieeeens 86
173. RyzovaKIobasa............ccooviiiiiiii, 87
174, ZIUtA KIODASA. ... 87
175. BOUAIN DIANE ... 88
176. HOVEZI UZENAC ... .. oot 88
177. Bréemska kroupova klobasa............ccceeevevieeiieennn, 88
178. Baleny JAzZYK....coecovieeiciee e 89
179. PINENY JAZYK.coooiieei e, 89
180. PInény ZaludeK........ccceoviiiiiiieiiie e 89
181, PINBNE SEIC e 89
182. JemMNA tlaCenkKa......eueeeeeeeee e 90
183. DivokatlaCenka........ocoovvvviiiiiiee et 01
184. Pikantni tlaCenka.........oooveeivieeeeeeeeeeeeeeeee, 91
185. Bilajazykova tlacenka.........cccocovveeiiiieeiiieeciiee e, 91
186. Veprovaroulada........cccovvveeiiieeiiiee e 91
187. Masny hoveézi salat...........ccccvvvivieiiiiiie e 91
188. TeleCi KIODASA.......ooeecvvveeieiiee et 92



189. Skopova KIobasa.........cccceeveveeiiieccie e, 92

190. PINENA teleCi Proa..cccccceeecciieiiiee e, 92
191. Huspenina (ASPiK)......cccvveiiiiiiiicee e, 93
192. Zvéfina a dribez v huspening.......cccovvvevevevvenene, 93
D00 F- X (=] TR 94
193. Aromaticka smiSenina k nakladani masa............. 94
194. Upotrebeni laKU........ccooveiiiii e, 94
195. OdpadoVe MaASO...cccveeirieeiriee et 94
196. POIBVKA. ..ot 95
197. PeCeni JaterNiC....cccccceiiiiiee e 95
198. ProbOodAVaNni.....cccccooviiiii, 95
199. Konzervovani Krve..........ccooeiiiiicicicccniien, 95
200. Stavnaté UZENE MaASO....ccccvvviiiiieeeeee e 95
KONZENVOVANT MaSA....cciiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 97
201. Konzervovani a ukladani masa........ccooeeevvvniennnnn, 97
PO (o Y (=] 1 T 99
Neékteré archaicke terminy......cccccoveiiiiieiiie e, 102
Kjazykovym Gpravam teXtU.......cccevveeeiiieee e, 104
Doslovke 2. VYAaNi.....ccccooveiii i, 106
Abecedni rejstiik VYrobKU.........ccccevveeeeieeieeceeeeecees 108
Jmenny rejstiitk VYTrobKU.......cooovevvvevieieecece e 114
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