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1. Bil ryZe /Nasi putih/

2. Zluté ryze /Nasi kuning/

3. Pikantn{ ryze /Nasi guri/

4. Smazend ryze /Nasi goreng/

5. Ryzové knedliky /Lontong/

6. Ryzové kase s kufetem /Nasi
bubur ayam/

7. Ryze s hovézimi drstkami /Nasi
goreng babat/

8. Kotenénd ryze /Nasi bumbu/

9. Ryze s ananasem /Nasi kebuli/

10. Ryzové roléady /Arem-arem/

1. Lilek pélivy /Terong balado/

2. Zavitky se zeleninou a kutecim
masem /Lumpie/

3. Jak si sami pripravime kokosové
mléko .

4. Zelenina s kokosovym mlékem
/Sayur lodeh/

5. Smazend soja s fazolky a tvaro-
hem /Tahu telur-tahu goreng/

6. Salat Padang /Sayur Padang/

7. Smazend zelenina s kufecfmi jatry
a prsicky /Sayur tumis/

8. Zelenina se smazenymi nudlicka-
mi a kufecim masem /Sayur
ayam, mie goreng/

9. Zluty salat ostry /Acar kuning/

10. Salat Pecel /Sayur Pecel/
11. Sladkokyseld zelenina péliva
/Asam-asam/
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VI POLEVKY - SOTO /SUP - SOTO)/

. Kuiecf soto /Soto ayam/

. Rybi polévka /Sup ikan/

. Zelné polévka /Sup lobak/

. Sambalové polévka /Sup sambal/

. Polévka z hovézich ocaskt /Sup
buntut/

6. Péliva rybi polévka /Sup ikan

pedas/

7. Drstkové soto /Soto babat/

8. Jehnééi polévka /Sup kambing/

9. Fazolkova polévka /Sup arcis/

10. Zampionova polévka /Sup cen-

dawan/
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1. Hovézi maso s chilli palivou omac-
kou /Rendang/

2. Hovézl jazyk na rozni /Lidah
panggang/

3. Smazené hovézi maso /Empal/

4. Hovézi maso na sojové oméac
/Semur/ ;

5. Gulds na kokosu ostry /Gulai
Kaleo/

6. Pecené jehnédf s lilkem /Kambing
panggang/

7. Jehnédi gulas na kokosu /Gulai
kambing/

8. Spizy s ofechovou omédkou | Sate
bumbu kacang/

9. Smazené pikantnf kufe /Ayam
goreng/

10. Kachna Padang /Bebek Padang/

11. DuSena jatra po javansku
/Semur hati/
12. Kuie na kokosu /Opor ayam/
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1. Zlaty kapr v alobalu /Tkan mas/

2. Pstruh palivy /Ikan balado/

3. Tasticky s rybim fillé / Panada/

4. Smazené krevetky /Udang
goreng/

5. Pstruh Zluty /Tkan kuning/

6. Losos na rozni s kokosem /Ikan
salem panggang/

7. Makrela Bali /Ikan Bali/

8. Vareny tuniék /Gulai ikan tongkol/

9. Ktehk4 Stika na octu /Ikan cuka
kering/

10. Kreveti kotlety /Kotlet udang/

11. Ryba se syrem / Ikan kedju/

12. Pikantni makrely smazené /Ikan

goreng pedas/
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1. Mramorované vejce /Telur pindang/

2. Vejce s fedkvi /Sawi telur putih/

3. Vejce naostro /Telur balado/

4. Ztracend vejce /Telur tersembunyi/

5. Vajedné omeleta se syrem /Dadar
keju/

6. Vejce v kokosu /Telur santan/

7. Omeletka s ke¢upem /Dadar telur
sous tomat/

8. Vajetné tofu /Tahu telur/

9. Vejce v sojové omadce /Semur telur/

10. Vatend vejce s kokosem /Ren-

dang telur/

1. Tasticky s kokosem a karamelem
/Dadar enten/

2. Puding s bandny
/Puding pisang/

3. Livanecky s polevou
/Kue serabi/

4. Sladké smazené banany /Pisang
goreng/

5. Karamelova babovka /Puding
karamel/

6. Puding s le¢i /Puding lechie/

7. Horka babovka /Kue panas/

8. Lapisové fezy /Kue lapis/

9. Rezy s mandlemi /Kue kacang/

10. Kokosky /Kokos bakar/
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