
Vliv skladování na vlastnosti suroviny pro drůbeží výrobky 

Lucie Dlouhá, Ing. Ludmila Prokůpková, PhD 
l .Úvod 
2. Literární přehled 
3. Materiál a metody 
4. Výsledky měření a diskuze 
5. Závěr 
6. Literatura 

Sledování kvality kozího mléka a výrobků z kozího mléka v průběhu laktačního období. 

Bc. Romana Charvátová, Dr. Ing. Lenka Kouřimská 
l .Úvod 
2. Literární přehled 
3. Metodika 
4. Výsledky a diskuse 
4. Závěr 
5. Literatura 

Senzorické hodnocení sýrů eidamského typu s příchutěmi 

Kristýna Kochánková, Dr. Ing. Lenka Kouřimská 
l .Úvod 
2. Materiál a použité metody 

2.1. Senzorický profil sýra 
2.2. Příchutě sýrů 

3. Výsledky 
4. Diskuse 

4.1. Příchutě sýrů 
4.2. Senzorický profil sýra 

5. Závěr 

Obliba sýrů a preference příchutí 

Tereza Michlová, Dr. Ing. Lenka Kouřimská 
l .Úvod 
2. Literární přehled 
3. Metody a materiál 
4. Výsledky a diskuse 
5. Závěr 
6. Literatura 

Možnosti zvyšování výtěžnosti sýrů 

Bc. Martin Rosůlek, Dr. Ing. Lenka Kouřimská 
l .Úvod a cíl práce 
2. Literární přehled 
3. Srážení mléka 

3.1. Syřidlové srážení mléka - sladké 
3.2. Kyselé srážení mléka 
3.3. Srážení mléka teplem 
3.4. Syřitelnost mléka 
3 .5 . Syřidlo 
3.6. Syneréze 
3.7. Výtěžnost 

4. Materiál a metodika 
5. Výsledky 
6. Diskuse 
7. Závěr 



8. Literatura 

Působení a změny vybraných aditiv v masných výrobcích.... 

Bc. Tomáš Sotona, Ing. Ludmila Prokůpková, PhD 
l .Úvod 
2. Literární přehled 
3. Metodika 
4. Výsledky, diskuse 
5. Závěr 
6. Literatura 

Kvalita tuku v drůbežích výrobcích při skladování 

Eliška Veselá, Ing. Ludmila Prokůpková, Ph.D 
l .Úvod 
2. Literární přehled 
2. Materiál a metody 
3. Výsledky měření a diskuse 
4. Závěr 
5. Použitá literatura 


