Obsah’

OBSAH

Obsah

Uvod

1

2 Zakon o potravinich

Prehled pravnich norem v potravinarstvi

2.1 "' Zékladni:pojmy s SEeiet B HEOTE S e Rl B ot RebtE T v s albrt i
2.2 Povinnosti provozovateli potravinarského podniku
2.3 Povinnosti vyrobeti a dovozcl nekterych pridatnych latek
2.4  Povinnosti vyrobetl a dovozct nékterych potravin uréenych

pro zvlastni vyzivu
2.5 Ozarovani potravin......
2.6 Klasifikace tél jate¢nych zvirat
2.7 Baleni a oznacovani potravin ...
2.8 Uvédéni potravin do obéhu ..
2.9 Tabakové vyrobky ...
2.10 Preprava potravin a tabakovych vyrobku
2:1 1 Statniid oZor it SIS §
U A o) 1 1) S P e e T L o RS WA o ke

Vybrané vyhlasky Ministerstva zemédélstvi k zdkonu o potravinach ...................
3.1 Vyhlaska 113/2005 Sb., o zplisobu oznacovani potravin
a tabakovych vyrobki

3.1.1 Zakladni ustanoveni ....

3.1.2  Zpusob oznacovani potravin ...

3.1.3 Oznaceni mnoZstvi potraviny na obalu .

3.1.4 Datum minimalni trvanlivosti a datum pouzitelnosti potravin

3.1.5 Udaje 0 ZpiSObU POUZI POLIAVIY .vve.osvvveesssesesoseessnmssssssenesssssssstssssnnssens

3.1.6  Udaje o slozkéach potravin ........

3.1.7 Udaje o ptidatnych latkach

3.1.8 Udaje o latkach urenych k aromatizaci potravin ...........ececeeeevereereeenennne.

3.1.9  Udaje o potravinch nového typu a geneticky

modifikovanych potrayinachy s s e e B M L

3.2 Vyhlaska 211/2004 Sb., o metodach zkouseni a zpiisobu odbéru
a pfipravy kontrolnich vzorki
3.2.1 Zakladni pojmy
3.22  Odbér vzorku
3.2.3 Protokol o odbéru vzorki ...
3.2.4 Baleni, oznaCovani a preprava vzorku
3.2.5 Priprava vzorku
3.2.6 Metody zkouseni ..
3.2.7 Vyjadfovani vysledku ...
3.3 Vyhlaska 147/1998 Sb., o zpiisobu stanovem kritickych
kontrolnich bodi v technologu
3.3.1 Zékladni pojmy
3.3.2 Zpusob stanoveni kritickycl

0

Vybrané vyhlasky Ministerstva zdravotnictvi k zakonu o potravinach
4.1 Vyhlaska 304/2004 Sb., kterou se stanovi druhy a podminky

pouziti pfidatnych a pomocnych latek pfi vyrobé potravin

4.1.1 Obecné zasady




Obsah

4.1.2  Obecna kritéria pro pouzivani pfidatnych latek ...........ccccovvvvvvnirennnnns 59
4.1.3°" Kategorie pidatnyehlateke s e e 62

4.2 Vyhlaska 305/2004 Sb., kterou se stanovi druhy kontaminujicich
a toxikologicky vyznamnych latek v potravindch ............c.cocoeeeeeeniceinccenninnnne. 64

4.3  Vyhlaska 447/2004 Sb., o pozadavcich na mnozstvi a druhy latek

ur¢enych k aromatizaci potravin 65
43.1 Zakladni pojmy 65
43.2 Pozadavky na latky urcené k vyrobé aromat 66
43.3 Oznacovani aromat, ktera nejsou urcena k prodeji spotiebiteli 69
43.4 OznaCovani aromat, kterd jsou urcena k prodeji spotiebiteli 70
4.3.5 Podminky pouziti kofeinu a chininu pfi vyrobé potravin 71
4.4 Vyhlaska 450/2004 Sb., o oznacovani vyzivové hodnoty potravin ... 72
4.5 Vyhlaska 133/2004 Sb., o podminkéch ozarovani potravin a surovin 76
4:5: 5 @becnézasady. o s s e R e B e e B A T e 76
4.5.2  Podminky ozéfeni potravin a potravinovych surovin
ionizujicimyzatentimi: .5l Ll e S R RS W R e e e 78
4.5.3 Baleni a zpiisob oznaceni potravin a surovin ozafenych
ionizujicimizatenim = sl al s u i e N S et RO 79
4.5.4 Druhy, skupiny a podskupiny potravin a surovin, které je
POV.0lenelozAT 10Nz 1 C Il ZATe N B e 79
4.6  Vyhlaska 347/2002 Sb., o hygienickych pozadavcich na prode;j
potraviniairozsah vy bay Il PL0 e Ny e 81
4.6.1 Obecné zasady 81
4.6.2 Hygienické pozadavky na prodej potravin 82
4.7 Vyhlaska 210/2004 Sb., o podminkéch a pozadaveich na provozni
a osobni hygienu pri vyrobé potravin nezivoc¢isného ptivodu 90
4.7.1  Zvlastni pozadavky na prostory pro pripravu potravin 91
4.7.2  Pozadavky na potraviny uchovavané v potravinaiském provozu i 92
4.7.3  Pieprava potravin, potravinaiské odpady a zasobovani vodou .................. 98
5 Zakon 166/1999 Sb., o veterinarni péci 95
5.1 Pusobnost zdkona a definice zakladnich pojmi 95
5.2 Zakladni veterinarni pozadavky na zivoc¢isné produkty . 97
5.3  Veterinarni vySetieni zivo¢isnych produkti 97
5.4 Povinnosti osob, které vyrabéji, zpracovavaji a uvadéji do obéhu
zivocisné produkty 99
5.5 Dalsi vybrana ustanoveni zakona o veterinarni pééi .. 100
5.6 Organy statni spravy ve vécech veterinarni péce . 100
5.7 Sankce a pokuty 101
6 Zakon o ochrané verejného zdravi a navazujici vyhlaska 137/2004 Sh. ... 102
6.1 Vymezeni zakladnich pojmt 102
6.2 Hygienické pozadavky na vodu .... 103
6.3 Povinnosti osob pii kontrole pitné vody, podminky dodavky pitné vody 103
6.4 Vyrobky pfichazejici do ptimého styku s pitnou, teplou a surovou
vodou, chemické ptipravky, Giprava vody a vodéarenské technologie 104
6.5 Hygienické pozadavky na vykon ¢innosti epidemiologicky zdvaznych
a ubytovaci sluzby 105
6.6  Dalsi podminky provozovani stravovacich sluzeb .. 106
6.7 Hygienické pozadavky na predméty bézného uzivani. 109
6.8 Povinnosti vyrobce a dovozee kosmetického prostredku 110
6.9 Nakladéani s nebezpe¢nymi chemickymi latkami
alchemiclkymiipiipraviy s S s = e b e 111
6.10 Opatteni proti $ifeni infekénich onemocnéni fyzickymi osobami,
kterevylucujiichoroboploame Zarod Ky e aras s srsea e v eeraoeres S s 111



7 Zakon 634/1992 Sb., o ochrané spotrebitele

6.11 Ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace
6.12 Statni sprava v ochrané vefejného zdravi
6.13 Vyhlaska 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich
na stravovaci sluzby ...
6.13.1  Vyklad pojmi
6.13.2  Zdravotni nezavadnost pokrmu a jejich smyslové hodnoceni .........
64113 3" 8HP odminky: prpravyspokrm U Easses S st o s e e
6.13.4  Studené pokrmy, cukrarské vyrobky, polotovary
a4 TOZPracoVane Dok mY o e oy e
6.13.5  Rozvoz, pieprava a uvadéni produkti do ob&hu
6.13.6  Zchlazené a zmrazené pokrmy .................c.....
6.13.7  Stanoveni kritickych bod a odbér vzorki .
6.13.8  Mikrobiologické pozadavky na pokrmy .
6.13.9  Chemické pozadavky na pokrmy ................
6.13.10 Kritické body pii poskytovani stravovacich sluzeb .......
6.13.11 Zasady pro odbér a uchovavani vzorkii pokrmi vyrobcem

7.1 Obecna ustanoveni
7.2 Informacni povinnost

Zakon 78/2004 Sb., o nakladani s geneticky modifikovanymi organismy
a genetickymi produkty
8.1 Zakladni pojmy
8.2 Hodnoceni rizika ....
8.3  Oznacovani geneticky modifikovanych organismii a produkt
uvadénych do obéhu ...
8.4 Uzaviené nakladani ....
8.5 Uvadéni do zivotniho prostiedi a havarijni plan ...
8.6 Uvadeni do obéhu
8.7 Kategorizace rizika uzavieného nakladani

Rizeni jakosti v potravina¥Fstvi
9.1  Uvod do problematiky fizeni jakosti
9.1.1 Clovék a jakost
9.1.2  Systémovy pristup k fizeni jakosti a jeho obecné zasady .........................
9.1.3 Ekonomické souvislosti budovéni systému managementu jakosti ;
Ofl 48V ztahy jakostilsiiinymuoblastmifgsss et e an e e s e
9.2 Normy fady ISO 9000
9.2.1 Rozdéleni normy CSN EN ISO 9001 ......
9.2.2  Uvodni ustanoveni normy CSN EN ISO 9001 a jeji predmét
9.2.3  Systém managementu jakosti
9.2.4 Odpovédnost managementu
9.2.5 Management zdroju .....
9.2.6 Realizace produktu ...
9.2.7 Meéfeni, analyza a zlepSovani
9.3 Provadéni auditu
9.3.1 Zasady auditovéni
9.3.2 Rizeni programu auditt
9.3.3  Cinnosti pfi auditu .........
9.3.4  Odborna zpusobilost a hodnoceni auditori

120

130

131
131
133

137
138
139

140
140
141
141
142

143
143
144
145
148
150
151
152
152
154
156
158
159
163
166
167
168
170
171



