Obsah

8658
Bl Sl
SA1(68
FlTs

4.

4.1.
4.1.1.
4.1.2.
4.13.
4.1.4.
Al
4.1.5.1.
4.1.5.2.
Gl
4.1.54.

(DS A o e e e s o e T At i st 1
Uy o MR o s i s e e e s £ 4
@hemickels]ozenilkonZe RV AL NS Ky C S U O 1 e 5
O A e S o i S s oo et e 5
TSI AN LR R R L R s L 6
Alkohelyfalkarhomyl oy ElS ] OUIS Ty R Sty S e 6
Bl RO VAN SEasi Sl e e g 8
SaChar Ay e i ol s e s 12
PektinQuellatleyAtes m sl imNets il et i S a0 16
ILADTEN Ao paenanacantihtionsdbies shH o acn it s e ST AN SN SSS S Sty SO 17
i SloViny A At e et e L e 2
HeteroglykoSidy e Saede et LA RRRER B s s i s e s R 22
Vi tarn YAV S R e A SR s e I e S 23
Prirodnifbanyiyatxt suiiesten e el s i s ot i L 30
Aromatickelatieymrs s to Bl soaeon s B S el s R 33
MineralnBlatikey S8t s Aereie et el s e s R (o 3
RlynyAvapolrayinachi((Hkan oy ks [iks) S m e IR SURa st S
@rganiclellayselinysh Attt am s it s b aalven Tl T 85

Aktivni kyselost — pH

Oraicloraain ke [petiEmeiil =18l ossoassessaa000005050a000060080006 0800806665096000

Enzymy =i tiei et e e s D e e e e 39
@i7zorodEllAtkyAVADO LI V1A CLI SN SRS SIS ,06005009000000020930009000¢ 46
R d At Ay 46
Obecna kriteria pro pouzivéni pridatnych latek...................cc.ooooooie. 46
K eieueine e EIEn B sooosanoonensnsnsacseaaseamsseans6ra00a0003006 0653606000 48
Banvivatt s cieale L e B e e s 55
IK@TZATRYEINY &) ERUIEEIE EII a0 0006m0060000000006 000600050506 05 08 05056 A0560005 9600 57
Vlastnosti a pouziti nékterych pridatnych latek...............c.cccooooeeeii... 60
ZahnustoyadlatalZelim i CIlpLo s e Sy e e s 60
|grniliony & SRz ERT G oo co0nm0moa000000006500006m000 5668000508000 64
POy fostaty s s e N o R st e s 65
AT o obroon S0 A Do s oo oB ST AL o S S IS g S T T 65



o

Obsah

AN ESESE
4.1.5.6.
ARESATS
4.1.5.8.
4.1.5.9.
4.2.
4.2.1.
4928
4223.
4.2.4.
49355
4.2.6.
4.2.7.
42.8.

woa v

Fnllos)s
el
Dolles
ol o,

LSy WDl @I [OUFENTon 0000000 0as060000000606 3000000 66086aB0B0Mm0A0 00 65
[Intenzifikatony e U e 67
LAy RN HEN ERSITe [N o0 anssaa0asma00a086606 8666080806008 000 68
[BAtkyAZVy S ICIbI0]0 STCKONTIG A IO (LIS S S SRS 69
Modifi ko An e O Dy o LR s 70
Kontaminujici a toxikologicky vyznamné latky.............................. 71
Skupiny toxickych 1itek v pOtraVinATSEVi. ... oeeeeeseeereeeeeeeeeeeeeens. 72
[FatkySpeUZIVanEike CHranEIO S LI S R Y 72
Rezidnarantibi ot ke R s A 72
5 D1 T6T T F e Sie il Anrh bt s Mo PRV st £ oh ol sl n L s b S B O 73
OO o IV Y1 S gl i I A b e SIS St SRR L 73
Toxiny v potravinach vzniklé mikrobialni ¢innosti............................. 74
CizZorod S PRy e s 75
Hodnoceni vyskytu jednotlivych kontaminujicich latek v potravinach.... 79
Zaldl adnikonZEeRVATENSKEIS ULO VI Iy s S S SRR RSt 86
OV OCE . e e R e o e 86
{ET0 O\ DN S RH LA JEBE G o BBl SIS o BL AR (Tl S 87
POV Oy O e 89
1D (6] 0] SYSRONAO T A SRS e b e sit i A S i SO 91

SkorApkate 0y OCE R e o T e S et o e N 93
| DC0FAT RN T T oo Rt oA A B B 6 O R BB Ao HE AN o2 i e 93
170K A N O O e e R e s SR e, 94
VA 1) it s i e s e S A S e 95
ol A W1 (071 0 DAt s, Ronsile St R e B A sl 95
P lodoV AT Zelenina e oo o
Cibulova zelenina . R A e L i s T e ] 98

KO N0V A ZE eI A s L P e e 99
IS (M0 (VoY Bt et iopie b i el bl A3 sl S o S o 100
uskoVa Ze emina s R e M 101

Bram o A I 102

1 U0 N Brsct o i s Mt imntes el SR ON Gt I SRR O i ol AR A s 8 i 103

T o e e e e 105



Obsah

SIS
SSIPL
SIS
5.54.

6.1.
6.2.
6.3.
6.4.
615"

@hemickelslozenibmasaWeeers Sosmsieme | i i s el e 106
\Vilastnostilasasses: atie . o e et iR anas. L 108
Specifické vlastnosti nékterych druhtimas...........c.ocoeiiiiiiiienen.nn 110
\VedlejSiiproduktyspritziSkayAniinasa s e 115
Zmenyapoavinibehembzranitalsklad oyAnI e asssnsE e 181
IMikrebialnifCinitele s e s S R N S 1817
EnzymatiCkalCinnost e s aiiisio b, o Wt (oMissininn o il
Pusobeni chemickych ¢initelu

Eyzikalniteini tel sk St ol oo monatohe il 192
Zanenyszalkladnichis]oZekiDo Vi Timsu s ses e S 123
S eZnamypoUZitE)] i tera iRy A s S e 27

w



