OBSAH

CELY SVET NA TALIRI

Kultura stolovani a kuchafské tradice ve svété

de=al 7/

PREDKRMY, SALATY A MALE SNACKY
0d libanonského chlebového salatu 18-57
pres japonské susi po italské crostini

/. ‘¥
POLEVKY, OMACKY A DIPY

0d thajské slepici polévky s kokosovym mlékem S5Ed=65
pres jihofrancouzskou bouillabaissu k mexickému guacamole

RYBI SPECIALITY

0d 3védskych rybich knedlickd
pfes portugalskou suSenou tresku po garnaty na kreolsky zpisob

86-109

SPECIALITY Z MASA A DRUBEZE

0d videfiské Tafelspitz pres americké krocani stehno 110-145
po sambal s kufetem z Malajsie

ZELENINOVE SPECIALITY

0d spreevaldskych okurek pfes sicilskou caponatu 146-169
po thajskou zeleninu ve woku

SPECIALITY Z BRAMBOR, TEST A TESTOVIN

0d francouzskych gratinovanych brambor 170=183
pfes fritované tasticky z Ruska po korejské sklenéné nudle

RYZOVE A OBILNE SPECIALITY

0Od italského 3afranového rizota pres indonéské nasigoreng
po zeleninovy kuskus z Tuniska

OIS ORI ST

SLADKE SPECIALITY A DEZERTY

0d bavorskych jableZnych kolackt pres €ervenou kasi z Danska 238 =251
po pomerancovy sorbet z Libanonu

SLOVNICEK POJMU A ZAKLADNI RECEPTY 238-251
VZOROVA MENU 252=253
REJSTRIK A PODEKOVANT{ N5 M=



