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© Kynuty zavin ,,Bajgli
z Kolarova“

75 dkg hladké mouky, 35 dkg masla, 6 Zloutku, 5 dkg
medu, Spetka soli, 1 a pul dl miéka, 2 dkg drozdi.

Ve vlazném mléce rozpustime med a drozdi. Zadélame
tésto, nechame v teple asi 15 minut kynout, pak je na 2 ho-
diny dame do chladna odlezet. Rozdélime na 3 dily, kazdy
tence vyvélime a potfeme vychladlou ofechovou nédiv-
kou, které ma byt dvojnésobek sily tésta. !

NEDARI SE, NEVES HLAVU,
SEDNI SI A DEJ SI KAVU
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a Dort na usmirenou Ve vodni lazni rozpustime 8 dkg medu, smichdme
Utfeme do pény 10 dkg mésla, 10 dkg mouckového s 12 dkg mouékového cukru, 25 dkg mietych vias-

cukru a 3 Zloutky. Piidame citronovou kuru, vanilkovy skych orechu Odstawme a pridame 5 dkg v rumu na-

cukr, 10 dkg polohrubé mouky a snih ze 3 bilkd. 1/2 dl rumu, Spetkou
Tésto vijeme do vymazané a vysypané dortové formy, po-  mieté skoflce, strouhanou citronovou kirou. Svineme

klademe dilky oloupanych jablek tak husts, aby se kryly. ~do zavinu, potrem'e Zloutkem, propichame vidlickou a pe-
Predeme asi 30 minut ve stfednd teplé troubs. Horky ~Ceme pomalu v predehfaté troubé.

dort pocukrujeme. Véclava Souékova, Plzef Milada Matouskova, Krupka

- g : = O Karamelovy beranek
o vvborny sveStkow kOIac 24 dkg hrubé mouky, 15 dkg mouékového cukru,
2 hrnky polohrubé mouky, 1 hrnek mougkového 6 vajec, 5 dkg ofechi, 1/2 prasku do peéiva. Na kara-
cukru, 3 IZice tuku (1/8 Hery), 2 vejce, 1 vanilkovy pu- mel 10 dkg krystalového cukru, 1 di vody.
dink, 1 hrnek miéka, 1 vanilkovy cukr, 1 praSek do pe-  Krystalovy cukr rozehiejeme na karamel, naliieme horkou
Giva. vodu a za stélého michani rozvafime. Zloutky s cukrem a roz-
Tuk tfeme s vejci a cukrem. Pfilejeme mléko, pfiddme vafenym karamelem uslehdme do husta. Mouku smichame
vanilkovy cukr, mouku prosetou s vanilkovym pudinkem, s praskem do peciva a ofechy. Z bilkii uslehame tuhy snih,
praskem do peciva. Promichame, rozetfeme na vymazany  ktery sti‘ldavé s moukou pfidavame ke karamelové smési.

a vysypany plech, poklademe pGlenymi & posy- ! do vymazané a vysypané formy a upec¢eme.
we drobenkou. Hana Graumannova, Praha Eliska Pospisilové, Praha




