—, triedené 47

vazivo, eiastinové 87

—, kolagénové 87

—, tukové 87

vemeno 109

veterinarna kontrola 88, 89
vidne 94

vitaminy 15—20,23,27,29,51,62,72,132,

137
— rozpustné v tukoch 18
------- vo vode 18
Vitasko 153
vldknina 16, 51
vnGtornosti 108, 109
—, baranie 109
—, bravéové 109
—, hovédzie 109
—, telacie 109
voda v organizme 23
vyrobky, hydinové 125
—.masové 110—120
—, mlie¢ne 30—34, 37—43
—, mlynské 140
—, ovocné 60—62
—, peCené masové 117
—.pe€efové 117
—, pekéarske 142
—, rybie 130
—, sekané 111
—, Specialne, masové 116
—, trvanlivé 114
—, Gdenarske 110,118
—, vajecné 48, 49
—, varené, masové 116
—, zeleninové 72, 73

wytazky, sladové 139
vyZiva, detska 33
—, raciondlna 5

Zajac 125

zavina 129
zelenina 51, 62—74
—, cibulova 63, 67
—, hlibova 63, 65
—, koreninova 71
—, korefnova 63

—, lahddkova 63, 71
—, listova 63, 66

—, lulkovitad 69

—, nakladana 72

—, plodova 63, 68, 70
—, sterilizovang 72
—, susena 73

zeler 63

zemiaky 74

zmes, dusitanova 164
—, koreninova 151, 154, 157
—, soliaca 91

—, zeleninova 72
zrenie mésa 89

—, syrov 11,38
zuba¢ 126

zverina 121, 125

Zemla 145
Ziviny 5, 13
—, esencialne 13
—, zékladné 13
Zltok 46,47

Obsah

POTRAVINY ..o

1. Potraviny rastlinného aZivociSnehop6vodu........c.cc....e.

Akost' potravin ajej zistovanie
Senzorické - subjektivne skasky
Analytické - objektivne skisky
Uchovavanie askladovanie potravin.
VplyvyvnitornéhozlozZenia......
Pdsobenie vonkajsich Cinitel'ov..
Cinnost' mikroorganizmov....
Uskladiiovanie potravin.........
Potraviny vpriprave jedal anapojov....

. ZI0ZENIE POLIAVIN ..vuceeiciee e

Bielkoviny
Tuky...
Sacharidy..
Vitaminy.......
Antivitaminy.
Mineralnela tk y
Enzymy......

. Hygiena pri preberani a skladovani potravin .

Hygienické poZiadavky napracovnikov...........cccceeeeeencns

Hygienické poziadavky pri vystavbe a vystrojeni prlestorov
Hygienicka kvalita potravin
Alimentarné ndkazyaotravy

MLIEKO A MLIECNE PRIPRAVKY

L MIeKO e

ZloZenie a vlastnosti mlieka.
Mikroorganizmy vmlieku
Fyzikélne vlastnosti mlieka .

(%21

S2530xm~N o

=

5 B RFE

27

27

27
29
29



1. VAJCIA

Druhy m lieka
Konzumné néapojové m lieka..
Kysnuté mlieka.
Trvanlivém lieka
Kuchynské oSetreniem lieka..
Vyznam mliekavovyzZive...
Posudzovanie mlieka..
Chybym lieka

Sladkésyry ..
Kyslésy ry
Topenésyry.....
V/yznam syrovvovyzive
Chybysyrov

Triedenie a akostné hodnotenie vajec.
Uchovavanie a konzervovanie vajec...
Vajecné vyrobky anahradky.....
Chybyvajec
Nékazy zvajec

Kostkovéovocie...

Bobulovéovocie
Skrupinové ainéovocie
Citrusovéovocie..........
Rozli¢né iné dovazané ovocie.
Uskadriovanie a konzervovanieovocia
Sterilizované ovocie
SuSenéovocie......
Zahustené ovocné vyrobky..
Zmrazené a kandizované ovocie, ovocné kase

. Zelenina .*

Koreflovazelenina
Hldbovéazelenina

30
30
30
33
34

36
36

36
37

37

38
41
42
43

46

46
48
48
49
49

51

51

53
55
56
57
57
59
60
61
61
62

62

63
65

Listovazelenina...
Cibulova zelenina...
Plodovazelenina...
Lulkovita zelenina...
Ostatné druhy plodovej zeleniny .
Lahddkové a koreninova zelenina
Uskladnovanie a konzervovanie zeleniny
Chyby achoroby zeleniny ........cc........

3. ZemiaKy.....coooveee.
Skladovanie zemiakov

4. Strukoviny amak

Druhy strukovin
Mak

5. Huby

V. SLADIDLA

VI

1. Cukor. . . .
2. Med

3. Syntetické sladidla

MASO A MASOVE VYROBKY

1. Technolégiamasa

ZI0ZENIE M BS@ ..o

Akost' masa, jeho posudzovanie a veterinarna kontrola
Konzervovanie m ésa
Doprava a uskladfiovaniem &sa. ...
Chyby mésa

2. Jato€né drunym &Sa......cccovevvrniinnens

HOVAAZIE MESO ..o
Delenie a trhové druhy hovadzieho mésa
TelaciemMaS0 ..o
Delenie atrhové druhy tel'acieho masa .
Braveové MASO .....cccerereereerieeinerceeenes
Delenie atrhové druhy brav€ového mésa
Baraniem &so ..
Koziem dso

74
76

77

7
79

80

86

86
88
90
91
92

94

94
96
98
100
101
102
105
106



VIIIL.

3. Maésovévyrobkyakonzervy

4. Hydina, zverina, ryby adalSie druhym ias

Jahnatdakozfata...
Konské m &so ....
KOSti oo
5rv, vnltornostiadreva

Sekanytovar...
Mékkésalamy...
Trvanlivé vyrobky..
Specialne masové vyrobky ..
Varenévyrobky..
Pecenévyrobky..
Udené masaadalSievyrobky
Chyby Gdenarskych vyrobkov....
Mésové konzervy
Polovyrobky.........
Posudzovanie a chyby mésovychkonzerv..

Maso hydiny
Akostné znaky celej opracovanejhydiny ..
Chybyhydiny...........
Hydinové konzervy...
z vue rina

.
E%lljey\i)'/r'b'bky aKONZervy.

1. ZiVOERBNE tUKY ..ocveeerireeiriesienns

2. Rastlinnétuky

OBILNINY, MLYNSKE VYROBKY, CESTOVINY A PEKARSKE VY-

ROBKY

1. Obilniny

2. Mlynskévyrobky

3. Cestoviny

1zo

132
"33

134

137
137
i41)

*42

no

4. Pekarske vyrobky

Chlieb...

Pecivo...

IX. POCHUTINY

1. Koreniny

Pakoreniové koreniny....
Koreninyzk 6 ry
Koreniny z listovaviate
Koreniny zkvetov

Koreniny z plodov asemien . .
Koreniny a koreninové zm esi...

Skladovanieachyby korenia...

3. Ostatné pochutiny
Kuchynskdso!..........

Nakladacie soli..

REGISTER

112

143
144

146

146

147
147
147
148
149
151
157

158

158
159
159
159

163

163
1b3
164

165



