
Л r \1 i
P R A K T I C K Ý C H  RAD

STRANY 8-11

CO JE VÍNO?

1 .................................Charakteristika vína
§ .................................................Dějiny vína
3  ..........................Základní popis hroznu
4  ................................. Je podnebí důležité?
Ъ ..........................................Vliv typů  půdy
ß ..................................Poloha a topografie
7 ......................Životní cyklus révy vinné
§ ....................................... Ušlechtilá plíseň

STRANY 12-19

O drůdy révy vinné

1%........................................... C henin blane
13....................................................... Camay
14....Tramín kořenný (Gewürztraminer) 
Ш ...................................................Grenache
16 ....................................................Merlot
17 ......Burgundské m odré (Pinot noir)
1§..................... Ryzlink rýnský (Riesling)
ID.............Sauvignon (Sauvignon blane)
§0 .................................................... Sémillon
§ 1 ......................................................... Syrah
S Ì ..................................................Zinfandel

..................... Další význam né odrůdy

__________STRANY 20-35_____________

Kde se víno 
pěstuje

D............. ...........Z jaké révy se dělá víno?
10.......... ....................C abernet sauvignon
11........... ..................................Chardonnay

§ 4 ...................................................Vinařství
§ 5 ..................... Vinařské oblasti Francie
§ 6 .....................................................Alsasko
§ 7 ..................................................Bordeaux
§§ ..............................................Burgundsko
§ 9 .......................................................... Loira
3D........................................................ Rhôna
31................................................ Jih Francie
3 § ..................... Španělsko a Portugalsko
3 3  ......................................................... Itálie
34 .................................................Německo
33........................................O statní Evropa



36 .................. .................. Severní Amerika
37 .................. ...............................Kalifornie
3 § .................. ....................... Jižní Amerika
3 9 .................. ............................Jižní Afrika
40 .................. .................................Austrálie
4 3 .................. ........................ Nový Zéland

63........................................Použití přísad
Ш .......................................Biologické víno

____ STRANY 42-43 --------

Šumivá vína

STRANY 36-41

Jak se víno 
dělá

4Š........................................Sklizeň hroznů
4 3  ...............Proč se někdy  hrozny suší?
44  .................................Výroba bílého vína
46 .........................Výroba červeného vína
4 6 ......................................................Růžová vína
4 J ....................................................Tradiční sudy
4§............................M oderní technologie
4D................................................ Lahvování vína
5 0 ........................................................ Zátky

63 ................................Šampaňská metoda
54 ................N ázvy láhví na šam paňské
5 5  ........Další způsoby dodání bublinek

_ STRANY 44-47 _

Dolihovaná vína

5 6  ................................. Jak se dělá sherry
5 7  ............................................Typy sherry
5 § .........................................Co je portské?
5 9  ....................Základní typy portského
60  ...................................................Madeira
61 ...Likérové m uškáty a  tokajská vína
6§ ............................. Aromatizovaná vína

STRANY 48-53________

Degustace vína

6 3  ................Jak si počínat při degustaci
64  ..............................Co prozradí barva?
6 5  ...................................................Viskozita
66 ................................Vzhled bílého vína
67  ........................Vzhled červeného vína
6 § .................................... Jak používat čich
6 9 ...........................................Ochutnávání



STRANY 62-65 .

7 0 ............................................. A rom a vína
7 3 .............................H arm onie, síla a tělo
73...................................Co je dlouhé víno

_  STRANY 54-57

Láhve
a ETIKETY

7 3  ............................................ Popis láhve
74 ............................... Tvar a barva láhve
7 5  .......................................Jak číst etiketu
76  .........................................Zadní etiketa
77  ...............O drůdová a scelovaná vína

STRANY 58-59

NÁKUP VÍNA

7 8 ........................N ákup vína v obchodě
7 0 ........................ N ákup vína u  výrobce
8 0 ...............................................Vliv vinaře
8 3 .....................Na co se p ři nákupu  ptát
8 3 ...............................Investování do  vína

________ STRANY 60-61__________

Skladování vína

§ 3 ................................Kde skladovat víno
§4.................. Správná skladovací poloha
§5 .................. Správná skladovací teplota
8 6  ................ Jak dlouho víno uchovávat
8 7  ...................Skladování vína v lednici

Podávání vína

8 8 ......................................Jaké skleničky?
8 0 ............................ Péče o vinné sklenky
00........................... Servírování o správné

teplotě
03....................................Vytahování zátky
03 .........................O dstranění poškozené

zátky
0 3  ......................O tvírání šum ivého vína
04  .........................Potřebuje víno dýchat?
0 5  ...................Jak poznáte zkažené víno
0 8 ...................................... Dekantace vína
0 7 .........Jak dlouho vydrží víno čerstvé?

jsf-o
_______1___STRANY 66-69______________

Potěšení z vína

0 8 ..............................................Víno a jídlo
00......................................Posloupnost pití
300....................Pečlivé vedení kartotéky
303 .................... Víno vhodné pro danou

situaci

REJSTŘÍK 70


