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STRANY 8-11

CO JE VINO?

1o, Charakteristika vina
8 Dé&jiny vina
3 Zakladni popis hroznu
Do, Je podnebi dilezité?
Do, Vliv typld pldy
B e Poloha a topografie
T s Zivotni cyklus révy vinné
8 UsSlechtila plisen

STRANY 12-19
Odriady révy vinné
D 2 Z jaké révy se déla vino?

10 s e Cabernet sauvignon
11 i Chardonnay

1%, Chenin blane
L Camay
14.... Tramin kofenny (Gewdrztraminer)
Ll e, Grenache
16 o Merlot
17 ... Burgundské modré (Pinot noir)
18 e, Ryzlink rynsky (Riesling)
ID............ Sauvignon (Sauvignon blane)
80 i Sémillon
8 Syrah
ST et Zinfandel

..................... Dal§i vyznamné odridy

STRANY 20-35

Kde se vino

pestuje

84 oo, Vinarstvi
85 i Vinarské oblasti Francie

B0 i, Alsasko
8 T Bordeaux
88 Burgundsko
80 i Loira
8D Rhoéna
Bl Jih Francie
38 i, Spanélsko a Portugalsko
3 3 Italie
B4 Némecko
33 Ostatni Evropa



] R Severni Amerika  63....iiii, Pouziti ptisad

BT et e Kalifornie LW ..o Biologickeé vino
38 et e Jizni Amerika
3 s —— Jizni Afrika ____ STRANY 42-43 ----——--
B0 ooieiieieieien e Australie X . i
B3 s e Novy Zéland Sumlva vina
B3 e, Sampanska metoda
54 e, Nazvy lahvi na Sampanské
55 ........ Dal$i zplsoby dodani bublinek
_ STRANY 44-47 _
Dolihovana vina
56 s Jak se déla sherry
ST Typy sherry
5 8 Co je portske?
59 i Zakladnitypy portského
BO e Madeira
STRANY 36-41 61 ...Likérové musSkaty a tokajska vina
J p B8 e, Aromatizovana vina
ak se vino
dela STRANY 48-53
B oo Sklizefi hrozni Degustace vina
43 i, ProC se nékdy hrozny susi?
B4 ..o, Vyroba bilého vina 63 ............. Jak si pocCinat pf¥i degustaci
A6 ..cveiiiieiieaien, Vyroba Cerveného vina 64 .....cccceveeiiieinen, Co prozradi barva?
BB cveieieie e, RUZOVAVINGS .oveiiii Viskozita
B s TradiCnisudgB.......covvvrincinninnenn, Vzhled bilého vina
A8 . i, Moderni technologie 67 ..ccccoevevvennnn, Vzhled Cerveného vina
AD oo Lahvovanivin@s8...........ccceevvevevieninnnne, Jak pouzivat Cich

D0 it Zatky 69, Ochutnavani



T 0 Aroma vina
A Harmonie, sila a télo
[ T Co je dlouheé vino

_ STRANY 54-57

Lahve

a ETIKETY

T3 e Popis lahve

Thd e, Tvar a barva lahve

75 Jak Cist etiketu

70 oo Zadni etiketa

77 e, Odridova a scelovana vina
STRANY 58-59

NAKUP VINA

T8 e, Nakup vina v obchodé

70 e, Nakup vina u vyrobce

B0 i, Vliv vinare

83 e, Na co se pfi nakupu ptat

83 Investovani do vina
STRANY 60-61

Skladovani vina

83 e, Kde skladovat vino
84 ..o, Spravna skladovaci poloha
85 i, Spravna skladovaci teplota
86 .viiernnn, Jak dlouho vino uchovavat

87 i, Skladovani vina v lednici

STRANY 62-65 .

Podavani vina

88 i Jakeé skleniCky?
8O0 .o, PéCe o vinné sklenky
00 e Servirovani o spravné
teploté

03 Vytahovani zatky
03 e, Odstranéni poSkozené
zatky

03 (e, Otvirani Sumivého vina
04 i, Potfebuje vino dychat?
05 i, Jak poznéate zkazené vino
08 e, Dekantace vina
07....... Jak dlouho vydrzi vino Cerstvé?

I
J STRANY 66-69

Potéseni z vina

08 i Vino ajidlo
00 i, Posloupnost piti
300, PeClivé vedeni kartotéky
303 . Vino vhodné pro danou
situaci

REJSTRIK 70



