OBSAH

Celostatni prehlidky syrd

Vysledky 17. ro¢niku Celostatnich prehlidek syro.
Curda Ladislav, SEUNA JiN.........cccovevriiierieeeeciieeesee ettt ese st ne st ss st ens st et ense s ens s sseneas 13

Globalni potravinarskeé trendy a jejich vliv na syrarsky sektor
(7T 14 A4 = To [T 11 TP 21

Prednasky konference MIéko a syry

Dynamika prezivania E. coli a S. aureus v zavislosti od podmienok prostredia
Lehotova Veronika, Urgelova Karla, Valik Lubomir, Medvedova AlZbeta..............c.ccccceveviernnennnn, 25

Vplyv faktorov prostredia na produkciu Sed a biofilmu S. aureus
Medvedova Alzbeta, Vrabova Lucia, Jurinova Ivana, SipoSov4, Petra..........cccccocevvevviiieiin s, 31

Vplyv teploty a aktivity vody na radialny rast G. candidum
Konuchova Martina, Valik LUDOMIT........c.eiiiiee ettt ettt e st e e s e sareeesreeas 37

Transformécia tyraminu na kyselinu 4-hydroxyfenyloctovi pocas kokultivicie tyramin-
dependentnych baktérii a Geotrichum candidum
Greif Gabriel, Greifeva Maria, Body Patrik, Vavrencova Katarina............c.cccecvevvviveiieniesiecsnenenn 43

Dynamika rastu vybranych skupin baktérii v ovCich hrudkovych syroch
Siposova Petra, Mancuskova Tatiana, MedvedoVa AlZDEta...............cccueveeeeeeeeeeieeeeseeees e, 49

RUst bakterii izolovanych z velbloudiho mléka v mléce kravském.
Modrackova Nikol, Koufimska Lenka, VIkova Eva, Mekadim Chahrazed,
MelicharoVa BarDora, KIHEE JIFT........coouiiiiii ettt e st s et e e st e e s saeeeeaees 55

Prezivani probiotickych bakterii v umélych kojeneckych vyzivach v zavislosti
na podminkach skladovani
Musilova Séarka, Koutna Barbora, VIKova Eva, Svejstil ROMaN.............ccccevieiiesiciciseeseeeenennns 61

Lactobacillusplantarum a jeho potencidl pro vyuziti v mlékarenskych technologiich
Bialasova Kristyna, Horackova Sarka, PIOCKOVA Milada..............c.coeveviueeiecseieeeeeeee e 67

Vicegetné emulze typu v/o/v jako soucast mléénych vyrobk
KIOJAOVA IVELA, SEELINA JIFT........cveeeeeeeeeeeeeeee oottt ee e ee et en et en e en s eeneeeean. 73

Vyuziti plynové chromatografie s olfaktometrickym detektorem pro predikci trvanlivosti
a identifikaci pric¢in smyslovych vad mlé¢nych vyrolgkﬁ
Hankova Mariana, Kovacikova Sara, KruzZik Vojtéch, Cizkova Helena...........c..ccocooeiiiiiiininnnnne, 79

Vliv pFidavku natavku na viskoelastické vlastnosti a mikrostrukturu tavenych syr(
Cernikova Michaela, Nebesarova Jana, Salek Richardos Nikolaos, Popkova Romana,
BUNKA FIANTISEK ..ottt bbbttt b et e bbbt st e neene e 85

Vliv Inéné vldkniny na texturu tavenych syrd
Filipova Tereza, Troshchynska Yana, St&tiNa JIFi..........ccccoiiiiiiiiiiiii e 91

Demineralizace mate¢ného roztoku po krystalizaci laktosy
EBEr JITT, TICNOVSKY POLI ...ttt sttt beere e e ne e 97

PFiprava mlécnych dezertd na bazi emulze rostlinného tuku v zahusténé syrovatce
Shakhno Nikolay, Klojdova Iveta, Troshchynska Yana, Botvynko Alina, Curda Ladislav,
SEBEINA Tttt 105



Plakatova sdéleni:

Nutri¢ni a senzorické hodnoceni rostlinnych napojd a mléka
Dolezal Marek, llko Vojtech, Panovska Zdernka, Matéjkova Katefina, Gabrovska Dana....... ...... 111

Senzorické hodnoceni syrd a jejich rostlinnych alternativ
Ilko Vojtech, Dolezal Marek, Panovska Zdenka, Matéjkova Katefina, Hrdlickova Miluse,
(CF 1o] 01V & T D L= g T RSOSSN 115

Senzoricke vlastnosti parenych niti vyrobenych z kravskej hrudky za pouZzitia vlastnej
originalnej Startovacej kultary

Droncovsky Maro$, Korenova Janka, Cabicarova Tereza, TomaSka Martin, Kuchta Tomas,
KOIOSTA MITOSIAV. ..o 121

Hodnotenie leukonostokov izolovanych z ov€ich syrov a Zincice vyrobenych
zo surového mlieka
Greifova Maria, Greif Gabriel, Brond'oSova Ivona, Body Patrik, Tomaska Martin........................ 127

Fenotyp mikroorganizmov mlieCneho kysnutia ako marker na identifikaciu pomocou
FT-IR spektroskopie
Korefiova Janka, Zenidova Katarina, KUchta TOMAS.........c.coovevevriereceseeeieee e eeesesissesses s 135

Vyuzitie vel'’kokapacitného paralelného sekvenovania DNA (NGS) na Stadium
mikroflory syrov
Kuchta TOMAS, CaPIOVA ZUZANE.............coeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt n sttt en sttt 139

Charakteristika novych izolatd Lactobacillusfermentum a jejich mozné vyuziti
pro vyrobu fermentovanych mléénych vyrobk
Kumherova Monika, Kosova Michaela, Bialasova Kristina...........c.ccocvveeienenienie s, 143

RUstova aktivita technologicky nebezpecnych bakterii v modelovém systému
sladké syrovatky
Kyznar Jakub, Loupancova Katefing, SVIrAKOVA EVa...........ccco.cvvevvrieesiirseessssessses s, 149

Izolace celkové bakterialni dna ze syrd s doh¥ivanou syreninou pro naslednou
molekularné biologickou analyzu
Svirakova Eva, Kistkova Andrea, Jelinkova Markéta, Felsberg JUrgen..........cccoceeeeecvcrcrerennnnn. 155

Kvantifikacia vyskytu Cel'ade enterobacteriaceae detekciou spotreby kyslika
v surovom mlieku
Lehotova Veronika, Petruldkova Monika, Valik LUubOMIT........cccooovieiiii e 161

Bakterialni diverzita faremnich syr(i z Bosny a Hercegoviny
Markvartova Markéta, MarkOVa JArOSIAVA............ccuoeiiuiiiiiiii ittt 167

Vliv laktobacil( na rdst plisné Fusarium culmorum a Penicillium expansum
Horackovéa Sarka, Novakova Tereza, Slukova Marcela, Bialasova Kristina, Plockova Milada..... 171

Vyvoj v méreni koagulace mlécnych bilkovin
Riha Jan, Hanu$ Oto, Kavkova Miloslava, Samkova Eva, KlimeSova Marcela, Elich Ondfe;j,
Kopecky Jaroslav, Jedelskd RadOSIAVA.............cccoriiiiiiiiiieee s 177

Vliv obsahu tuku na vybrané parametry zrajiciho syra
Pachlova Vendula, Burikova Leona, Rojickova Kristyna, Moudra Katefina...........ccccoovevvvveennnne. 183

Vliv polysacharid(i na stabilitu mléénych viceGetnych emulzi typu v/o/v
Klojdova lveta, Troshchynska Yana, StEHNA Jifi.........ccceveviveerieeeveiireneieissessesiesesesss st sessesesnens 189

Izolace laktoferinu a laktoperoxidasy pomoci iontové-vyménneé preparativni chromatografie
Kosova Michaela, Skalka VVolodymyr, Frankova Aneta, Shakhno Nikolay, Dragoun Miroslav,
KUMherova MOoniKa, CUIAa LAaiSIAV........c.c.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesseeseseseesesesseeeseseesssssseessesesesesseseseenenes 195



Vliv Inéné vlakniny na reologické a emulgacni vlastnosti mléénych bilkovin
Troshchynska Yana, Klojdova Iveta, StBHINA JIN........ccccvvviiiieiecce e 201

Vliv pridavku Inéného oleje a vlakniny na vlastnosti fermentovanych mléénych vyrobkd
Bialasova Kristina, Némeckova Irena, Kumherova Monika, Kyselka Jan, Solichova Katefina,
HOFAEKOVA SATKAL........uvecveveciceeseieeee et se sttt es st s et st ss st s s st s s s et s s et anensensas et s sas s st nsanens 205

Charakterizace novych komerc¢né dostupnych R-galaktosidas
Botvynko Alina, Zherepa Valeriya, Bednafova Alena, Curda Ladislav.............ccccoevevrvvneennennnne. 211

REJSIFTK @QUEOITlL......vviiiiciee ettt bbbttt bbbt b s b st s s s s s e 215



