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3$ш1еM ARQUES DE G R IN O N  Syrah 2002
D ru h : R esetvo, červené v íno  suché 
Z e m ě  p ů v o d u :  Sponélsko, o lk o h o l :  1 5 %
Plné m ohu tné  vino te m n ě  purpurové bcrvy doprovózí vů n ě  p o  o s tru ii noch , fialkách o  m le tém  čerstvém  bílém  pepři.
V chuti s e  sn o u b í p říjem ně ovocná  sam etové hebká strukturo a  vyvážená kyselino um ocňující bohatý  o  d louhý  d o w k .  
Víno s e  výborné h o d í к  červeným  m a sů m , jehněčím u o  zrajícím  sýrům  p ň  tep lo tě  p o d áv án í 1 5 -1 7  °C.

M ARQUES DE G R IŇ O N  Cabernet Sauvignon 2002
D ru h : Reservo, červene v íno  su c^é  
Z e m ě  p ů v o d u :  Šponélsko 
A lk o h o l: 1 3 ,5 %
Velmi kvolitní v íno  s  nezom énitelným  b u k e tem  o  výroznou odrůdovou příchutí cobernetového 
chorok teru . S y tě  purpurovou barvu d op rw ó zv  intenzívni a ro m a  divokých lesních p lodů  o  kořeni 
s  tóny  skořice, to b á k u  o  čokolády. V k u la té  chuti.te:sk loobeno :yýiim ečnó s ila  ovoce, vyvážená 
struk tura  s  jem ným  to n in em  a  trvalým prijem ným  dozvukem . Víno skvěle doplňuje červená m asa , 
jehněčí o  sýry p ň  tep lo tě  p o d áv án í 1 5 -1 7  ° C  p e n e d é s

M ARQUES DE G R IŇ O N  Petit Verdat 2002
D ru h : Reservo, červené v ino  suché

m 1 ŕ u ^ WlSk“ valencia A lk o h o l: 1 4 ,5 %
Excelentní k u lo té  v íno  sy té  červené barvy s e  vyznačuje n ádhernou  vůní, ve k teré s e  snoubí 
květinově a ro m a  s  v ů n í ušlechtilého dřevo s  tán y  zra léh o  ovoce, lékoňce o  čerstvé m letého  pepře. 
Vino « od eh n e harm onickou silnou chutí, ve k teré o b jev ím e tóny  třešn í, černého rybízu a  kouře. 
Skvělá struk tu ra  spolu s  vyváženými tóniny o  výjim ečnou hloubkou je  um ocněna dlouhým 
chuťovým vjem em . Výborně d op lňu je  červená m aso , jehněčí a  z rajíc í sýry p ň  tep lo tě  podávání 
1 5 - 1 7 4 .
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