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MARQUES DE GRINON Syrah 2002

Druh: Resetvo, Cervenévino suché

Zemé plvodu: Sponélsko, olkohol: 15%

PIné mohutné vino temné purpurové bervy doprovéziving po ostruiinoch, fialkach o mletém Cerstvém bilém pepfi.

V chuti se snoubi pfijemnéovocnd sametové hebka strukturo a vyvazena kyselino umochujici bohaty o dlouhydowk.
Vino se vyborné hodik Cervenym masiim, jehnécimu o zrajicim syrlm pii teploté podavani 15-17 °C.

MARQUES DE GRINON Cabernet Sauvignon 2002

Druh: Reservo, Cervenevino suc’é

Zemé plvodu: Sponélsko

Alkohol: 13,5%

Velmi kvolitnivinos nezoménitelnym buketem o vyroznou odridovou prichuticobernetového
Iridghqrokteru: Syté purpurovou bfirvu doprwézv int_enzivni aroma d,i.\{ok)’/chlle.snich plodi o kofepi
§ tony skofice, tobaku o Cokolady. V kulaté chuti.te:skloobeno yyiimecno sila ovoce, vyvazena

struktura s jemnym toninem a trvalym prijemnym dozvukem. Vino skvéle dopliiuje Cervena masa,
jehnéCio syry pii teploté podavani 15-17°C  penedés

MARQUES DE GRINON Petit Verdat 2002

Druh: Reservo, ¢ervené vinosuché

Mool 1 BWISK™ valencia

Excelentnikuloté vino syté Cervené barvy se vyznacuje nadhernou viini, ve které se snouhf
kvétinové aroma s vini uslechtilého dfevo s tany zralého ovoce, Iékofice o Cerstvé mletého pepFe.
Vino «odehne harmonickou silnou chuti, ve které objevime tony tfedni, Cerného rybizua koufe.
Skvela struktura spolu s vyvazenymi toniny o vyjimecnou hloubkou je umocnéna dlouhym
chutovym vjemem. Vyhorné dopliiuje Cervend maso, jehnécia zrajicisyry pri teploté podavéni
15-174,



