
OBSAH 3

NEŽ SE ROZHODNETE 
PRO DOMÁCÍ ZABIJAČKU/7

Co je dobré ještě vědět/11 
Materiální příprava 

domácí zabijačky/14 
Poslední rady/16

PRVNÍ ZABIJAČKOVÉ 
POCHOUTKY

Klasická ovarová polévka / 19 
Ovarová polévka paní radové / 19 
Ovarová polévka 

po Vsetínsku / 20 
Zabijačková kaše / 20 
Zabijačkové zelí stařečka 

Byškojc /21 
Domácí jitrnice /21 
Jitrnice žemlové / 23 
Jitrnice rýžové / 23 
Jitrnice s pohankou / 24 
Žebrácká ovarovka / 24 
Domácí jelítka / 25 
Jelítka s rýží / 26 
Staročeské uhlířky / 26 
Žemlová jelítka / 27 
Oravské droby / 28 
Klasická domácí tlačenka / 29 
Tmavá tlačenka / 29 
Slezská tlačenka / 30 
Zabijačková polévka / 30 
Jednoduchá huspenina /31 
Huspenina / 32 
Huspenina „speciál“ / 32 
Aspik (rosol) / 33

OBSAH

PŘÍPRAVA TRVANLIVÝCH 
VÝROBKŮ

Domácí klobásy / 35 
Domácí klobásy 

na jiný způsob / 37

Alchymie uzení masa/38 
Postavte si udírnu/41 
Škvaření sádla/42
Škvarkové placičky / 44 
Sádelníky / 45 
Vsetínské sádlovníky / 45

SPECIALITY Z VNITŘNOSTÍ 
ANEB KAŽDÝ Sl VYBERE

Dušená krev s plícemi / 46 
Dušená krev s rýží / 46 
Játra na grilu / 47 
Játra na roštu / 47 
Játra po anglicku / 47 
Játra po indickú 1/48 
Játra po indickú II / 48 
Játrová paštika 1/49 
Játrová paštika II / 49 
Játrová polévka / 50 
Játrové karí / 50 
Játrové placky /51 
Jazyk v trojobalu /51 
Ledvinky na houbách /51 
Plíce na smetaně / 52 
Ledvinkové rizoto / 52 
Mozeček s vejci / 53 
Játra v trojobalu / 53 
Mozečkové knedlíčky 

do polévky / 53 
Polévka ze sleziny / 54



4 OBSAH

Pomazánka ze sleziny / 54 
Srdce paní Sandry / 54 
Sekaná z vepřových plic 

a srdce/ 55
Mozečkové karbanátky / 55

HLAVNÍ JÍDLA ANEB KOUZLENÍ 
S VEPŘOVÝM

Břežanská roláda / 56 
Břežanská zapékačka / 56 
Břežanské nočky / 57 
Břežanská ražniči / 57 
Cibulářské vepřové / 58 
Čtyři mušketýři / 58 
Dušené vepřové na houbách / 59 
Dvoudenní pochoutka / 59 
Elmarovy kotlety / 60 
Emauzský pilaf / 60 
Eriččino tajemství /61 
Fialková lidová tlačenka / 62 
Flamendrovo ramínko / 62 
Grilované řízky 

mistra Šubrta / 63 
Houbařské kotlety / 63 
Chalupářské karbanátky / 64 
Chalupářský guláš 1/64 
Chalupářský guláš II / 64 
Jimramovští skřivánci / 65 
Kláštěrní kotlety aneb Sušická 

„mňamka“ / 65 
Kotlety na víně 1/66 
Kotlety na víně II / 66 
Kotlety po italskú / 67 
Odřezková pomazánka / 67 
Kotlety se žampiony / 68 
Kouřimské klobásy / 68 
Kýta na smetaně / 69 
Lochotínská kýta 

Pepy Volfa / 69 
Madarská kýta /70 
Madarská roláda /70

Marinované kotlety 
Jardy Ovsíka /71 

Myslivecká klobása /71 
Norimberské kotlety /72 
Opilé maso / 72 
Ostré vepřové kostky /73 
Ovocné řízky Tondy Bublíka /73 
Pařížské řízky /74 
Pečeně na grilu 

po holštýnsku /74 
Pelhřimovské klobásy 1/74 
Pelhřimovské klobásy II / 75 
Pikantní závitky /75 
Pelhřimovské plněné 

kedlubny /76 
Pikantní řízečky /76 
Pelhřimovské ramínko /76 
Pivní řízky /77 
Plněné kotlety /77 
Ragù s omáčkou /78 
Ramínko s hráškem /78 
Rizoto „Tchýnin jazyk“ /79 
Rumunské kotlety /79 
Rýžové závitky tety Běty / 80 
Řízky na houbách / 80 
Řízky paní Sandry /81 
Řízky s kapary /81 
Silvestrovská klobása /81 
Řízky strýce z Přelouče / 82 
Schovávačka uzeného / 82 
Sardelové kotlety / 82 
Smaženky „Rudla“ / 83 
Staročeská vepřová / 83 
Štýrské ramínko / 84 
Uzenářské kotlety / 84 
Šunkové závitky / 85 
Uzené s haluškami / 85 
Šubrtova bašta / 86 
Šubrtovy kotlety na rande / 86 
Šubrtovy palačinky / 87 
Tajemství v alobalu / 87 
Vepřenky / 88



OBSAH 5

Vepřová nakyselo / 88 
Vepřová po čínsku / 89 
Vepřoví slavíci / 89 
Vepřové krokety ' 

paní radové /90 
Vepřové na čočce / 90 
Vepřové na pivě /91 
Vepřové na polský způsob /91 
Vepřové na víně /91 
Vepřový exkalibur / 92 
Vlčkovy řízky / 92 
Vsetínská klobása / 93 
Vsetínské uzené / 93 
Xaverovský cibuláč / 94 
Zabijačkové zelí / 94 
Zadělávané vepřové 

s kedlubny / 95 
Závitky mistra Vlčka / 95 
Závodnické kotlety / 96 
Zbojnický špíz / 96 
Zbytková pochoutka / 97 
Zelinářské ramínko / 97 
Živáňská pečeně / 97

KONZERVOVÁNÍ 
A UCHOVÁVÁNÍ MASA

Uzení / 98 
Mražení / 98 
Sterilace / 98

Jak a co sterilovat?/101
Ovarová polévka /102 
Tlačenka /102
Vepřové ve vlastní šťávě /102 
Vepřová pečeně / 102 
Obalované řízky / 103 
Přírodní řízky / 103 
Vepřový guláš / 103 
Segedínský guláš / 103 
Mleté maso /103 
Maso к pozdějšímu mletí / 104 
Sterilované uzené maso / 104 
Sterilované domácí klobásy / 104 
Játrová pomazánka / 105 
Játromasová paštika / 105


