Predmluva
Uvodem

Vzhled vina

Cirost

Perleni

Barva
Odrldy révy vinné
Vyzrélost hroznd
Zpracovani hrozn(
Skoleni vina
Zrani vina
Typy barev bilych vin
Typy barev rosé vin
Typy barev €ervenych vin

Viskozita

Aroma vuné a chuti

Kvétnaté
Ovocné
Korenité
Rostlinné
Ostatni aroma



Chut’'vina

Cukry

Kyseliny

Alkohol

Stari, mira nazralosti vina
Perleni

Intenzita chuti

Dochut’ (perzistence)
Charakter vina

Jak vino podaTat

Cas, aneb nikdy nespéchat
Kvalitni sklenice je zaklad
Surovina na vyrobu sklenice
Objem sklenice
PécCe o sklenice
Tvar sklenic
Karafy
Teplota podavani ovliviiuje vjem z vina
Jak se pripravit na degustaci



Zaklady snoubeni Slovniky

Principy snoubeni Anglicko-Cesky
Harmonie Némecko-Cesky
Kontrast Spanélsko-Gesky

Aspekty snoubeni Francouzsko-Cesky
Charakter vina VicejazyCny slovnik, rejstfik

Charakter pokrmu
Problematické snoubeni

Literatura



