Obsah

NGOG oo ialt S U AR O TR TS R G D
Cinitelé zpiasobujici znehodnocovani potravin .

Mikroorganismy v potravindch . . . . ... . . . . ISR
ERZYMABLICRCZMERT U Ot S L i e L

Zpracovani a uklad4ni ovoce a zeleniny . . . .

IiatRove dloZent ovoceia zeleniny 1/ v/ i e Ul L e S
Nejdulezitéjsi sloZky, jejich obsah a vlastnosti . . . . . .
Zralost ovoce a zeleniny pro zpracovani

ZPUsoby KONZETYACE 17 /)0 57 e T
Rmémicen] Tikrob 4«2 s i, whlighiivn AU AN st s
Konzervace nepfimym zastavenim ¢innosti mikroorganismu .

Vhodnost jednotlivych druhii ovoce a zeleniny ke
7 S ] AR A R e e o A I PR TR .

OIAORE b i colans L T
SO TS R e R O e A P e EA T T SR R
L 2 BTG AU (ORI ) MR e S ot R 0 s i R

Nékteré prisady pfikonzervaci . . . . . . . . . ...

IRORADORY 0 L0 0 S i St e
PRI DERVR OVOOE) N ALl et SOt il 0 P LR L L g

2oL ) PO TR G e SR K 4 LI s o LY b SRR el i
BREpIavR nalevie L i S Nl SN A R iy
Sterilace kompotlt . . . ... R o, L S
dompety Dodte At g S
Konipoty Z J4drového 6v0ce. ' ' s o Bkt aiae .
Kompoty ze skordpkatého ovoce . . . . .
Kompoty z bobulového a drobného ovoce . .
Kompoty z peckovéhoovoce . . . . . . . . fakl s
SmiSené kompoty . . . . . R o R Tl R S g L
Iompety;ziostatnich plodliy <y L5 e G s Bt i b i
AREbRE Gl K OIDOTY Lt s Ll S B e Qe G i iy .

SN0 o O

O© © O

14

16
19

23

23
30
33

85

38
38

41
47
52
58
58
61
61
66
69
4 b



Deset nejdulezitéjSich zasad pri pfipravé kompotd . . . . . 74
DZemy, marmel8dy @ ¥osoly . . « « ¢ o ¢ o o« o o s 75
eyttt SR S o U B 2 R 76
©Ovoceaiprisady i L I 00 B AR G B p P 77
PitpravaidZemma st L s 0 8 st S R I AT 78
Nivody:navatenitdZemur . . L s M TREatnT et e U I 83
Plprava dZemu viptehledu: . (.05 cila@eta bRk iy 84
DulezZité pfipominky pro pfipravudzemu . . . . . . . . 85
DZemyipodie dtihui i, /. 7L & i it D et S 85
Marmelfdyisit (st v e, SRR LBt S U R B0
Ovocermamarmelddy - o s T inliet il Saua i NI EEG o 93
PHEpravaiprotlaiku 2 e e b i SR LU St 93
Vatintiondvioelddy ., .. . o 3 S0EERnn b S A 94
Marmelddy ' podlerdruhl: . . LS R e e 94
OvoenEPOsSolY .0 v e 1 S R SR N R 99
PHPEAVARITOSOIN: v i i Ve s 1 e R A R AR S 99
Navody k piipravé rosoll . .7 Vs AES sl Bt IS 101
DuleZité pripominky pro pfipravurcsold . . . . . . . . 103
Povidla vy s b0 iy SR R e B S 104
Ovocnésyry,pastyamasla . . . . . o 0 ev v als os 107
OVOCHIBISVY 158 K7 o e o iiabus ot astsmino e L WL i s 107
Ovocheipasty:. o 'l 5 e fe s o e e il el NN RS 108
Ovocndimasia v . e R R e e 109
OvOCHEIMIOLONARY o oo oo Aty s il i 110
Ovoce T WIRBEE BRNE . . v/ cisin Sy e e sl s b S S 110
OVoChEIDrOtIARY 1. i o e sl oaliais spua b i ot SRl A b |
Zeleninové protlakyakeupy . . . . . . . . . . . . e 112
Protlakiz' denvenych tajeat - ..o 5 o lim i il et s B L S 112
KeSUPY 2t il o Lol el e b s R P R S R e g 112
Lo | | AR VBT TG SRR 1 S R e 114
OVOCREINBREY s L | Sl ok A Py fo SN e B S AR AN 116
PHDIAVI IRV, o o' 0" mialie” ot o nibi diionnts ARSI A SRR 116
ZDIBCOVANTOVOCE: Iy s/l o it ke ihsh R hta ittt I SIS AP s 317
DD Fu ko) 5c o b PEIMGRPURAT SRR M e P G R SR )
OVOECNE SIPUPY: .o, ol it L e R R SRR s « 1185
Ovocnd ' ahrozZnovA VING: |, .50 i s e G S 137

Ovoengrvita: "o 7. o LS R e SN A G R BT AR 1



Zpysobywyroby viny, domicnosti L V. . L aeins i . 137

Ovoce na pfiprava vin . . . . . AT R ORI T 1L 15180
Nadoby a pomicky . . . . . SRR SEatE L 4130
Priprava ovoce, vyroba a iiprava mostu pred l\vascmm s Loedl a0
ISVRR TR s ey Do R R S ST ALk R U %
Sty B vaEet winl O L N LS s W . 145
DRy Lo S AU o SR R S R N T e S S RS ECTERI N 17
Predpisy na pfiprava ovoenyeh yinasn fe ot st in . 1156
Choneby R vadysvink sz e s i e oo, ol R L 9 4169
HroznoyatvinaSAIe EISREE R Lo Syl S R e L S U7
AlkohollZovane maoRby .t st i = T D R D 181
Pipravaiovocneho mORE L /%' 5 Sl he T et R YRS o e L) |
Druhy alkoholizovanych mosti Siassy A P o ol R e R U AR I 1
A VN e e SR SRR OGNS (R BRI S SR 183
Surovinyina,ovocn S Keny St S st R L KL L olha 183
PrinravajednothyychidruBulikRert iy Sl i iz a1 eusi186
SusSenfovoceazeleniny . . . . ... .. .. LB TSl 88
ZATOJEMEpIa T o i S s e e s N it rigen s R e 0 o e 189
Uprava ovoce a zeleniny pred Susenimyal @i e Gl O
StiSent £ a0 SNt ER s v i L TRER R G 0 e »1192
UloZeni suseného ovoce a zeleniny . . . . . e N R 103
Priprava suSeného ovoce a zeleniny ke konzumu AR S R R T )
SUSSEIOTOTE I e 58t 3 Tk N i s o f L R 195
Salengioslaninai i, Gt oo G R el i soicaitg v Bt 9100
ZANCRTOVANT S B S i LI ety S e S et 01
Obaly £ bott e i B 5 S Ve DTl R B e Lo e 10 02
LIRTRZRISIOVORE  F1, i i, 15 Jayist ol S R DD 0D
Zmarazenfizelenina’ih i s e LRI ik e Sl (S i 204
Oegnacovanitnaplinénydhioballl s st n ol et il 15205
TAT e o S e e i R S S P P 206
BROZINTRZOVADL i, SUNA Ll s FETSOS CRRr AR A e e STRRE P 206
Konzervovani zeleniny vndlevech . . . . . . . . . .. 207
Sterjlovhnizeleniny ia b o o o e o0 et s U bt g LS T
Miééné kysans zelenina . . . T L RSV PR Ty
Konzervace chemickymi prosuedl'y SR Sl s R R G TR 0
Konzervace jednotlivych druht zdenm ....... Sile iigesn 209
Konzervovanh Huba i o ol i it ie i SHLHe e e ae e 8000

SHIERhUDY RO Rt s s 500 v i E R R W O TSR S0 ()



ZDUBODYARONZEIVACE ", 1 ¢ i 7y o, ' i S e ST IR |

KONZervace mmsa. . ;. . .7, S T e S e 225
SterllovanS miasove KONZETVY .\ o ol e il it oriaeiiey T 225
Druhy a jakost masa uréeného ke konzervaci . . . . . . . 226
(500 b TR CORU PRI 5 ' i gl A 226
Cbaly MmN S o e PORTIIRIAR N L G T LR B Rt 228
Sterflace St it L a0 UL r e o TR S O P 251
Skladovanftkonzetw (&, . 50 i ol T G s 234
Navody na pripravua masovych konzerv . . . . . . . . . . 236

Skladovani ¢erstvého ovoce a zeleniny . . . . . . . . 240
Dozradvattiiplod sl s i i R AP et s <iher 2040
Jaké podminky skladovani bychom méli pro dlouhou
uchovatelnost VYEVORIL: & ro Vi (o i S e ¢ o)
Kde ovoceiaizeleninn uskladnfme & s s e (s 244
UlozZeni jednotlivych druhti ovoce a zeleniny . . . . . . . 247

PouZitd literatura . . . . . . SRRPR JaT oot 5o AN R O 252



