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Stika na severonémecky zpusob 181

Candat na portugalsky zpusob 182
Rybi smés na madarsky zpusob (halaszlé) 182

Prtprava pokrmai z ryb dusenim 183
Kapr na paprice 183

Kapr na smetané s kapary 183
Candat na moskevsky zpusob 184
Rybi filé na selsky zptusob 184

Rybi filé na italsky zpusob 184
Makrela na madarsky zpusob 185
Morsky losos s feckou omackou 185
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Priprava pokrmai z ryb pecenim 186

Kapr na kminé 186

Kapr na sardelich 186

Rybi filé po pekarsku 186

Rybi filé na masle 187

Kapr na zampiénech 187

Kapr na kari koreni se zampiony a mandlemi 187

Piiprava pokrmai z ryb smaZenim 188
Smazeny kapr 188

Kapr smazeny ve vinném tésticku 188
Kapr smazeny v syrovém tésticku 189
Kapr smazeny v zampionovém tésticku 189
Treska smazena ve vinném tésticku 190
Smazena makrela 190

Pokrmy ze sekaného rybiho masa 190
Karbanatek z rybiho filé 190

Sekana pecené z rybiho filé 191
Smazené rybi krokety 191

Specidlni tiprava sladkovodnich a morskjch ryb 192
Stika na parizsky zpusob 192

Candat na holandsky zpusob (a I'holandaise) 192
Candat na zpusob nantua 193

Candat na zptsob Clara Ward 193

Pstruh na zpusob doméci pani (a la bonne femme) 194
Kapr na kralovsky zpusob (a la royale) 194
Candat na rusky zpusob (a la russe) 195

Uhof na Spanélsky zpusob (a I'espagnole) 195

Filé z lososa s chiestem a krevetami 196

Zavitky z morského jazyka 196

Tunak na zpusob Walewska (a la Walewska) 196
Tunak na livornsky zpusob (a la livornaise) 197
Losos na cisarsky zpusob (a I'impériale) 197

Losos na zpusob Godard (a la Godard) 197

Priprava pokrma z korgsi, musli a mekkyjsi 198
Gratinovany humr (a la Mornay) 198

Humr na zptsob Dumas (a la Dumas) 198

Humr na indicky zpusob 198

Krabi na italsky zpusob (a l'italienne) 199
Langusta na zptsob Edison 199

Langusta na zptisob Monte Carlo 199

Ustrice na anglicky zpusob (a 'anglaise) 200
Ustrice na zpusob favorit (a la favorite) 200
Ustrice na kalifornsky zptsob (a la Californie) 200
Ustrice na polsky zpusob (a la polonaise) 200
Zapékané musle 201

Hlemyzdi na lyonsky zpusob (a la lyonnaise) 201
Hlemyzdi na burgundsky zpusob (a la Bourgogne) 201
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