fo o to

bk ot ot
1O =

:—"—"—4
o b b
U W

LD LS -

B
(R = B N RS

O

.ro B il e et et e b
S>> mmo o
Lo Wiolo oo

B G0 b

19191010
o

21
b =

Obsah

UvoD

VYROBA PEKARSKEHO PEC‘IVA Z PSE\]'ICNE MOUKY
(Ing. Miillerové) $ :

Piehled sortimentu, charakteristika jednotlivych skupin
Postupy vyroby kynutych péemcnych tést b

Vyznam jednotlivyeh surovin a zpasobu jejich zpracuvum

Zpusoby nepiimého vedeni — techna]oglc]\é postupy vedeni tésta na
omlédek a na polis SORBIES LRGP

Piimé vedeni I\anlﬁych téqt

Zréni tésta .

Zkrécené postupy pl npmvy tést p()an(‘l mtomn m‘hu a wtwdné lntonﬂvm-
ho hnéteni : 5 B 2 X ¥
Vyroba bézného peélva q

Pracovni a technnlogické operace pu s _yl obl béznehn po( iva
Technologické charakteristika zatizeni k vyrob® b&Znéh) peédiva .
Prehled a charakteristika b&Zného peéiva, RTP ST
Rozdéleni bézného peéiva o A

Rémeové technolnglcl\e postupy — RTP

Vyroba jemného peéiva v

Prehled a charakteristika 1emn(ho pu,nn. 3

Priklady receptur jemného peéiva a technu]og:cl\( npex ace pn ]eho
vyrobd . . .
Kynuté pegivo vtinoékovc a l\oluéuvc

Smazené peéivo (koblihy) 4

Vyrobky z kiehkého a listového tésta

Mouéniky ze Slehanych a chemicky kyprenych hmot s 5
Zarizeni pouzivand ke tvarovéni a plnéni pekaiského jemného poé]va 5
Trvanlivé pekaiské vyrobky Geo . \ s dpt plad s
Vyroba suchara . o

Vyroba slanych byémok a prechku e 5

Vyrobn, strouhanky a kostek do knedhl\u

STARNUTL PECIVA, PRODLUZOVA\*f JEHO TRVANLIVOSTT,
EXPEDICE . .. . & -

Pojem &erstvosti pediva, moznosti jejiho prodluiovéni )
Baleni pekérenskych vyrobkii . AR LA

Konzervace a sterilace balenych vyrobkl’.l 08

Expedloe pekérens]\ych vyrobku, prodlumvém bl\la(lovato]nostx mra-
zenim 5 tiglan t

Chlazeni ohleba. a peélva e\pedxce a rosz e vosld,

Zmrazovéni pekédrenskych vyrobki a polotovara . . . . . . . .

25

66

66
67
69

70
70
72



e N A S Nl el ol
O b O i WO D =

DRGSO TGO G R
W 0 o i

SR =
0 1o B L B B S T
o o -

~1
.

S e
el ]
W D

oo

SR SUSTIST Y
0 19 b0 b0 =
o -

(=2}

VYROBA TESTOVIN A EXTRUDOVANYCH POTRAVIN

Vyroba téstovin . . . 2

Charakteristika a rozdélem béqtuvm

Suroviny k vyrobd téstovin

Miseni, hnéteni a lisovéni tésta

Predsouseni a suSeni téstovin . . 5o
Baleni a skladovéni t&stovin, hy; gmnn a mmtaco pn V\lul’)(‘ 5
Fixctriize S S e e S vty
Pojem extruze, charakter extr udov any ('h vy ml)l\u

Funkee a rozdéleni extrudéra . . . i

Vyroba kiupek a plochého kiehkého chlc-ba :

ZLEPSUJICE PRIPRAVKY A Powocvf ! SUROVINY V PE I\AREl\
SKE TECHNOLOGIT . . . .

ZlepSovadla a jejich uplatnéni

Enzymové pripravky 5 s

Oxidaéni a redukéni prostredl\v p YRR YT TR

R OVTANONG StV GOy RS oot le ol ve) for fa'r s To' Tagpeta it 2 AT e
Ostatni zlep§ujici ptisady . . . . . . . . . Ay e e

VYROBA ZMRZLIN A MRAZENYCH KREMU (Ing. Skoupil) .

Chlazeni a zmrazovéani . . . . .

Vodni chlazeni A
Chlazeni a zmrazovani eubektlclxou SINGEL: SNTREIaNE L InVooets [ .
Chlazeni tuhym oxidem uhliéitym .

Strojni chlazeni a zmrazovéni . . SO

Vyroba, hodnoceni a doprava tekuty ch /mr7lm ;

Vafené tekuté zmrzliny e 3

Tekuté zmrzliny pripravené z pr xiél\nvs ch smésx 3

Preprava tekuté zmrzlinové smési .

Zmrazovani tekuté zmrzliny

VYROBA CUKROVINEK

Vyroba zelé

Vyroba drazé .
ARG L) TR GRASE R 5 o G A N R M
VYROBA TRVANLIVEHO PECIVA

SuSenky

Piiprava tést na suéenky tvamvane qtnkémm . 5
Priprava tést na sulenky tvarované lisovdnim nebo fezénim
Priprava tést na suSenky tvarované vypichovinim . .
Technologické vypoéty pro Gpravu vlhkosti qu§enkovych Léqt vady
suSenkovych tést . . . . . ;

Tvarovéni suSenkovych tést

Peéeni susenek . . .

Hodnocen{ susenek a odstmnm Ani vad

Oplatky.sew e fekate, cusend: b . .ol

Priprava a pedéeni oplatkovych tést e TR T T
Uprava oplatkovych p]dtﬁ po upecem .......... sephd
Vyroba perniku . . . . Sddanyv.dadeneshleg ichkvointie

76

76
76
i
79
82
86
87
87
89
90



Vyroba pernikového tésta

sl

7-351 5 g GRS o .
7.3.2 Uprava zékladniho pernikového bésta & & paenem g a HELY
7+3- 3 P eden i e 1o R R S e S e . 187
7.3.4 Uprava permkovvch korpusii po upeéeni . 2. 18T
7235 RV ad v DErniiku e s S S G . 188
7.4 Trvanlivé peéivo ze élehzmvch hmot x . 189
7.4.1 Détské piskoty % Fhacs 1 21
7.4.2  Pasidns . 193
7.4.3  Kokosky peep 104
7.5 Suchary . 195
7.5.1 Suroviny na pnpra.vu sucham 5 . 195
7.5:27 iiVIiastnf priprava suchard o fatiis o Salddd i e 1.o. . 199
CVICENIaSrhic b i) Sl dbsaedt) eviior bl ks . 204

Uloha 1 Vypodet zikladnich tdaji pro technologicky postup vyroby na

chlebové lince se staciondrnimi Slehaéi B A et s D (4

Uloha 2 Vypoéet zékladnich tudaji pro technologloky postup vyroby na
kontinuélni chlebové lince KVT . . . . 208

Uloha 3 Vypoéet zékladnich udaji pro bechnologloky postup vvroby na
chlebové lince s vyrobnikem KVT 2500 . . . e Al

Uloha 4 Vypodet zékladnich ﬁda;u pro bechnologxcky posbup vjrtoby na
karuselové lince 213

Uloha 5 Vypodet minutovych dé.vek surovin pro konﬁmué,lm vyrobmk bézneho
3 pediva KVPT . . . 215

Uloha 6 Sestaveni éasového harmonogramu a teohnologlol\eho postupu vyrobv
. jemného peéiva 5 217
Uloha 7 Technologické schéma vyroby oukrérskeho peclva a JehO pmpocet 217
7.1 Vypoéet celkové plochy vyrobny, kapacity a poétu zaméstnanet . . . 224
7.2 Vypoéet priumérného vyumtx vysledné roéni kapacity . e o226
7.3 Stanoveni peé&ici plochy peei a jeji vyuziti . . . 226
Uloha 8 Technologické schéma vyroby zmrzlin a jeho propocet . 226
8.1 ReSeni vyroben tekuté zmrzliny o ruzné ka,paclté . 227
8.2 ReSeni vyroby tekuté zmrzliny s programovand fizenymi agregét} . 229
Uloha 9 Technologické schéma vyroby trvanlivého pesiva. . . 230
9.1 Technologické schéma vyroby lisovanych, fezanych a stuknnﬁch suéenek 230
9.2 Technologické schéma vyroby vypichovanych suSenek . . 232
9.3 Technologické schéma vyroby perniku. . . . . 5 . 234
SEZNAM'POUZITEMLT TERATUR YRS S I s S s og5



