PR R LW WL~
M Pk —
(SN

—
—

e
R = =
—

(S

42.1.1
422
423
423.1
4232
4233
4234
43
43.1
43.2
433

44.1
4.5

5:1

5:2.1
5212
523

5.3:1

5.32
5.33
534
5.3.4.1
5.3.4T1
53.4.1.2
534.13
534.14
53.4.15

OBSAH

Piedmluva

Pfedmét a struktura discipliny

Zhodnoceni alimentarniho rizika

Fyzikélni nebezpeti $ifici se potravinami

Ionizujici zafeni

Kontaminace potravin radionuklidy

Zamérné pouziti radiatni technologie pii vyrob& a zpracovani potravin
Chemicka nebezpeti

Latky pfirozeng se vyskytujici

Latky vznikajici mikrobidlni ¢innosti

Mykotoxiny

Biogenni aminy

Latky kontaminujici

Léatky vstupujici do potravin z Zivotniho prostfedi

Toxické a rizikové prvky

Latky migrujici z obalii

Latky vznikajici pfi vyrobé potravin

Polycyklické aromatické uhlovodiky (PAH)

N-nitrososlou€eniny

Heterocyklické aromatické aminy

Oxidaéni produkty cholesterolu

Rezidua

Rezidua pesticidi

Rezidua polychlorovanych bifenylii, dibenzofurant a dibenzodioxinti
Rezidua biologicky aktivnich latek

Latky ptidatné, urené k aromatizaci a pomocné

Dusi¢nany a dusitany

Nukleova kyselina odvozena z geneticky modifikovanych organizmi
Biologicka nebezpeti

Pienosna prionova onemocnéni

Alimentéarni onemocnéni virového ptivodu

Obecna charakteristika virovych onemocnéni

Viry z &eledi Caliciviridae zpsobujici gastroenteritidy

Infekéni virova hepatitida

Bakterie

Obecna charakteristika bakterii v souvislosti se zdravotni nezadvadnosti
potravin

Riist a mnoZeni bakterii

Bakterie a dal$i mikroorganizmy podilejici se na kaZeni potravin
Vyznamné4 onemocnéni z potravin zpiisobena patogennimi bakteriemi
Nejvyznamngjsi alimentarni bakterialni infekce

Salmonel6za

Kampylobakterioza

Listeriéza

Onemocnéni zpisobena patogennimi kmeny bakterie Escherichia coli
Alimentarni infekce vyvolané klostridii



5.3.4.1.6
53.4.1.7
534.18
5.3.4.19
53.4.2

53.4.2.1
53422
53423

5.4.1

54.1.1
54.1.2
54.13
54.14
5.4.1.5
542

54.2.1
5422

6.1
6.2
6.3
6.3.1
6.3.2
63.3
6.3.4

Shigel6za

Yersiniéza

Alimentérni infekce vyvolané vibrii
Alimentarni infekce vyvolané pseudomonadami
Vyznamné alimentarni bakterialni intoxikace
Stafylokokova enterotoxikdza

Onemocnéni zpisobena druhem Bacillus cereus
Botulizmus

Alimentérné pfenosna parazitarni onemocnéni
Alimentérné vyznamni parazititi prvoci
Giardiéza

Cyklosporioza

Kryptosporidiéza

Toxoplazméza

Detekce parazitickych prvoki v potravinach
Alimentarné pfenosné helmint6zy

Cysticerk6za skotu a prasat

Trichinel6za

Zvladnuti alimentarniho rizika

Obecna zékladni pravidla prevence alimentdrnich onemocnéni
Systém HACCP

Sanitace pfi vyrob& a zpracovani potravin
Cisténi

Dezinfekce

Dezinsekce

Deratizace

Doporuden4 literatura

str.

103
104
105
106
106
106
108
110
112
112
113
113
114
113
116
117
117
118
121
121
122
135
136
140
143
144
145



