dvé jehly stfidavé se Zampiony.
Opékame na rozni asi 6 - 8
minut. Hotova jatyrka pred se-
jmutim z jehel aromatizujeme
tim, Ze je prelijeme ¢ervenym
vinem.

Podéavame s du$enou ryz.

VEPROVA JATRA NA ROZNI
4 osoby
300 g veprovych jater, 100 g sla-
niny, 100 g varené Cervené repy,
100 g kapii, 100 g naklddané
Salotky, pepr. sil, olej

Veprova jatra nakrdjime na
stejné dily, rovnéz tak i slani-

me na drobné krajené rozpalené sla-
ning, do které jsme pridali trochu ka-
ri koreni. Takto pfipravenou ryz spo-
jime s drobné nakrdjenym oloupanym
jablkem. Vzniklou smési plnime plat-
ky hovéziho masa. Zavineme je tak,
abychom pomoci grilovacich jehel
($pejle) upevnili a soudasné zamezili
rozbaleni zavitkd pfi dal$i tepelné
upravé. Potfeme olejem a opékdme
na rozni asi 10 - 12 minut. Hotové
zévitky obkladame pikantni naklada-
nou zeleninou.

Podavame s varenymi brambory.

KURECI JATYRKA NA ROZNI

AROMATIZOVANA nu. Ve opatrné naklepeme pa-
CERVENYM VINEM litkou, opeptime. Cervenou fe-
2 osoby pu nakrgjime na whledné platky

o sile asi 2 - 3 mm. Kapie na-
krajime na dilky, $alotku necha
me veelku. Takto pfipravenou
smés stiidavé napichujeme na
dva $pizy (Spejle) a opékame
na grilu. Soucasné ve spodnim
prostoru opékdme na misce
brambory. Hotovy $piz osolime. kuiEci JATYRKA NA ROZNI

AROMATIZOVANA CERVENYM VINEM

200 g kurecich jater, 100 g slaniny bez
kiize, 50 g Cerstvych zampioni, 2 lice
Cerveného vina, pepy; sil

Dobte o¢isténa jatyrka z kurat
upravime na stejné dilky. Lehce je
opepfime a zabalime do platkd slani-
ny, kterou jsme predem nakrdjeli
a jesté pomoci palicky vyklepali na
vétsi platky. Takto upravena jatyrka
zabalena ve slaniné napichujeme na
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