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SLEJSKY S MAKEM

600 g brambor, 170 g hlad-
ké mouky, sil, vejce, 3 dcl
mléka, 150 g méku, 100 g
mouckového cukru, 100 g méas-
la.

Vaiené a vychladlé brambory jemng
nastreuhdme, pfiddme vejce, siil, moun-
ku a zpracujeme v tésto. Rozvélime na
placky a upeteme na pénvi potiené
mislem na obou stranich. Upetené kré-
jime na nudli¢ky, dame do misy a po-
lijeme smési. Mléko zavafime s cuk-
rem a mletym mékem, horké nalijeme
na nudle a promichame.

TVAROHOVE HALUSKY

400 g hrubé mouky, 2 vejce,
siil, 50 g mésla, 250 g me&kké-
ho tvarohu, 1 dcl smetany, 100
grami slaniny.

Z mouky a vajec pFipravime nudlové
tésto, tence vyvalime, nechdme oschnout
a rozlameme na nepravidelné kousky.
Uvafime v osolené vodé, proplachneme
studenou vodeu, nechédme okapat a pre-
mastime maslem. P¥i podévéni posype-
me strouhanym tvarchem, pFelijeme
smetanou a posypeme na Kkostitky na-
krajenou a rozpusténou slaninou. Pro-
to¥e smetana a tvaroch jsou chladné,
je t¥eba, aby téstoviny byly dostate&né&
herkeé.
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