UZITECNE
RADY strana 10

Pomdcky pri peceni  12-13

Formy na peceni 14-15

Zdroje energie:
sporaky a trouby 16-17

Miry a vahy 18-19

Dilezité prisady 20-23

Druhy obilovin 24-25
Druhy mouky 26-27
Vhodné tuky 28-29
Elektrické

kuchyriskeé stroje 30-33
UzZitecné tipy 34-35
Tvarovani tésta 36-37
Zdobeni peciva 38-39
Jak se vyhnout

chybam 40-41
Jak pecivo

spravné uchovavat — 42-43



Slehané
tésto strana 44

Priprava tésta, peceni
kolacd, dortt

a drobného peciva 50
Piskotove

teStO strana 82
Pripravatésta 84
PInéni dorttl 88
Zdobenidortl 91
Piskotové rolady 95
Peceni dortu, rolad
adrobného peciva 97

Krehké
téStO strana 130
Pripravatésta 132

Peceni kolacl, dortl
adrobného peciva 135

Kynuté
téStO strana 168
Pripravatésta 170

Peceni kolacu, stol
adrobného peciva 173




Plundrové

téStO strana 188
Priprava tésta 190
Peceni kolact a drobného
peciva 193
Tvarohove tésto

S Olejem strana 200
Pripravatésta 202
Peceni kolacu

a drobného peciva 203
Listkové

'[éS’[O strana 212

Peceni z hotového tésta 214

Odpalované tésto
strana 220

Priprava tésta 222

Peceni kolact, dortt
adrobného peciva 226



Vanocni

cukrovi strana 240
Medové pecivo,

vanocni stoly,

snéhové pecivo
a drobné cukrovi 242

Tukové

peéiVO strana 232
Peceni a fritovani 234
Nepecené

CUkrOVII strana 254

Priprava nepeceného
cukrovi 256

Chlebové
téStO strana 262

Peceni chleba
a chlebovych bochankl 264




