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bez poklitky do trouby a upekou do &ervena.
Rozkrijeji se, §tdva se zaprdsi moukou, zaleje
hovézi polévkou, piidd se sklenka vina a lZice
francouzské hoidice. KdyZ se omdéka trochu
povafi, procedi se na rozkrdjené koroptve,
pridd se jesté sfdva z 1 citronu a kousek cukru
otfeného na citronu a pomeranti, opét se trochu
povafi, koroptve se urovnaji na misu a podleji
omdackou.
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