Kava vafend v dzezvé

Na 1/8 | vody potiebujeme 5-7 g kavy, na 150 ml 7- 10 g kévy,
cukr podle chuti

Do dzezvy déme odméfenou vodu, kostku cukru a pfivedeme do
varu. Odstavime, pfidéme kavy, zamichame a opét pfivedeme
do varu. Odstavime, nechdme ustat a opatrné pfes jemné sitko
nebo platény saéek scedime do nahfatého Salku. Cukr na pfipadné
pfislazeni podévame zvla3t. Stejnym zplisobem muZeme pfipravit
vice porci najednou v konvici. Takto pfipravena kava je vhodna
i k pripravé kavovych specialit.

Videfiska melanz

Do pfedehfaté kavové sklenice slijeme do dvou tfetin vrouci kévu
bez usazenmy a dolueme horkym mlékem, které se jesté nevafilo.

leh mirn& osl smetany
a papraslme jemné mletou kavou. Ihned podavame. Cukr na oslaze-
ni podavame zvlast.

Staroprazska kava
8 Izic vajeéného likéru, 4 3alky mirné pfislazené kavy bez

Dvojctihodna kava

40 ml kavového nebo kakaového likéru, 1/2 | stfedné silné
kavy bez kdvové usazeniny, 4 IZice pafizské Slehacky, 4 Izice
bilé, mirné prislazené $lehacky

Do predehiatych kévovych sklenic rozdélime likér a pfilijeme
horkou kavu. Zdobime nejprve pafizskou a potom bilou $lehatkou.
Likér samozfejmé& mozno vynechat.

Cokoladové moka

1741 kakaa zavareného do mléka, 1/4 | stfedné silné kévy bez

dukladné omyté p kara, 4 kostky cukru,
80 ml pomeranéavého likéru, mirné oslazena $lehacka, ¢oko-
lada

Horkou kéavu slijeme s horkym kakaem, pfidéme kostky cukru
otfené o petlivé omytou a osudenou pomeranovou kiru, likér
a podle chuti mizeme ieété pi‘isladit Rozlijeme do nahfatych

kavové usazeniny, $lehacka

Do sklenic rozdélime likér, pozvolna zalijeme horkou kavou a dopl-

nime $lehagkou.

§Alku

kurou lhned d

1/2 litru.

Poznémka mlchacl sklenice je silnosténna sklamce o obsahu asi
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Sunkové kornoutky s kienovou
$lehackou

Kufeci koktajl

Humrova majonéza

Kaviarova vejce

Kaviar s topinkou

Polévky a vlozky

do polévek ....... Baa ot e 6
Tradi&ni rybi polévka

Osmazena zemle

Staro&eska rybi polévka s hrachem
Rybi vyvar s vajeénou sedlinou

Vajeéna sedlina

Ucha

Segedinska rybi polévka

Véanoéni houbovéa polévka

Specialni slepiéi polévka

Krémové polévka se Sunkou

Teplé predkrmy ....... Y
Kapr namodro

Masova smés v lasturach

Vejce v kelimku

Ryby ....... gL SRS,

Kapr vafeny

Kapr po mlynafsku
Kapr v pikantni Gpravé
Kapr na rostu

Kapr v alobalu
Citrénové maslo

Kapr pe&eny na maésle
Kapr na smetané

Kapr naerno

Kapr marinovany

Kapr smazeny

Kapr smazeny - labuznické obmény
Kapr smazeny po $vycarsku

_ Pstruh po francouzském zpusobu

Pstruh s mandlemi
Vareny pstruh
Tolstolobik s hoféicovym maslem
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Bazant peeny na masle a na slanmé
Bazanti prsa v pafizském tésticku
Zajic cibulag

Srnéi kyta na smetané

Jeleni kyta po starocesku
Zvéfinové medailonky s bylin. maslem

Brlbadass. .. . e e 1"
Kufe s chutnou pfilohou
Kufe peéené na kari
Mandlové kufe

Videnské kufe

Bozihodova krita

Mandlova nadivka

Kriti prsa smazena v tésticku
PInéné krati Fizky

Husa nebo kachna peéena
Husi prsa na zadzvoru

Maso ......c0.0
Teleci peéené rolovana
Anglicky rostbif
Brusmkovy blﬁek
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Pikantni §p|z

Vepiové fizky smazené v syrové
strouhance

Vepiova zebirka smazena

v pafizském tésticku

Vepfova Zebirka plnéna

Bila klobasa opékana

Bild klobasa smazena
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Vanoéni pokrmy

z lidové kuchyné ........... 14
Hubnik

Kuba

Muzika

Vtipné silvestrovské

Rybi hodokvas

Kuchafgin rozmar
Silvestrovské fondue
Brnénsky drak

Vepfova huspenina
Silvestrovské pilnoéni
polévky ....
Ovarova polévka pikantni
Gulasovéa polévka podomacku
Oukrop

Cibulagka po &eském zpiasobu
Cibulovéa polévka zapetena
Zelfagka s uzenym masem

a klobasou
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Bramborovy salat
Francouzsky zeleninovy salat
Bramborové kroketky

Cotka nakyselo

Videfisky knedlik

Vinné zeli

Cervené zeli dusené

Fazolky po italsku

Mandlova mrkev

Razickova kapusta s kadtany
Grilovana cibule

Teplé a studené omacky, .
majonézy, apod. ....... P
Omécka mandlovy kfen

Holandska omacka



Zakladni majonéza ochucena

Hof¢icova majonéza

Kfenova majonéza

Studena kfenova omacka

Brusinkova omacka

Sunkovy dip

Vajeény dip

Kfenova Slehatka

Zeleninové salaty .......... 18
Cekankovy salat s bylink

zélivkou

Salat z pekingského zeli

Salat z razickové kapusty

Zelny salat s ovocem

Mrkvovy salat s kienem

a se 3lehackou

Mrkvovy salat s brusinkami
Celerovy salat s brusinkami nebo
s jefabinkami

Salat ze sterilované &ervené fepy
Salat z ¢erné fedkve s jablky
Salat ze syrovych zampioni
Dezerty ....... Bt ni.eo99
Krém karamel

Prekvapeni v pomerangi

Pe¢ena medova jablka

Pegena jablka s vajeénym likérem
Vanoéni jablka

PInéné hrusky

Dezertni hrusky

Kastanova ryze

Ovoce v tokoladé

Grapefruitovy salat

Citrusovy salat

Karamelovy pohar

Boriivkovy pohar

Ledové broskve

Dijonské hrusky

Moka pohar

Dorty a jiné zakusky ........ 20
Sachriv dort

Dort Pohadka

Bilkovy dort s kavovou $lehaékou
Dobosovy fezy

Listové trubicky se $lehackou
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Kosicky pInéné ofechovym krémem

Vanoéni peéivo ........ it
Doméci vanocka

Vénoéni $tola

Jablkovy zavin z tazeného tésta

Cajové peéivo ........ A
Linecké cukrovi slepované
Moka ovalky

Kosi¢ky s ofechovou néaplni
Ofechové fezy

Kokosové domino
Vanilkové rohlicky

Rumova srdi¢ka

Orechy

Tlapky

Medové ofechové dorticky
Kakaové krouzky

Kokosové loucky

Amprecle

Tvarohové pulmésicky
Susenky s pernikovou pfichuti
Kokosové placiéky
Marokanky

Pusinky

Cukrové hfibecky

Jitrniéky

Susené 3vestky v ¢okoladé
Starodavné heéepece
Zloutkové kapky

Kakaova zrna

Cokoladova poleva

Vanoéni perniéky ....... A
Medové pernitky s citrénovou nebo
rumovou polevou

Citrénova nebo rumova poleva
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Studené pokrmy ........... 26
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se sardinkami
s ym | a
ocky
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s kapiovou pomazénkou
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Chutovky se sardelovym otkem
s tres€imi jatry
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Sunkova péna
Zloutkova péna
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Sunkové zévitky
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Syrové kornoutky pInéné pikantnim
tvarohem
Maslova rolada s ofechy

Pfilohové a slané peéivo .... 28

Banketni pecivo

Briosky

Domaci pletenky, rohliky a zemle

Slané kosicky

Pasticky z listového tésta

Slané tycky z listového tésta
z tvarohového tésta
z kynutého tésta

Kulaté precliky

Slané suenky

Studené a teplé napoje ... .. 29

Aperitiv z becherovky

Martini koktajl

Koktajl Bila pani

2Zluta rize

Gin tonic

Pomerancovéa bowle

Francouzskéa Svestka

Nikolka

Polska Mary

Domaci vajeény likér

Limonada pro Lucii

Limonada pro Honzika

Barevna limonada

Hriate

Svate¢ni Eokolada

Kava vafena v dzezvé

Videfiskd melanz

Dvojctihodna kéava

Staroprazska kava

Dvojctihodna kava

Cokoladové moka

SE3ITY DOMACIHO HOSPODARENI - sv. 163

Predmluvu napsala Ka
FrantiSek Fantys. Vydalo

Eva Safafova
Véanoéni receptaf

Mar3o. Technické redaktorka Dana Chrastna

nd. llustrovala Vendula Typoltova. Foto na obélce i v textu Miroslav Hoza. Obélku navrhl Milan MarSo. Graficky upravil
ladatelstvi Préce, v Praze roku 1990 jako svou 6732. publikaci. Odpovédny redaktor Ludék Neuzil. Vytvarny redaktor Milan

1. vydéni — néklad 200 000 - stran 32 - AA 6,04 - VA 6,70 - 505/21/818

Vytiskly Jihoteské tiskarny, s. p., Ceské Budéjovice, provoz 1

Tematicka skupina 08/26

24-066-90 Kés 8,—
© Eva Safafova, 1990

ISBN 80-208-0064-6



