Uvod .

Proc kalkulu3eme" : :
Zjisténi provozovamch nakladu :
Stanoveni vyse provozovac1ch naklada

Rozdéleni celkové rezie na jednotliva oddéleni ﬁodmku :

Stanoveni procenta rezie a rentabilni ceny .
Kalkulace ve vinarné A

Ztraty na mase pri zpracovani .

Rozpocty jidel .

Jak a kdy zadati o povoleni zvysiti ceny jidel .

®
Polévky:

Hovézi polévka . 3

Hnéda polévka se zelemnou :
Hnéd4a polévka s jatrovymi knedhéky
Kvétadkova polévka .

Driibkové polévka

Polévka ragott .

Rybi polévka

Bramborova polévka

Ovarova polévka 3
Bramborova polévka s hrachem
Svitek do polévky

Pfredkrmy:
Michand vajicka
Sazena vejce
Plnénd vejce
Sunka na slaniné
Hribky s vejci
Méslové pasticky . :
Halusky (Sunkové fhéky) .
Hasé z teleciho masa
Ragofit v muslich . :
Plnéné brukve (kedlubny) .
Zeleny hraSek se Sunkou
Husi jatra v rosolu .
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Vinnd omacka

Italsk4d oméacka .
Madeirova omacka
Holandskd omacka
Francouzskd majonéza
Tatarskd omacka

Salaty:

Hlavkovy salat .
Okurkovy saldt .
SmiSeny salat
Bramborovy salat
Vlassky salat

Nalozend ¢ervend repa .

Kompoty:
Jablkovy kompot
Revetovy kompot
Kompot ze suchych évestek
Brusinky "

Syriy:
Liptavsky syr
Tfeny roquefort
Rozhuda 5
SmaZeny ementélsky syr
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