+'\{‘i :

OBSAH:

Str. | Str.
BEROVIRT (L A e U TG S POlEVER COCROVR UL A R SR
L e R R e v A » gtrouhand:. /. . AL 456
O R e T B e » Svabskd s e el
CANET (RRR e T Ty SA S £, » s jatrovou ryzi . . . 59
VyS$ivanl . . . ik PH GG ¢ » bramborova. . . . . 6l
‘O pradle a satstvu e o S8 » kapana i . WLiaies el
Myt podlaby o o e Lo 16 » s noky . . . RESOL )
Myti nddobi . . . 3 gos R 190 » zaprazena S nudlem1 67
Zbytky jidel pro dribe? . . 17 » s morkovymi knedlféky 69
IR B i 0L e s R TS » s morkovym svitkem . 69
Ao F AR SR SR SRR b, » S morkov)‘?mi krupico- 69
i MR e ek PR ¢ vymi knedlicky . . . 69
R SRR RGBS SRR ) |, » rybi falesnd . . . G e
E o e e TR A A | » s piSkotovym sv1tkem 73
Vymetdni kamen . . . . . . 20 » se svitkem Kkrupiéaym 74
Miéko . . . 2, ok L BRI T W » s amoletovymi nudlemi 78
Vareni powdel BT A e Y e » 8§ ‘pastiCkami {7 S
OUSEE OVOCR. & » &'y o v o &v. &3 » s jatrovym svitkem . 79
flspora. BRUVE €8 iihe s i 89 » 86 SagemM- A 5 F Tk ek aON
RUAVArenl VabeC . .o s v 4% » drStROVA ..« v T Ry
Maso zapdchajici . . . . . . 23 » . -hotbOVE >, s NS TP Gn DN 3
Odiivodnéni knihy této . . . . 29 . ledvinkovd . . v o o0 DS :
Dennf recepty. . .. .. ooos 8l S el RV L 98 3
- » ze slepice s makarony 99 |
Polévky : »  se smazenym hraskem 104
» 0 CEESEEE SRR R Lk L
Polévka s jatrovymi knedlicky . 31
> sklenéna (tfend bram- X .
BOTOYR). 5 -5 i S s XS0 e
» KOUDOVE i ot ARSI F SIGREROY, - v px 3 i s SUeh s
» EUIRSOVE .50 D 760089 L CIKADE -V TOSOIN' - v ¢ g B e THO®
» nudlovd . . . . . . 40 | Salpikon v lasturécb 51 sl O | %
by RPREROVE it e i L TR oRRtEERE U T A AR AR S
» krupicova . . 51 | Sendviche . . s b e A & ¢
» s kapustovym sv{tkem 52 | Pastika radovych TS 1o STV |4




Nepravé musle RN 1L o b
Rlemyzdi: . . .. it s N S
OgenyY - jazyk . L N3G -
Sunka »& la Marchale« M R E
BRVAAY, 4 R e S LR 5
Kapr v rosolu Rd &
Stika v rosolu . 136
Kapr smaZeny Gl N
Stika smaZen . 144
Kapr na Cerno . 142
Omacky :
Omacka rajskd 37
> cibulovd . . 4]
» sladkokyseld . 52
» koprovd 0 56
» » smetanova . 56
» houbova . . . . 59
» s kyselym kfenem . 64
» smetanova kfenovi . 72
> celerovd . 78
» kaparovd ., . . 88
» »2 la sviCkovide 90
> cesnekova . 96
E ORUFEORR <0 4k 5
» z cerstvych zelenych
ORBIEeR o . 2 SRS Lo
» koprovd prazend . . . 104 |
»  jdtrovd . v 103" 213
Pecené a masita jidla:
Teleci ledvina . . 39
Rosténd duSend . . 46
» se smetanou 47
Veprovd pelené . 53
Kotleta na kminé . 58
Rizek smazeny oy 60
Gulds po francouzsku L
Pelené sekand . . 120
Skopovd pelenéd . N Y,
» se smetanou . . . . 68
selech podpaditd . . ..o Ual 74
DuSend jdtra . . 89
Roastbeef obloZeny . 92
Veprovd »a la kandic . DS
Svitkovd se smetanou . . 101
Pelené kapustovd . o

Str.

3 |

Str. -
Jidla zadélavana.

Drubky s ryZi a karfiolem 35
Uzené maso s kapustou . 63
. Hrachové pyrée . . . 75
| Kapustovd poupdtka . 79°
DU TEgUE. S 7 ¢ R R

Skopovd zadéldvand s majordn-
RO ey Sy gl 4 87
Zadéldvané dritky . . 87
| Zajic na Cerno 83

1
Drubez:

BUSR il 32
Rufrata pelend Vs Tol i ke b
Slepice na paprice . . . ., . . 102
Kure » » . 102
Holoubata . 10§

| Zverina a divoka driibez:
| Zajic na smetanéd 80"
» cibuldr . 81
Koroptve oo Sl
Bazant . . . S 37
Divokd kachna L
Jeleni kyta . 128>
Srnéi  » i
Jeleni hibet . 128
- Srnéi » . SR

Jidla ,a la minute“:

§ Y ) (v SN S . . 108
Rizek pirodni . . . 108
» Dna paprice . 108-
» » sardeli . 109°
Fillé s lanyZi . 199
» s€ smrzi . 109¢
» § hfibky . . . 109°
Steack s vajickem . . 109
Prazsky fizek . 108
YWEPTOVE: s o vy ol bl iy o ek
. Kotleta »2 la Kaunic« . R AL
» na kminé . . RN
| »  smazend . R -
»  Segedinska . A A&

i HOVéZf

. 112=




Befsteak s madeirou .
Fille po myslivecku .
Befsteak »h la Tartarec«
I. Roastbeef

Rosténa videnska . .
Sy po cikansku .
Roastbeef v celku .

Yecere:

Spanélskd vejce .
Mozecek s vejci .
Husi krev :
Vurty na paprice
Ledvinky .
Karbanatky . .
Plicky na kyselo
Paprika B :
Jazyk s polskou omat‘kou
» na sardeli
» uzeny .
Brzlik teleci pibightog
» » Na paprice
» vepi"‘ovy
»  Smazeny .,

Spekové knedliky s uzenym.

Kralici kuchyn:

Krdllk smazeny . .
»  po francouzsku
»  na paprice .
3 8 RAPATY e e
» pecCeny na speku

Pastiky a syry:

Pastika »radovyche :
»  z telecich jater .
Séndviche . . .
Syr, ementdlsky .
» liptavsky . e
Majonesa smetanovd .
» olejovd .
Angllickd omdéka .

Prikrmy :

Kpedlik oby&ejny .
» povidlovy

Str.

L EZ
b0 b i1
G
e
. 114
SEEED
kil

4110
2 8 4
AR
A B
. 118
s 1a
802 &
120
o A
121
. 122
i)
e
.22
. 122
g b4l

s 7
RS
. 124
o ¢4
R 4

et s
¥ 53|
8 5.7
w4 84
i 8O3
. 205
. 204
4

32
85

el Faminis

naloZeneé .
' Vdolecky kynuteé
| Sneéhovy kopec .

)

Zavin jabikovy . .
Jablicka v Zupanu .

. Mdslové kremrole .
| Tvarohovy zdyvin maslovy

r

Koli¢e masloveé . .
Z4vin treSfiovy a visiovy

Rezy se Zloudkovym vanilkovym

kremem

Krem .

P:skotovy zévm

DuSena ryze

Cezené nudle .

Malinové rezy
PomeranCové fezy

Noky k masu . .
Koli¢e kynuté ]ednoduche

L.oupAcky (rohlitky) jednoduché
Colka . S e

Cisarska t.rham.na: L
Kapustové zavitky .
Skubdnky

| Krupicovd kase . . . :
Amolety s mandliovou nadnkou
| DuSend mrkev
Livance

Ryzova kase .
RyZovy ndkyp
»

PiSkotové tésto .

Spendt

» na jiny zpusob

Chudf rytifi . .
Jablicka v téstiCku

Bu uhty

Buchtléky. s. krémem
Krémovy kolac

»

| Placitky ze $kvarecku .

z kalu maselného

Knedlik tfeny Svestkovy . . .
Rohlicky s mandloyou nadivkou
Nakyp krupiény . . pag’
Pilené kobliZky se sodem
Snéhule . .

Kynuté kobllhy obyée]né

Str.
33
33

36+ ;

38
41
42
43
14
44
44

14
45
33
33
91
45
43
48
48
49
51
52
54
59
57
5%
60
62
63
635
66
66
70
70
73
76
76
82
84
34
86
89
91
93
93
93




-

Moravska bublanina
Kola¢ s jahodami .
Rezy se zavareninou

PomeranCoveé fezy

Zelezriéni koldé .
Trojdilny kolac .

PecCivo:

PiSkotova babovka
Jubilejni babovka . . .
Trend kynutda bdbovka .
Priaskova bdbovka .
Vanocka .

Vanockyv .

Mazance . . :
Posvicenské Loldue
Zmrzlé kolace . .
Plundrové rohlicky
Koblihy .

Sisky . .

Jemné Lobhhy

Str.

97

O

~

97
97
99

102

. 189
. 190 |
. 190
. 191

. 191

. 192
. 193
. 193
193
. 194
. 195
. 195
. 196

Nadivky do kolacu, dortu atd.:

N4idivka mandlova .

» makova

» povidiova .
. jablkova

» tvarohova

; Sunkova

» Z brusinek

Sypdni mandlové .
Nadivka orechova .

Mandlovda nadivka citronova .

Ofechova nadivka .

Krémy:

Krém vareny z bilku .
» obycejny z bilku

»  zloutkovy vanilkovy .
s pomerantem 45
) Y

» D

» maslovy kavovy
» vanilkoyy .
» S ovocem .
» smetanova péana .

43
49
50
42
49
50
50
50

148
180
178

43
43
45

43

re— . T T e —— R —— e ———— A

Ledy a polevy:

| Led kavovy

» citroaovy bilkovy .
Poléva rumova .

» Cokoladova
zloutkova
mramorova
pomerancova .
marachinova

»  fontanova :
Pun¢ k namdceni tésta .

Y u A A

Torty:

Tort pénovy .

» kavovy

» . piskotovy

cokoladovy

» orechovy

» brasilidnsky
Brazilianske fezy
Tort rusky .

» poieranCovy

» »Destinove« .

» rn:mdlov}'f e
Maadlovy pudding .

Cukrovinky:

~ Bilkové vénecky

Pé&nové rohlicky s cokolddou
Maru$€iny hubinky
Vilouskovy ty&inky . .
Falesné hubinky (horkc)

Heddinliny tezy

. Kdvové fezy

~ Otechové loditky .

1700
8 bk ot

Obloucky Ol'lbko;’
> mandlove

; Sokolidove

Zloutkove cukrovinky:

Vidslové Zloutkové vénecky .
» » kOlﬁéky :

Kremrolle . .
Vanilkové rohhcky

» P _kakaOVé :

Str.

162
okl
209
. 150
. 166
o oy
. 1638
R BV
)
. 167

576D
. 161
. 163
. 164
. 164
. 165
. 166
. 166
. 167
. 169
171
171

oV P
il 65 A
;28
G LES
sk %

. 174

e 8
. 176
. 176
i A

LR FL.
Sl By
. 178
TS
oS o
) S




Str.

Mandlové kousky . . . . . . 179
Stdeckasmandlova . o0 L] w180
Kiliankové torticky . . . . . 180
T a0 e SRR R P TR
BEEONY zavim L L a1 8l
Riskotoveé rohlicky =~ . ). 05184
Grtiliasove. pracicky . LW 0188
Kornoutky . . . R S T8
Kralohradecké rezy P S L B
Saldm »Pepitkuve . . . . . . 184

Vanocni cukrovinky:

Bilkove véneCky o w0 b V2
Skoficové rohlicky . . . . . 173
Cokolddové vénedky . . . . . 173
Falesné hubinky . . . . . 174
Mandlové ofechy . . . . . . 185
» Bvesthyideic: o LR RS Y

» SEERR T 2 T8 6

» BRBNORA N L Lo bab

» hruéky R b AR 1 )

» BEIDECRY 5 v o 8 o T S

Kastanove cukrovinky:

LTy AR SN S £
Svestky kastanove . . . . . 187
Tresné » gt EEEAEL 2 Y
Ringle » ) SR SR, £ 1Y)

Cukrovinky ze z vareniny:

WEHBCIEY: - Sl Sl L o P18
VEHOCEY: < /gy Wi e 1 98
TRERICRIVY o SRR L e e R E
BRI v St dra i i s L L 88
G RN G R g e RN R R [
BOUSKEY > - : i I sl iy 10

Ofechove cukrovmky et i R 9L )
Oplatkovée orechy . . . . . . 189

Ozdoby tortu, cukrovinek a riz-
nych masitych jidel:

Ozdoba na tort z kompotu . . 163
Ozdoba ruzi z naloZzeného v cu-
BRUOVEoE ot o e TR 163

Str.
Kvét z pomerance na tort . . 163
Mandlové ruze SR SR WL
Mdclové chrysanthemum . 130
Skdla se smrzem e e
Jablka ze syra + 189
Hrusky » » SRS
Jahody » » . e LA OO
Maslovy kositek plnen)? ruzemi
ze Sunky . . . : 1O
Kvétem z uzeneho lososa. B
Kienové ruzicky i WA
Ruze ze repy . oty b
]emny knedlik v podobé vodm
PUZe . i . 143
Vajelny lekmn S . 204
Kosi¢ky z brambora a ryze . 335
» z citronu . A1 20
Zmrzliny a kremy:
Zmrzlina vaniikova o A
» oriskova 4 19
» cokolddova . 197
» jahodov4d YO
» malinova . e &
» citronovad 197
» pomerancova . 198
Ozdoba zmrzliny , 198
Krég jahodovy . “ 193
» malinovy . . 1938
Zavareniny a sfavy:
Malinovd zavarenina . k99
» sfava . . 4199
» iy | FERep ;99
Rybizoyd zavarenina . . 199
» stava’y & VLSS
Rybizoyy syrovy rosol . 200
lahodovy > » . 200
blpkovy » » . 200
Merunkovd zavarenina . . 200
| Visfiovd marmeldda . . . . . 200
» > y celku . . 200
Bezinkovd povidla . . 201
Bezinky suSené co lék . 201
Stavy nevatfené pro zmrzlinu . 201

= + J ]
F d el = e T =
"y iyl * N Tl e - L Tl At} dian ’ -
. i h 4 - r g
- ' 2 - i 4 L i
A ¥ - b v . -~ 4 *a
Sl R e S i




Kompoty:
Visnovy .
TresSnovy
Ringlovy .
Brusinky .

Visiovy kompot nev areny

Cerstvy jablkovy
» Svestkovy .
ringlovy .
» hruskovy .

Salaty:

Vlasky salat jemny . .
Obycejny slaneckovy saldt
Bramborovy saldt .
Estragonovy ocet . .
Salat z Cervené fepy

» . z Cerveného zell .
Mdslo prevarené
Celerovy saldt
Karfiol naloZeny
Hribky nalozené
Ryzce »

Str,

s 21
. 201
. 202
. 202
. 203
hibeel 101
. 106
. 106
) A

A
e 1
. 206
. 206
. 206
248
. 208
. 208
. 208
. 208
, 208

—_—

Okurky nalozene pa zimu
» » do vody .

Zeli nalozeneé . ;

NaloZena rajska Jabl LLJ.

Kopr naloZeny .

Suseni petrzele .,

Susené houby

Napoje

| Kava

Cern4 f{a{ra'»rﬁokka«-
Prazeni kdvy. .

Cokoldda

Kakao

Caj .

Puné A

Punc ]emny T e
» » 1l. zpisob .

Kofeni pro Zenéni (kminka) .

Likér vanilkovy .

Dodatek .
Opravy
Doporuceni

Str.

209
1209
. 209
el 8
. 210
. 210
1Y

o D1
., 212
5 5
A 5
, 213
S A
;. 213
. 214
. 214
. 214
. 214

W 1
. 216
. 217




