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Seite  Zeile 3
Y 5 von oben Saccharose den constant soll heissen Saccharose der

Einwirkung der constant gebildeten saueren Giih-

rungsprodukte zu,

12 18 von unten eiweisshaltiger s. h. eiweissartiger.
15 1 ., ', Der Stickstoff tritt soll heissen der
Ammoniaks.

Stickstoff des

923 B L YOHO,4TO0 s vi2 0, B, £¢€ 0,

28 3 von oben Amylium s. h. Amylum.

3 2 von unten Pflanzungenathmung s. h. Pflanzenathmung.

35 4 von oben iibertragen s. h. iibertrngen.

37 9 von unten nach s. h mit,

40 s s »  folgerichtigerem s. h. folgewichtigerem.

45 12 von oben des Riickstandes s. h. des Riickstandes vollstiindiger.
55 4 von unten Penicilum s. h. Penicilium.

55 5 und 9 von unten Dematum s. h. Dematinm.

63 13 von unten Meyer s. h. Meyen.
66 18% . »  worden s, h. worden ist.
4 10 1= 5 wiirde s. h. wird.



