Strana
Predmluva A . . . . ¢ . : . 3
Uvod : . . . . . p . . . b
Kvasnice = . 3 . . . . . . . 7
Lisované drozdi i (HR R
Vysledky skoumdéni lisovaného drozdi drobnohledem . ., 14
Vysledky chemického skouméni drozdi lisovaného e i 5
Theorie lihového kvadeni:
Podminky kvaseni , . . 25
Zjevy lihového kvaseni a menenf se kvamcmh tekutln 3 ALY
L Zjevy zevnéjsi . . A . -
II. Fysikélni zmény kvasief tekutmy . . . .29
III. Lhemlcky rozklad a nové plody . s . . .30
A. Z cukru . . . . . . . . —
B. Z vedlejsich soudstek . . . . -
C. Z kvasicich plodi . . R R¥AL
Kvaseni ¢istého cukru s prisadou kvasmc . . . o —
Prostiedky, jez kvaseni podporuji . 5 . . 4 H83
Co kvasnou silu droZdi rusi a kvaseni zamezuje . . . 34
Prostredky, jimiz se kvaSeni zmirni : . . . . 35
Praktickd ¢dst vyroby kvasnic:

I. Vyroba lisovanych kvasnic v pivovarstvi . . . » 87
II. Vyroba kvasnic spojend s plvova.rstvim L . . 41
a) Vystfréni “ . . » ’ . . 42
b) Chlazeni a pudé.ni drozdf . . . rABI T
¢) Shirdni kvasnic - . 3 . . . . . 46
d) Cisténi kvasnic . 2 s $ . . g . L
e) Lisovéni kvasnic . X k . —
III. Vyroba lisovaného drozdi z mladinek dle prof Ballinga 48
IV. Vyroba kvasnic spojend s octirnictvim . 51

V. Uschovéni lisovanych a tekutych kvasnic a skoumé.ni
Jjakosti drozdi s 52

VI. Strojené (umélé) kvasnice pro vmopaly knakvaseni zépa.r
bramborovych, obilnich a melasovych , .« .+ ., 55

Vyroba lisovaného drozdi. Y A




A. Strojené kvasnice dle Subrta . 3 .

B. Strojené kvasnice ze sladu a strojeného Zita .

C Strojené kvasnice ku kvaseni fepkové melasy .

ViI 0 povstani mlééné kyseliny v zéparich . :

VIII. O pfipravé strojeného kvasu kbilému peéiva co nahrady
pivnich neb lisovanych kvasnic, dle prof. Ballinga .

IX. Opripravé strojeného kvasu, jenz co do dobroty vyhlase-
nému debrecinskému kvasu taplné se vyrovnd :

X. Opmpra.ve strojeného kvasu vytecné jakosti dle dra. Fownesa

XI. O pripravé rozliénych ve Francii a Anglicku zavedenych
strojenych kvasnic

XII. O piipravé castéji uZivaného amerlckeho praskukpeceni

XIII, O kvaSeni zdparek a mladinek bez kvasnic . §

XIV. O cukroméru.(saccharometru) a jeho uzivéni . .

57
60
61
63

69

76
K&

80
83
84
98

Tabulka I. ku porovnini potazné vihy roztoku cukru v éisté

vodé s percentudlnim obsahem cukru dle vahy pii 14° R.

Tabulk a IL. ku porovnéni vah cukrnatych tekutin rozliéného

obsahu cukru dle vypoétu a zkuSenosti.

Tabulka III, ku poroyndni stupiit Beaumé-ova hustoméru se

stupri cukroméru pri teploté 14° R.
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