Erfte Abtheilung von Jleifchfpeifen.

Nro. Beite.

£ @ute Bouillon - oder ordindre Suppe I
2. Gute Jus: oder braune Suppe - : 2
3. Glace ju madhen = 2 2 P 2
3. Braife ju machen - P 3

5. Krangd)ifchen Sarce von .ﬁa[[\ﬂezfcb z 4
6 FKarce von Hithnern oder Geflrigel z 5
7. Wildbfarce 2 4 P z z 5
8. Hadhis ; 2 z ¢ 2 ¢ 6
9. Ragout z s z z ‘ 6
10, Salmi 2 z 2 Z # 7
11, Befchamel - : s 2 z 8

Berfhiedene Gattungen Sehotteln,

12, RKreebsfdhottel : s s s 8
13. Spinatfchottel 2 2 P ¢ 9
14, Srebsbutter s z 9

15. Spinattopf (ge[auretter Gpmatfaﬂ) 5um
Farben ju gebruchen P ra A 9

16. Kraftfuppe fir Kranke : 2 10
17, Braune Suppe mit Reif oder SD?accaronl 10
18. Weife fritagivte Reiffuppe ¢ z 11
19. Weife geftofene Suppe - s s 181
20. Raiferfuppe 2 ¢ ¢ z 12
21, Milgfuppe - : P ¢ P 13
22, Guppe von Bogeln 2 p z 13
23. Krauterfuppe ¢ P ¢ z 14

24, Suppe




Sgunubhalt
RNro. Seite.
24. Suppe von Endivien, Wirfing 0d.Sauerampfer 14
25. Spargel: od. Karfiol- (%lumcmob[) Suppe 15

26. Erdapfelfuppe s : 5
27. Braune Suppe von Stedtriiben # 16
28, Gelbe S‘tubeuf'upm s 2 : 16
29. Franpojifche QBuxaclfuppc P 210 g
30. Sagofuppe > 2 2 z 18
31. Suppe von Ratfcrqerﬂ P s z 18
32, Guppe von Confume 2 2 ; 19
33. Suppe von-Hirnmandeln p P 20
34. Suppe mit einem s}&ubbmg pon mehre:

ren Fatben z 2 20
35. @uppe mif einem Cd)ome[ z 2 21
36. Suppe mit %uttemocﬁetln z 2 22
37. Guppe mit Befchanelmoderin - - p 23
38. Guppe mit gefchnittenen RNubdeln 2 23
39. Baummwollfuppe - z P 4 24
40. Suppe mit Eyergerjie - z z 24

41, Banadelfuppe von qmebcner Gemmel 2 24
42. Sdvarse Brodfuppe mit eincr Krufte = 25
43. Gebadene Hachidtrapfeln in die Suppe - 25
PBer{dhiedene Gattungen Knddel, (Klofe) ald Nes
ben{peife, oder in dDic GSuppe juzubereiten,
44. Gerdudyerte Fleifeh + ober’ @d)mfmfnobe[ 26

45. Reberfuodel ? z 27
46. Ubgetriebene Leberfnodel - z P 28
47. Ordindre @pecft"wbel p 28,

48. Ubgetriebene @pxcffnobel auf Bcfonbete %tt 28

49. Abgetriebene RKriestnddel - 2 z 29
50. Ecdapfelbnddel . - i sk 5 29
51. Ordindre abgetrichene Semmelfnodel 2 30
52. Ordindre Faftenfemmelfnodel - 2 30

Ber{hicdene Saucen ju mad)cn.
-53. Eine Fritaffee z P 3
54. Eine Saucc.blanche (metﬁe @auce) ¢ 32
55. Eine bocuf a la mode Sauce 2 2 32
56. Siiebelfauce P P Pl iz 33

57. Krdu-



Neo,
314.

315.
310,
i,
318.
319,

320.

221,
322.
323.
324.
325.
320,
327
328.
329.
330.
331,

332O
333+
334+
335+
336
337+
338
339+

| 340

341

342,
343
344

gnbhalt,

&
Weidhfelfemmeln P 2 P
Hagebuttenfemmeln - 2 z
Sefullte Semmeln mit Chaudean «
MarEfrapfeln z ¢ z
fungentrapfeln z ¢ z
Gebacene Mauradhen 2 s

Werfdhiedene Gattungen von Falten und
warmen Salat,

Drdindren geiinen Salat - p
Warmen Spectialat ¢ z
Warmen Hopfenfalat s 2
Kedutecfalat mit Blumen - z
Gegierter Salat mit gefarbten Epern
Wurselfalat - z P s
Sdynectenfalat : P ¢
Haringfalat mit Ecddpfeln - ¢
Kutumern 2 oder Gurkenfalat 2
Walfher Salat mit Wein oder Effig
Pomerangenfalat jum gebratenen Gefliigel
Sufien gelben Rubenfalat - p
Verfhicdene faure Gulzen und Adpifs.
&efulsten Schreindtopf 2 2
Gefulztes Spanferfel s #
Gefulzten Judian oder eine Gang -
Gefuljten Kapaun oder Hiibhnl 2
Gefulgte Forellen oder andere Fifdhe
Gefulsten Schveindmagen  # s
auer. gefulzte verlorne Ener 2
RKrifagivte Hithner in der Suly P
Aspif mit Schinfen P 2
Aspif mit Salmi und harten Enern
Berfdiedene Gattungen fifer Sulzen,
Borftorfer Aepfelfuls sur Anfeuchtung
Qimonienfulge z 2 z
Rothe Weichjelfulse 2 3
"’45; @

eite,
182
183
183
184
185
183

186
187
187 -
188
188
189
190
190
190
191
191
191

192
194
194
195
166
197
198
198
199
199

200
201
202
ffig




Snbhalt,

Neo Seife.
345- @ﬂ'qbecr oder %Bemfd)ar[fu[ge p 202
346. Beildpenfuly s 2 203
347. €ine giirne Suly <4 s s 203
348. Quittenfuly - £ s s 203
349. Gefuljtes €haudean ¢ p 204
Blancmanger auf verfdiedene Urt ju
verfertigen.
350, €in ordindres Blancmanger 2 P 204

351. Blancmanger in Form eines Damenbrettd 203
352. Blancmanou in Form eines tirfijhen

Bunds mit fuuf Farben ' » 2 206
853. Blancmanger in orm cines Cpmats mit
peelornen Epern, - s 207

354. Eine Gefuljre Creme # P 207

Rocite Abtheilung von Faftenfoeifen.

855+ Fifchjudfuppe o ¥

z z 211
356, Weife Fifbjusfuppe s P s 211
357. DBraun geftofene Fifdhfuppe - P 212
358, eiff geftofene Fifhfuppe 2 2 212
359. Sdnedenfuppe - 2 2 P 213
360. Krebsfuppe z : 2 2 213

361.. Krebgfuvpe mit IMNildh s s 214
362. Durdygetriebene @Erbfenfuppe mu EBurse[n 215

w

363. mecnfuppe P 215
364. Baufehel - oder S}Iognetfuppe s z 215
305. Mildhner Wandeln in braunce Suppe 216

366, Saure Rabmnocerin jur Suppe # 217
367. G:badene @chfen in der Suppe z 217
368. Umuletten s od, Fridatternudeln sur Suppe 218

369. Krauterfuppe mit verlornen Epern - 218
370. Fajtenbanadelfupre P 2 z 219
871, Faljdhe L&'I)ofolabefuppc ¢ ’ 219

372, Eners

!

:
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Nro.
3726
373-
374
375
376‘
377
378.
379,

380,
381.
352.
383.
384.
3%5.
386.
387.
338.
389.
390.
391.
392.
393-
394
395+
3900
397+
398,
399
4¢0,

401,
4C2.
/O"

404.

7/

R
=
oS
=
-

Beite.
Eperfuppe 2 z 2 P 220
Weinfuppe z 2 2 2 220
Bierfuppe ¢ z P P 220
Siifie Mildrahmfuppe ¢ p 221
Einbrennfuppe - 2 p z 221
Lropffuppe z s . P 222
Bregenfuppe ’ ? ¢ s 222
Fransofifhe Suppe <2 ¢ 2 223
Ber{diedene Gattungen Cperfpeifen.
Ein Umulett oder Ener. in Sdmals 223
Nufgelaufenes Umulett z s 224
Gefialltes Umulett P 2 ¢ 224
Aufgelaufenes Umulett guf eine andere Yrt 223
Nufgelaufenes Umulett mit @‘:tbapfclu 225
Enerflecte mit Befchamel gefilre z 226
Gefiilite Enerfiecte mit Fifchfarce 5 227
Ein Cingeribhrees mit Spargel z 227
Berlorwe Eper auf gebacfene Semmeln 228
Gefiilite Eyer mit fauern Rahm z 228
Harte Eper mit verfhicdenen Farben gefillt 229
Harte Ener mit Senf - z P 230
Harte Eper mit Kreen (Meerrettig) - - 230
Harte Eper mit Befthamel z ¢ 231
Halb farcicte Eper in einer Rabhmfauce 231
Gebadene Eyer oder Odhfenaugen - 232
Berlorne Eyer auf Saurampfer gefpicte 232
Gemmeltvandeln in fifer S}ta[,m{auce 233
Eperfife su machen ¢ 2 233
Kalte Eper mit Effig und Deb[ P 234
SMaccaroni # oder S)?ube(fpeife mit erdus
chertem Fifch z 2 z 234
Berfdicdene Gattungen Fifde juzu=
bereiten,
Karpfen in einer bobmtfcben Sauce  # 235
Sarpfen mit Blut gediinfiet - 3 236
RKarcicten und gebratenen Karpfen - 236
Kavpfen blau abiuficden 7 ¢ 237
403. Kov:




: & wbalit
Neo. Seite.
405. Karpfen oder jeden andern Fifeh ju backen 238
400. Schleien in Blut ju dimften ¢ 239

407. Hecht in einer Frifaffee s 2 239
408. thqe.(trenm Hecht mit Kreen 2 240
409, Geditufteten Hedht mit Sardellen P 240
410, Hecht ju bratew 2 z 2 z 241
411, Uale su braten - - # 2 ¢ 241
412, Ufde 30 bratew = ¢ 2 P) 242
413. Utche quf andere Are u braten P 242
414, Ufche abjufieden , dedgleichen auch .fped;te

und Schlenen s z 2 243
4%3. Fovellen blau abjuficden 2 y 243
416, Labberdan ‘tu fodjen ¢ z £ 244
417, Haufen ju tochen 2 % 2 245
418, Haufen ju braten mit einet Sauce 2 245
419, Geraucherten Haufen = z 2 245
420, Fovellen abgefotten und gefpict P 246
421, Renger oder Seefifch ju backen £ 246
422, Ordindren epwcrmd; lmt %umt abguz

fchmalgen 2 246
423. Gtodfifch mit fuﬁtu mabmtrcen z 247
424. Gebadenen Stodfifh mit Iabmfauce 247
425. %*ofcbe 3u Dacken z 2 248
426. Keofche in einer %eterf Itcnfauce ¢ 248
427. Gange Shneden in Haufern - 2 249
428. Gdmeden ju einem Hachig - p 250
429. Scplampende Schuecken z ? 250
430, (‘E”chnccfeumurﬁe z ¢ z 251
431. Fifchmurfte p P P p 251

F |

432. Kavbonaden pon Fifchen 252
433. Einen Schlegel oder Hafen von %ufd)fatce 252
- 434. Farcefpeife in. Dunft aufgegangen 2 253
435+ Hedyt = oder Rogueckraut z z 253

Berfdhicdene Gattungen Dilch 5 Mehl-
 fpeifen zu machen,

436. Ausgesogenen Rahmfteudel - 2 254
437. Srebdftrudel s z Z ‘ 255
438, Neifftrudel ¢ ¢ 7 ¢ 256

439, Mart:



gnbhalt

Nro. Seite.
439. Markftrudel ¢ AR 256
440. Topfer - oder Quarfﬁtube[ : z 257
441.. Chofoladeftrudel z 257
442, Gan; ordinare aufgegaugene obct bat)etfabe ‘

Dampfuudeln P P 258
443. €ine noch DLeffere (Sjattung von bm)etfcbeu

Dampfaudeln - 260
444. Aufgegangene oder @ampfnubelu mit Rreb

fen gefuile z 2 ¥ 261
445. Dufateunudeln ¢ p p 262
446. Sopfer- oder ,Quarfnubeln mit SRabm 202
447, Crdapfelnudeln - 2 s 263
448, Ubgetricbene QSutternocfct[n z £ 264
449. Befhamelnoderln in Mildy  » ‘ 264
450. Gefchnittene RNudeln in Milch z 265
431. Geftute oder abyetrodFnete Nudeln - 265
452. Ubgetrodnete Tropfuudeln ¢ z 266
453+ Semmelnudeln  # z z 266
454, RNegenttirmernudeln in Q’h[cf) z 207

“w
(=2
3~

455. Kleine Baudhftecherin - 2
480, Gericbenen Seig od.Mebhlgerfte in det 9)2:[@ 268
457. Reiff in Mild) mit Juder und Slmmt 268

43S, @rtesfd)marrn : 2 269
439. Ordindren Mehlfhmarrn 2 ¢ 269
460, Semmelfdhmaren - 2 ¢ ¢ 270
Gtlide Waffermeblfpeifen.
461, Gefdmittencd Nudelpfangel = = ¢ 270
462. Waflerfhnitten - z s ¢ 271
463. Wafferfpasen P z z ¢ 271
464. Bollanerfrapfeln z 2 2 272

Berfdyiedene Gattungen Mifer oder Auflaufe.

465. Kindsmugauflauf mit Banille z 272
466, Ncifauflauf mit Jucfer und Jimme - 273
467. Auflauf von Grics z 2 2 274
468. Auflauf von (‘.’x)erbortern s 2 275
469. Auflauf von Befhamel ¢ s 275
470, Yufiauf von Weichfeln P s 276

471, Yuf:




8 hbailt

Hro.

471, Nuflauf son Duitten = s P 276
472. Gpinatauflauf z z 277
473. Uepfelmus oder Qluﬂauf z P 278
474. Limonien + oder Pomerangenaufauf - 278
475, Keebgauflauf “ - , ¢ s 279
476, fungenauflouf - P 279

477. Nuflauf von 1udrig geblubenen %lcifd) 280
478. Biscuit- Yufaf = - - 2 280
479, €hofoladeauflauf P z 281
480. @cfd)&umtcs Duittenmus oder quﬂauf 281
481. Gefchaumees Hagebuttenmud oder Yuffauf 282
482. Gefehdumtes Erdbeermus oder Qluﬂauf 283
483. Drovindrer Semmelaufiauf z 283
484. Spanifdyes Brod z 284
485. Aufgebrannted Limonicnmus obet @afd} 284
486. Aufaebranntes Schmankelmus z 285
' 487. Gebadenes Schmantelmus - s 286
- 488, SRaltgefulites Schmantelmus - s 287

WBerfchiedene aud dem Schmalze gebas
dene Debifpeifen.
489. Gcbadene Syrigftrauben von Brandteig 287

490. %”anbfud)cn # z z : 289
491. Budfentuden - P s 2 289
492. 3wicbad - z z s 2 290
493, Dblattuchen P > P P 290
494. Gebacfene Hufeifen p P #. . 291
495. Gebadene Jetfchgen - ¢ P 291
496. Erddpfelftrauben P P P 292
497. Syrolerfropf s ¢ P 2 292
498. Juderftrauben - ¢ s z 203
499. Rofentiicheln s s z 2 204
500, Gebacene Weidhfeln oder ﬁtr{d& # 204
gor, Aepfelbicheln ' - s P 295
5oz2. Glacivte Aepfelfucdhen = z 205
503. Gebackener Hollunder (boaetblutbc) odet:
Salbey - z ? 2 : 296
504, Ohfensurgeln - P z 2 296
503. Schuceballen T B s ¢ 297

506. G-




gnbhalt

Nro. Seite.
526. Gebacfenes Heu z : ¢ 298
507. Hafenohren ¢ : 2 298
508. Gebacfene @Iucetmpfe[xt ? s 208
509. Gebadene Reifbivnen - z 2 209
510, Gebacdene Vanillenadeln mitSDNd)d)aubcau 299
511, Bebackene Weinnudeln mit Chaudéau 300

512, Gebacdene epfel mit Weinchaudean 2 300

513. Gebadene Aevfelfchnitten 3 2 301
514, @)vbunﬁcte Hepfel mit Creme s 301
515.- Yepfel mit Befcdhamel in Dfen F 302
Bon Germ - oder Hefenteig geBadcne
Eyeifen.
516. Wiener oder Fafnachtfrapfen - p 303
517. Drdindre Schmalznudein : s 3°4
518, Ordindre Yusgige oder %aucrnffxc@e[n 303
519, Sapfenfuchen z z z ‘306
520, \,cfstucbeu oder, bau(wer[ing z ¢ 306
521, Reiffuheln % z # 307
522. Topfer- ober D.uarftud;e[n z s 308
23. Duarkzoder Topferftrieseln - 2 308
3n der Nobre gebadene Mrehlfpeifen.
524. Buterlaibel oder feiner .S?ugclbopf P 300
523. Wicner Kuchen - s 2. 3°9
526. Ordindrer Kugelhopf = - P 310
527. Wefpenneft obder (‘Sd)necfcnnube[ 2 310
528. RKlaubnubdeln s s ¢ s 311
529. Abgetriebene Kolatfchen 2 s 31T
530. Wiener Kolatichen s z ) 312
531, Uedhte Karlgbader Kolatfdhen = p 312
532. %obmtfd)e Kolatfhen - z s 313
533. Wafferfriicheln z : s z 314
534, Befhamelfuden - o : z 314
535. Ubgetricbene Waffeln = ¢ z z 315
536, Germmwaffeln z : P 2 218
537. Guter Weichfelfuchen - 2 2 316
538. Aepfelfuchen 2 z z z 317
539, %epfc[fcba[lott F 2 ¢ 2 317

540. Epers




gnbhalt
Stro. Seite.

540. Enerdotferfuchen 2 : P 318
541, Qlepfd im Sdlafrodc £ z P 319
542. Aepfelfrapfen s 2 p 2 319
543, Mandel 2 Maultafdhen - P p 320
544. Bollanerftrudel - P 2 ¢ 320
545. Kdfepafteten z z P 2 321
Ver{dpiedene Gattungen Torten.
546, Bisdcuittorte z p 2 x 321
547 @tfﬁutﬁ Biscuittorfe - z z 323
548. Brodtorte z z z z 324
549. Mandeltorte z z z . 324
550. Chofoladetorte = z z z 325
551. Opinattorte 2 s s z 325
552, Lingertorte z z z P 325
533. Brofeltorte =z P z P 326 -
554. Gefiilite Brofeleorte z z z 327
553. Gefiilte Butterteigtorte s z 327
556, AUepreltorte % z z z 328
557, Dresdner Torte z z z 228
553. Sdlicf-oder Spicfitorte z z 329
559, €rofandotorte 2 z 2 3 330
5600 Rl(i“e le'f[k‘l‘tel’( z z z 33[
551, Sleine meifie Tortletten z s 332
562. Mandelbogen 2 z z z 332
563. %iscuitbogeuf z z z z 333
564, Gebacene Facher % z z 333
Verfchicdene Cremes.
565, fimonien- oder Pomerangencreme 2 334
566, Chofoladecreme z z z 335
567. Banillecreme 2 z z z 335
568, Kaffeecreme z ¢ z z 336
569. Karmelcreme =z z # z 337
570. Mandelcreme = 2 ¢ 7 338
57x. Weincreme z 2 z s 339
572. Cremenodferln - ¢ z z 339
573 Gefulzte Mild) mit Schnee =2 2 340
574, Erdbeercrome 2 7 z z 340

575. Creme



gnbalt

RNro. ' ' Seite.
575. Creme von Veildhen - e Al 1
5760, Creme von Weintrauben z & 34F%
. Won Kompoten.
577. Kompot von Yepfeln 2 z z 342
578, Kompot von Birnen ¢ z 2 343
57g. Kompot pon Duitten = z % 343
530. Kompot von frifchen Suwet{chaen P 344
581, Cditvarsen Hollunder ju Eochen z 344
582, €ine ?urmnge oder Gulge von Hollundber

eintufieden z z z z 345

583. Krebemildh z Z z z 345

Lerfhiedened von Buderbdereien.

584. Bideuitjirizeln = z z z 346
585. Haarnudeln von Bidcuit z z 347
580. Anisbrod ju baden - z z 347
537. Anisticheln z z z 2 348
588. @ad)vfo[abefud)cln z z z 348
589. Duittemfricheln z 2 z 349
590. Spanifche Wind z z z 349
591, Geftofene Mandellaibel z z 350
592. Geftiftclte Mandelhauschen = z 350
593. Mugkaginnerl - z z ¢ 350
594. Linger Confeft - z z z 351
595. Mandeln im Sehlafrodk z z 351
590. Geroftete 55)?anb¢[n z z 2 358
597. Hollipen = z z s 352
598, Hobelfchnien (I;)obe[fp&bne) ¢ 7 353
Ber{dyiedene Gattungen Gefrornes. :

509. Gefrornes von Limonien z 2 353
600, Gefrornes von Weichfeln z P 353
601, Gefrorned pon Nibesbeeren - z 355 -
602, Gefrornes von Erdbeeren ¢ 5 355
603. Punfch - Befrornes z P z 356
604. Gefrornes von Creme - z z 356
605. Gefrornes von Thee 2 z z 356
2 “iv'g 34

606, @efrornes von Schmankerln: -
\ Vese




Snbalt

Neg.

Seite.

Wer{hiedene Gattungen Sifte und Friudte

eingufieden.

6o7. Weidhfeln oder RKirfhen
608. NRibeg - pder Fohannigheere
609. Weintrauben s z
610, Wein- oder Efjighecre

w W

Wonwm oW

B oW

Unreife Fridte einjumadyen.

611. Griine wdlfdhe Niiffe -
612. Unjeitige Jwetfchgen oder J{mg[o
613. Duittenfpalten - 2
614. Melonenfhnigen :

N wnow

w

358
359
360
360

360
361
362

o

303

615. Ganze Weichfeln od. Fifigonien m Qﬁemefug 364

616, €ine Gattung Fifiaonien oder Weichfeln in

: Rirfchgeift oder Weinbraudmein z
617. Eine Gattung QBetd)feIn in .{)omJ s
618. Hagebuttendeft - 2
619. Qutttenbcft SJJ?arme!abe odet Eatmerqe
620, Gedritcte Perfitati vder Quittentonfete
621, Gedricfic Birnen
622, Pflaumen

623, Duittenfaft z
634. Weidbfelfaft P
625. Weidhfelfaft mit Effig
626, Himbeer s oder Maulbeerfaft mit @ﬂzg
627. Maulbeerfaft mit Juder z

628. Gaft von Schvat; » odet .@ctbelbeeren
629. Kleine Gurfen - z

630. Himbeer - odber Maulbeereffig 5u macf)en
631, Bertrameffig' ju machen p
632, Guten Krdutereffig ju macdhen
633. Punfdy ju madhen z
634, Weinbrule ju madhenw ~ »

w
W WA
w

M W RETWEW
R LU N

“

w

ALY

W W ow

W ow

364
305
365
366
367
- 867
. 368
368
369
369
369
369
370
370
371
371t
371
372
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sgnbhalt

Nro.
57. RKduterfauce s z p -
58. Krvauterfauce im Winter 2 ¢

50. Wadhholderbeerfauce jum Wildpret ¢

&ite.
33
34
34

60. Hagebutten - (hctfcbcpetfcb)ob QSewacIfaucc 35

61. Limonienfauce : # 35
62, Butterfauce - £ 7 z z 36
63. @aurc NRahmfouce mit Kapern - - : 36
64. Siife Rahmiauce - p p p 37
65. Sardellenfatce P : 2 P 37
66. Sufumern - oder GueFenfauce - G .
67. Paradiesapfelfauce : 2 2 38
68, Petevfilienfance z z z z 3%
Kreen, (Mecrrettia) auf zweperlei Art ju
maden.

69. Mandelfreen s 2 2 2 39
70. Semmelfreen z 2 z g 40

Berfhiedene Falte Saucen ju maden. :
71. Saunis Sauce : s s 40
72, Krauterfauce 5 z ¢ : 40
73, Wildpretfauce - z 2 2 41
74. Genffauce © » : z z z 41
75, Kveen mit Effig wud Dephl P Z 41
76. Borafch mit Effig nud Oehl P 2 42

Bange Stide, als Rindfleifh und VDraten; auif

verfhiedene At 3u;u5ereiten.

77. Boeuf a la modé: 2.7+ 2

78. Bocuf a la ‘mode pon Eenbbratext
79. Roftbeef obder englifther Braten
80, Lendbrafen auf ungarifhe mr: 2
81, QSruftEeruﬁucf mit Kreen ibergogen
82. Ein mageres StiicF RNindfleifdh mit éIBucb

fel = oder Himbeerglace - 5

83. Cinen Rehziemer -oder Keule mit Jimbc
84. Schmarjes Wiltpret ju fodhen -
85. Bodelfleifh vber Junge « ;
86, Guten Schinfen ju fochen p

wWw oW Xw

e, N Y

42
44
44
45
46

47
47
48

< 49

50
T 30153:




snbalt
RNro, Y
87. Kalbsnicrenbraten mit KindSmus begoffen
83. Gefulite Kalbsbruft ju braten 5 2
89. €in fhones Spanferfel ju braten 2
go. Spanferfel ju fitllen und ju bratem = -
g1, Cinen ganjen Kalbstopf ju fodpen auf
Befchamel B £ z 2
92, Gangen Kalbsfopf mit einer Weinfauce
93. Kalbsteule gebraten und falt gegeben -
94. Ansaeldfte Kalbsbruft talt mit Gelee »
95. &Edyafsteule mit Knoblaudh s s
96, RKalbateule gefpickt und gebeijt - s
97. Schiocingfeule vder Molbraten su dinften

Ber{dyiedene Gattungen Gemife ju Fodyen.

08. Hdupel- oder tweifes Kopftraut auf ge:
meine Are - s 2 P P
99. Weifies Kraut gediinfret : :
100, Weifed gefullted Kraut oder Wirfing
1o1. Wirjing mit Schallotten, braun gediinftet
102, Wirfing mit Reif auf wdlfche Art
103. RKoblrabi auf gemeine Yve z
104. Koblrabi braun gediinftet z
105. Koblvabi gefullt jur Nebenfpeife
106, Koblrabi mit Farce und braun gediinfret
107, Weiffe Riben mit SucFer gediinftet =

“

W oW oW

108. Bayerfche Riiben (StecFriiben) in Bier

" gefocht - s 5 s 5
109. Gelbe Ritben, gediinfret mit fifen Rahm
110, Blaued Kraut mit Kaftanien - z
111, Kacfiol oder Blumentohl mit Butterfauce
112. Rarfiol gebacfen mit Rahmfauce p
113. Spargel mit Butterfauce z s
114. Sparvgel mit Butter und Limonienfaft
115. Spinat mit Fleifdhfuppe 2

w W

116. Spinat mit Mildy gefocht -
117. Gefochte Endivien jum Gemufe

“

118, Griine Erbfen odet Juderfchoten su Fodhen
119, Feine ausgelofte Juctererbfen mit fufen Rahm

120, Junge Fofolen gevsinfiet mic Peterfilien
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50
51
5T
52

53
54
54
55
560
57
57

67
68
6%
69

121, Col-
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121,
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124,
125.
126.
127,
128%.
129.
130,
131.
132.
133¢
134.
135,
136.
137.
138.
139.

140.
141,
142,

sgubalt
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Sellevie gefocht sum Gemiife mit €rbdpf¢[u 69

Sellerie mit K48 | . = $ 2
Artifchocten mit Furger Sauce gefodht
Nctifchocken gefrillt und gebacden
Ordindre Erdapfel mit Jvicheln
Erdapfel geditnfter und frifafict
Erdapfel mit Kds 7 s s
Erdapfel gebacen und in Efjig mavinive

N

N W

70
7
71
72
72
72
73

Ein Hofpot von gelben Ruben und Paftinac 73

Bobmijche Ecbfen mit Schrocinfleifdh =
Pinfen mit Rebhiibuern . = P 2
Cauerfraut mit gebrarenen Wadvteln -
Gauerfraut mit Swiebel und Schinfen
Carde mit Butter und Kdfe su Fodyen
Sauerampfer mit Fricaubeauy 2
Gedorrte Bobnen oder Fafolen su Fodyen

74
75
76
76
77
77
78

79

79
79

Eobinambours (Erdbirnen) in Butterfauce 78
Scorgonere ju fohen - P p :
Gehadtes oder gehobeltes Rilbenfraut
mit Schmweindfiifien p z 2
Keld - oder Saubohuen ju fode 3
Farcivte Jmwicheln P z z

Winterfohl gu Fochen. - p

8o
80

Berfdyiebenes Sebadened jur Garnirung der

143,
144.
145.
140.
147,
148.
l49o
150.
151.
152.
153.
154,

Gemife, ober auf Uffietten ju geben,

Gebacdened Gehirn P p :
Gebactene Rifoletts vom Gehirn P
Gehicnmurfieln in Butteteig gebacken
Gehirnbaffefen - z 2

Gebadene Sardellen z z
Gebactene Widdereper ovder Bodenicren
Rleine Schafstarbonadeln im Schlafrod
Gebadene Kapfeln . 5 z
Gebadene Amulette z s
Gefullte Wamme 1+, ' s
BVom Gefros Wiirfte su machen
Kleine Blutryiefie s s

W W
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w
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84
84
85
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Werfhiedene Gattungen BWoreffen , odber

Gingemadpted auf biirgerlide Art.

155. @ine grillivee Dchfengunge mit @Sauce p
156, Eine Sunqc farcivt . 2 z 2
157. Kubeuter in der Sauce

158. €in ganges Eutey munt
159. Dd)fenfd)meif braun gebuuftct
160. Ordinave Lunge 2

161, Farcivte Kalbslunge in @obmtgcn
162, €in Hadhid von der Lunge :
163. Gebadene Kalbsleber mit brauner Sauce
164. Cine gefhivinde Leber auf wdalfhe Are

WAL RS A
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165, Eine Wildsleber ju Eochen z z
166. Cine-gange gefptcfte Leber 7 P
167. S?albsfuﬁe in einec Limonienfauce P
168. S?a(béfuﬁe qebacfen z z P
169. Sfa[{se?qetwfc in ciner ordindren Sauce
170, Kalbsgetrofe mit Jriebel und Kafe -

171. Gang ordindare Kuttelfedre 5
172, Kuttelflecfe mit durchgefchlagenen L.Lbfen
Verfthicdene Gattungen Cingemadyted ober
S)iagout.
1734 Raucrfd)mse[ z By

86
87
87
88
88
89
9o
9o

- 91

92
92
92
93
93
94
94
95
95

95

174. @in weifgediinfies @d)llll}c[ auf @,’bmumgtwns 96

175. Kleine Fricandeaur mit)Glace - 2
176. Kicine Kalbsfhniseln mit Cl)amngnous
ober Mauradhen s P

97

177. Rollade von Kalbfleifch mit Bertram gebunﬂet 9\,

178. Rollade oder Spicfoogel gebraten . -

179. Ordindre Kalbgtarbonaden auf bem :Roft

180, SdyopsEarbonaden P

181. Gedunftete Schiveins: od. @f)afsfatbonaben

192, RKalbsfarbonaden mit Krauterfauce -

183, Farcirte Kalbsfarbonaden s

184. Einen ganjen Ralbﬁrucfgmtb gefptcft
und Braun gedunflet -

185. Kalbstopf mit Favce = -

186, Kalbstopf mir Rabm und Ra{c

R TR Y

99,
99
99
100
100
101

T0¥
102
102

187, €inen
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187. . Einen Kalbstopf auf dev Schiiffel  » 103
188. Kalbstopf im Brandteig gebaden . » 103
189. Kalbsiungen mit Pomeranjenfauce  « 104
190, Ra[bﬁ;unqen in polnifdher Sauce - 104
191, Braun gedtinftete Ra[bs[\ruﬁ mit Imwicheln 103
192, Kalbsbruft meif gediinftet und fateirt 105
193. Ganze @a[béprue]’e brauu gebunﬁet mit
Habnkdmmen - 106
194. Gange SKalbspriefe tveuﬁ gebuni‘tet auf
Champignong s 106

195. Gemifchres Ragouf von SDncé’ und @um 106
196. Gemifchtes Ragout mit gefarbien Schdtteln  ro7
197. Raaout von RNudenmark, eparge[ u'nb

Auftern : 4 108
198. Ragout von ciner jungen @ans odet @nte 108 :
199, Raqout von 1briq gebliebenen Braten 109
200, Farcivte Schunifeln von Lungenbraten 109
201, Schnisel von Bendenbraten mit erutern ;

© 0 quf dem Roft - ‘ 110

202, Wiener 0d. Solafhfleifch pon Eenbenbtaten 110
203. Sraffad von Kalbsfleifch 2 P I
204. Staffad von Wilbpret - : ¢ 11T
205, Granat von Ra[bﬂetfd) p 112
206, Sunge Jiegen oder Lammer auf vcrfcbtcbene

et gubereitet  « P # 113
207. Gedinjtetes oder eingemachtes Qammﬂeifcb 113
208. Gebacfenes Lammfeifdh 114

209. @in Pamm oder Kiel in @ﬂ’q abqefotteu 114
210, Rlecine Yammsfihlegel nmr; qcbunﬂet auf

Epern z z 2 114
Hafen auf ver{dyiedene Urt juzubereiten.,
211, Gebratene Hafen ¢ 115
. 212, Eingebackten Hafen mit ®arbellenfauce 116
213. Hafen in Blut gediinftet Z 116
214, Einen Fleinen jungen Hafen fomn ; bcm
Balge 3u braten s s 117
215, Faccirten Hafen von ubrig gcl\[u[’cmu Das
fenfleifch  « s s » 117
@I ¢ 216, €ts
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216, @inen Biber an Fafitdgen ju fod)cn
217, Fifdotter ju Fochen ¢ P

Wild und gahmed Geflirgel juzubereiten.
218. Wilde Enten gefpict und gebraten -

219. Wilde, Enten braun gediinftet P
220, Reblyibhner ju braten - z .
221, Sdnépfen u braten » ¢ i
222, Sehnepfen auf Salmi ¢ P b
223, Krammetsodgel gebraten z R
224, Einen Fafan ju braten P *

Bon Judianen, Kapaunen, Poularden
und cinbeimifden Sefligel,

228, Snbian gebraten und gefullt - ¢
226, Snbdian braun gediinftet mit Furjer Sauce
227, Ordindr gebratenen Kapaun . - z
228. Gebratenen Ravaun aif Fafanare -
229, €ine teif gediinfiete Poularde oder Ka-
paun auf Champignong P P
230, Uebrig geblicbenes von Kapaun od. Sudian
231. @ine alte ausgelfte !)enne mit Neif
232, %unxe Spubner ganj 'ordindr gebraten
233, rxfat}ute Hithner £ %
234. Hibner in Blut gediinftet
235. Gebadene Hiihner ¢
236. @Scfuute und aqusdgeldfte Hithne
237, J;)afeububuer auf Ragout
238. @rllllrre Hithner £
239. Hubner in @ﬂtg abgefotten
240. &auben gefiillt und gebraten
241, Tauben mit Ragout Jefurlt und gediinftet
242, Sauben in Blut gebunﬁet mtt flemen
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w
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w
\\

Swiebeln - s
243. Gebratene junge @aufe ober @nten mit¢
Meerrettig z s

244. Gefochte @d)ilbhotm mtt Etmomcnfauce
245, 6cbtlbfrotcn im Blute ju fodhen, =
246, SchildErdten ju baden » ’ s

158
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119
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120
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128
128
128
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130
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132

132

133
133
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134
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- Berfchiedene Pafteten,

247. Butterteig ju madhen ? z 135

248. Buttertcig auf andepe et~ ~ ¢ 137

249, Paftete von muirben Teig mit Farce 139

250. Cafferolle - oder WadhsftodFpaftete - 139

231. Ralte Pajtere mit Wild - oder KLalbsfarce 141
252. Eine Farcepaftete - z g o 1AR
253. HlecEelpajtete mit Schinfen - ¢ 144
254. Paftete mit Kuttelflecten s s 145
253. Kaiferpaficte z ’ 146
256, Klcine Butterpafteten mitba@zéob. magout 146

257. Hachidmandeln z 147
258. Hadistorte = z ’ z 148
259. Sdyinfentvandeln £ 2 ] 148
260. Ragoutrandeln z z ¢ 149
261, Kalbgfopfroandeln = 2 ) P 249
262. Rierenmandeln s z 2 150
263. Crememandeln ? 2 s 150
264, Erddpfelmandeln z z B 151
265. Erbfentvandeln : P P 152 /
266, Kleine Krebspafteten oder Wandeln 152
267. Reifpaftete in NReifeln ‘ z 153
268. Milhrahmmandeln - P ¢ 154
269. €inen  mutben Serudel mit %cin[’eeren

und Ribeben 2 ¢ 154
270. Eine Marfmelone ju macbeu P 155
271, Eine Ragoutmelone - s ¢ 155
272, €ine RKrebgmelone - v 156
273, Markwandeln auf eine cmbete et ¢ 156

Verfhicdene Puddingd ober Cinbund
ju madpen.
274, @inen englifthen Pudding mit Chaudean 157

275. Einen walfchen Sbubbmg abgcfcbmalaeu 158
276. Reifpudding z 159

277. fungen # oder @erroépubbmg s 160
278. 8tfcbv1f1bbmg C‘Bcb ‘ ¢ ¢ xgo
279, €rdapfelpudding mit Schinfen s 161

Ccz 280, Sdhine
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280. C'd)mfmpubbmg mit Gitronat 2 161
281, QBa[fd)e Polenta mit Kife = s 162
282. Erddpfelpolenta 7 7 7 163
233. Walfden Reif p z z 163
284, Walfhe Maccaroni z 164
285. Maccaroni mit Kdfe und iﬂeu’d) 2 " 164

Werfdhiedene Pfangeln und andere Ne-

ben{peifen.

286, RNievenpfanseln ju machen = ¢ 165
287. feberpfangel s s . 166
288. Bratenpfangel in einer Sauce s 166
289. .Qrebspfause[ 5 2 2 167
2go. Giifed Nudelpfangel ¢ 167
291, é)lubclpfanael mit Farce in einet @aucc 168
292. %rarenfd)ottc( mit Sauce - 186
293. Noderln von ubuggebltebcueu iBmtm in

eimer %urterfauce ¢ 169
204. Gefottene odet in Quuft aufgcqangene Reif-

fpeife 2 170
205. €ine in Dunit aufgeqanqenc ﬁreBSfpelfe 170
296. Sefottene Speife mif drei Farben = 171
297. Gefottene Befchamelfpeife - z 272
298. Gebadene Reiffpeife mit Ragout - 172
299. Gebacdene Salmifpeife mit ciner Sauce 173
300. Gebadene Mufdheltiicheln mit Salmi 174
go1. GebacFene Champignonsd mit Ragou Y74
302. @in Amuletr mit Nieven - 2 173
303. Gefiilite Eyerflede mit Nagout = = 176
304+ @eful[te Enerflede mit Krelbsragous 176
305. Gefiillte Enerflecte mit Gehirn ‘o 177
306. Enerflefe mit Spinat 2 177
307. €in [utherifched €per unb @d)malg 178
308. Kapaunfdhmaren P 2 ¢ 178
'309. Fleckenfchmarrn ¢ 2 z 180
310, fungenféhbmaren z z z 180
311, Nievenfhmarrn ¢ P z 181
312, Ragoutfemmeln ¢ ¢ ¢ 181
313 Krebsfemmeln ¢ ? 2, 182

314. Weich-




