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1 Uprava polévek 2z masa kralié¢iho.
Pfiprava polévek.
Odvar ¢i Bouillon.
Francouzskd polévka.
Hnédd krdli¢i polévka.
Krdli¢i polévka s ¢ervenym vinem.
Krali¢i polévka ze Zemli.
. Krdli¢i polévka s ryzi.
Polévka s jaternimi knedli¢ky.
Polévka z pecenych kralikd.
10. Polévka chasseur.
11. Bild krdli¢i polévka.
12. Chutnd praZend krali¢i polévka.
13. Hnédd krdli¢i polévka se svitkcm.
14. Dnédd polévka s masovymi noky.
15. Uprava chutné polévky i masa.
II. Jidla zadélavana.
16. Krdlik na paprice.
17. Krdlik na paprice, jiny zplsob.
18. Krdlik na paprice v brambordch.
19. Kriélik se hfibky.
20. Kriélik v ryzi.
21. Krdlik s ryzi.
22. Rissoto.
23. Krali¢i gulds.
24. Ragout.
25. Ragout na jiny zptsob.
26. Ragout z nadivaného krali¢iho masa.
27. Regout z vafeného nebo pec. krdli¢iho masa
28. Krilik v kapusté.
29. Krilik duseny v zeli.'
30. Krdlik peceny v kyselém zeli.
31. Krdlik na viné,
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32. Krdlik na tyrolsky zpisob.
33. Krdlik s kvétikem.
34. Krdlik s polskou omdckou.
35. Krdlik na sardelich.
36. Krdlik na cerno.
37. Krdlik duseny.
38. Dusend krdli¢i pecené.
39. Vafeny krdlik duseny.
40. Peceny krilik duseny
41. Krdlik na praZsky zpidsob.
42. Croquetty z krili¢ftho masa.
43. Plnéné fizky.
44, “ladi krdlici v omddcce.
45. Vafeny krdli¢i hibet.
46. Krdlici frikasse.
47. Jednoduché frikasse z krdli¢tho masa.
48. Frikasse na jmy zpusob.
49. Krdlik s pepxem
III. Jidla pedend a jind.
50. Krdli¢i pecené.
51.. Jiny zplsob krdli¢i pecené.
52. Krdlik peceny.
53. Kyseld krdli¢i pecené.
54, Krdlik jako zajic.
55. Krdlik pe¢eny na jiny zpisob.
56. Peceny krdlik na jiny zptsob.
57. Krdlik na zpisob kapouna.
58. Krdlik na zplsab teleci pecené.
59. Nadivany krdlik.
60. Na viné peceny kralik.
61.Smazeni kralici.
62. SmaZend krdli¢i stehénka.
63. Sekany krdlik.
64. Kridli¢i kotletky.
65. Na rosti peceny krdlik.
66. Krili¢i Carre,
67. SmaZeni krdlici a la Vilaroi.
68. Krdlik na rychlo — Lapin chasseur.
69. Kradli¢i bee steak. ~
. Krdlik peceny 4 la Jardiniere.
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. Krdlik en civet.

. Gibelotte.

. Lapir roti.

. Krdli¢i frikadelle.

. Frikadelle z vafeného nebo pec. masa.
. Klops z krélikd.

. Krdli¢i eskalopps.

. Steaks z krdlikd.

9. Dort z masa kréli¢iho.

. Uzeny krilik.

. Konservovidni krdli¢iho masa.
. Uzenice kraliéi.

. Krili¢i jdtra.

. Jiny zplsob tdpravy krdli¢ich jater.
. Knedlicky z krdli¢ich jater.

. Jaterni¢ky z krdli¢iho masa.

. Jelitka z krdli¢tho masa.

. Pastika krdélic¢i.

. Krdli¢i pastika na jiny zptsob.
. Sulcovany krdlik.

. Krdlik v rosolu.

. Uprava studeného krdlika.

3. Krdli¢i hody (na vystave).

Jiné krdli¢i hody.




