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Seznam cizich slov nejobyéejnéji v kuchaistvi uzivanych
Pouceni, z které &asti vola se nejlépe maso na polivku hodi,
a z které Casti tak nazvand svitkova pedené, teplé maso, bif-
sték, rosténec, fizky atd. zdlezi a jak se s zvéfinou a dri-
bezi naklada, zeleniny a jiné potravni véci uschovavaji .
Ponauéeni o rozkrajovani aneb tranZirovani
Pojednéni o polivee . . . . . . . . . . . ... ..
Cislo 1. Silna hnéda polivka s vandlickami. - 2. Bila po-
livka. - 3. Zelend polivka s puddingem. - 4. Polivka Zlutd s ro-
solem. - 5. Silné polivka z jater. - 6. Polivka ze saga. - 7. Po-
livka z ryZe. - 8. Polivka z krupice. - 9. Polivka s mozedkem. -
10. Polivka se svitkem, ze smrzii neb Zpidek. - 11. Polivka ze
zeleniny. - 12. Polivka s jaternymi knedlicky. - 18. Polivka ze
slepice s puddingem. - 14. Polivka s knedlitky z hovéziho tuku. -
15. Polivka z chlebitka se ztracenymi vejei. - 16. Polivka se
svitkem mouénym. - 17. Polivka se svitkem Zemlovym. - 18. Po-
livka s bramborovymi knedliky. - 19. Polivka s jehnécimi aneb
kozimi krapli¢kami. - 20. Polivka Zemlové. - 21. Polivka se svit-
kem z husich jater. - 22. Polivka s kapaninou. - 23. Polivka z
krupek. - 24. Polivka z kaldounu. - 25. Polivka #lutd s maka-
ronkami. - 26. Polivka hraskova. - 27. Zluta polivka ze tvrdych
Zloutkd a se stiikankami. - 28. Moudné knedlitky do polivky. -
29. Krupicové knedlidky. - 30 Krupovka. - 81. Zlutd, Cistd po-
livka. - 32. Rosol k zlepSeni polivky. - 33. Rosol kysely (aspik). -
34. Rosol &erveny.
Prichoutky aneb tak nazvané asietky . . . .

Cislo 85. Prichoutky z mozecku. - 36. Prichoutky z jater a
srosolem. - 37. Prichoutky zhusich jater a se Sunkou. - 38. Pe-
¢end, nadivand cibule.

BIRSHEINDaSRY, PRl F sl SOOI I e
Cislo 89. Maselné tésto. - 40. Pastitky nadivané sekanymi
koroptvemi. - Pafticky s rybisem.
Hovézi maso S b ey RS R S
a) S brusinkami a kyselymi okurkami. - b) S kyselymi okurka-
mi a &ervenou fepou. - ¢) Se smaZenymi bramborky a mrkvi.
T e e S O
. Cislo 42. OmAcka sardelovi. - 43. Omacka vlaska. - 44. Stu-
deny kien. - 45. Omacka z tartofli. - 46. Omacka cibulkova. -
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47. Omécka bramborova. - 48. Kfen se smetanou. - 49. Vymrda.
- 50. Oméacka houbovi. - 51. OmAdka koprova. - 52. Zluta, stu-
den4 omacka. - 53. Oméadka Fetkvitkova. - 54. Oméacka z raj-
skych jablek. - 55. Omacka z &erstvych okurek. - 56. Oméacka
ze zampiond. - 57. OmAcka z naloZenych okurek. - 58 Polivkovy
kten. - 59. Omécka studené, sardelova. - 60. NaloZzené okurky. -
61. Nalozené okurky malé. - 62. NaloZené ryzce. - 63. NaloZen4,
tervenad tepa. - 64. NaloZené brusinky. - 65. NaloZend raj-
ské jablka.
HOVERI MAEA, oo (00 o Wolibnbs: w2 sasn, Hi0AEET B N0
Cislo 66. Pelené hovézi maso. - 67. Svitkova peené. - 68.
Zadélané hovézi maso. - 69. Rosténec. - 70. Ro§ténec po angli-
cku. - 71. Rodténec se sardelemi. - 72. Spanélské ptacky zhové-
ziho masa. - 73. Gula§ z hovéziho masa, - 74. Karbonatky z hovéziho
masa. - 75. Smazeny hovézi jazyk s visiiovou aneb Sipkovou oma-
¢kou. - 76. jazyk se sardelovou omackou. - 77. Jazyk s polskou
oméckou. - 78. Jazyk Spikovany s cibulkovou omaékou.
Vseliké smazeniny, pavézky (pofésky) a svitky . . . . .
Cislo 79. SmazZen4 kufata. - 80. Smazené teleci Fizky. - 81.
Smazené, veprové Fizky. - 82. SmaZené rizky z teleci, pecené
kyty. --83. Rizky z teleci ledvinky i s kistkou (kotletky). - 84.
Rizky z veprové ledvinky. - 85. Rizky z jehnéé¢i ledvinky. - 86.
Smazené, teleci nozi¢ky. - 87. Teleci karbonatky. - 88. Smazené
kiizle aneb beranek. - 89. Smazena jatra. - 90. Smazené vemeno. -
91. Pavézky (pofésky) z mozecku. - 92. Pavézky z michanych va-
jec. - 93. Svitek z ledvinky. - 94. Svitek z pozistalé peéené. -
95. Jitrnitky z mozec¢ku. - 96. Jitrnitky z husi krve. - 97. Jitr-
nice fafovana.
Zeleniny, lusténiny a s masem smisena mou¢na jidla . . .
Cislo 98. Hromostiil (ch¥est, Spargl). - 99. Mrkev s karbo-
nitky. - 100. Nadivané brukve (kelrubny). - 101. Kadefik (Braun-
kohl) s pecenymi koroptvemi. - 102. Zeleny hraSek se smaZeny-
mi kufatky. - 103. Zeleny maStény hrach s pavézkami. - 104.
Obyéejny hrach suzenym masem. - 105. Precezeny hrach. - 106.
Hrachovnik. - 107. Sladké zeli s klobasou. - 108. Kapusta s uze-
nym jazykem. - 109. Kapusta nadivana. - 110. Zadélavané bru-
kve s fizky. - 111. Vodnice se skopovym masem. - Tufin.- 112.
Skopové maso s majorankovou oméackou a s novymi brambory. -
113. Bramborova kaSe (purée) s faSovanou jitrnici. - 114. Bram-
borovi kaSe pefenéd s uzenym masem. - 115. Skubénky. - 116.
. Nové brambory. - 117. Bramborové nudle. - 118. Dusené, zelené,
bobové lusticky, - 119. Spenat s jitrnitkami. - 120. Spenatové
kraple. - 121, Spenitov§ pudding. - 122. Bramborovy pudding s
uzenym masem. - 123. Kyselé zeli s vepfovou pedinkou. - 124.
Mésicné retkvitky s telecim masem. - 125. Jahly. - 126. Jahel-
nik. - 127. Ryzova kaSe. - 128. RyZe pedena. - 129. RyZe s uze-
nym masem. - 130. RyZe se sekaninou. - 131. RyZe milénska. -
132, Knedliky z hovéziho masa. - 133. Knedliky turecké. - 134.
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Knedliky bramborové. - 135. Bramborovi mouka. - 136. Fli¢ky
8 uzenym masem. - 137. Knedliky se slaninou. - 138. Strudle s
osrdim telecim. - 139. Vlaskd ryZe. - 140. Bramborky s uzeni-
nou. - 141. Peéeny karfiol s parmasinem. - 142. Kiehké tésto. -
143. Ra&i méslo. :

Zadélavana a dusena jidla .

(islo 144. Kurata s kyselou smetanou. - 145. Kufata zadéla-
vand 8 ryZ a karfiolem. - 146. Kapoun slasturami (muslemi). -
147. Kuratka s faSovanymi raky. - 148. Teleci fizky. - 149. Gu-
Jag. - 150. Jehné¢i maso se sardelovou omédlkou a lososem. -
151. Kurata s kaStanovou oméckou. - 152. Kufata se Sparglo-
vou a smrzovou omackou. - 153. Teleci maso s rajskymi jablky. -
154. Kurata zadé&lavani s lososem. - 155. Kurata s pepiikou
(paprikou). - 156. KuFata s karfiolem. - 157. Rizky na hanover-
sky zpisob. - 158. Husi drobelky, zadélané s knedli¢ky. - 159.
Husi drobedky, zadélané s celerem. - 160. FaSované teleci maso. -
161. Dusena holoubata. - 162. Dritky. - 163. Klobéasy s citrono-
vou oméc¢kou. - 164. Nadivany kapoun s rosolem. - 165. Klobasy
s pivni omd¢kou. - 166. Dobré, teleci hrudi. - 167. Zbytky z pe-
¢ené husy s podpouStkou. - ¥68. Mozek hovézi. - 169. Dusené,
telecf maso. - 170. Spanélské ptatky aneb kadefenky z teleciho
masa. - 171. Dufend jatra. --172. Kutatka s ndpodobnénou tstri-
covou omacfkou. - 173. Skopové maso s ryjzi. - 174. Skopové
maso s kroupami. - 175. Okruzi s frikasem. - 176. Sardelové
tizky z teleci pedené. - 177. Zadélavané kiizlitko s chmelitkem a
se smrzi. - 178. Sekanina (ha8é) z teleci pecené. - 179. FaSova-
né pedend. - 180. Teleci maso se sagem.

Zadélavana i dusena zvéfina. . . . . . . . . . . .

Cislo 181. Kvidaly s pivem. - 182. DuSeni skiivinkové. -
173." Divoky kanec neb &ernd zvéfina s viSiiovou neb Sipkovou
oméckou. - 184. Zadélavana zvéfina. - 195. Koroptve zadélané
se sagem. - 186. Divok& kachna. - 187. Dudené koroptve. - 188.
Mali ptici s omadkou. - 189. Sluky s omédkou. - 190. Grendda
ze zvériny. - 191. Kadefenky zvéinné s kyselou oméckou. - 192.
Sluka s dervenym vinem. - 193. BaZant v rosole. - 194, Kapoun
vrosole. - 195. Sele vrosole. - 186. Teleci hlavitka a nozi¢ky. -
197. Paftika z kvidal a jiné, malé dribeze. - 198. Pastika srndi.
T R R R e P S

Cislo 199. Pegena kufatka. - 200. Kapoun se sardelemi. -
201. Pedend husa neb hachna. - 202. Pelené podsvinée (sele). -
203. Teleci pecené. - 204. Teleci kyta, v mléce méadend. - 205.
Teleci kyta nalozeni. - 206. Teleci ledvinka nadivana. - 207. Te-
lecf kyta slaninou protdhnuta. - 208. Skopova kyta. - 209. Sko-
pova kyta s novymi brambory. - 210. Skopovd kyta, naloZeni na
zpiisob srné¢i. - 211. Veptova pedené. - 212. Veprova kyta. - 213.
Petend jehnédi kyta. - 214, Nadivani holoubata. - 215. Peéeny
krocan (fopan) s néadivkou. kastanovou aneb mandlovou. - 216.
Srnéi hrbet a kyta. - 217. Jeleni kyta. - 218, Peceny baZant
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aneb koroptve. - 219. Zajic peéeny. - 220. Mlady zajicek. - 221.
Tetrev. - 222. Pefené kiepelky. - 223. Pelené sluky. - 224. Pe-
dené kviéaly. - 225. Drop. - 226. Pickovina (Sunka). - 227. Uze-
ny jazyk.
SalAtY . o N P Sk e ]

Cislo 228. Salat okurkovy a hlavkovy. - 229. Salat ze ter-
baku (andivie) a Fefichy. - 230. Salat hlavkovy s tvrdymi vejci. -
231. Salat celerovy a karfiolovy. - 232. Chmeli¢ek. - 233. Salat
z brusinek. - 234. Salat Svestkovy. - 285. Salat ze syrovych §ve-
stek. - 236. Salat z éerstvych tiefni aneb visni. - 287. Salat ze
zeli. - 238. Salat z usmaZenych jablek a Svestek. - 239. Salét
z mifenskych jablek. - 240. Salat z éerstvych jablek. - 241. Jiny
salat z miSenskych jablek. - 242. Salat z vidni, v pafe dufenych
a mrkve. - 243. Saldt z hruSek. - 244. Salat michany. - 245,
Obyéejny, bramborovy salét se slanelkem. - 246. Vlasky salat. -
247. Kosmatice (smazeny bezovy kvét).
Mou¢na jidla. Nakypy HEUE TE SIS et S 100

Cislo 248. Nékyp z citrond a pomeranéi. - 249. Nakyp Zem-
lickovy. - 250. Nékyp mandlovy s mifenskymi jablky. - 251. N4-
kyp z vina. - 252. Nakyp z jablek. 253. Nakyp ze saga. - 254.

4 ze saga s Cervenym vinem. - 255. Néakyp piskotovy. -
256. Nadivané piSkoty. - 257. Nékyp &esky. - 258. N4 z ja-
blek. - 259. RyZovec s jablky. - 260. Nakyp $pané&lsky. - 261.
Krilovskd jablka. - 262. Nakyp z tuku (morku). - 263. Nikyp
tokoladovy. - 264. Jiny, &okoladovy nékyp. - 265. Nakyp z citro-
niéi. - 266. Nakyp z nudli. - 267. RyZovec s mandlemi a hrozin-
kami. 268. Nikyp ze smaZenjch nudli. - 269. Nakyp z mandli. -
270. Nékyp z kapaného tésta. - 271. Nakyp punéovy. - 272. Na-
kyp ékra{oupovy. - 273. Nékyp s parmazanem. - 274. Nikyp ze
Zloutkd. - 275. Nikyp z brambord. - 276. Nakyp kastanovy. -
277. Nékyp z Cocky. - 278. Nékyp hotici. - 279. Svitek z visni. -
280. Kositky se Sodem. - 281. Paitika z jablek. - 282. Topinky
z tuku (morku). - 283. Palené koblizky se Sodem. - 284. Ho-
Hei jitrni¢ky. - 285. Mandlovy svitek s punéem. - 286. Nadivany
tuclik. - 287. Jablkové knedlitky v &erveném viné. - 288. Sma-
zené kolacky se zavaieninou. - 289. Svitek s pénou a zavareni-
nou. - 290. Citronina s cukrovou m¥izkou. - 291. Pomeranéo-
vina. - 292. SmaZené Zemlitky s vi§némi a vinem. - 293. Man-
dlové krapli¢ky.

Obyéejna mouéna jidla . . . . . . . . . . .. . 117
Cislo 294. Knedliky dobré. - 295. Knedliky obydejné. - 296.
Knedliky tvarohové. - 297. Tvarohovy pudding. - 298. Tvarohové
rohli¢ky. - 299. Oblibené §veitkové knedliky. - 300. Svitek kru-
piény s mlékem. - 301. Prazend krupice. - 302. Pudding z kru-
pice a s povidly. - 308. Tyrolské Strudle, - 304. Strudle taens
s jablky. - 305. Strudle vareni. - 306. Strudle tazené s tvaro-
hem. - 807. Dolec¢ky. - 308. Zelniky. - 809. Livanetky mouéné. -
310. Livanetky Zemlové, nadivané. - 3811. Velké doméci kolide

Hansgirgovd: Novd feskd kucharka, 16




Strinka
se tre¥némi aneb Svestkami. - 312. Uprava povidel. - 313. Uprava
méku. - 314. Uprava tvarohu. - 315. Buchti¢ky nadivané. - 316.
Buchtitky 8 krémem. - 317. Buchtitky, na pafe pedené se smeta-
nou. - 318. Knedlitky v mléce. - 319. Lité strudle (omeletky) s
tvarohem. - 320. Lité Strudle se smaZenou Zemli¢kou. - 321. Lité
Strudle s krupici v kiehkém tésté. - 322. Lité Strudle se So-
dem. - 323. Lité Strudle francouzské s &okoladou. - 324. Kne-
dli¢ky krupicové. - 325. Pudding zelny. - 326. Pudding z housky. -
327. Nudle, maitdné s parmazénem. - 328. Nudle, pedené ve
mléce. - 329. Nudle, pe¢ené s makem. - 330. Polenta s mikem. -
331. Zemlovka s jablky. - 332. Pokroutky z ryze. - 333. Po-
kroutky z krupice. - 334. ViStiovka ze Zemli¢ek. - 335. Vi-
Sfiovka z mouky. - 336. Pudding s tfe$némi. - 237. SmaZenec
se skofici a cukrem. - 338. SmaZenec se smetanou. - 339. Smaze-
nec s krémem. - 840. SmaZenec z nudli. - 341. Zizaly.

BUGAINEY, = . . .. .o el amnnd sndnael anii i,

Cislo 342. Pudding se Sodem aneb okoladou. - 343. Pud-
ding mramorovy. - 344. Sodo6. - 345. Cokolada. - 346. Krém va-
nilovy. - 347. Krém citronovy aneb pomeranéovy. - 348. Pudding
s maraskinem (s rosolkou z trefiiovych jader). - 349. Pudding s
¢okoladdou. - 350. Pudding anglicky se $odem. - 351. Pudding se
smaZ. Zemlitkou. - 352. Jezek se Sodem. - 353. Pudding bavinény.

Pény a ped¢ené krémy . . . . . . . . . . . ..

Cislo 354. Péna malinové. - 355. Péna z rybézu, v pate pe-
¢end. - 856. Jablkovina. - 357. Citronovnik. - 358. Krém, pedeny
z &okolady. - 359. Krém peceny, vanilovy. - 360. Krém, pe¢eny
z merunék. - 361. Krém vanilovy s palenym cukrem. - 362.
Knedlitky snéhové. - 363. RyZové mléko se snéhovymi knedli-
¢ky. - 364. Studené Sodé s rumem.
Postnt ROIIVEY 8 BYBL . v (o oio e e el o e el

Cislo. 365. Polivka rybi se smaZenymi knedlitky. - 366. Po-
livka z linkd, na zplsob hovézi. - 367. Polivka rybi, obyéejni. -
868. Polivka Zelvi. - 369. Polivka rybi, hnéd4a s rosolem. - 370.
Polivka raéi se svitkem. - 371. Polivka z hlemyzd&. - 372. Po-
livka hrachové. - 373. Polivka houbovéi. - 374. Polivka brambo-
rovi. - 875. Polivka pivni. - 376. Polivka jind, pivné. - 377. Po-
livka z vina. - 378. Teplé pivo. - 379. Polivka Zemlové. - 380.
Polivka z krupice. - 381. Polivka bavinéna. - 382. Polivka zjar-
nich bylinek. - 383. Polivka humburska.

islo 384. Kapr na d&erno. - 385. Kapr na modro. - 386.

Kapr smazeny. - 387. Kapr marinovany. - 388. Stika omasténa. -
389. Fasovana ryba, se sardelovou oméc¢kou, misto hovéziho masa. -
390. Nadivany a na sardelich pedeny kapr. - 391. Pedend Stika. -
892. NaloZeny okoun aneb &tika. - 393. Smazena Stika. - 394. Ka-
defenky ze stiky s lasturovou (muslovou) oméickou. - 395. Stika
pecens se smetanou. - 396. Uhor s raky a thelkami (Zampiony). -
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397. Stika aneb okoun se slaninou (na holandsky zpiisob). -
398. Stika s kyselou, sardelovou omaékou. - 399. Stika s raky a
ahelkami (Zampiony). - 400. Losos peéeny. - 401. Losos smaZeny. -
402. Losos s kaparovou omaékou. - 403. Losos s paZitkou. - 404.
Losos a pstruzi na modro. - 405. Peéeny uhot. - 406. Marinovany
losos. - 407. Pstruzi v rosole. - 408. Peteni mnici. - 409. Sma-
Zené mrenky. - 410. Stika se sardelemi. - 411. Smifenina & ra-
gout (ragh) zryb. - 412. Mienky aneb ovesnitky vomédéce. - 413.
Ustrice s tihelkami (2ampiony) a raky. - 414. Treska (§tokfif)
omadténa s kienem. - 415. Treska duSend. - 416. Treska smaZeni.

Zelvy, zaby, raci, hlemyzdi, ustrice a lastury (musle) .

Cislo 417. Zelva. - 418. Zaby zadélivané. - 419. Zaby sma-
zené. - 420. Raci v oméaé&ce. - 421. Nadivané hlemyzdi (8neci). -
422. Hlemyzdi océsky. - 423. Ustiice (austrye). 424. Ustrice s
omackou. - 425. Lastury (musle). - 426. Lastury s omackou.
Jesté néktera postni jidla a vejee . . . . . . . . .

Cislo 427. Knedliky z ryb. - 428. Jitrnitky ze &tiky. - 429.
Pudding z ryby. - 430. Pasticky z ryby. - 431. Buchtitky na
pare pecené s raky. - 432. Nudle s raky. - 433. Fadované arti-
¢oky. 434. Knedlitky s raky. - 435. Nakyp z rakd. - 436. Svi-
tek s thelkami (Zampiony) a parmazinem. - 437. SmaZené ome-
letky s raky. - 438. Tvarizky. - 439. KoblizZky z brambori. -
440. DBrambory se hiibky. - 441. RyZovec s raky. - 442. Po-
kroutky z cerstvych Svestek. - 443. Nadivané oplatky s kastany.
NVeJeeis . o o gleute i S8l aasiidillt S8 SR iR

Cislo 444. Vejce nadivané. - 445. Vejce fafované. - 446. Ka-
defenky z vajec a cibule. - 447. Vejce michani s raky. - 448.
Vejce michana se syrem. - 449. Vejce michané se hifbky. - 450.
Vejce michand s pickovinou (%unkou). - 451. Vejce michané se
sardelemi. - 452. Vejce ztracena s kaparovou oméckou. - 453.
Uhelky (zampiony) se ztracenymi vejci. - 454. Vejce na mékko. -
455. Vejce smazend do zluta. - 456. Vejce nadivani houbami. -
457. Vejce sazend.

Kola¢ky, trené buchty, vseliké jiné peéivo, drobnosti
a cukrovimky .oVl n, SR R
Cislo 458. Kola¢ky s viinémi aneb jinou pomazankou. - 459.
Kolacky kiehké s pénou. - 460. Kolacky karlovarské. - 461. Velky
kola¢ vistiovy se smetanou. - 462. Velky kola¢ Svestkovy se sme-
tanou. - 463. Kolacky bilkové. - 464. Jiné, bilkové kolatky. - 465.
Kolatky kiehké. - 466. Kolide zmrzlé. 467. Kolatky linecké. -
" 468. Kola¢ kiehky s mandlemi. - 469. Kola¢ skoficovy ke kivé. -
470. Martinské rohlitky. - 471. Koladky stoleté. - 472. Kolaky
s korenim. - 473. Anyjzové Fizky. - 474. Vanotka. - 475. Boch4-
nek. - 476. Trend buchta. - 477. Treni buchta s mandlemi a
hrozinkami. - 478. Trend buchta bavorské. - 479. Trena buchta
s makem. 480. Koblihy. - 481. Koblihy jiné. - 482. Sidky. - 483.
Bozi milosti. - 484. Riizové koblihy. - 485. Rohlitky ke kavé. -
16*
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486. Preclitky ke kivé. - 487. Kminem posypané rohli¢ky k pivu. - - .
488. Obycejny sucharek. - 489, Cisafsky chlebi¢ek. - 490. Kralov-
sky chlebidek. - 491. Kiehké tésto. - 492. Oplatky s hrozinkami. -
493. Oplatky s tokoladou. - 494. Trubitky. - 495. Trubitky s ma-
lazskym vinem. - 496. Latindti diblici. - 497. Vénedky ze sko-
fice. - 498. Blesknavé pokroutky. - 499. Calticky. 500. Vanilové
koléélg. - 501. Anyzové hubinky. - 502. Zazvm. - 503. Karty. -
504. Cerné suchirky. - 505. Norimbersky pernik. - 506. Trisky
z vanilie. - 507. - Feniklové pokroutky. - 508. Bélohradsky chle-
bitek. - 509. Dobry pernik. - 510. Kiehké precli¢ky.
Ledy k ozdobeni cukrovinek adorta . . . . . . . .

Cislo 511. Led bily. - 512. Led rizovy. - 513. Led zluty. -
514. Led skoficovy. - 515. Led ¢&erny. - 516. Led malinovy. -
517. Led zeleny. - 518. Krupice cukrova. - 519. Krupice rizov. -
520. Krupice zelen4. - 521. Krupice zlutd. - 522. Pokroutky le-
dové. - 5238. Pokroutky anyzové. - 524. Chlebiek s méslem. -
525. Medvédi' pazourky. - 526. SmaZené mandle. - 527. Mandlové
reclicky. - 528. Tabuletky. - 529. Cukrové topinky. - 530. Cu-

ové rohlitky. - 531. Spanélsky vitr. - 532. Citronové lusky. -

533. Makaronk({l. - 534. Pifkoty. - 535. Janovské fizky. - 536.
Cukrované mandle. - 537. Cukrované amarelky aneb viiné v papiro-
vych kositkach, - 538. Cukrované pomerance, kastany a datle. -
539. Likérové talitky. - 540. Hubinky z hofkych mandli. - 541.
Hubinky ze sladkjch mandli. - 542. Mandlové vénecky. - 543.
Hnédé koblizky. - 544. Cokoladové hubinky. - 545. Obloucky
mandlové s vejci. - 546. Obloutky mandlové hnédé. - 547. Ob-
lou¢ky mandlové. - 548. Obloucky prazené. - 549, Obloucky
z feniklu.
Dorty. Vaieny cukr k ozdobeni dorta . . . . . . .

Cislo550. Cukr bily. - 651. Cukr éerveny. - 552. Cukr Zluty. -
553. Cukr modry. - 564. Cukr zeleny. - 565. Cukr ¢erny. - 556.
Dort mandlovy. - 5567. Dort piSkotovy. - 558. Dort linecky. - 559.
Dort chlebovy. - 560. Dort pomerantovy. - 561. Dort prazZeny. -
562. Dort pékné zeleny s pistaciemi. - 563. Dort z méselného
tésta. - 564. Dort z maku. - 565. Dort z bramborové mouky. -
566. Dort z Cokolady. - 567. Dort marzabansky. - 568. Dort
karmelitansky.
LT T e e S B O I R R

Cislo 569. Huspenina mandlové. - 570, Huspenina malinova. -
571. Huspenina vistiovad aneb jahodova. - 572. Huspenina citro-
nové. - 573. Huspenina pomerandovi. - 574. Huspenina ¢okola-
dové. - 575. Huspenina vanilovd. - 576. Huspenina vanilové se
smetanovou pénou. - 577. Huspenina s maraskinem a smetano-
vou pénou. - 578. Huspenina refichové. - 579. Huspenina pun-
&ovh. - 580. Huspenina kavovd. - 581. Huspenina ze Zampan-
ského vina a ze v3elikych barev sloZend. - 582. Jablitka z va-
nilové huspeniny. - 583. Huspenina skoficové. - 584. Viiné v hu-
speniné. .- 585. Broskve aneb meruiiky v huspeniné. - 586. Ja-




4 Strdnka
blka v huspeniné. - 587. Péna smetanovi s piskoty aneb hubin-
kami. - 588. Péna smetanova s vanilif. - 589. Péna smetanovi
s jahodami. - 590. Studen4 é&okolada. :
Mrazené (zmrzlina) . . . . . . . . TR PR T
Cislo 591. Mrazené smetanové s vanilii. - 592. MraZené Eo-
koladové. - 593. MraZené jahodové se smetanou. - 594. MraZené
malinové. - 595. Mrazené jahodové. - 596, MraZené rybizové. -
597, Mrazené z hofkych mandli a piSkoti. - 598. MraZené z ¢aje. -
599. MraZené z merunék. - 600. MraZené z melound. - 601. Mra-
zené z miSenskych jablek. - 602. MraZzené z citrond.
Napeje . . 0Ll o LK i T e e S
Cislo 603. Kava. - 604. Caj. - 605. Puni. - 606. Puné se
zloutky. - 607. Caj se zloutky. - 608. Grog. - 609. Sodé s citro-
nem. - 610. Limonada. - 611. Mandlové mléko.
Zavareniny a vyvafeniny S S s s o
Cislo 612. Zavateny rybéz. - 613. Zavarené maliny. - 614. Za-
vaiené viSné. - 615. Zavatené meruiky. - 616. Zavafené okurky.
617. Vyvarené Sipky. - 618. Vlaska vyvafenina. - 619. Vyvafrené ma-
liny. - 620. Vyvarené jahody. - 621. Vyvatrené visné. - 622. Tresné.
623. Vyvarené meruiiky aneb broskve. - 624. Vyvarena jablka. - 625.
Vyvatené, oloupané vestky. - 626. Visné ve vinovém lihu. - 627.
Povidla. - 628. Vyvatené bezinky. - 629. V pite vafené ovoce.-
630. Prevaiené maislo. - 631. NaloZené maslo. - 632. Nalozené,
veprové maso. - 633. Jitrnice. - 634. Jelita. - 635. Klobasy.
O poiadku, jakym se jidla pfi hostindch na stil davaji . . . 235




