
5 D
l- «•

 - f -s
 e s •e » s » ie
 

f• f —
ya

 
d2

 s 30
•

2.

• 0
o O

 Q
- •

 •

Nozličného spůsobu poljwky.

Nro. Strana
J, Mbyčegnj 8 masa poljwfa c • = 17

Barewná poljwka z revi » r » 18 
Barenn zeftwá poljmfa > • s 18 
Bjla ryfazttew aná rejowá polywka • 19 
Blinfowá peljwka neb traiti = 9 20 
Erteplowá poljwfa = S • 9 • 21 
Máslowé nut Do poljwf = • * 22 
3 bjlfu pna * s = s s 9 t 22 
Knedljčf zeslevičic prsyčef do poljwf 23 
Poljwľa setřené mundseml nevpanadt 24 
8 tlucené ikpice poljwfa = • • = 25

IL 
Rozličného způsobu Enedljky,

io .' Knedljfn z vzenébo ninfa neb ffunf 9 26 
li . 3 telecýc gater Enedljťy * a 9 • 27



D b f a ).
Nozdteni prwnj masyte Ermè,

Nro
I,
2.

3»
4•
5• 6.
6.
7* 
8.
9.

Rozličného ópisobu poljwky.
• Strana
Mbčegnj J masa poljwfa e= 17
Barewná poljwfa i revši • = • 18 
Barenná zefuwá poljwfa » » s 18 
Bjla rľazcremná reivw polpwfa í 19 
Blinfewá poljwfa neb ra, tí =„20 
Erteplowá poljwfa = = • • » 21 
Máslowé nufy do poljwľ = » » 22 
3bjlfu pěna a s = s s v t 22 
Knedl jčk zeslevičic prsčef dopoljwf» 23 
poljwfa j fetřené mundseml neo panadt 24 
8 tlučené flepice poljwfa = • » = 25

5« 8 2a
. 3:
 

8. E o C
M S — Ěo • o «3
» c E f 5 m
5 

N
a 

♦

10. Rnedlifn 8 vzenébo mafa neb fsunf • 26
II. 3 telecýc gater Fnedijfy • s a • 87

9



Kro« Stráne
90« Grfazrowan fuřätfa • • • s 8? 
91. Pečené nadiwané holuby S * * * 88 
92. ŘVareníjelwy čili fsilkrutv $ cytronos 

wau sskáwau •"=•33089
93. Gsiiltrut wkrw waiti = 33099

XI.

Rozličné paíítíky.
94. WRsotvé tésfe • a = > a 90 
95. Tájlowé tepko na gin způfob a 92 
96. Doftika i tiehfého tsta se seľnau 

zmarinau -•eee• 93
97. fhčku pafftif fe fsunťau 999 95 
98« ®drťamavastif s » a • 9 95
99. Hase waudijcf * a a 9 9 96 
100, Qandlicv $fsunfau 9999 97
101, Krém me wandljcfác 9 9 9 9 97 
102. Ertentowé wandticf 9 9 9 9 99 
I©?. Hrachowé waudljčf 9 9 9 9 100 
IQ4. Malévasstičtv raku nebo wandljľ IOO 
105. Revjowá vaftika w ráftác • = 102 
106, Rafow meaun 9 e 9 9 9 102 
107« Retk w waudljčtác na giný půsb IOJ

XIL

Nozličného spůsobu budin.
18. Anglicfa bndin fe fsodů 9 9 » 104 
1e9. Mostn wtas budin 9 9 9 9 106 
119 .2 reže budin e 9 9 s a 9 107



Kro. • Stráne
90, FrFazyrowan fučátfa • * • * 8? 
91’ nebiwané holub s • r » 8S
92. aßarenv jdtvp ftli ffilřrutv ft ctronos ' 

roun ffťátvau » * / • » * • 89
93, wftwv waíiti * 9 » r 9^

XI.
Saliate pa(ftifp4

94. Ш13По»е tqto 9 я я я я я 90
95, Ш|1оп* te|ìo на gin? způfob * ’ 92 
96, 9)ofltifa j fre^řejio tsta fe seľnau 

zmařinau * 9 9 • • » • 9;
97, É Oléf u pafftif a le fsunfau 999 95 
98. € drľama vastif e • • • • 95 
99, <£w? Wnblic’fö 9 9 9 9 9 96 
joo, 2Banblj€fp éffunfou я я 9 9 97
joi< Arem tve tvaiibljďácb 9 я я » 
юг. Gitevtotvé wandlK^o • 9 * • 99
103. waudljčk 9 я я 9 Юо 
104, ЗЛа!« pafftičrv л rafú neba tvančíjcřo 100 
jo$, £R epjotvá pafftika tv ráffácb 9 я юг 
io6, Rafow melaun * • * *о я юг 
107, WUtf W tvaubljéfa^ па цшу působ 103

ХП.

Rozličného jpììfpbu bu^inp,
ю8, $fng(iďv budin f? fsodů 9 9 « toi
JC9, Wosta waf bUbtU 9 9 9 9 106
110. 2 reže bubiu • • 9 s з 9 107



? Q Strana 
in. Sudin j plfc neb oľruji * ₽ * 107 
J12. Qíubill i rpbp • * * Г » * 108 
113. ^rteplorop hubili fe (fünf«« * f J09

XIII.
gliene swjtky a gind gjWa.

114« ?ebwmotv6 fajte! * * * * * ITO
115. 3 Се1ес6ф getev fajte? * * • * in
116. 3 rafú fajtef ***••• na 
117. ©labřv swjtef j nut>ít> • • * • 112
118. 3 Pečene fleti somáčkau я . • • 113
119. Slabitvanp munbfemt grafom« x 9 114 
120. Olabitvaná munbjemte ä tvpfliiéma » 11$ 
J2i. SKorfproi) frapl? » f ? f • Ц6

S3
 

O O
* /—

< Ä
и 

см
 f—i 

'S
 < 

Со
 ,’ 

o'
 

O
' 

C "o
' 

о. í*

122. ® barweníma wegcema ofróflí. falát ну
123. @fiičPowfr falát я я я » » ng
124. ^)evinřow^ falát íerteplema * я nfl
125. фотегапсого^ falát f pečene brubeři 118
I26. ®la№) falát zmrkwe « • « « líg

XV.
«Roiličné^o jpufobu fpfdé fulcp.

»4
 M 

к>
 » 

00
'M

 

C g o 
•

í i
 

° g «О
'

u S
' 

S
« » ■«

 * • 1»
 

M
 M 

M
 o



INro. Strana
III. Budinzvlje neb ofruši • e • 107 
JI 2. Sudin zrb) • • • • • 9 log
113. rteplow) budin se ssunľau • e 109

XIII.
Tozličné swjtk a gin gidla,

114. Eedwmnow swjtef • e • e a 110
115- 3 telecc gatec swjtef = • • • m
116. 3 rafu swjtef • 9 » » • • 112
I17. Sladk swjtef $ nudi • • • a 112
118. 2 pečeně ssetl somčkau a 9 • 113 
I19.Nadiwanmundsemtsraľama= 9 114
120. • 115 
121. Morľom fraple a • 9 9 e 116

XIV.
Rozličného způsobu salát,

122. S barwenma tegcema ofrgt. salät 117
123. Sfičkow salát s = = a • 118
124. Derinťow, salát serteplema * 3 118
125. Pomerančowý salät f pečené drubcki 118
126. ••m

XV.
Rozličného spůsobu Eyfelé sulcy.

127. ©utcowan wepřow hlawa * # 120 
128. ©ulcowan podswjuč 9999 12?



Uro. Strana
129. Sulcowaní fapaun неб fufe * 9 123

XVI.

«K03licnéi>o jpfiiobu flabľé sulc.
j 30. ^prronotvi) fuíc • Я ff 9 я 12$
I31. Serweiió wiffiiowv lnic ff s я 126
1,2. ÀNlcrog lilie • • • x s 9 126
I33. ©ukotvene taf ibijtvenéffobó • я 127 
134. ©ukotvený frem я s = 9 • 127

*виив(-<<-^»е<=>>нвии»———————

9to5t>èienj &ru6é poRnj fr.nt

I.

Stojnčné^o způsobu poIjtvFp.
•Nro. . ©frena
I. SPricertveudä zoftow poljtvfa • • 13г 
я. SÔjlá zoftowá poijtvfa ; rpbv * = 132 
3« Sôoretvné rlučcuá njboroá poíjmfa * 132 
4. Bila tlučená j rpbp poliwfa * » 133 
5. Sfnefotvá poliwfa » * x * 134 
6. Oíafowá poljrofo » 9 v 9 9 134
7« Ofefowá pcOtvfň ö mljfem • * * 135
8« ilklíŕué wanbhčfp tv pŕjčeriveuaté 

poljtpce 9 я 9 9 9 9 я я 136



Nro: . ©frana
129. Sufcowan fapaun tic5 Tufe * * 123

' XVI.
Si 03ličnéí>o spůjobu flab’é sulcy.

j;o. €ytronon sulc » я s я 9 t 25
J 31. Sľrwenv wiffiíowv |uíc y - * 126
1,2. SialoroQ |u|c • • • s я » 126
133. ©ukotvene taf uštvané flebo • • 127 
x 34. ©ukowanp fr«m - - - • * 127

. i, ,■ i— i —t —n ■■

«í 
M N N

 
<0

E 
re ce re гл ел ее m 

re
 

♦ 
11

© 
* 

U 
h * * * » Ä 

H 
• 

* 
s

i? 
£~ 

» » 2 » 
» I "

& 
e 

S
 

Ä 
i 

è
 

“g8e
о 

А 
*

 
-f 

£ о =
s_

 
p £ 

а
 

S
2 

»-5 
§ 

s=se
 

~ =- •
5 

*
 

'J- S 
s- 2 a

•° 
I 

Л
1 

W
3g-d-’

s
 

? 
>5 

Sg^s^ag-S*
3 w

<e 
-a 

“
■

*5ř o
’ 

. B"*S“ü22'Sp
Si 

>2'« ir «
O

 
*p> — a — 

—- 
<з ~

 
о

о
M я ce tj- vtC Г>0О



g2

Strana
9. 3 fyfelé smetan nuky bo poljwk = 137 
10. 3 amuletfu nudle f poljwce • * e 138 
II. •osnj banadt •===»a 139 
12« ©milená čofoládowá poljwľa > * 139 
13« Sladt poljwfa ze smetany 9 9 • 140

11.

Rozličného způsobu gjdla 5 wagec.

14. Amufet’p neb wegce no másle 9 9 14©
15. Nabèhlá amuletta neb folač zmis * 141
16. Mabhlá amuletka na giny způsob = 142
17. Nabhl amulerfa j erteplema = • 142
18. Badláwaný spargl s 9 9 9 9 143
19. Peen wegce 3 9 9 S S 9 9
20. Svrečk neb homolf, 3 wagec • 9 144
21. Studené wegce s olegem a octem 3 145

_ III.

Rozličného spůsobu rb wařiti.
22. Kavra neb gafau foli rbu 9 9 9 146
23. @yustowaná ftika $ sardelema * 9 147
24. ftiku pecti »*»»*»^147
25. Wzénu wařiti 9 9 9 9 9 = I48
26, Wvénu pecti s omáčkau 9 9 9 148
27. Klobásez@neľu 9 9 9 9 9 9 I49
28. Karbanátle 3 ryb - = = 9 9 1 JOlet 

I Ieng
 

aS
 

is
. 

9
’ 

Q
 

1
 

E
 

•oo 

9s 8
 

ca•99 
H

 
6» 
5

 
5

 
#

 

8&
 

c



4 ö2

C
ř 

s
 

c
 

4­5
9. 3 Eyfelé smetan nufy bó poljwť) = 137
JO. 8 nudle f poljmce • • * 138
JI. Pesin tanadi 9 S 9 S 9 <9 yy) 
12. Emilenä čofoládowá poljwľa * » 139
13. Sladtá poljwfa je smetan s • • 149

II.

Rozličného spůsobu gjdla 3 wagec.

14. 2tmufetfp neb wegce na másle * * 14b
15. Nabhlá amuletta neb folač i miso * 141
16. Qaběblá amuletfa na giny zvusob = 142
17. Mabhl amulerfa 8 erteplema = • 142
18. Zad lánaný spargl = » = s 9 143
19- ‘Pečené wegce 3 • 9 = s 9 9 144
20. &vrečť» neb homolfy ; wagec * * 144
21« Studené wegce s olegem a octem a 145

3 O
 o 2*
 

5,
 

aE
 

o c -« Eo
 1-1 0 • C

 
m

 8 <3
* 

<3
 3 o #s
 

E.

22, Kavra neb gafau foli rbu * 9 • 146
23. Dmusfowaná ftika s sardelema * * 147 
24. fiku pecti ,33,33147
25. Wzim wařiti • * 9 9 = = 148
26, Wvzénu peeti $ omáčfau 999 148
27« Klobásy 8 neľu 9 9 9 9 S 9 149
28. Karbanátle 8 ryb - 9 9 9 9 150
29. «Sutu neb jařice 8 rbow ndjwľ * 153



StranaNro.
IV. 

Rozličného spůsobu gjdlazmauľ.
30. Tajen fstrudl se smetanau s $ • 152 

 
 

31. Rafomý fstrudi 4 f $ • • : s 153
32. Rejow strudl $ $ i $ « t s 154
33. Strudl 8 morľu 3 s t s s ì 155
34. warohow, firud o i $ s a I56
35. S cofoládau fstrubí, s s s • i I56
35. Baborsé demfowané nudle < ì ; 157
37, Tmarohow mudle se smetanau s 3 159
38. Erteplowé nubi? s a 4 a s * 16o

V.
Rozličného spůsobu Auflausi.

39. Auflauf $ tatats 161
40. Auflauf ze laudfu s a « a a a 162
41. Gablfom auflauf a t t a t a 163
42- Entronow ncb pomerančow auflauf 164
43. Auflauf 8 rafu fattati 164
44. Auflauf 8 čofolád» t a t a a t 165
45. Sspqnhelsk chleb « a a s a a 166

- VI.
Rozličné maučné 5 mafia Ermě,

46. Ssrauby $ cukru a • t a a a 167
47. Sìa vůsob ruše folačk a t ss 168
48. Wagečnif taf nazwan wols fřtán 169
49. Snehowé pofst a a a a a a » 17°



Nro. ©trana
IV.

Rozličneho spůsobu gjblajmauty.
joi Sa zen fstrudl fe smetanau * í « i$2 
31» Rafowý fstrudl 1 f i f t i i 153
32. Rejow sstrudl i t i 1 4 t 4 154 
33. ©trabl j morfii » » i t $ 4 155
34. Twarohom fstrudt t i t i i 156 
35. š cofoládau fstrubl, 4 4 4 4 4 156
36. ißaborfFe demfowané nudle 4 4 4 157
37. Twarohow nudle fe smetanau t t 159
38. Erteplowé nudl t i i i i i 160

V.
Rozličnéo spůsobu Sluflauft.

39* Afuflauf $ wanli 4 4 4 4 4 4 l6l
40. Auflauf je šlaudku 4 4 * 4 4 4 1^2

41. Gablfowy auflauf 4 4 4 4 4 4 163
42. Etronow neb pomerančom auflauf 164
43. 2íuflauf j rafii 4444444 164 
44. Auflauf sčofolád» t t t t i t 165
45. Sspnhels chleb « 4 4 s • 4 166

- VI.
Rozličné maučné 5 mafia Ermě,

46. Ssrauby ì curri» 4 4 4 4 4 4 167
47. ЭТа vůsob ruje folaéft^ * « * « 168 
48» Kagečnif taf iiajwauji wols$ Prtán 169 
49. Suchowé pofRy **«*#*» i7°



O
bbC

e
 

A
C

A
C

A
C

A
C

A
eA‘$ U

U
D

-D 
A

. f A
 

C
A 

C
A m

 c
a to 

C
o m r

Jíro. (Strana
12. Třene fpeknedlify na obwzlásstuj spisob 28
14. Grteplowé fnedtjfy * = • s * 29
15. Dbyčegué třene EuedljK» 6 mundsemí = 29

III.
Mozličné sos neb omáčky.

16. Grgfaz •eese9ge
17. Omáčka 3 zeleného angrefstu 983
18. Ebulow pmáčľa » = * * 3
19. Galoncowá omáčka Fzweřin • • ~
so. Ssipfor neb wesuow omáčta e •
21, Ryfelá omčka ze smetan sfaprlema •
22, Sladf omäčfa je smetan • • •
23. Dmčfa ze sardelu a = s • =
24. Omäčfa zragsc gable = • • •
25. Mandlow fřen • * • * e •
26. ©rubená omáčfa x bljn • a a
27. ©rubená omáčfa ze semftu •
28, Studen fřen $ olegem a octem a •

■i
IV.

«elekus howězho masa, neb pečeně 
na rozličn spůsob.

29. Hows tnaso na francauzk způsob a 38
30. rudj s fřenem obložené = = = • 40
31. Hubenébo fus masa howězho $

wau neb matinowau glazowau gsfánau 40
31. Glazowau sstáwu neb zoft 8 masa při*

prawowati ==41



Nro, € •2 D
 

S-

50. Smazené glaromé ľoblisk f ä i 171
51. Smajené hrus j reže i t i t 171
52. Smajené winné ndle se ssod S t 172
53. Pečené gablfa swiuntm fod 1 t 173
54. Smajené éle neb Eolct j gablef 174

vír.
Rozlíčnéyo öpůsobu dort.

55. Ehtébowý tort í í « s , Í « 174
56. Mandlowý tort i t t f s « 175
57. Cofoladowý tort t f t t í f 176
8. Einzon tort t f í S t f í 176

59. Gablfom tort 4 t 9 t t ŕ t 177 
ČO. Draöaus tort 9 S ) g 9 f I78
61. Madiwan tort j máslowého tsta 9 179 
62, ARalé blé dortltky í f í í ä 179

vn

Rozličné Frém,
63. Etronow ucb pomerančow$ frém « 180
64. Krém } ofolády 9 9 9 9*9, 181 
65« Krém i wanlic 9 * 9 t 9 t 18l
66. Ginávřiprawafrémuzwanlie 9 9 l82
67. Krém J Fafé 9 9- 9 9999 9 183
68. Wandlowí frém 9 9 9 9 9 9 1 84
69. Winn frém t í « t t 9 9 185

’ IX,
Rozličnd cukráisá gjdla,

70. 2nizowý chléb vecti 9 9 9 9 9 186 
7*. ZXnizomé foláčk á í s í í s 187



r?
 

О
 

SN го.
50. tmelené glazowé fobíiflíp e « í 17г
51. ©mojeiié hrusy j repje t t t t 17Г
52. ©marené winné nnWe fe ffobô « « 172
53. фесепе gablfa ^winn^m fsodí * * 173
54. ©majené jŕljfp neb foiáčfp j gabíef 174

VII.
Síojlunéí;o jpúfblm i>ortp«

55. SSlébwp bort « г « « » « s 174
56. ЭДопЬкмир bort stifte 17$ 
57. CEofoladow borí t t t t s t I76
58, Linzow, bort t s t t t s t 176
59. ©ablforop bori á t t * t * t 177
60. ©roíbanffp bert t t t t s s 178
61. ^Rabin>anb hort g máfloroé^o téffa t 179 
62, ŠKalé bjíé bortlctfp t t t t t 179

У1Ц.
Síojlifné Erémy,

63. (ľptronowp ncb pomerančonjp f vent « igo 
64. Лréni j čofolábp sitati 181 
65« Ärém j wonpltc t t t t * t jgi 
6ó. ©iná pŕívraiva frému jtvanplie t t 182
67. .Sfreni j fafé t t t t s t t t 185
68. ЭДапЫогор frém t t t t t t 184
69. S®inni) fréni s s i e s t t 18$

’ IX.
SRojlicuá cuFrarffá gftla.

70. 2/nizow ůiíb petti « s s. t i 186
71, Tínipwé foláčfn t t t t t s J87



Nro. Strmia
72. Sofolábcwé fotčfy * t t t t 187
73. Xlutaté mandlowé bochánk t » t 188
74. Mandle wrubáss « * * ♦ « * 188

v .

X.

«ЯозПспг^о spůfobu zmrzlinu 
(Gesrornes)

7^. é?mrjftna zchtronu < # « # « í 189
76 *?mqltna j wissui 191
77. ätntjlina zrobpu,* fitti 191
78. ^mqlina i 3aÉoĎ « » < » í » 192



Nro. ©trona
72. Eoľoábowé řoláčfp * * í * * 187 
7;. Xlu’ené manbíowé bodjánfp t » t igg 
74. íĎlonble wrubaffí <<<»«# 188

X.

«Яо^КспсЬо 8РЙГоБи zmrzlinu 
(©efrorneè)

75. j citronu t t t » « t 189
76 ^mqlína J t t » » » г. 191
77- 3‘tttjfino j robviu * * *9t t 191
78. -ЗтЧ*й,а i safeob «fitti 192



Nro. • Strana
12. Tene speľnedlify na obwzlássmnj spůsob 28 
14. Erteplowé fnedtjfy * = • = * 29
15. byčegué tisne EnedljE» i mundsemí = 29

III.
Rozličné sos neb omáčky.

16. Frkaz
17. Omáčta i zeleného angresstu • 9 9 31 
l8. Cbulowá pmáčfa • = * e 9 31
19. Galowcowá omáčka f zweřin • » ' 32 
20. Ssipforá neb wesowá omáčea 9 » 33 
21, Kfeláomäčkazesmetansťaprlema 9 33
22. Sladf omač’a je smetany • 9 9 34
23. Dmáčka je sardelu 9 s 9 » = 35
24. Dmáčka zragskhc gablef s 9 9 9 35
25. Mandlowi Fren » 9 9 9 S 9 36
26. Studená omáčfa j bljn • 9 9 9 36
27. ©ručená omáčfa je semftu e • 9 37 
28, * * 43

IV. '

Gele Eus howězho masa, neb pečene 
na rozličn spůsob.

29. Howéz maso na francauzk zvůsob • 38
30. rudj í Eřenem obložené s = s 9 40 
31. Hubeného Eus masa howézho $wissnos 

wau neb malinowau glazowau sfáwau 40 
31. Glazowau sřáwu neb zoft j masa pŕi- 

prawowati 9999999^



Nro* Strena
32, ©eleni Bíňub ž neb ТлР fcfen$ ťtjmt, 

 
 
 
 

37. Telec sspiľowaná o nářiábňná Ehta » 47

nebo Ftu £5 Гйгсш připrawoman , 44 
55. Cerná mařená zwřina * - ~ * 42
34. 9?otoj«né maso neb gaz»ľ * • » 44
35. ^obfTOlnce nadiwati apecti • * * 45
36. čfopowá fta й česneľem " ř 5 40

V.

Rozličného apůsobu hJdrřhj.
38. Kapusta g revšj há tvía^ zpsob * 48 
38. ^uffené barenné ferluby * * * ^ 49
39. Madiwané ferluby * * * * * 49
40. ářohtjcef то pjw wařené ’ » • » 51
41. Kadeřawé zel 6 * * * » 51
42. фесепр Farfjol в smetanowan Dmáčean 52 
43. SmálemgparglolimonowausÉáwan 
44. ©fpenátshowězpoljwfan 9 * ' 53 
45, Zelen hrac neb bohaté lusk * • 54
46. MXad wplaupaiip bvhat |jtá$ 5 gab«

Tou (metanan
47. Dussené miade fizole spetrjel * Ě $$ 
48* Gclet waken 8 erteplema * * * 56 
49. Seleť fe leptem »» a * * ~
50. Artičoľ wakené 6 omčkau * * » 57 
5т4 Srtepk к festem -***»* 5^ 
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56. Suché fizole neb ledwinow brc • 6a

VI.
Nozličné pečite k ofrássenj zelenjn 

neb gotiko foli giného watenj.

57. Pečené rolet? 3 mozku = * o • 63 
eg, 3 mosfu f lobás» w máslowém tstě • 64 
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VIL
Rozličného spůsobu zadčláwaná gjdla 

po domačku.
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62. masa = 68
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69. Telecp nnjicfv ro cntronowim sosu * 73
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VI.

Rozličné pečite F okrásslenj zelenjn 

neb gakého foli giného wařenj.
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VII.

Rozličného spůsobu zaděláwaná gjdla 
po domačku.
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VIIl.

Rozličného spůsobu zaděláwané.
73. Pečené roletfy na rojní a • • a 76
74. Telec blawjčfa se smetanau a seyrem 76
75. Telecý gazľ sctronomau omákau • 77
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IX.
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86. Pečené kwjčal e * = • • s 84
87» 8ajanta pečtí • 9 9 s • a 85
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drubeř priprawonati.
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