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52, йБ octě maryntewané a pečené erteple 59 
53* 4?ťá<b 8 тоергогобт masem • » * 59 
54. Èočťa б foroptwema * * * * * 6t 
55. zeli 6 chbul ft funťau • • 6t 
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Welenj elaub ; neb taF řečen, ehmr, 
nebo Ftu g Eurau připrawowat 9 42 

Setná wakená zwřina • s 9 9 43 
Malojené maso neb gaz»k 9 • 9 44 
Podswiuče nadiwati n petti • » 9 45 

fopowá tta g česnefem 9 s s 46 
Relec spifowaná n naf ládaná ľhta 9 47

V 
Rozličného apůsobu wařen).

38. Kapusta g «Pii na wlasf způsob Í • 
38. Dussené barewné fertuby • • ir = 
39. Madiwané ferluby • * » » » 
40. Kolnjčee w pjw wařené = » • e 
4L Kadečawé zely 6 • « * •
42. Dečen Rarfjol g smetanowan omáčeau 
43. S máslem fspargl ft limonomau stáwau 
44. ©ípenát s howězý poljwfau > * =
45. Zelený hrac neb bohaté lusky * •
46. DHadý wlaupan bohat hrác g slad, 

fati smetanau * • * s s » = 
47. Dussené mlade fizole g pettzel) * e 
48. Geler wařen g erteplema ss, 
49. Celet se seytem 9 » a s 0
50. 2rtičoľ wetené $ omčkau 999 
51* Erteple fé sehtem = • 9 999
52. W octe marntewané á pečené erteple 
53* Hrác s wepřowim masem • 9 9 
$4. Čočka g foroptwema 9 9 9 9 »
55. K ‘sele zeli g chbuly a fsunkau 9 9
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56. Suché fizole neb ledwinow brc • 6a

VI.
Nozličné pečite k ofrássenj zelenjn 

neb gotiko foli giného watenj.

57. Pečené rolet? 3 mozku = * o • 63 
eg, 3 mosfu f lobás» w máslowém tstě • 64 
59. 8 ofrugi Elobäfk» • - • * • 9 64 
60. 9al gelitka ss=,g=0=65

VIL
Rozličného spůsobu zadčláwaná gjdla 

po domačku.

6r. Grvljrowaní howz gajof i omáč fau = 66
62. Dia irancaus zpusob nadinan gazyf = 67
62. masa = 68
63. Krawsfé wemeno ro omáčce 3 = = 69
64. Madiwané wemeno = = = » • 69
65. Madiwané telec pljce wkjzfác = * 70
66. Hasi neb nadiwfa =3=371
67. Pečené telen) gatra s přjčerwenalau

omáčfan ji
68. Cele fipeľowé gáira = = = s 3 73
69. Telecp nnjicfv ro cntronowim sosu * 73
70. Telec» ofruji $ cbnly a eyrem ••74
71. dbrčegné dršť 74
72. Drk sprocezen$m rachem • 9 • 75
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56. Suché fizole neb ledwinow bräc • 62

VI.

Rozličné pečite F okrásslenj zelenjn 

neb gakého foli giného wařenj.

57. Pečené roletk! 3 mozku = * • • 63
58. 3 mosfu f lobás w máslowém tst • 64
59. 8 okruži flobsk • = • 9 • • 64
60. Wal gelitľa = S 9 S 9 s

VII.

Rozličného spůsobu zaděláwaná gjdla 
po domačku.

61. Grljrowaní howz gazf $ omáčfau = 
62. Na irancausý zpúsob nadiwan ga zť =
62. Francauzsfá nadinťa ztelecho masa =
63. Krawské wemeno w omáčce * = =
64. Madiwané wemeno = = = > s
65. Madiwané telec pljce wijzfác = •
66. Hasi neb nadiwfa zplje » s = 3
67. Pečené telecí) gatra s přjčerwenalau 

omáčfau zeg=s.==.3
68. Cele speľomé gatra = = = • •
69. Telec nojicfp n> ctronowém sosu s
70. Teleci ofruj scbul « jerem * •
71. Dbnčegné drť 9 Sl » r g 9
72. Dršk sprocezenm hrachem e»
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£RcäIičnéf)0 spůsobu jatcíároané.
72» Pečené roletky ne rojní « « » * 76
74. Telec ^lamiďa fe smetanau a serem 76 
75. Telecý S«íPfi> sctrononau omáčka » 77 
76. Dynsowané telec hrudj g chbul * 78 
77« 3aMáR>aný faltaun gjiiáf Drobečfp 4

miade hus neb facm * * г я 7g 
78. 3aběláwané j merku fipargíy a aufir 79 
79« -EM*1 štvané j pečené zbhtečné » * 80 
80. Seľaná telecý pečené - • я я go 
81* ÄÚjIe neb ge^né prú rawowat я я 8l 
8г. štvané telecý masa • я я я 8г
83. ŠRIabé()0 jagjc'ra p 0 fnjj pecti я я 8?

IX«

, ©irooľau drubeř yŕiprarooroatú
84. Pečená ssifowná fa^ne я я я 83
85. феёепр ffnep čili cwrčala я s я 8?
86. pečené fwjáilp
87» %aanta pecti я я » я я » 8$

X

Krocana г Eapauna a ginau domác 
trüber priprawonati.
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VIIl.

Rozličného spůsobu zaděláwané.
73. Pečené roletfy na rojní a • • a 76
74. Telec blawjčfa se smetanau a seyrem 76
75. Telecý gazľ sctronomau omákau • 77
76. Dynsowané telecí) hrudj s cbul a 78
77. Zadláwaný Faltaun gináf drobeče» g 

mlade hus neb fachn * a = a 78
78- Radláwané 8 merfu fpargl a auftr 79
79. Zadiléwané 8 pečené zbtečné = a 80
80, Sefaná telecý pečené = a s a 80
81, 5ůzle neb gehné přirrawowat = * 8r
82. Zad láwané telecý masa • a a = 82
83. Mladého zagjčea 9 s Euj pečtí s = 82

IX.

, Diwokau drubeř připrawowatí.
84. Pečená svifown fachna = • a 85 
85» Pečen fsnep čili cwrčala = = 9 8^
86. Pečené kwjčal e * = • • s 84
87» 8ajanta pečtí • 9 9 s • a 85

X.
Krocana, Fapauna a ginau domác 

drubeř priprawonati.

88» Dečeny nadiwan frocan 9 s s a 85
89. Zbtky ob Eapauna neb Erocana a • 87


