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islo Stránka 
1. Poljwkačerná.pro 12 . 

osob ..... 1 
2. Poljwka bjlá pro 6 

osob —
3. Poljwka šlutá 8 rosos 

lem pro 8 neb 12 osob —
4. Poljwka tlučená pro 8 

912 osob ... 3
5. Poljwka gaterná pro 

8 osob .... — 
6. poljwf a 8 mozečkem pro 

8 osob . 3 
7» Poljwka chtebowá 8 

wegcy pro 8912 os. —
8. Poljwka 8 gaternmi 

• knedljčky pro 8 osob, 
gater půl libry, tuku 
4 loty . • . . —

9. Poljwka g kapaunjmi 
knedljčky pro 8 osob 4

10. Poljwka se switkem žes ■ 
mlowm pro 6 ) 8 
osob

11. Poljwka s krapličkama 
pro 6 p 8 ofob . . 5

12. Potjwka rni^íná ze 
zelenc wěc pro 12 
ofob . . . . ♦ —

13. Geřsstt 8 krup , . 6
14. Geřsstet žemlow pro 

8 ofob . . . . —
15. Geřtt lautfow . 7
16. Geřsstt frupičn . . —

jso Stránt
17. DusTen poljwf a pro 

12 ofob .... 7
18. Střjkánky pob poljwf u 8
19. Poljwkatchlebomá . . 9 
20. Mjchaná chlebowá po* 

Ijwka ....1
21, Poljwka hnědá (brus 

natá)6 bajantem ney, 
méně pro 12 ofob . -

22. Mjchaná poljwka shřjbs 
farní pro 12 ofob . 1

23. Mozečkowá poljwka pro 
8 y 12 ofob * . . 1

24. Ta famá poljwka g na» 
djwanmi žemličkas 
mi . . « . . . -

25. Poljwkaz haubičet pro 
6 ofob . . . . i:

■ 26. Smažen hrássek.do po» 
ljwky pro 8 ofob . -

27. Selená poljwka % gars 
, njc blinek (Kräus 

tersuppe) .... 1
28. Poljwka ze zemčat . II
29. Knedljčky j howěz$ho 

tuku do poljwky . -
30. Knedljčky ze slaniny do 

poljwky ( Specknös 
deín)pro8osob . • 16

31. Knedljčky 5 pljcef ges 
bnéčjtb bo poljrefl) . -

32. Smažená mjchaninka 
dopeljwľ . . . 17
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3. Kapaunj neb slepičj kne: 
dijčk bo poljwk) ♦

4. Krupičné knedijčky bo 
poljwky . . . .

5. Dobrá tlučená poljwFa
6. Knedljčky bo poljwky J 

kuřecc gathrek .
7. Knedljčky mjchané bo 

' poljwky . . . .
8. Sine' mjchané Enedtčky

17
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19
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pro 8 0sob • . * 
Mjchané knedljčky 8 

račjmi ocásk . . 
Wařená buchta ( Bus 

bing) bo poljwky .
Giná tvářená buchta bo 

poljwky . . . • 
Mjseninka bo štuté po» 

ljwk . . . .

21

22
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Swjtečky 8 wepřowé 
pečené . . .

Swjtečky j pečený kus 
řat neb kapaunů ..

Swjtečk 9 zemčátkowé .

29

30

1. Dbčegné howz mafo 32 
2• Dussené howz maso — 
3. Sa? nazwaná swjčkowá

pečené (eungenbraten) 33
4. Swjčkowá pečené na 

gin způsob . . . —
5. Swjčkowá pečené ges 

stěna gin, způsob . 34
Swjčkowá neb howzý 
giná pečené . . .

Kjzky je swjčkow pes
Čené ... . . 35

• 8
3 

ěg
 

$-
 o

, 
ce

 ne
 

en
 ACh

 
o 5

43. Siná miseninka bo po»
ljwk 9 . • , . . '.

44. Sjsseninka to Zluté pos

45.

46.
47.
48.

ijwk) . . . . 
Siná misseninka opt bo' 

. štuté poljwky . . 
Gest gebna mjsseninka 
Misse nín? a makronkowá 
Waená buchta 3 wes

přowého masa bo po#
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50.
poljwk V • • . ... 

Rosol poljwkow, ktee
rý se z9mniho času na 
cestě použití může, a 
wžd) w domě bobří) a 
obzwlástně pa? pro 
nemocné užitečn ges
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8. Rarossti pečené howěz 
maso (Rostbraten) .

9. Sa? nazwan (Kulasc. 
fleisc) . . . .

10. Howěz) maso se zázwo:

12.

13.

tem . .
Karbanátky je swjčkos 

wi pečené . . .
Howě:) jzky se zem-
čat • . • • •

Howěz řizľy se sarde= 
lem...................
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islo Stránia
51. ШЕрр i f apro о 

^mléq ♦ . . ♦ ♦ 255
52* Šemličkowé gjblo ö tu« 

mem • • • * • —
53. фгафоте liwanečky • 256
54» Krupičné knedljčky Ю 

krému .... —
55» Reyže 6 gabtkami . 257

A t ť

^jflo Stránia
56. !0lerufilowá pěna . . 257
57. Pisskoty fe zawařenin= 

kau . ... ♦ —•
58. Rákyp gabltomp в pi» 

sskotami .... 258
59. Postnj topynky . . —
60. феёепр Item . . ♦ 259

©elfte néfte tá posnj gjdla.
1. Karbanátky a klobás»

j íapra «... 260
2. Rau: rby . . . 261
3. Swjtekzesuchchhub . —
4. Siaci t oblišky . . . 262
5. Wandličky rakowé . —
6. Wandličk» rafowé j 

krupice «... 263
7. Wařen swjtek je |fti» 

fp (Siterte) . . . т
8. Roblišk it zemčat . —
9. Selata в hřjbkami . 264

10. Budin§, (je fpenátu 
wakená bu^ta) . * —

11. Esmorn в wanlowau 
smetanau .... 265

12. SB páre tvářená buchta 
fe sató . . . . 265

13. Äraptičf p в mljčjm fa« 
promm . . . ♦ ~

14. Slepfjfp zemčatowé » 266 
15. gemčatotvé knedle . • — 
16. Lité ftrudle 4 ragù . 267 
17. Malé třené tnebljčf p в 

račjmi ocásk . ♦ —
18. 9táfpp je ffató . . . 268
19. Wařená buchta fe fial ,

nečkem, (Häring) • — 
20. Kwarohowé toblihy . 269 
2t. Wařená buchta 5 revše 
22. ®inp budin J revše 270 
23. 3emlotvp bubing . . —

Sorty, fe b l iny (rosolin)
1. ©ort piskotow, . . 271
2. ©ort čokoládow . . 272 
3. ©ort mramorprotvanp — 
4, ©ort máflowp neb lists 

  —
5. ©ort máslow na gì» 

ný způsob ♦ . . 273
6. ©ort rbizow) . . —
7. ©ort sulcowan . . —
8. ©ort mandlow . . 274
9. Dort nublj . . . 275

10. ©ortjfořenj, . . . —
11. Prectjčk an;owé . —
12. Michané koblišk» ♦ . 276
13, Gtronowé hromádk —

aroztičné btobnúfiřp.
14. Gtronow leb neb laue« 

fp . .... 276 '
15. Siné laučky ; mandli 277
16. Precličky j pistác . —
17. £nébé (brunaté) man» 

dlomé oblaučky . . —
18. Smajené mandle . « 278
19. Mandlowé hubinky . —
20. Nandlowé suchary (cn>^» 

bal) .....—
21. Gukrowané mandle . 279
22. Sebiina (rosot) entro»

Гоя • • » • • ——
23. Sedtina!z wissnj . * 280
24. Merunk to sedtině . —
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Äbpj fe tubaria ŕjjne, 
feine, a nega? ranj . 308 

©aternice, tlobàfp, gè* 
lita a mozečkowé gei 
titia................... 310

©aternice . . • . —
Selita...................... 311
Ketobás ♦ . к . 312
Ktobásy mozečkowé . —
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14. ©alfe mcsokuzeni nas 
fiaba . . . .313

15. Step^oma maniaatm*
pice gal fe bělat mufp —

16. ÍWauta gečná ♦ . . 314
17. £aubp gal fe fuffit magi —
18. ®al jelenp hrássek na

jpmu jacpomat . . 316
19. ©eljtia j puff) trine » — 

» » ■ . < ■ > - ’ ’

@efftě nřfteté potřebné připratvp»
• . «-x • ŕ . . . . e ‘ ' t.
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.. 9ì о я I i c n i tn j ff e n i n f p.
SRjffeninia ô majorán* - 3. SRjffentnfa fcé ffaln??ge 317 

fan . . . . 316 4« SRiffeninfa i bpmhtaa —
Sìa ginp jpùfob • . 317 5. SRjifeninla 8 píjbtp . —

Staffo rosličné. . '
t. «Diaflo jluté . . »318 4. «Stádo farbeíntví . .319
2. 9Rápo jelene ... — 5. SRáflo čololábomé .
3, SDláflo é intintami . — • •

■ .. . . - ?. ' & Л 
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^řjilab 1. —2. —3.— 321 ^ŕjllabmelié tabule * .322 
Přjklad čtwrt .... 322 - ‘ ■

91 p nj gè ff te net e li i přjklad, gat fe tv postnj 
zřjditmá.
Počádek, gai fe pamsy na 

stůl stawět magj . 327
фогаЬеВ, gaffe při welfpcb 

tabuìjcb pečené fiato?* 
ti magi .... 328

Pořádek, gat fe při wetkc 
tabuljc pamls pa# 

■ wěti magj . . . 329
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jslo Stránka

5. Omáčka keprow . . . 40
6. Křen smetanowý . . —
7. Křen poliwEow, . * 41 
8/ Křen kvset
9. Studená fyfelá omáčka —

10. Omáčfa 5 Krbelkrautu —
11. Omáčka sardelowá bej 

octa ..... 42
12. s kyfelausmec 

tanau 

Belen
1. Kadeťnj (BraunEöht) 

s ktobásau. . . • 47
2. Bajant se sladkm ze= 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . —
3. Radjwané brukmé (tet» 

ruby)
4. Belený brásTek se smas 

šenmi kuřaty . . 48
5. Radjwaná kapusta . —
6. Sspenát fe smaenmi 49 

šemličkamí ... —
7. Brk wička fe smajenm 

wemenem —
8. Karfiol s fuřátkami • 50
9. Brukwé (kelruby) 8 ges . 

hnčjm masem ♦ . —
10. Kapusta s fasTirowan,- 

mi karbanátky . . —
11. Hromowkoren(fTpars 

g() ..... 51
12. K»selé zelj 6 wepřoWau 

večjnkau . . • . —
13. Belené boby (fazole) 8 

gehněčjm masem • 52
14. Sepa 8 wepťowm mas 

sem............—
15. Kapusta suzenm gazs 

tem w páře wakená . 53
16. Karfiol w krému pro 8 

........... ............... 54
17. Kapusta s foliem pro 

8 ofob

,slo tráns
13. erwená řepa . . 4 
114. nakládánj • • 4
15. Dkurky gak na zymu 

naktádat . . . ♦ 4:
16. Ržcethowězhmuma: 

su nakládat ... 4
17. máčka studená . . 4
18. Giná studená omáčka 4 
19. Studená omáčka ku 

zwkin  
 

é wcy.
et“ .... » . ; ■ ..7

18. FasTirowaná kapusta 
na gin, způsob pro 8 
ofob............ .....

19. Karsiol we fa sTi zase pro 
8 ofob .... 5'

20. Mjchaninka je zelenéc 
wěc pro 8 v 12 ofob 5

21. FasTirowaná kapusta 8 
revši............ 5

22. Radjwaná neb fasiroa 
waná kapusta na gis 
n způsob ... 61

23. Karfiotomasstěn . . 6
24. Fasjrowané sladké zelj -
25. Kseté zelj pečené . . 6
26. Měsčné řekwičky . 6:
27. Bjtá řepa, tak nazwae 

ná wodatka . . 64 
28» Radjwané okurky . 66
29, Mjchaninka zelená . 67
30. Giná mjchaninka . . —
31. Ssparlemjisto zeleného 

hrássku .... 66
32. Belen hrásefEs mrk- 

wičkau . . . . . 70
33. Kapusta 81 regši wpá: 

ře wařená . . , 71
34. Kapustowé tarbanátíp 

neb klobásy ... .
35. Mjchané karbanátky 8 

kapustau . . . . 7:
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1. Kuřátta

Stránka

8 Enedjčtami 74

2. Kuřátka se . hřjbk • —
3. Kuřáta s celerem • 15
4. kapoun 8 musslemi • — 

6. Kapaun s autorem- . — 
6, Kuřátka se žampiony . 76 
7. Kuřátka s ragsmi 
I gablky .... — 
8. Ruřátka $ regj . ♦ — 
9. Telecýmaso 8 kmjnem 77 
0. Telec, dussené maso . — 
11. Kapaun ô tartoflemi • — 
2. Gehnčj neb skopowá 

50 keta s kyselau smes 
I tanau ♦ • • - • 78 

53. Dusfená holoubata * — 
4. Fasfjrowaná keta , 79­

515. Na rossti upečen gas 
I z) 8 omáčkau • • — 

596, Gaz,E 8 potfau omáčs 
   

7. Wepřowá hlawa • • — 
308. Kuřátka na spfin apůs 
31 sob . . • • ♦ 81 
-9. Kuřátka § dobrau šlus 2 tau omáčťau. • • — 

 

 
 
 

 
 

 
7, Ze studené t elech pecen? 

 
8. Selecí) řizky se sneko- 

 
9, Selecí) řjzk fe smr:

30, Swjčkowá pecen? 8 Os I máčkau • • • • —
141, Selecí) hlawička 8 fry: . 
16 Fafem (Eyslinkau) • 82
172. Drssy • . . * • • —
-B. S ‘pahelské ptáčky • 83

4. Radjwané šemtičkv • —
1966. Wepřowémasonapiwě 84

6, Selecí) řizk se sardes 
0 lemi —

I malé řizky • • . 86

2 wau nádjwkau ♦ . —
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Cislo "Stránka
30. Sekninkaz telecí) pecen? 87
31. Selecí) řjzky 8 wjnem — 
32. Selecí) řizky € kyselau 

smetanau . . . 88
33. Telect řjzky fe sardeli —
34. Klobás neb f arbanát- 

ky ze studené pečen? 89
35. Telec levita s celero:

wau omáčkau . . —:
36. Getec.keta fe smes 

tanau ..... 90
37. Selecí) hrudj pečené sos 

máčkau .... 91
38. örussky nebo gablka a 

howěz$ho masa • . —
39- Holuby s bjlau omáčs 

íau ♦ ♦ 92
40. Kuřata na tureck způ­

sob ............... —
41. Fasjrowaná leptá j
4 wepřowiny . . . 93
42. Kuřata $ račjm kon- , * 

• fumé ..... —
43. dussené . 94
44. Gelec pljce . . . 95
45. Selecí) pljce na gin, - 

spůfob .... 96
46. Pečené ofrbj ... — 
47. Telec ok r ui 8 Fyslin» . 

kau,(frkasem) • . 97
48. Rebo fe smetanau • —
49. FasTjrowaná kuřata neb

lapauni ... ♦ • —
50. FasTirowaná kachna ♦ 99
51. Kuřátka neb kapaun fe 

finekami .... 100
52. Fasjrowanálketa s bjs

lau omáčkau . • 101
53. Kuřata s kysetau sme-

tanau . . ... —
54, Selecí) brubjčřo feffpaňí

helstmiptáčE . .102
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58. Mienínka (Ragou) g
- kuřechmi hřebjnkami

59. Selec zawinuté řjz, 
y . ♦ • • • ♦ 10

1, erná zwěřiná, . •
2, Zadělaná zwěkina • ♦
3. Diwoká Eachna • *
4, Dussenékoroptwé • .
5. 9alé ptáč€y é omáčEau
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Malé ptáč! p m gupanu 110
Drozd» neb kwjčalv za, 

děláwané
Karbanátky je zagice 111
Sekaninka je zagice . 112 '

12. Dufsené bašanti neb kos 
roptwé ....

13, Karbanátky j bajantu 
neb koroptwi • -.

14, Sekaninka j ibažantů
&

10. Piedek od zagjce zade 
lani) na černo . .

• K . -

16.

neb koroptwi ♦ . 
Studen zagic, bas 

žant, koroptwé, srn- 
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roptwemí . ♦ .
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121

14. Mákyp zEáw) (tafé) :
15.
16.

. nau šemličkau . .
5. Giné gjidľo ze smaené 

„šemličky .. . .
6. 3emličkowé nadjwané 

ljwanečky ... 
{7. Maučné IjwanečF •

122

oo

9.
10.

6 1
>

♦ 
•

Nákp j twrdc jlaut 
F.....

Fjčkpfesunkau ♦ . 
Cíté smaené TTtrudle < 
Sstrudle tajená 8 ga 

blky . . .
Rátvp pisskotow .
Nákyp zmjssenshc 

biet ..g.

123

124

125

17.
18.
19.
20.

22.
23.

Budin 8 čokoládau • 
Teplé horké, teplé hora 

ké.........................
Cubing * . ♦ . • 
Wěnecs páleného tefta 
Rákyp j reyže ♦ • , ♦
Rákyp ze strauhaného 

těsta . * ..
Nákvp j Fapanéhotsta 
Rákps račjm máslem 
Dortowé wandtičky se

Tfató . . . . .
24. Knedle fe slaninau (fpe: 

lem)............
25. Šemličkowé řizky é hoe 

wzím tukem . .
26» Šemličkow switek 5 

powidlj ...•
27. Smaené nudle nebo 

. reže . . . . .
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‘islo Stránka 
s. Budín 8 uzenínau . 132 

49. Krupičné wnečky 8 Erés I mem —
W. Rákyp kasstanowý . 133 
1. . » — 
2. Rákyp 8 f »selé smetany 134 
B. Gjskowt nákvp . . — 
4. Jitém 8 cukrowinkami 136 ' 
6. Rákyp 8 mořeného cye 3 tronu . . . . .137
6. Naučn, nákps čokos 
4 ládau » . . . ♦ 138
7. Rákyp čokoládowi pto 

 
8. okoládowkrémsres

5 „12 ofob . . . .139

Kb • b 31 • , • ,• • ♦ • “ 
P, Strakat nákyp pto 12 
I „osob . ♦ . . . 140 
8p.okoládownákpmo- 
I raws * ♦ . . 141 

91. Swjtek mandlow . 142 
2. Budin žemličkow . — 
3. Turecké Enedličty pro 6 e osob
- Pet

p. Howz pecen? . . 153 
“ 2. Tetet nakládaná lepta — 
73. Husv a kachny •. « — 
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