
Polívky masité.
A . Stránka
Obyčejná dobrá hovězí po

lívka. ....................... .. 5
Hnědá silná polívka.... — 
Hnědá polívka se sekaninou 6 
Hnědá polívka ze saga . . — 
Polívka ze saga se žloutky — 
Polívka s rejžovými vandli-

čkami ..................................... 7
Polívka s krupičnými van- 

dličkami . ................... —
Polívka s račími vandličkami 8 
Polívka s vandličkami z mozku 
Polívka z jarních bylinek . 9 
Polívka z karfiolu . .... — 
Polívka se svítkem moučným — 
Polívka se svítkem z hově

zího masa ...........................10
Polívka se svítkem žemlovým — 
Polívka se svítkem z jater — 
Polívka se svítkem z raků. 11 
Rejžová polívka ....................... —
Rejžová polívka se žloutky —
Rejžová polívka s račími

ocásky ................................... 12
Rejžová polívka s kuřaty . — 
Rejžová polívka na spůsob 
x krupovky ..............................—
Černá chlebová polívka . . 13
Černá chlebová polívka s klo

básy .......................................—
Krupovka .................................. —
Krupovka na jiný spůsob . 14
Krupovka s raky ................... —
Polívka z ledvin ................... —

Stránka
Polívka ze stlučeného bílého

masa ...................................... 15
Polívka z mozku pro osm

osob ...................................... —
Polívka ze třených knedlí- 

čků krupičných ............... 16
Polívka s knedlíčky z mozku —
Polívka 8 knedlíčky masitými — 
Polívka s knedlíčky z bram

borů.................................. 17
Polívka s knedlíčky z hově

zího tuku ...................... . —
Polívka s jaternými knedlí
čky.............................. . —

Polívka s knedlíčky ze šunky 18
Polívka s klúzky krupičnými — 
Polívka s klúzky máslovými — 
Hovězí polívka z bramborů 19
Polívka z jater ....................... —
Račí polívka ...........................—
Polívka se sedlinou .... 20
Polívka s mozečkovou sedli

nou ...................................... —
Polívka s krapličkami . . . 21
Čočková polívka ...................... —
Polívka z těstového hráchu 22
Mandlová polívka ................... —
Polívka se žampiony ... — 
Ruská polívka .......................... 23
Polívka po holandsku ... — 
Polívka s máslovými piškoty — 
Dobrá polívka sýrová ... 24 
Polívka z husích drobečků . — 
Polívka s drštkami . . . — 
Polívka s nudlemi neb flíčky 25 
Polívka s kapaninou . . —
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Stránka
Polívka se strouhankou . . 25 
Polívka se slepicí s nudlemi — 
Polívka S puddingem ... 26 
Polívka s rejžovým puddin

gem ..............................-

Příchoutky po polívce.
Topinky se šunkou . : 27
Topinky se šunkou na jiný 

spůsob  • .. —
Topinky s uzeným jazykem — 
Topinky se sardelovým má

slem ..................................—

Hovězí maso ...................28
Teplé hovězí maso či veverka —

Omáčky k hovězímu 
masu.

Omáčka z rajských jablíček — 
Omáčka koprová ................... —
Omáčka sardelová ................... 29
Studená omáčka sardelová — 
Bílá cibulová omáčka ... — 
Omáčka 8 kaparami. ... — 
Omáčka z ryzcemi .................. — 
Omáčka ze suchých hříbků 30 
Studený křen s octem . . . — 
Křen se žemličkou .... — 
Křen smetanový ...................—
Křen polívkový ................, 31
Omáčka česneková ...................—
Omáčka se žampiony ... — 
Omáčka s lanýži ...................—
Omáčka citrónová ................... —
Omáčka studená ................... 32

Dušené a pečené maso.
Dušené hovězí maso . : 32
Dušené hovězí maso na jiný 
spůsob  —

Dušené hovězí závitky . . . 23
Hovězí pečeně po anglicku 34

Hovězí řízky po anglicku 
(Beefsteaks) 35

Hovězí řízky po anglicku se 
závadami ...............—

Stránka

Dušené hovězí řízky po an
glicku .................... 35

Hovězí řízky po anglicku se 
1sardelovým máslem ... — 
Sekané řízky z hovězího masa 36 
Obyčejná hovězí pečeně . . — 
Hovězí na rošti po vídeňsku 37 
Hovězí na rošti se sardelemi — 
Svíčková pečeně ...................— 
Svíčková pečeně na jiný spů- 

sob ...................................38 
Hovězí ledvinky. . . . . . 39 
Dušený hovězí jazyk .. . . — 
Hovězí jazyk se smetanovou 

omáčkou ...........................40
Hovězí jazyk s polskou omá

čkou ..................................—
Vařený hovězí jazyk ... — 
Dušený hovězí ohon. . . . 41 
Hovězí chámy .......................— 
Hovězí ledvinová pečeně. . — 
Hovězí ledvinová pečeně na 

spůsob zvěřiny ............... 42

Zeleniny a vařiva.
Brambory na loupačku • • 48 
Brambory se slaninou ... — 
Bramborový závitek 8 uze

ným masem ....................... —
Nové brambory .........................—
Kyselé brambory ................... 44
Brambory s mariankovou 

omáčkou ...........................— 
Bramborové knedlíky ... — 
Bramborové škubánky. • . 45 
Bramborové nudle .... — 
Bramborová kaše ....................— 
Fašované brambory .. . 46 
Bramborové buchtičky. • • — 
Dušené brukve .......................—
Nadívané brukve .....................47
Bílá řepa neb tuřín .. .. — 
Mrkev se zeleným hráškem 48 
Zelený hrášek s kuřátky . • — 
Karfiol v máslové omáčce • 49 
Smažený karfiol s omáčkou 

smetanovou  .• — 
Karfiol s omáčkou z vejcí • — 
Karfiol g račí omáčkou . . 50

Vávrové Pra žská kuchařka. 32
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Míchaná vejce se šparglem 
a raky  291

Míchaná vejce s lanýži a lo
A sosem  —
Uzenky z vajec ...................... 292

Buchty, koláče a jiné 
moučné pečivo.

Vánočka ................................ 292
Velkonoční bochánek . . . 293 
Buchta ................................... —
Buchta na jiný spůsob . . — 
Buchta na jiný spůsob . . — 
Dobrá buchta z mandlí . . — 
Buchta z mandlí .................295
Buchta s hrozinkami ... - 
Buchta s hrozinkami na jiný 
kspůsob ................................ 296
Buchta na francouzský spů

sob .................................. —
Buchta z máku .......................—
Dobrá buchta s višněmi . . 297 
Piškotová buchta ................... —
Malé nadívané buchtičky . — 
Koláče z křehkého těsta s 

jablky  298
Švestkový koláč z křehkého 

těsta ................................ 299
Dobrý koláč z křehkého tě

sta s jablky na jiný spů
sob .................................. —

Koláč s jahodami ................. 300
Koláč s malinami ................. 301
Koláč z křehkého těsta s me

ruňkami ...........................—
Koláč z křehkého těsta s bro

skvemi .............................. —
Koláč křehký s višněmi . . — 
Křehký koláč se slívami . — 
Křehký koláč s jahodami se 

sněhem .............................. —
Koláč ryvízový .....................302
Malé koláčky s meruňkami — 
Malé koláčky na francouzský 

spůsob ...............................— 
Karlovarské koláče . . . . 303 
Malé koláčky s broskvemi a 

koláčky se švestkami . . -

Malé koláčky S jahodami a 
koláčky s malinami . . . 303 

Koláčky s mákem neb s po
vidly ...•  304 

Malé koláčky z křehkého tě
sta  —

Malé koláčky s tvarohem . — 
Stoleté koláče  305 
Martinské rohlíčky .... — 
Koblihy  306
Koblihy na jiný spůsob . . — 
Šišky  307
Kynuté piškoty .......................— 
Vosí hnízda .............................308
Rohlíčky po videňsku . . . 309

Preclíky s hrozinkami. . . — 
Kmínové žemličky . . . . 310 
Hanoverské buchtičky . .. — 
Jiné buchtičky ..................... 311
Ještě jiné dobré buchtičky . — 
Desertní višňové vandličky — 
Bramborové vandličky . . . 312 
Mandlové vandličky .... — 
Anýzové bochánky .... — 
Anýzové preclíčky .... — 
Norimberské pečivo . . . . 313 
Vanilkové hubičky .... — 
Hubičky na jiný spůsob . . — 
Suchárek ................................ 314

Francouzské kyšky z pále
ného těsta ................... 315

Kyšky z páleného těsta s čo
koládou ....................... —

Kyšky z páleného těsta s 
mandlemi .........................316

Malé bochánky z páleného 
těsta se sýrem ............—

Koláčky a jiná pečivá 
z máslového těsta.

Koláčky z máslového těsta
s višněmi .............................317

Koláčky z máslového těsta 
s jahodami  318

Koláčky z máslového těsta 
s malinami ....................—
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Koláčky z máslového těsta 

s ryvízem ..................... 318
Koláčky z máslového těsta s 

čokoládovým krémem . • — 
Koláčky z máslového těsta 8 
k mandlemi (taštičky) .... 
Koblihy z máslového těsta . 319 
Vandličky z máslového těsta 

s meruňkami  — 
Vandličky z máslového těsta 

s broskvemi  — 
Vandličky z máslového těsta 

s mandlemi  — 
Vandličky z máslového těsta 

se smíšeninou  320 
Mandlové taštičky  —

Cukrové polevy (glace) 
k ozdobení dortů a ji

ných cukrovinek.
Bílá poleva ............................. 321
Žlutá poleva ........................... —

Hnědá poleva

Malinová poleva ..................... 322

Poleva s maraskinem ... — 
Polevas punčem ................... — 
čokoládová poleva . . . . 323

Dorty.
Dort chlebový ....................323
Jiný chlebový dort .... — 
Mandlový dort ................... 324
Jiný mandlový dort ... — 
Dort čokoládový . . . . 325 
čokoládový dort na jiný spů- 

sob  —
Dort kaštanový ..................... 326
Jiný dort kaštanový . . .. — 
Dort z vajec .........................327

Piškotový dořt se zavařeni
nou ...................................—

Linecký dort ........................328
Linecký dort na jiný spůsob —

Stránka
Francouzský mandlový dort 

s krémem  829
Mandlový dort s čokoládou 830 
Zaječí neb hnědý mandlový 

dort ...................................—
Sněhový dort s jahodami . — 
Sněhový dort s ryvízem . . 331 
Dort s pistáciemi ................... — 
Dort bramborový ................. 332 
Maltezský dort ....................... — 
černý mandlový dort . . .833 
Dort z lískových oříšků . . — 
Dort s punčem ..................... 334

Cukrovinky.
Malé mandlové piškoty . . 384 
Malé mandlové piškoty s čo

koládou .........................335
Piškotoy v papírových pou

zdrech............................... —
Vídeňské čokoládové piškoty — 
Obyčejné piškoty ................... — 
Piškoty na jiný spůsob . . 336 
Tvrdé piškoty vídeňské . . — 
Francouzské piškoty . .. — 
Císařské piškoty ................. 337
Obyčejné piškoty v pou

zdrech k vínu ................... — 
Vanilkové piškoty ................... — 
Skořicové hvězdičky . . . . 338 
Hvězdičky vanilkové ... —

Cukrový chleb k vinu • • • —
Cukrové meruňky ................. 339
Nadívané cukrové merunky — 
Cukrové vanilkové hubinky — 
Cukrové hubinky na jiný 

spůsob ..., 340 
Cukrové půlměsíčky.... — 
Mandlové obloučky .... — 
Mandlové obloučky na jiný 

spůsob  341 
Anýzový chléb  — 
Vídeňský anýzový chleb k čaji — 
Norimberské anýzové prou

žky k čaji  342 
Anýzové bochánky . . . . — 
Vídeňský vanilkový chléb 

k čaji  —



Stránka 
Cukrové dortičky k čaji. . 342 
Mandlový suchar k čaji . . 343 
Anglicky suchar .......................—
Kořeněný suchar ................... — 
Vanilkové preclíčky k čaji . 344 
Preclíčky k čaji na jiný spů- 

sob ......................................—
Vanilkové proužky k čaji . — 
Mandlové oplatky .... .345 
Francouzské kaštanové bo

chánky k čaji ...............— 
Madelaines .......................... —
Mandlové proužky s malino

vou zavařeninou ............. 346
Mandlové proužky s ryvízo- 

vou zavařeninou ............... — 
Proužky z hořkých mandlí . 347 
Cukrové mandlové proužky — 
Cukrové proužky s vanilkou 348 
Cukrové proužky s pome

ranči ..................................—
Cukrové proužky s čokolá

dou .................................. —
Cukrové proužky s mandlemi — 
Sladké makaronky .... — 
Skořicové makaronky . . . 349 
Makaronky čokoládové . . . — 
Nadívané makaronky ... — 
Mandlový konfekt ...................—
Citronový konfekt ................. 350
Mandlový konfekt ...................—
Mandlové hromádky . ... — 
Mandlové věnečky .................351
Mandlové polévané pokroutky — 
Cukrové koláčky .................. — 
Pražské cukrové koláčky . — 
Cukrové brambory . . . . 352 
Janovský závitek ................... —
Závitek piškotový ................... — 
Piškotový závitek ze chaudeau 353 
Dortičky s krémem . .. . — 
Cukrové kroužky .................354
Cukrové proužky se zavaře

ninou meruňkovou .... — 
Janovské proužky se zavaře

ninou meruňkovou .... — 
Janovské proužky s červe

nou cukrovou krupicí . . 355 
Janovské proužky s citrono- 

vou polevou  —

Stránka
Ovocní koláč .. .................355
Skořicové tabuletky k čaji 356 
Malé dortičky s pistáciemi — 
Svinuté vanilkové oplatky . — 
Vídeňské svinuté oplatky . 357 
Obyčejné svinuté oplatky . — 
Svinuté oplatky s vínem . . 358 
Holandské smetanové sklá

dance  —
Jiné holandské smetanové 

skládance ....................... — 
Flamské skládance . . . . — 
Skořicové skladánce k čaji 359 
Cukrované mandle .... — 
Cukrovaná jádra z oříšků lís

kových.............................. — 
Cukrové kaštany .................360
Cukrové kaštany na jiný spů- 

sob ...................................... —
Pumpernikl ...............................—
Baselský perník ....................... —
Bílý perník) .............................361
Bílý perník na jiný spůsob — 
Bochánky z lískových oříšků 362 
Švédské bochánky ................... — 
Tirolské bochánky ............... — 
Bélohradské bochánky . . . 363 
Čokoládové bochánky ... — 
Kapucínské bochánky ... —
Nadívané bochánky čokolá

dové .................................. —
Pepřové bochánky ................. 364
Pepřové bochánky na jiný 

spůsob .............................. —
Gdoulové celtličky ................... — 
Citrónové celtličky ................. 365 
Karty ...................................... —

• Karty z těsta mandlového . — 
Račí obloučky .....................—

Kterak se cukr k zavaře
ninám čistí a do jakých 
stupňů se vaří . . . 366

Jak se cukrová krupice při
pravuje............................ 367 

Cukrová červená krupice . . 368 
Žlutá cukrová krupice . . . — 
Zelená cukrová krupice . . —
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Hnědá cukrová krupice . . 368
Cukr vanilkový .......................— 
Cukr pomerančový ...................— 
Cukr citronoyý ......369 
Cukr skořicový ...... —

Čistění cukru, vyzího mě
chýře a želatynu.

Čištění cukru .........................369
Čištění vyzího měchýře . . . — 
Čištění želatynu (gelatin) . . 370

Sladké francouzské roso- 
liny (Krém-y)

Rosolina s čokoládou . . . 370 
Rosolina s vanilkou . . . . 371 
Rosolina meruňková . . . . 372 
Malinová rosolina ..... — 
Jahodová rosolina ................ 373
Rosolina s maraskinem . . — 
Rosolina pomorančová . . . —
Rosolina fialková ................. 374
Višně v rosolu ................. —

Smetanové pěny.
Pěna smetanová s jahodami 375
Pěna smetanová s malinami — 
Pěna smetanová s čokoládou — 
Pěna smetanová s vanilkou — 
Pěna smetanová s maraski- — 

nem ...................... —
Sladké rosoliny se smetano----- 

vou pěnou na bavorský 
spůsob...........................376

Sladká rosolina s ryvízem se 
smetanovou pěnou . . . —

Sladká rosolina s ovocem se 
smetanovou pěnou . . .. — 

Sladká rosolina se smetano
vou pěnou s vanilkou . . 377 

Sladká rosolina z lískových 
oříšků se smetanovou pě
nou  378

Rosolina čokoládová se sme
tanovou pěnou ............... — 

Sladká rosolina s maraskinem 
se smetanovou pěnou . .879

Stránka 

Sladká rosolina s malinami 
se smetanovou pěnou . . . 879 

Sladká rosolina s jahodami 
se smetanovou pěnou . . — 

Sladká rosolina s malinami 
se smetanovou pěnou . . 380 

Vinné a likérové rosoliny . — 
Červená rosolina ze žampaň- 

ského vína  —
Rosolina s maraskinem . . — 
Rosolina z ořechového likéru 381 
Rosolina z vanilkového li

kéru .................................. —
Rosolina z anýzového likéru — 
Rosolina punčová ................— 
Rosolina z rýnského vína . — 
Citronová rosolina ............... 382

Rosoliny s ovocem.
Citronová rosolina s čerstvými 

jahodami ..........................382
Citronová rosolina s mali

nami ...................................—
Rosolina z vína s meruň

kami ...................................—
Rosolina z vína s broskvemi 383 
Rosolina ze žampaňského vína 

s čerstvým vínem .... — 
Rosolina z rýnského vína s 

ryvízem  384
Rosolina z rýnského vína s 

amorelkami ................... —
Rosolina z rýnského vína s 

malinami ...................... . —
Rosolina ze žampaňského vína 

s pomorančem  — 
Rosolina ze žampaňského 

vína v koflících  385
Krémy po anglicku.

Krém z kávy .........................385
Krém s čokoládou . . . . 386
Krém s vanilkou ................... —
Krém z páleného cukru s 

vanilkou ..................... 387 
Krém z kakao .......................— 
Krém s maraskinem ... ....... .... — 
Krém s čajem .....................388
Krém ze suchého pomoran- 

čového květu ................... — 
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Zmrzliny.
Připravování zmrzliny vůbec 388 
Zmrzlina čokoládová . . .389 
Čokoládová zmrzlina na vlaš

ský spůsob  390
Zmrzlina z kávy ................—
Zmrzlina vanilková . . . . 391 
Zmrzlina z pomorančové kůry — 
Zmrzlina citrónová . ... — 
Zmrzlina citrónová na jiný 

spůsob  392
Zmrzlina se skořicí .... — 
Zmrzlina z pražených mandlí — 
Zmrzlina s maraskinem . . 393 
Zmrzlina z kaštanů . ... — 
Zmrzlina z malageského vína — 
Zmrzlina z lískových oříšků 394 
Zmrzlina z mandlí .... — 
Zmrzlina z broskví .... — 
Zmrzlina z merunek . . . 895 
Zmrzlina z višní ...................—
Zmrzlina z ananase . ... — 
Zmrzlina z jahod neb z malin — 
Zmrzlina pomerančová neb 

citrónová  896 
Zmrzlina z ryvízu. . . . — 
Zmrzlina z jablek .... — 
Meruňková zmrzlina s muš

kátovým vínem  —
Malinová zmrzlina s mara

skinem............................397
Zmrzlina z jablek s arakem — 
Zmrzlina z kaštanů s rumem — 
Zmrzlina punčová ................—
Sorbet z ananase se žampaň- 

ským vínem  398
Sorbet z višní s vínem bor- 

deauxským  — 
Sorbet malinový s burgund

ským vínem .  —

O zavařování ovoce a va- 
řiva. 

Obecná pravidla o zavařování
, ovoce a vařiva ................ 398
Šťáva třešňová ....................—
Šťáva třešňová na jiný spůsob 899

Strink*
Šťáva malinová . .
Šťáva jahodová ...............
Šťáva ryvízová ................
Šťáva fialková...................
Šťáva z brusnic................
Šťáva z dříšťálek ....
Jahodová vyvařenina (mar 

melada) ...................
Jahodová marmelada k usch 

vání na zmrzlinu . . .
Vyvařenina ryvízová. . . .
Vyvařené maliny ................
Vyvařené maliny (marmelada) 

na jiný spůsob ............
Vyvařené broskve ................
Vyvařené merunky . . . .
Vyvařenina jablková .... 
Svařenina (marmelada) ja

blková .......................  
Vyvařenina gdoulová . . 
Svařenina šípková. . . . 
Zavařený zelený angrešt. 
Zavařené maliny . . .. 
Zavařený ryvíz ...............  
Zavařený bílý ryvíz . . . 
Obalený ryvíz  
Zavařené amarelky . . .

404

Zavařené 
Zavařené 
Zavařené 
Zavařené 
Zavařené
Zavařená
Zavařené 
Zavařené

višně ................ 
vinné zrní. .. 
zelené merunky 
zelené broskve

408
409

oloupané merunky —
zelenčata . . . 
zralé merunky. 
zralé broskve .

410

411
Zavařené mirabelky . . .
Zavařené trnky ................
Zavařený meloun . . .. 
Zavařená gdoulová jablka 
Merunky v třešňovce . . 
Merunky v cognaku. . . 
Broskve v cognaku . . .
Zavařené melouny s rumem —
Zavařené slívy s rumem . 
Zavařený ananas .... 
Zavařené muškatelky . . 
Zavařené zelené fíky . . 
Zavařené černé ořechy . 
Zavařené bílé ořechy . .

412

413

415

417
418
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Zavařená pomorančová kůra 418
Zavařené Šípky .....................419
Zavařené mišpule .....420
Karfiol ................. -.......................—
Červená řípa .........................421
Zavařené třešně v octě . . — 
Zavařené zelené boby ... —
Třešně v páře vařené bez 

cukru ...............................—
Borůvky v páře vařené bez 

cukru ... ...................—
Broskve v páře vařené bez 

cukru ...............................—
Meruňky v páře vařené bez 

cukru .............................423
Švestky v páře vařené bez 

cukru ............................—
Broskve v páře vařené . . —
Oloupané švestky v páře va

řené............................... 424
Rozličné ovoce v páře va

řené ...............................—

Naložené ovoce a vařivo.

Višně v octě naložené . . . 424
Švestky v octě naložené . .425
Ryvíz v octě naložený ... —
Chřest ...................................... —
Žampiony ...............................—
Artičoky .................................426
Červená řípa ...........................—
Zelený hrášek .........................427
Zelený hrášek na jiný spů-

sob .......................................—
Brusinky .................................. —
Rajská jablka .........................428
Rajská jablka na jiný spů-

sob .......................................... —
Lanýže . . • ...........................—
Hříbky ...................................... —
Ryzce .................................... 429
Perlové cibulky .......................—
Kukuřice ...................................—
Hořčice jemná .......................430
Hořčice obyčejná ................... —
Naložené zelí .........................481
Naložená brukev ................... —

Stránka
Naložené okurky ................. 482
Okurky na jiný spůsob . - — 
Okurky po anglicku. . . . 488
Okurky s hořčicí ................... —

Okurky v slané vodě nalo
žené............................... 435

Okurky naložené v cukru a % 
octě ............................... 484

Naložené nezralé melouny . — 
Okurky v páře vařené . . . — 
Naložená smíšenina po an

glicku .............................436

Nápoje.
Káva ........................................ 486
Cacao .................................... 427
Čokoláda .................................488
čokoláda z vody ................... —
Čokoláda se žloutky. . .. —
Čokoláda zpěněná. .... —
Studená čokoláda ................. 489
Čaj .........................................—
Čaj s rumem ......................... 440
Čaj s rumem a se smetanou —

Čaj ze stopek třešňových . 441
Čaj na polský spůsob ... — 
Císařský čaj pro silný kašel 442
Punč .......................................... —
Jiný vinní punč ....................... —
Punč po anglicku ................. 448
Punč ze žampaňského vína — 
Burgundský punč ................... —
Punč na jiný spůsob . . .444 
Studený punč s vejci . .. — 
Studený punč královský . . 445 
Punčová tresť .................. —
Pálené neb kořenné víno . — 
Bišof ........................................ 446
Bišof na ruský spůsob . . . —
Kardinál ...................................—
Grog .......................................... —
Teplá limonada ....................... —
Limonáda citrónová . . . . 447
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Limonáda pomorančová • .447 
Limonada třešňová .... — 
Limonada ryvízová . — 
Limonada z fialkové šťávy. — 
Limonada malinová .. .. — 
Limonada ze syropu .... 448 
Limonada s vínem .... — 
Mandlové mléko ...................—
Mandlové mléko se skořicí 449
Majový nápoj .......................... —
Teplé pivo ...............................—
Voda z jablek ..................... 450
Voda z jablek na jiný spůsob 
Teplý nápoj pro kašel. • . — 
Chaudeau ...............................—
Chaudeau s rumem . . . . 451
Chaudeau z pomorančové 

šťávy ...................................—
Sillebub ...................................—
Sillebub na jiný spůsob . .— 
Ječná voda .............................452
Chlebová voda ...... —

Likéry.

Likér z citronů ..................... 452
Likér z gdoulí ..................... 453
Likér z merunek ................... —
Likér z merunkových jader —

Likér vanilkový na jiný spů-
sob ..................................... 454

Stránka

Likér Vespettro .....................454
Likér S anýzem ........................ —
Likér z červeného ovoce. .455
Likér z pomorančů .... — 
Likér z ořechů ....................... —
Likér z nedozralých pomo- 

rančů  456
Višně ve vinném líhu .. . — 
Třešně ve vinném líhu : . ‘ — 
Merunky a broskve ve vin

ném líhu ...........................-
Višňovka .................................457
Octy • ................... 457—458
Nádívky do koláčů, 

buchtiček, koblih 
a cukrovin . . .459—460

Míšeninky ..............461—462 
Másla a mouky . . 462—465
Kuchařská pokynutí 

praktická . . .466—474 
0 sestavování lístků 

jídelních . . . .474—478
Seznam potravních 

látek podle toho, 
v kterých dobách 
nejlíp se hodí . . 478-480

Jídelní lístky na roz
ličné doby roku ..480 

Abecední seznam . . .489
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Chřest (Špargl) .......................50
Chřest s omáčkou máslovou
Chřest se smržem! .... 51 
Špenát v masité omáčce . . — 
Špenát dušený na jiný spůsob
Špenát puddingový .... 52
Špenátové štrudle ...................—
Krapličky špenátové . ... 53

Kolník ...................................... —
Vodnice .........54
Štěrbák (Endivie) ................... —
Vařené artišoky s omáčkou 55
Nadívané artišoky ................... —
Čerstvé dušené zelí .... 56
Dušené zelí .............................. 57
Nadívané zelí .......................... —
Nadívané zelní hlávky . . . 58
Šťovík ...................................... —
Kadeřník ...................................—
Kapusta .................................. 59
Kapusta se šunkou v páře

vařená .................................. —
Kapusta mačinková .... 60
Závitky z kapusty mačinkové 61
Dušená měsíční řetvička . . —
Kaše rejžová ...... —
Rejžové knedlíky ...................62
Risotto .........................................—
Kaše jahelná ...........................—
Hrách ...................................... —
Procezený hrách ................... 63
Hrách s kroupami .... —
Boby ..........................................—
Přecezené boby .......................64
Dušené bobové lusky ... —
Čočka ...................................... —
Čočka kyselá ...........................—
Čočka s hovězím ohonem . 65
Čočka s koroptvemi .... —
Krupky ...................................... 66
Dušené smrže .......................... —
Nadívané smrže .......................—
Dušené žampiony .................. 67
Nadívané žampiony .... —
Hříbky kamenáče .................... —
Dušené lanýže .......................68

Moučná jídla.
Stránka

Obyčejné moučné knedlíky 
Švestkové knedlíky,s kvasní 

cemi ...........................
Švestkové knedlíky bez kva 

snic ...........................
Knedlíky s višněmi . . . 
Knedlíky se slaninou . . 
Knedlíky s uzeninou . . 
Tvarohové knedlíky . . . 
Krupičné knedlíky . .. 
Krupičné knedlíky na jin 

spůsob .......................
Krupičné knedlíky s uzeni 

nou ...........................
Kaše pražená .................... 
Kaše krupičná ................
Lívance...............................  
Dolky ...............................
Zelniky...............................  
Nudle maštěné ................ 
Nudle v mléce ................ 
Nudle po vídeňsku . . . 
Fašované nudle ....
Smažené kluzky krupičné 
Kluzky ve smetaně . . . 
Flíčky s uzeninou . . . . 
Polenta po italsku . . .
Polenta na jiný spůsob . 
Makaronky .......................  
Pečené makaronky . . . 
Žemlová bába ...................  
Tažená štrudle s jablky . 
Tažená štruďe s rejží. . 
Tažená štrudle s čokoládo 
Tažená štrudle s raky . . 
Tažená smetanová štrudle 
Tažená štrudle s tvarohe 
Tažená štrudle se zelím . 
Tažená štrudle s višněmi 
Kynutá štrudle s mákem 
Litá štrudle s tvarohem . 
Litá štrudle pomorančová 
Litá štrudle s čokoládou 
Litá štrudle s višněmi . .
Litá smažená štrudle s man 

dlemi...........................
Smaženec...........................
Smaženec žemličkový . .

68

69

70

71

72

73

74

75

76

77

78

79

80

81

82

83
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Smaženec 8 mandlemi 
Smaženec a jablky . 
Smaženec krupičný . 
Smaženec rejžový . .
Smaženec moučný . .

Stránka 
.88

. 84

85

Jablka s rejží ...................
Nadívaná jablka s krémem .
Bramborová buchta s omá

čkou ....................................
• Bramborová buchta na jiný

spůsob ...............................
Moučná jídla s jahodami . 
Bramborové vandličky . . . 
Mandlové vandličky . . . .
Višňové vandličky................
Smažené krupičné kluzký .
Třešně v obálce ...................  
Rýžovník B mandlemi . . . 
Mandlové koblišky s vínem . 
Mandlové knedličky . . . . 
Buchtičky se zavařeným ovo

cem ...................................
Smažené buchtičky z rejže . 
Rýžové buchtičky po anglicku 
Žemlové paštičky s vínem . 
Bublanina s višněmi . . . .
Krémové koblišky................
Sněhové koblišky ................
Jahodové řízky ....................
Koblišky z páleného těsta . 
Moučné jídlo s krémem . .

Puddingy.
Rejžový pudding s čokoladou
Pudding rejžový....................
Pudding z černého chleba .
Pudding bramborový . . .
Pudding mandlový ....
Pudding mandlový s pomo-

ranči ...................................
Pudding piškotový ................
Pudding třešňový ................
Pudding čokoládový . . . .
Pudding meruňkový . . . .
Plumpudding .......................
Anglický pudding ................
Pudding ságový....................
Pudding 8 raky....................

86

Stránka
Pudding po vídeňská . . .102
Pudding rybí ........................—
Pudding jablečný ................ 108
Studený pudding jablečný . —

Omáčky k moučným 
jídlům a puddingům.

87

88

89

Smetanová omáčka s čoko
ládou ................................

Omáčka vinná ..... 
Omáčka vinná na jiný spůsob 
Omáčka pomorančová . . . 
Anglická omáčka z rumu , 
Omáčka meruňková . . . . 
Omáčka šípková.................... 
Omáčka broskvová................

104
105

106

, Omáčka ságová . . .
- Vinné šodó (Chaudeau)
90 Nákypy.

91

Nákyp rejžový . . 
Nákyp masitý . . 

krupičný . . 
bramborový 

92

93

94

Nákyp 
Nákyp 
Nákyp 
Nákyp 
Nákyp 
Nákyp 
Nákyp 
Nákyp

kynutý .... 
čokoládový . . . 
z makaronek . . 
kaštanový . . . 
pomorančový . . 
kávový .. . . 
z hovězího tuku

95

96

97

98

99

107

108

109

110

111
Nákyp
Moučný nákyp s jablky 
Nákyp žemličkový . . .

112

114

Nákyp ze saga .
Nákyp jahodový .
Nákyp z víšní . .
Nákyp ze svařeniny ovocní 113
Nákyp ze žloutků .
Nákyp mandlový .
Nákyp špinátový . .
Nákyp z gdoulí . . 
Nákyp vanilkový . 
Nákyp piškotový . 
Nákyp z raků . . 
Nákyp z jahod . . 
Nákyp parmazánový 
Nákyp se slanečkem

115

116

a

100
101 Omeletky.

Omeletky z vajec .. 116
32*
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/ Stránka 
Omeletky na jiný spůsob . 117 
Omeletky na jiný spůsob . — 
Omeletky s jablky .. . . — 
Omelette souflée ..................... 118
Omeletky piškotové . . . . — 
Norimberská omeletka ... — 
Omeletky nadívané ... . 119 
Omeletky 8 mozečkem . . . — 
Omeletky bramborové ... — 
Moučné jídlo z omeletek . 120

Kynutá moučná jídla.
Bagačata .................................120
Kynuté bavorské nudle : . 121 
Osmažené kynuté nudle ba

vorské ...............................—
- • Kynutá bublina S višněmi . 122 

Kynutá bublina na jiný spů-
sob ..........................................—

Svítky.
Moučný svítek .......................123
Moučný svítek z mozečkem . —
Svítek žemličkový ................. 124
Svítek bramborový .... — 
Svítek krupičný ....................... —
Svítek z telecích jater. . . 125 
Svítek z telecího masa . . — 
Svítek ze sušených hříbků. — 
Svítek z vajec ..................... 126

Zadělávaná a dušená 
jídla.

Dušená telecí játra .. . . 126
Dušená játra na jiný spůsob 127 
Telecí játra s kyselou sme

tanou ...............................—
Jaterní knedlíky ................. 128
Telecí jazyk s polskou omá

čkou .................................. —
Telecí jazyk s omáčkou po- 

morančovou ................... 129
Dušené telecí ledvinky ... — 
Telecí ledvínky na kyselo . — 
Telecí maso se smetanovou 

omáčkou ........................... —
Telecí maso s karfiolem . . —

Stránka

Telecí maso s vínem. . . . 130
Telecí maso s paprikou ...
Telecí maso 8 citronovou 

omáčkou ...........................—
Telecí kýta neb hrudí s vin

nou omáčkou ..... .131 
Telecí hlava sekaná. . . . — 
Celá hlava telecí S vinnou 

omáčkou  132
Dušené telecí řízky .... — 
Telecí řízky se žampiony . 133 
Telecí karbonátky s omá

čkou  —
Telecí zadělané mozečky . .134 
Telecí mozečky s máslovou 

omáčkou .........................135
Telecí karbonátky s kapa

rami ...................................—
Sekanina telecí ..................... 136
Telecí závitky .........................—
Nadívané telecí závitky : . — 
Telecí řízky se sardelemi . 137
Telecí brzlíky s hnědou omá

čkou .....................................—
Telecí brzlíky se slaninou . 138
Telecí okruži .........................139

Zadělané telecí nožičky • • — 
Zadělané telecí plíce .... 140 
Dušené skopové ledviny . . — 
Dušené skopové ledviny na 

jiný spůsob . . . . . . . — 
Dušené skopové jazyky . . 141 
Skopové jazyky se studenou 

omáčkou  —
Zadělávané skopové maso 

se smaženou cibulí . : .142 
Skopová sekanina s vejci . — 
Dušená skopová kýta . . .143 
Dušené skopové plece . . . 144 
Skopové hrudí s dušenou 

rejží  —
Zadělávané skopové maso 

s omáčkou ze zeleniny . . 145
Zadělávané skopové maso 

Skopová kýta dušená ... — 
Veprové závitky  146 
Vepřové kotletky  — 
Vepřové maso na pivě. . . — 
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.Stránka

Dušené vepřové ledvinky . 147
Uši z vepře.  ................... —
Vepřové maso s polskou omáč

kou ...................................—
Studená vepřová hlava ... —
Jaternice .................................148
Jelítka ................................. 149
Klobásy ...................................— 
Drštky ........ . .150 
Vařená šunka ...........................—
Zadělané husí drobečky s 

knedlíčky  —
Husí drobečky s karfiolem 151 
Husí drobečky s rejží ... — 
Dušená husí játra ................. 152
Dušená husí játra s lanýži — 
Husí játra s omáčkou . . . 153 
Husí krev ...............................—
Dušená husa ...........................—
Dušená kuřatas hnědou omáč

kou .....................................154
Dušená kuřata v omáčce & la

nýži ...................................—
Dušená kuřata v omáčce se 

žampiony ...........................—
Dušená kuřata s vinní omáč

kou .................................. —
Dušená kuřátka s kyselou 

omáčkou ........................155
Dušená kuřata s račí omá

čkou ...................................—
Dušená kuřátka po francouz

sku .................................156
Dušená kuřátka v krvi . . 
Kuřátka s paprikou . . . . 157
Kuřata s lanýži ....................... —
Zadělaná kuřata s karfiolem 158 
Kuřata se šparglem (chřes

tem) .. > ....................... —
Kuřata s majonezovou omáč

kou ...................................—
Kuřata se slanečkem . .. 159 
Kuřata rejží nadívaná. . . — 
Vařený kapoun s omáčkou — 
Dušený kapoun s rejží . 160 
Dušeny kapoun s vinní omáč

kou  —
Dušený kapoun s račí omáč

kou .................................. —

Stránka 
B lanýžovou omáč- 

 161 
holoubata se žam- 
 161 
holoubata se šparg- 
 162

Kapoun 
kou

Dušená 
piony 

Dušena 
lem

Dušené holuby s faší ... — 
Dušená nadívaná holoubata 163 
Dušená holoubata s hnědou 

omáčkou ...........................—
Dušená kachna se smaženou 

žemličkou ....................164
Nadívaná dušená kachna s la

nýžovou omáčkou .... — 
Zadělávaná kachna s hnědou 

omáčkou s kaparami . . 165 
Studená fašovaná kachna 

s omáčkou z hořčice . . 166 
Zadělávaný beránek s má

slovou omáčkou  167 
Zadělávaný beránek se šparg

lem  —
Zadělávaný beránek s kar

fiolem ............................... —
Dušené beránčí jazýčky . . — 
Zadělávané beránčí uši . . — 
Dušená beránčí kýta ... — 
Dušené beránčí kýtky svejci 168 
Beránek s paprikou .. . — 
Kůzlátko v octu vařené . .169 
Dušené křepelky  —
Dušené křepelky na jiný spů- 

sob ...................................... —
Dušené kvíčaly ..................... 170
Dušené sluky ........................... —
Dušené koroptve .................. 171
Dušené koroptve se zelím . — 
Dušený bažant ..................... 172
Dušeny bažant v kyselém zelí — 
Salmi z bažantů ..................173
Salmi z bažantů na jiný spů- 

sob .................................. —
Dušený tetřev ......................174
Dušený krocan s lanýži . . — 
Dušená divoká kachna . .175 
Zadělávaní králíci s bílou 

omáčkou ....................... — 
Předek zajíce na černo . . 176
Zadělávaný kamzík s hně

dou omáčkou .................... —



502

Stránka

Zvěřina S omáčkou . . . . 177 
Dušené srnčí pléce .... — 
Dušená srnčí játra .... 178 
Jelení hřbet S omáčkou pe-

křenem ...................................—
Zadělávané kančí hrudí . .179
Kančí hlava ...........................—

Smaženiny.
Smažený telecí mozek. . .181

Smažená telecí játra • • • —
Smažené telecí brzlíky . .182 
Sekané telecí kotletky. . . — 
Smažené telecí řízky ... — 
Telecí smažené nožičky . . — 
Jehněčí kotletky ................. 183
Smažené jehněčí ................... —
Smažená kuřata .......................—
Smažená vejce ..................... 184
Karbanátky z telecího a ve-

Smažená sekanina Z vepřo
vého masa ....................... —

Pečité.
Telecí pečená kýta . . . . 185
Telecí kýta na jiný způsob — 
Pečená telecí kýta se sarde

lemi .................................. —
Pečeně ledvinová .. . — 
Nadívané telecí hrudí • . .186 
Pečené telecí řízky .... — 
Skopová kýta .........................187
Nadívaná skopová kýta . . — 
Skopová kýta na spůsob 

zvěřiny  —
Pečený skopový hřbet . . .188

Pečené vepřové jazyky • • —
Vepřová kýta .........................189

Vepřová kýta na kyselo . • —
Pečená šunka .......................190
Šunka v těstě pečená . . .-
Pečené podsvinče ............... —
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Pečená husa ......................... 191
Pečená kachna ....................... —
Pečená kuřata na rožni . • — 
Pečená kuřata .......................—
Pečená kuřata se slaninou . 192 
Holuby ...................................... —
Kapoun se sardelemi . . . —
Kapoun ustřicemi nadívaný — 
Beránčí zadek ..................... 193
Nadívaný beránčí předek . — 
Pečené křepelky ................... —
Pečené kvícaly ..................... 194
Pečené kvíčaly na jiný spů- 

sob ...................................... —
Pečené sluky ...........................—
Pečené ptáčky ..................... 195
Koroptve ...................................—
Bažant na rožni ....................... —
Bažant lanýži nadívaný • .196 
Bažant pečený ....................... —
Bažant pečený na jiný spůsob — 
Tetřev .....................................197

Krocan S nádívkou z kaštanů — 
Krocan s nádívkou mandlovou 198 
Pečený zajíc ...........................—
Pečený zajíc v kyselé sme- 

tane .................................198
Zaječí řízky S nádívkou . . — 
Zaječí řízky s nádívkou na 

jiný spůsob ....................... 200
Pečený hřbet srnčí neb kýta 201 
Jelení kýta  —
Kamzík .................................... 202
Divoká kachna ....................... —

Pečená kýta z divokého kance —

Saláty.
Salát hlávkový ..................... 203
Salát okurkový .......................—
Salát bramborový ................. 204
Salát bramborový se slane

čkem... .......................-
Salát ze zeli ...........................—
Salát ze zelí na jiný spůsob 
Salát ze štěrbáku  — 
Salát z karfiolu  205
Salát celerový ...........................—
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Salát z chřestá ..................... 205
Salát z chmelíčku .................206
Salát na vlašský spůsob . — 
Salát z čerstvých Švestek . — 
Salát ze švestek sušených . 207 
Salát z čerstvých višni neb 

třešní  —

[Kompoty.
Kompot jablkový ................. 207
Kompot jablkový se zavaře

ninou................................... —
Kompot z hrušek .................208
Kompot třešňový ................... —
Kompot z pečených jablek . — 
Rosolový kompot z jablek .209 
Kompot kaštanový .... — 
Kompot malinový .................. —
Kompot jahodový ................. 210
Kompot z ryvízu ................... —
Kompot broskvový .... — 
Kompot meruňkový .... — 
Kompot švestkový ................. 211
Kompot pomorančový ... — 
Kompot z brusinek .... — 
Kompot z ostružin .... — 
Kompot z černých jahod . 212 
Kompot šípkový ...................—
Kompot míchaný ...................—

Paštiky.

Paštikové těsto .....................212
Máslové těsto k paštikám . 213
Paštika z kuřat .......................—
Paštika z holubů ................. 214
Paštika z bažanta z ostři

cemi . ...............................—
Paštika ze zajíce ................. 215
Paštika srnčí .........................216
Paštika z divokých kachen 217 
Paštika z hovězí ledvinové 

pečeně  218
Paštika z telecího masa . . 219

Paštika z husích jater . . — 
Paštika z bramborů. . . . 220 
Paštika ze žloutků . . . . —
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Paštika z flíčků .................... 220
Paštika z nudlí a smíšeniny 221
Studená paštika ..................... 222
Paštičky se šunkou . . . .228 
Jiné paštičky se šunkou . . — 
Paštičky z telecího masa . — 
Bramborové paštičky z drů

beže 224
Paštičky z kuřat .................225
Paštičky z kuřat na jiný 

spůsob ............................... — 
Paštičky z telecích jater . . 226 
Paštičky z brzlíků .... — 
Paštičky z brzlíků na jiný 

spůsob .............................227
Paštičky z rýže ....................—
Malé paštičky se smíšeninou —

Rosoly.
Rosol k jídlům studeným . 228
Rosolová hovězina . . . . 229 
Telecí hlava v rosolu ... — 
Rosol z telecího masa a z te

lecích nožiček................. 230
Sekaná šunka v rosolu . . — 
Marinovaná ledvinová pe

čeně................................231 
Marinovaná kuřata .... — 
Sele v rosolu ....................... 232
Koroptve a bažanty v rosolu — 
Mladý krocan v rosolu . . — 
Kapoun v rosolu ................. 233
Hlava divokého kance v ro

solu ............................... — 
Marinovaný tetřev . . . . 234 
Marinovany tetřívek . . . . 235 
Tetřev v rosole ....................... —
Tetřívek v rosole ................. 236
Kuřátka s rosolem . ... — 
Koroptve s omáčkou majo- 

nosovou ........................'—
Marinovaná kýta z divokého 

kance ............................237

Polívky postní.
Svařenina ze zelenin k po

stním polívkám ... . • 287
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H nědá rybí polívka s vandli- 
čkami ................................238

Hnědá tlučená rybí polívka — 
Tlučená rybí polívka na jiný 

spůsob ............... —
Polívka z línků ................... 239
Obyčejná rybí polívka ... — 
Obyčejná rybí polívka s kne- 
dlíčky ...............................— 
Želví polívka .......................240 
Polívka z hlemýžďů .... — 
Postní polívka z raků ... — 
Polívka ze žab .....................241
Polívka z bráchu ...................— 
Polívka čočková .....................242 
Polívka ze zeleniny .... — 
Polívka z piva .......................—
Polívka pivní na polský spů

sob  —
Polívka z vína .......................— 
Polívka bramborová.. . .243 
Polívka krupková se suše

nými houbami ...............— 
Polívka bramborová s čerst

vými houbami ...................— 
Polívka s kmínem .................244 
Sladká polívka z mléka . . — 
Polívka z mléka s rejží . . — 
Polívka mléková se sněho

vými knedlíčky .............245 
Polívka ze saga .......................—
Polívka ságová z burgund

ského vína ....................... — 
Polívka šparglová ...................— 
Polívka z čokolády . . . . 246

Studené ovocní polívky.
Ochlazující polívka z jahod 246 
Ochlazující polívka z malin — 
Ochlazující polívka z višní . 247

Ryby.
Rybí úprava vůbec . . . .247
Smažený kapr .....................248
Kapr na černo .....................249
Kapr na černo na jiný spů

sob ................................ 250
Kapr na modro ....................... —
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Kapr fašovaný ..................... 251
Marinovaný kapr ..... — 
Kapr v rosolu . . . . .252
Kapr pečený s kyselou sme 

tanou ...............................—
Nadívaný pečený kapr. . e 253 
Nadívaný tarant ..................... —
Kapr s hnědou omáčkou a se 

smržemi ....................... 254
Kapr se sardelemi .... — 
Štika v slané vodě vařená . 255 
Štika s omáčkou na holand

ský spůsob  256
Pečená štika ...........................— 
Štika dušená .........................257
Štika s bílou omáčkou . . — 
Štika slaninou protáhnutá . — 
Štika nadívaná ..................... 258
Štika se sardelemi . . . . 259 
Štika se sekaninou (purée) — 
Štika na modro ..................... 260
Pudding ze štiky s račí omáč

kou  —
Zadělávaná štika ................. 261.
Štika se smetanovou omáčkou — 
Štika smažená ..................... 262
Štika s mušlemi ................... —
Štika s kyselou smetanou . 263
Losos na modro ................... —
Pečený losos ........................... —
Losos pečený na jiný spůsob — 
Pečeny losos s raky . . . . 264 
Pečený losos s majonesovou

omáčkou ...............................—
Losos na rožni pečený s ka- 

parovou omáčkou . . . . 265
Vařený losos s omáčkou po 

holandskú  —
Vařený losos s omáčkou sar- 

delovou  266
Vařený losos s omáčkou po 

anglicku ........................—
Okoun se slaninou a s omáč

kou na holandský spůsob 267
Okoun na modro ................... —
Vařený okoun ....................... —
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Pečené řízky z okounů 8 omá

čkou swaelovou . . . .268
Okoun pečený na rošti . . — 
Smažený okoun  —
Dušení linei .........................269
Smažení línci ...........................—

Pstruzi s omáčkou na ho-, 
landský spůsob ............. * — 

Marinovani pstruzi . . . . 270 
Pstruzi na modro ...................— 
Pstruzi vaření ve víně. . . — 
Pstruzi s račí omáčkou . . 271 
Řízky ze pstruhů se zeleným 

hráškem .......................... —
Řízky ze pstruhů s majone- 

sovou omáčkou ...............— 
Pstruzi v rosole .................272
Rozličné ryby v rosole . . — 
Rosol z ryb  —
Sumec s omáčkou ................. 273
Sumec pečený .......................—
Pečený sumec se žampiony — 
Sumec na modro  274

Parma smažená .......................—
Parma s omáčkou sardelo- 

vou ............................... —
Parma na modro .................275 
Úhoř na modro .......................—
Úhoř s majonesovou omáč

kou .................................. — 
Úhoř smažený .......................— 
Úhoř pečený na rošti ... — 
Pečený úhoř ........................ 276
Marinovaný úhoř ................... —
Karas na modro a smažený —
Podoustve na modro a sma

žené............................— 
Lupice (candát) ...................... — 
Lupice vařená .....................277 
Lupice se sardelemi..... ......... —
Lupice s majonesovou omáč

kou .................................. — 
Lupice smažená ......278
Mnící smažení .......................— 
Mnící na modro ...................—
Ovesničky (mřínci) v omáčce 
Ovesničky smažené . . . . 279

Stránka

Ovesničky smažené na jiný 
spůsob .............................279

Pečený slaneček ................... —
Slaneček smažený ................. 280
Treska vařená s křenem . — 
Treska s omáčkou sardelo- 

vou ...................................—
Treska smažená .... 281 
Treska na holandský spůsob — 
Vaření rací ...............................—
Raci s omáčkou ....................... —
Smažení raci ......................... 282
Nadívaní hlemýždi .... — 
Žáby s omáčkou z vína . . 288 
Zadělávaná žabí stehénka . — 
Smažená žabí stehénka . . 284 
Želva s citrónovou omáčkou — 
Želva smažená ...... — 
Mušle pečené .........................285
Mušle s vínem ....................... —
Surové ustřice .......................— 
Ústřice s vínem ....................... —
Pečené ustřice s citrónovou 

šťávou .............................286
Ustřice se sardelovým má

slem .................................. —

Vejce a jiná postní jídla.

Vejce na měkko .... 286
Míchaná vejce ..................... 287
Míchaná vejce se slanečkem —
Vejce na holandský spůsob — 
Nadívaná vejce ....................... —
Míchaná vejce s hříbky . . 288 
Míchaná vejce se sýrem . . — 
Sazená vejce . , ................. 289
Sazená vejce na šunce . . —
Sazená vejce v kyselé sme

taně  ... —
Sazená vejce v hnědém má

sle .......................................—
Smažená vejce .....................290
Vejce pečená ...........................—
Ztracená vejce s ragoutem . — 
Ztracená vejce v šťovíkové 

omáčce .............................391


