OBSAH.

Str.
I. POLEVKY:
Bramborova polévka [., 1I., IIL,; 5
Bramborova > -3 5y« Gl 6
Celerova polévka ; 6
Cockova ' > 6
Fazolova > 10
Houbova > 7
Hrachova > 6
Chlebova > RN R R SR
Kminova. polévka E 1l 0t i B Tisiman il b o ®
Kroupova > 8
Iripovka s AT 9
> francouzska 9
Krupicova polévka 9
Kvétakova > R A R R GO SR
Mlécna polévka s uudlcnn S st e 8 R e R
> > (98] o ars R TSP RS S e 4 ¢
Ovesna polévka . -. I R SRR ST
Z rajskych jablidek polevk’t PR ¢ AP el R Vi i €7
Ryzova polévka . . AR SR N D R
Sagova > SR SR e s T R O D
SmiSena > SR MR St e U s et e Sl o
Tapiokova » S e B e S SR T
Zeleninova » : A e e T
Zeleninova polevka Jarm S T IR B R N )
Zemlova  » P SR B o e T o
II. ZELENINA A LUSTENINY:
ArtyCoky .. R SR T e
Saifiide salatovym olejem s e e 110

Boby i i e ST R s i R e




iI

Boby zadélavané
Bobova kase s
Brikey il xBLenr s xilon

> na francouzsky zptisob .
Cibulky, salokky .
Cvikla e
Cocka

» s kyselou smetanou .
Cockova kaSe
Hrach LN AS,
> - s kroupami .
Hrachova  kase
Hrasek zeleny
Chmelicek iy S
> zadélavany
Chrest NGV o U
> s maslovon omackou
Jablicka rajska smazena

Kaderak S G et AT T Y
Kapusta 155 B2 G svteianing
Kapustova poupata

Koprivy '« &

KeOren  CRrny S e
> zadélavany .

>
Kvétak
> smazeny
53 zadélavany

Kvéty akatové a bezinkové smazené .
Kukufice duSena
> s vejci .
Kukuricné klasy
Lusky fazolové

> > se smetanovou omackou .

> > zadélavané .

> zelené suSené .
Mrkev Wi LA - 3 1
> s kyselou smetanou .

> se zelenym hraskem .
Okurky duSené .

> smazené
Pampelisky
Spenat

> s kyselou smetanou . . . .

32



I

Str,
VOdnite s 5« s e e g
VOOHTICOVE 7Bl Ta s it o b et s S s iy
Zeli HETH PR o o S o)
III. OPECENKY A SMAZENINY :
Bramborove = opecenky fa s iy el ot #Re S SIS S e
> kitedlicky “Smazene ;i sttt s s iy
Brambory francouzské . Se it 38
COBkOVE T ORESeAky I 0o s ol e g
Houbové > ST S e A SRSy AR
‘Houskové > SRR S St i e A i cgof
Hrachové > e O ) e L G )
Krokietky B e e e B 1
Z ' Krupice :ovesné: ‘opedenky ‘i C i a0 30
Krupicove s iopetenky v ih todiing ey GRTRERE sw G
Pavézky . S e s R AR
Pohankové opecenky R e A LR e S LR
Z Quakru > S S R R R e R G
" Risolky bramborové . . T B G e
> s pazitkovou omackou i Ry MR s TR
IV. OMACKY:
(B[ R S Uit R LN R AT
Cibulova: . 7. 2 R R TR S SR T
Cibulova omacka sladkaky:-ela A S R AU
Citronova A R PR e e e
Houbova 2 SO e S A
Z jablicek m]skych R R R e S o )
Kaprlova YR st il SE ke A
N8I eN i e e i ot S R SRR i T S )
MAstova -y R T L e e e SR
Okurkova PR A RO SRR R L e T e
Pazitkova B e s e R R S
PEtrzelava i S syt iG i Ul s e e e B
SIEtanOVAN St o, S i S R S e
LRl nONA e e e S P e L U e e DN R e
Zloutkova . .. b e SR T S
V. SLADKE OMACKY A SMETANKY.- MAJONESY :
Majonésa P PR R A SRS e R IR
! > FralICOzSkA e hE e R e e S U
> STHELAT OV i St Sl B it (R0l 2208
» Zelenaiine oy Pls SRR e R T S 50

o



v

Str.

Omacka ~ Fetlinkoya oo ity & Stdin e b
> pazitkova. stisdena s - Sic sucib oSl R o R

> povidlova: Svestkovaido i S i IRE

> PybizovaStidenas s far iy e Vol au s e

> sipkom Tk e SR ey o
ViSHovaehs Blias it ibaianl i 56 45
Smetank1 T S L S R I R
> citronova . . S N

> z cukru pa]endlo RN P e 1

> COROIEdOVA s b n o 3 e G IF O

> ARG o8 o > S, et s Saee e e S8

> DOMErIRCoVA- o8 GRSy re e s 8

VI. MOUCNA JIDLA. — VARIVA. e
Beatnbory:shovd s vo Saiprt i iete e indiGs

Halisky - bramberove i o Jsei Sa i e 8 166
> > SVPCATSKE . &0 i s s S O
> sezSperatetfiv it Al SRR DR ey

Jahelmik 7S S Je i e R e T O
> S Jabliey N E A e R nt Rt e e 6

K S e b M BOT VAR it s e a e S R e 50
> FAE OV TR e o R B S e 02
SREL S T  E e AR e C S S s g K 1o
3 s TOVESE IEIPICE T i Aa e s 63
s g sovesnych: vlotek oo i el e NG
¥ poRankova < vt R R R SR O
> By OV s et i e s 5wyt pestnsies B0 el

Kuedlicky: sbramborove ™, i 20 ot 2 e it e
> HOMSkOVE: 150 T s eSS e S e TR e A ek
> SPEHALOVEL w1 Sutna i s e gt e o

Karedlikyed brambofoyes s aiia i stw dn ausinet s gy
> PabiRoye s ety G g e s
DICEAkbVE -8 e S i o St

>

> obycené (SR sia R e asen SR 5

> POt aNCOVE AR s st s b saied H s g

» SVESEKOVEe Au i SRt e i i e S e

» Tvafohove &= Na i S At R Rl e ey
Kraple/sel-spenatem™ ani Daii el napd S Lo Nkl

55 S VAT ORI s et a0 Lyt Lo s b inG
Eivafechky  vrsmimnsse sl Lol Bt i b

Makarony : SaersctR R s R BT B R
Noky br'{mborove e RN e e S S s e IO
Nudle > B et R e A



VdolecRy: it gt ioby
Zelniky
VII. NAKYPY A PUDDINGY :
Nalypiiaitronovy i o o i,
> Cokoladovy
» . yablkovy: I 11 oy
B AoV Y - e et
> krupicovy
> makaronovy
s nudlovy
> oFech()V\"
> TYZOVY
SEa- svcstkovnh pow(h.l
> viSnovy :
Pudding bramborovy
> cisarsky
> citronovy S ot
> Cokoladovy 1., 1L
» houbovy
> kvétakovy
s kriipicovysisrasfeias
» mandlovy o
> z ovesné kruplce 2
> z ovesnych vlocek
> oxocny et
> S paxmamnsl\)m s,\"rcm
> pomerancovy
> Spenatovy
> tvarohovy S
s > sladky
VII.LIgAVIN, OMELETY. — RUZNA SLADKA
JIDLA:

Placky bramborové BN
Risotto se suicny"mi houbami
Ryze dusena .

Skubanky bramborové

Kotou¢ se zavateninou .
Omelety se syrem

3 Spenatové .

> s tvarohem . .

> sezzavateninou . tiwe s
> se . zeleninouw: . -+t

68



Smazenec
> zemlovy

Svitek krupicovy
Trestiovec A
Zavin bramborovy

> jablkovy .

> maslovy

> tvarohoyy
Zemlovka

IX. HOUBOVA A'VAJECNA JIDLA:

Houby . duSené

“ > - smazené .

Miseninka houbova

Nudle vajecné 1., TI. .
> v mlécei.

Vejce na kyselo
> michand . S SE
» > s houbami
> » se syrem . %
> shzena v kyselé smetané .
i atEacena .

X. PECIVO, CUKROVINKY ‘A DORTY:

Babovka .
Dort citronovy .
> Cokoladovy
» oriSkovy
> pomerancovy
Koblihy dobré
Kolac Svestkovy
> treSnovy
> tvarohovy .
Kolacky maslové
Led citronovy
Marcipanky
Mazance .
Milosti” Bozi . X
Obloucky mandlové
" Poleva bila . .
> cifronova §
> éokoladova - .
> pomerancova: .

. 104



Preclicky jemné .

Pusinky malé :

Rohlicky z llskovych orlsku .
> mandlové .

Rizky mandlové

Sucharek

Sisky

Tycky maudluw

Vanocka,

XI. SALATY:

Salat bramborovy

> lcelérovy .
fazolovy
francouzsky
hlavkovy
z jablicek rajskvch

kaderavy

koptivovy -

kvétakovy

makedonsky .

okurkovy e A
pampeliSkovy: . .
polni S
rerichovy

vafeny .

-
N g gl USRI  L Ay y V De MTN

. ZAVARENINY A OVOCNE ROSOLY :

Rosol bezinkovy
> jahodovy
> malinovy
> merunkovy
> rybizovy
trestiovy
Zdvaremna hromova %
> z jablicek m]skych ;
jablkova
- malinova
merunkova
‘rybizova .

R v

z jabli¢ek rajskych s m.uouesou

. 109
SRLTO,

Vi1

Str.

. I01
+ TOXL,
. 100

99

DTOL

T00
97
99
95

F 08
. 100
. 108
. 107
& (<o)
L0y
. 108
. 110
S i 10)
. 107
. 109
. 110

i1
LTI
SRRt
STy
T i
SR
SFTT
. 113
. 112
$TE2
Kb
o112



VIII
v St
XIII. KOMPOTY :
Kompot Drusiowy 2 hs v s il Phids o R TEe
s TabiRovyrTie s U DS e B R T

> fahodovy it iy v eonie RV T
F Ao emalinovy s e et e SRR i 10
> OStEUZINOVSR e PG e s s A o s SR

> POMGTANCONY: it e taitas et ISR o T16
> rebarborovy . . S R R e )
> ze Svestek ccrqtvuh A I R
B ze Svestek suSenych I., II petShet TG
SEARNTTES ROV R e SRRl ¥ L T S e SR T
» VISTIONT s o o> o reaans o L e S e TN

; XIV. NAPOJE:

Cokolada . a18
Kakao Sy L T18
> datlové IR
Limonada - mlécna Ao
» ovocna 121
> tepla i . 119
Mléko mandlové . SR
Napoj jablkovy . O
> jahodovy 120
> 736 25K 1oy e S 0 BRSNS e RO A 2T
S TTIEETIIRBVY . ot i o R R e B
> Ty DIZOVY b vl g7 e o BE U T O
2 > (vcstl\on e oy e R A AR &
R SISOV, s N ratie Do O RO A T gt oo
Thé z jahodovych RS WIS R S N OV S
N o e OV 2 P R R O S PR T

SV LISTER MDELNTC - S it et




