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135. — — ro obálce...................................................—
136. Srnčá t ta pečená....................................................53
137. — — maso busené. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 54
138. Baant pečen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  • —
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140. ustrogené maso i diwoké swině. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . —
141. Telrc hrudjčko TO bjlé omáčce ...... 55
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142. Teleci hrubičko w citronowé omáčce .... 55
143. — — mozeček w omáčce citronowé .... 56
144. — •— karbonádle .. ..........................................................—
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146. Smažené karbonádle . .......................................................... 57

147. Gelitka j telecího masa. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . —
148. 3aděláwaná . ................................................................................58
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150. — — hrubi regžou naßáto ...... 59
151. Sstipanfa (Schniel) telecí po panstu .... —
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154. Teleci fe^ta sipikowána uděnm gazykem ... —
155. Pečená Fhta teíecj................................................................ 61
156. Telecj keyta fe sardelmi....................................................—
157. — — hlawičfa . . . . ............................................ —
158. Gebnětina w máčce ................................................................ 62
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160. Gehnětina dusená ................................................................ —

161. — — nadjwaná...........................................................  -
162. Skvpowé farbonádle 8 tágami gabljčky ... 64
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164. — ■— thta 3 . ........................................................................65
165. — — tta po  ..................................................66

166. Wepřowinka w telecí bránici............................................. —
167. — — — fe chřenem ..................................................—
168. — — — na Jpůfob černé zwěřiny .... 67 
169. Hlawa j diwoké   —
170. Selata pečené ...... ......................................................................68
171. Sele w rosolu........................................................................—
172. Raložen$ rofol  .................................................................70
173. Gazyt na rojní pečen ô mačkou sardelowou . — 

174. Gazht po česku 71
175. — — to omáčce polsfé...............................  —. 
176. Dhon neb ocas.wolow...................................................... 72
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177. . .................................................................................72
178. Wolské nohy w máčce sardelowé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . —
179. Telecí okruši . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 73 

Dddjl dewátý. 
D rbnýc gidlác.

180. Sstjfa Fpifowaná .................................................... 73
181. — — w fyslince (frifasé). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 74
182. — — rozsolowaná............................................... —
183. — — w horfé uwarce se křenem .... 75
184. Rapr w horké uwarce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . —
185. Ryba gafátoliw w omáčce...................................—
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218. — .. .......................................................................................... —
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230. — — je broskwi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  —
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234. Dbčegné máslowé těsto na passtity, a. t. d. . 95
235. Máslowé těsto po Anglici........................................96

236. — — — na dorty a gine pefarky
(Bacereien) moučné......................................... —

237. Kkehotina těstowá.........................................................97
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239. — — — Se .................................................98
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245. — — .................... ............................................. —
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249. Meridon regžow.................................................. 104
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281. — manbíoroá . . . . . ". . . . .117
282. - brnčnffá................................^ . . . —
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285. Sifffotoroé páboroičfi?....................................... 119
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293 Srojnet čofoládow.............................................122
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