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$.218, abodowý rósol na strnce 184:
$. 219. Řeřichowý rosol • - —
§ . 220. plamami neb bjlý rosol - 185. "
§ . 221. Eafowý plaman3 - - 186,
§ . 222: Ěokoládový plaman - —
§ . 223. Pénéná smetana - - - • ~
(táíiCa febmn4ct4t • (ladkýc gidtecb.

' $,224. Ssadó | wfna s - ) 2 - 185»
§ . 225.-Manyliowý rem -- -189»
§ . 226. Ěoľoládowý Erem - —

227. Pálený neb Farmelowý krem - —
§. 228. Bafowy Ftem - . - 190*
. 229. Brem benlle - / • —
$.230, Pénná kasfe(Gamko) sme:

runěE -- : - 191.
§.231. - —
§. 232. rancausské pisskoty --192, /
$. z33. Šulcowaná(rosolowaná) ga:

blka / • ' - 193.
S. *34» Compot 3 gableE t - 194.
S. 235- Compot j gablek 6 malými 

rosynkami - ‘ - —
§. 236. - 195.

237, Ôrusy na máse dussené - —
§. 23$. (marená gablka • rosýn;

ŕ ’ , . lamí ) - . • 196.
S. 239, Smajené gablka - —
$,240. ,* 19Z-
§.241. Zrgljtowané gablea i - —
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$.156. , - —
S. 157i Sato ze zagice . - \ * 138,
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§. 159. Salmy zestukjnebkwjčal -
S. 160. Salmy se tenftétn - 140*
§. 161. Drozdi e galowcowau gichau - 141, 
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S. 163. Dussená zwtina - n . 1422 
§. 164. 3wkecý cemr - . -14^
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Cástka o mdnčnidí gidlec s"
tnafcm, g.. ' /

S. 166. Ssunkow neb vseninowé • i
Wy • - ' -145:

S. 167- Sstrudlowé fljčky - - - 46­
S. 168. Mafarony se ssunkan - 147- 
$.169. neb indián - — 
S. 170. Sspefowé neb Saninowé Enedle í 48. 
S. 17 G Anlicý budýn s ffabó - 149.
S. 72. Qínýlid^ pečený budýn » —
§r 173. Budýn s - - 159,



9 49
 #

§. 174* Budýn s telecýho masa na flránce 151,
§. 175, Cembal zragu • 1 • iSz»
§. 176. Bapaunowý Fdhel - 153.

S. 477. Sjkowsé Fraple - —
§. 178» Reyjowý Franát - - 154.
S. 179- Vietydon 3reyše - - 155.
$. 180. Reyše 6 vzenym masem - 156., t
§. 181. Enedijky 5 reyje - • —
S. 182. Reyše po Wlasu - 157.
$.183. mažené rolách 6 pljčkami • — -

- S. I84« Smajený pigamel $ telecý pe*
• ceně " - . - 158.
-6.185. telecý pečen.. - ~
S. 1186. Safirowané telecý okruji - 169»

ásta třináctá, o pečenich.
§.187. ledwina • mljkem pes

» - čená • - - 160. .
. §. 188« Madjwané podfgginče (sele) • 

' reyši - -
§. 189 S Frwi nadjwané podswinče - 161.
§. 190, Pečený (rnčj hibet - • 162,
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- fete rosolowaná na 

parháctíí^ • dortjd
§• 196 ♦ francauzsý bor t
§. 197. hlébowy černý dort
§. 198. Mandlöwý dort -
§. 199. bore . -
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200, Pissotowý dort - 
$. 201 dort (Sergorte). 
S: 202, tiíÍQWý (plátopý) ‘dort 
§. 2035 Pražený (restowaný) bort 
$.204: dort . ,
§. 205, Mlalé turtletky .
§♦ 206. Obalená gablka (2epfet im 

Sclaftoc) .
$. 207. Maultasy fanstka)
S. 208. Kadjwaně sruclíčty
S. 209. íine^é wènečky -
$. 210, Pisotowé wandličky , 
§. 31 1. Sspanyelsé wtry ' 
§♦ 212» Vandlowé Eoblišky 
§.213* Mtandlowé oblaučty


