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$.218, abodowý rósol na strnce 184:
$. 219. Řeřichowý rosol • - —
§ . 220. plamami neb bjlý rosol - 185. "
§ . 221. Eafowý plaman3 - - 186,
§ . 222: Ěokoládový plaman - —
§ . 223. Pénéná smetana - - - • ~
(táíiCa febmn4ct4t • (ladkýc gidtecb.

' $,224. Ssadó | wfna s - ) 2 - 185»
§ . 225.-Manyliowý rem -- -189»
§ . 226. Ěoľoládowý Erem - —

227. Pálený neb Farmelowý krem - —
§. 228. Bafowy Ftem - . - 190*
. 229. Brem benlle - / • —
$.230, Pénná kasfe(Gamko) sme:

runěE -- : - 191.
§.231. - —
§. 232. rancausské pisskoty --192, /
$. z33. Šulcowaná(rosolowaná) ga:

blka / • ' - 193.
S. *34» Compot 3 gableE t - 194.
S. 235- Compot j gablek 6 malými 

rosynkami - ‘ - —
§. 236. - 195.

237, Ôrusy na máse dussené - —
§. 23$. (marená gablka • rosýn;

ŕ ’ , . lamí ) - . • 196.
S. 239, Smajené gablka - —
$,240. ,* 19Z-
§.241. Zrgljtowané gablea i - —



ЬЛ
 

А
 

йЛ
 у M

B 
ь»

 jr
*

>•
 M 

М
 к* Ю 14 

м w*
 w »S

 • Ы
иН

М
М

к>
1и

1*
Й

мН
 

'

р?
3 й»

?^
й 

í й
йй

1й
й£

 Д
 ° 

§8
58

2:
 i s

sä
54

5§
 I - 

« 
■ 5 2 

S •* ч? 
2 п

 • Л!
 v

 о*Я
 &

Х 2 ® 
О

*ч
5 

©
 - M

z*
4 

5 5
 

5
 ̂2 

«у
к 2 sř í

 Sř
 

чу
 '.у*% . 

Ó
 

S*
 

1 
x

= a
's
' g |

Ž 
8 в

 T
 

11
$ 

£•
 I -

 ~ 
Я

1?
 8 

,£
 

Ф
 3 

°*
 » 

$ 3
 Q 

го
 1

л 
o Ô

 "»
 2

*^
 'S

 3
-8

 
* 

I 
n

S 
л 

»4
^t

« 
<я

 s' 
S’

 »-
^©

 
5 *

-s
6 6

 * 
ß 

! 
'S

* 
O

' 'S.
3“8

8,
*3

38
2„

8g
gN

s-
#s

s5
.e

 (-0
e sì 

8 » 
& 

? 
f 

J s
 l Л

 Sř?
 M

l t I
 ?

< I 
Г i 

=-
« 

= f 
«§

■?
 Гс

 5 
s'

?'
” § 

T i 
>3

. - « 
3 

tl 
5

• » • 
♦’

 
• i •

 
i 'ô

' S ;
 

i i i
 » л 

« « i
 ■ i

 ♦ 
л 

■ 
;

ô S
 I ž

 1-3 §
>S

X ? 
I <2

 I 3
 I 3

 I I 
gs

 s
 -

•■
:<

■■
■■

" . ■ -■
 - s

 •• : 
• ; 

• ' '
:..

 
■



. 
- -

t--
; r

;. (W
’Ä

?p
f 9

) nv
in

aj
yl

l '
9 

’S
' 

*(
P?

3̂
W

^d
 «p

itt
ed

 ф -
Ju

m
ad

 ^o
fo

iq
 

'iz
z -

 
- 

' (tuaj
зд

Ьа
ф)

 >J $*й*№ 'tó* *8 
—

 - ЗДЗ°Ф 4w»oaíj
jv

£ '
ĺĺ

z '8
 

*©
rr

 - 
w

aw
ao

jt^
 9 ?

У
^у

©
 ’S

—
■ - 

- upína
j

fo
gu

vu
 9 

?y
jo

jjJ
 Ju>

$®
u

iq
 92s

 '§'
 

—
 ,- 

M
 sb

ol
la

 tZ
t s

♦Л
г*

 
n^

qu
qp

9 od
 E94

ol
e ’S

Z?
 §

»g
i»

 (nu
og

dz
a)

 ojs^jo^ ’*2t 
S 

.1
t- 

- 
. dj|upg 

§
•9

1z
 * lpí Цэд

о1
| э

2 4
|)о

р^
 *o

Zt
 'S 

-- *
 Ipf uvaf

qv
y 

. "S
it “

 
* 

J«
«<

ì
;v

f р
н^

ио
йт

О
дМ

йО
Д?

^^
 '8$t

 •$ • 
•f 

ir
 w 

> 4
jw

««
pt

>|
 э;

 w
ua

d^
 'Ĺ

^z
 •§

1П
* *

 
. ' téuvayyqo

ad
 'ж

 S
"j

—
; • 

• 
O

ui
aq

A
pu

j sj
 |p$

 ap
ji£

 ‘99
7 5

1 ‘t
ir

 * J»w
al

?q
PH

9 v420
2 1já

2 $ 
4i

* -
 (4а

?}
и’

й.
да

Н
Н

 v , 
9 (

ap
í^

 фр
а^

 
-E

y ’
§

, oplujodJußod
,@

 

; •01t э
эи

оз
у 

vu
 (Í

4u
<a

?9
) ДО 

rá
u£

vu
j э

) 9vc
 í G

pv
id

) 1
zo

u 
45

? •
§

sa
ta

ys
sic

/ í



о э

'S
 ' 

*>
 f- л»
 

*w
 

а -M
e

:1 
55 

J 
Я

»

•»
 i* C

A
>

C4en4 fsrrudle 
íitá ffnruMc 
Xařowé wiťtle (

s. 302. oemiowý rú
S. 30З. ÖfweßPowf
§. 304. íořolábowý

-c 
•* 's 

»A 
* i ’ ?

’S 
■
 'Ví '. :

$e 
;; 

- 
♦ 

» 
«ř 

hl'g 
®
 

в «SЖ
 š> 

*



Kegistif.
22

44
 (A

 • M
 4

 M
 • P

 
en

 en
us

ec
ó encoc. 

-=
-=

00
0 

H
 b

 •.
. P 

P 9
° a

w
 

gq
es

gg
ee

gg
 

Š.
, 

2 X
,8

 g
 3 

3 M
 

-o
 , 2:

3-
 g

- g
 g

 3 
2 K 

H
 " »s 

g F 
D

- 5
 

# -w - 5.
 8

3 
Z . 

8 
5 *

 V
 G

#.
2 ##0

8 
y'

 $e 
' • 21

 
§ . fg " • 

5#
#<

.t.
 

-
A

 "40
 

» i i
 • *

 •
» W

 d J
 p »

 1 W
 I M

 
# #

 4
 14

6 w 
1 6 

$,
 b

 ; O V
 oc ‘.1

pe
om

em
 

e e
n es

 CM 
M

 2 
H

 .N
 •e

 
90

A
 59’ 

22
5 

? 

ä 
EE

2 
a g

 #a #
‘

il 
#.

-
sG

 5 0 f»
 

# 
• 5.

| 1 
I ♦ 

• 
* e I 1

• • 
* -

Iy
bb

 CP„
I $

 I •
p.

#t 
59 7

 
s s«u5' 
4ve 

Hen

§, 322. Pečený
§323. Pečená

p
 

8 g
 #ee

oe
 

es
 e 

o 
es

 
28

4 99
 

zg
 

x 
ä 2 w

 S 
» 

®
 Ě.7

j 
E , • -Ä J ' “e

 i 
< ■ ;

 
, ■ u

s
 

T
 o; I 

o d
-

 
I -- I 

F
 i

C
C 

• 6
 "-ee

I 
• 

I r' 
» 

•



n.
 t f ä.
 i ö Ň

 *-
 » § ř. 9

. Qa 5
3 on

C
M

 es 0 •
 

9 b
ip

ig
rg

ng
e 

ě 5 
Ě »

 » 
2.
 

-ö
 r,

 
• 2

: 3
: 2

• 5
: : 

2 
95

58
 = 3 P " 5 f =g

gg
 g §

 
8#

4 =
4 

2 
“7

##
 #.5;

 
se

 i c 2 4 N
 -md ",

 
às

3 
3

I » t
 * t 

R
 

qg
uj

e 
#.

že
 H

 
'. -

.2
 -- 

- 1 B
 M

I II
2

. 
2 

. 
• 
'

. 
2 

, 
3 

4 
■ g 

2 ä 
so • 

—E 
= 

e 
S2 
lift 
3385 
-v 
f n • 
0ee

 

hee

. - Pfjdawet. ' ;
S. 338: 3wlina 3 nebo, 

. powébo mäsa - . 256: -
S. 339. wčkinu nakládati - - 257.
S. 340. Maso vdití (peklowati) - — 
S. 341. Okurky n symu ‘nakládati - 259 I 

Gjdeini cedu Le.
G idelnj cedule pro deset osob • 260, 
G idelnj cedule pro ssessnáct osob * 26 r, 

jdelnj cedule pro ryry dwacet osob . 262,



Begistkje,

§. 39 bofpot aneb mjchané idlozeze 
lenýd wécy • na stránce 38«
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tnafcm, g.. ' /

S. 166. Ssunkow neb vseninowé • i
Wy • - ' -145:

S. 167- Sstrudlowé fljčky - - - 46
S. 168. Mafarony se ssunkan - 147- 
$.169. neb indián - — 
S. 170. Sspefowé neb Saninowé Enedle í 48. 
S. 17 G Anlicý budýn s ffabó - 149.
S. 72. Qínýlid^ pečený budýn » —
§r 173. Budýn s - - 159,
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§. 174* Budýn s telecýho masa na flránce 151,
§. 175, Cembal zragu • 1 • iSz»
§. 176. Bapaunowý Fdhel - 153.

S. 477. Sjkowsé Fraple - —
§. 178» Reyjowý Franát - - 154.
S. 179- Vietydon 3reyše - - 155.
$. 180. Reyše 6 vzenym masem - 156., t
§. 181. Enedijky 5 reyje - • —
S. 182. Reyše po Wlasu - 157.
$.183. mažené rolách 6 pljčkami • — -

- S. I84« Smajený pigamel $ telecý pe*
• ceně " - . - 158.
-6.185. telecý pečen.. - ~
S. 1186. Safirowané telecý okruji - 169»

ásta třináctá, o pečenich.
§.187. ledwina • mljkem pes

» - čená • - - 160. .
. §. 188« Madjwané podfgginče (sele) • 

' reyši - -
§. 189 S Frwi nadjwané podswinče - 161.
§. 190, Pečený (rnčj hibet - • 162,

pp
• • ,

 
• -

 — « „
h

PV
 o o t

 
t2

 2 g 2
 

22
9,

 

6m
 o* P~ an

 ~e 
rt

 
ö 1

 2 
a 8 «a ; 2

 
oR

 5 
2 g 

. “ 
B

š
8 5. 

E.
 4 6 

•w
 «« o

 • 
g.

 . 0
 p 

86
’9

:5
 

I § i - i
' ' 

e*

■ • •
 • 

- -
 - à 

o A
 f 2 

ci
 4

 
• o

•*
50

5 -
 -



cp
 

n 'M O
 d

O
 o

• • M
 d 

♦ • .

T • . so
 

cn
 t ä.

. .
o* g i g g -i í * f 7 g

- fete rosolowaná na 

parháctíí^ • dortjd
§• 196 ♦ francauzsý bor t
§. 197. hlébowy černý dort
§. 198. Mandlöwý dort -
§. 199. bore . -
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200, Pissotowý dort - 
$. 201 dort (Sergorte). 
S: 202, tiíÍQWý (plátopý) ‘dort 
§. 2035 Pražený (restowaný) bort 
$.204: dort . ,
§. 205, Mlalé turtletky .
§♦ 206. Obalená gablka (2epfet im 

Sclaftoc) .
$. 207. Maultasy fanstka)
S. 208. Kadjwaně sruclíčty
S. 209. íine^é wènečky -
$. 210, Pisotowé wandličky , 
§. 31 1. Sspanyelsé wtry ' 
§♦ 212» Vandlowé Eoblišky 
§.213* Mtandlowé oblaučty


