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VII

1. Vysvétlivky.

Aspik jest rosol z masa teleciho nebo veprového, zvlast
z noh, pridanim kofeni upraveny. Slouzi predevdim ku
ozdobé jinych jidel.

Breton jest barvivo rostlinné, neskodné. Barvi se jim pedivo
cukrové i ovoce.

Bouillon (vysl. bujon) nazyva se silna, ¢ista hovézi polévka.

Bufleurky (vysl. byflérky) jsou bochanky z vajec a smetany
neb jiné pripravy vytvorené. Viz str. 108.

Cukr variti na let. Cukr poleje se vodou a vari se tak
dlouho, az bublinky litaji, foukneme-li do ocka draténého,
v cukru omoceného.

Dessert (vysl. desér) nazyva se cukrovi, ovoce a podobné,
které davame pri ukonéeni hostiny.

Drobec&ky cukrové jsou zbytky po vykrajovani peciva cu-
krového. (Misto nich mtize se dati strouhand bild houska
nebo mouka.)

Estragon nazyva se druh octa. Je v ném prisada z rostliny
téhoZz jména.

Filet (vysl. filé) jsou nejlepsi ¢asti masa, zvlasté hovéziho.

Fricandeau (vysl. frikando) jest maso z kyty teleci, slaninou
protazené a dusené.

Gelatina (vysl. zelatyna) jest jemna klihovatina. Upotiebuje
se predevsim pri’ délani rosold.

Grilia$ jsou mandle nebo ofisky s cukrem praZzené a na
hrubo tlucené.

Hagé jest sekanina z masa syrového nebo vareného. Pripravu
jeho viz na str. 93.

Karamel jest cukr paleny. Priprava jeho uvedena je na str. 191.
Karbon c¢ili amonium jest prasek, ktery se dava do testa,
aby krehké bylo. Nazyva se téz ,drozdi cukrarské«.

Kompot jest ovoce v cukru zavarené neb dugené.

Konfekt nazyvaji se jemné cukrovinky.

Krokety jsou smazené sisky z rtiznych priprav jako: masa,
nudli a podob.

Maraschin (vysl. maraskyn) jest druh likéru.

Majonéza (mayonaise) jest omacka studend, pripravena ze
zloutkii a tabulového oleje neb smetany.

Marmelada je husta stiva ovocna.
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Menu (vysl. meny) nazyva se jidelni listek pi hostindch.

Odzilkovati znamena zbaviti maso syrové viech blan (kfizi¢ek)
a zilek. Déje se tak pri zajici a jiné zvériné.

Pistacie jsou plody peckovité. Upotrebuje se jich jako mandli
a origki.

Poleva bilkova jest bilek umichany s jemnym cukrem.

Purée (vysl. pyré) jest kase bramborova neb hrachova sitem
protlacena.

Ragout (vysl. ragii) jest smiSenina z masa a rozliénych prisad
jako: mozecku atd.

Sendvisky (sandwich) jsou houskové rizky mazané sardelo-
vym maslem a obloZené salamy, kaviarem a pod.

Surogat bily jest cukr surovy, syrub bily.

2. Seznam vyobrazeni.
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