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o Brigitte HAMANN: \

Jedinetné panoptikum k pochopenf naseho zdénivé tak komplexniho svéta.
KaZdy typ je zde popsén z hlediska symbolky a mytologie, vztahu k tarotu a Hingu,
k poh&dkém, barvam, rostindm a minerditim. Toto diio e jedineCné prévé
mnohostrannosti hiedisek, z nichZ se na jednotivé archetypy nahl.

Objednavky: FONTANA Lipenska 45, P. BOX 110, 772 11 Olomouc,
™ tel.: 0603/50 91 26, 02/90 05 99 90, 068/531 19 11 W
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