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Uvod Z le¢a
X : Brukvova
Masové polévky . . . . . . . . 2 Ze strouhaného celeru
Hovez'n el Cibulova se syrem
Z hovézi ohaiiky Cesnecka s brambory
Guldasova

Hraskova se smetanou
Chrestova

Kapustova se slaninou
Kapustova s ryzi

Z konzervy corned beefu
Z uzeného kolena a zeli
Z kazle&iho kofinku

Z vepiového srdce Kvétdkova
Drstkova Kvétakova krémova
Z vepiového jazyka Mrkvova

Krémova z teleciho masa

Paprikova
Z teleci hlavy s knedli¢ky bl

Pérkova nezahusténa

Drﬁbkoyé e Pérkova s brambory
Ze s[epxcel s kapanim Z cerstvych rajéat
Mysllwegku Z rajéatové stavy
Lgs'nlckq Rajéatovad s vejci
Bvlu'r'ybnl Z Cervené fepy
Rybariska Sgenétcvd
iy . 3 2 .Zelnacka” s parkem
Miééné a syrové polévky . . . . 4 e 2 P
Miééna s drobenim R

Milééna se zloutky

Smetanové s novymi brambory
Mlééna s nocky

Mlééna vlockova

Ze zmrazené smési

Bramborové polévky .

MIééna s houbami §°|5T91e"°

Syrova Svycarska Se s"t': o

Z taveného syra Liesosvo:éa e

Syrova :

Smetanové s vejci gfojz’:kvgd‘ brambor
Lusténinové polévky . . . . . . 6 S krupkami

Hrachova S ovesnymi vloc‘kum|

Hrachova z predvaieného hrachu S hruchv':m a Parkem

Cockova S kyspnym zelim

Hrachova s brambory Se syrem
Cockova se zelim

Bila fazolova Houbové polévky . . .

Jednoduchd
Zeleninové polévky . . . . . . . 6 Krémova
Zeleninovy bujén Smetanova
Lisovana Zeleninova
Velikonoéni z jarnich bylinek Cesnetka
Zeleninovy borsé¢ Jemnd

kil

n

Mygl_ivecké
i
S bramborovou kasi

Zavaiky, vioiky a pfilohy

kK polevkém . i ofie e ol i e IR
Jednoduché zavarky
Vajeéné zavaiky
Zmolenka
Domadci téstoviny
Jednoduché nocky
Syrové noéky
Maslové nocky jemné
Zemlové nocky
Krupicové nocky
Jatrové knedlicky
Jatrové knedlicky z polotovard
Morkové knedlicky
Sunkové knedli¢ky
Droid'ové knedli¢ky
Bramborové knedli¢ky
Zemlovy svitek
Mozeckovy svitek
Houbovy svitek
Vajeénd sedlina
Zloutkova ryze
Koblizky z péleného tésta
Masové bochdnky

Polévky pro déti . . . . . . .
Zeleninova pro nejmensi (1 porce)
Hovézi s masem
Ze sleziny
Jétrova
Mozeékova
Rybi
Z mrkve (vhodnda pii prajmech)
Kvétakova
Hraskova lisovana
Bila zeleninova
Rajéatova
Zeleninova s droidim
Jemnd bramborova
Mlééna
Syrovy bujén
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Krupicova
Z ovesnych vloéek
Ryzovy odvar pro nemocné
Z vajeéné jisky
Ze iemle
Dietni polévky ¢ G o Tiica A
Hovézi vyvar s bllkem
Z ovesnych vlogek
Kroupovy nebo ryzovy slizovy vyvar
Mrkvové
Beaf-tea (posilujici 8)

Pivni

Bujén s rajcaty
Chlazend s masem
Rybi

Ryzova

Miééna

Ryehié polévky. . . &+ 2.5 . .2

Hovézi z masoxu

Bujén s vejcem a syrem

Hoven s vq;ecnyml vlocl(amv
o

jici pro r

Dribeizi vyvar
Ze syrovych jater

unkovd
Zeleninovy bujén
Zeleninova lisovana
Rajéatovy bujén
Hovézi s frittovymi nudlemi

Polévky z lidové kuchyné . . . . 18
Ovarové ze zabijagky
Myslivecka
Rybi s hrachem
Hrstkova
Kroupové se smetanou
Houbova s krupkami
Sklenénka
»Zakudlang”

Mlééné chlebova

Z podmasli

Panddlova (ze zemli)
Demikat (z brynzy)

Couraéka

Krkonosské kyselo

Jihoéeska kulajda

Oukrop

Bramborova , kyselka*
Kulasa (bramborové polévka)

Studené polévky . . ... . . . 20
Jablkova
Jahodova
Malinové
Visiova
»Chlodnik” s malinami
Zeleninovy chlodnik
Svestkova
Ruskd studend
Bulharsky , Tarator*

vyvaru s ryii
Z mletého masa

Z vuitd a brambor

Ze stvouhanky

z vojecne jisky

Z prozene krupicky

ze zmr é [*] )

Polévky ,v jednom hrnci* . . . . 22

Katalansky hrnec
Spanélsky hrnec

Kufe v hrnci (poule-au-pot)
Esterhazy gulas

Hambursky hrnec
Spanélsky hinec s kuietem
Jednoduchy hrnec s vuity
Kubdnsky hrnec

Rybi hrnec

POLEVKY Z CIZICH KRAJU

Ze sovétské kuchyné . . . . . . 24

N

Borséok (bujén)

S¢&i se zelim

8¢z ryb

Bors¢

Ucha

Lapsa

Rassolnik

Charéo (Gruzie)
Polévka z rybi konzervy
Bozbas (Arménie)
Surpa (Uzbekistdan)
Mlééna polévka s pecenou ryii

polské kuchyné . . T udintlal 26
wZur" — kysela polevku
Pivni polévka

Z bulharské kuchyné . . . . . . 26
Zelna polévka
Kopfivova polévka
Polévka z jehnééiho masa

Z madarské kuchyné . . . . . . 26
Gulasové polévka
Rybi polévka
Koprova polévka

Z némecké kuchyné . . O A
Svabska chlebova polevka
Holstynska slaninova polévka
Bramborova polévka s paprikou

Z rakouské kuchyné . 27
Hovézi polévka s wdenskyml knedhcky
Jatrova polévka
Panédlova polévka
Hrachevé polévka s vepiovym masem

Ze Svycarské kuchyné . . s |
Basilejska mozeckova polevka
Curysskd rajéatovd polévka
Tessinska cibulové polévka

Z italské kuchyné . . . 8
Minestra — polévka 1elenmova
Nudlova polévka
Zelend polévka
Polévka s makarény a bilymi fazolem:

N

francouzské kuchyné . . . . . 28
Pot-au-feu

Petite-Marmite

Krémové polévka z hlavkového saldtu
Patiiska cibulova polévka

Polévka kralovny

Starofrancouzsky hrnec

Ze 3panélské kuchyné . . . . . 29
Nudli¢kové polévka
Rajéatové polévka s okurkou
Botwinja
Rajéatové polévka s tykvi

Z raznych dalsich kuchyni . . . . 30
VIémsky hrnec
Windsorskd polévka (Anglie)
Indonéskd kureci polévka
Korejskd nudlové polévka s masovymi
knedli¢ky
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