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Práce v redakci dTestu mě nepřestává 
bavit. Často si říkám, jaké mám štěstí, 
že se můžu profesně věnovat něčemu 
tak zajímavému, pestrému a přínosnému 
(a navíc v partě skvělých lidí a nadšenců).

Některé zboží se testuje poměrně 
snadno a odhaluje nečekané rozdíly 
mezi jednotlivými výrobky. Příkladem 
můžou být svinovací metry z tohoto 
vydání. Kromě zkoušek navíjení, aretace 
či lámání pásma byla součástí testu také 
zátěžová zkouška. Nečekala bych, že 
zrovna ta přinese tak odlišné výsledky. 
Nejméně odolný metr při ní prasknul už 
pod váhou 82 kilogramů - stačí tedy, aby 
ho v dílně přišlápl průměrně rostlý muž, 
a bude třeba kupovat nový. Na opačném 
konci žebříčku odolnosti ovšem najdete 
výrobek, který poškodila až váha 
bezmála 2900 kilogramů. Takový by 
přežil, i kdybyste ho nedopatřením přejeli 
autem....

Ač to zní v dnešní době překvapivě, 
stále se ještě najdou záležitosti, které 
otestovat nelze. Příkladem budiž další 
test z tohoto vydání, konkrétně játrových 
paštik. U nich dokážeme ověřit leccos, 
ale skutečný obsah jater nikoliv. Žádný 
laboratorní přístroj totiž nedokáže odlišit 
jaterní tkáň od ostatního masa.

Poměrně široké možnosti skýtají 
chemické testy složení výrobků. Ty však 
zároveň patří mezi jedny z nejdražších. 
Přesto jsme se rozhodli vyslyšet vaše 
prosby a obavy a důkladně prověřit 
chemickou čistotu hladké mouky. 
Laboratoř ve vzorcích hledala celkem 
768 různých pesticidních látek. Výsledky 
možná mnohé z vás překvapí a hlavně 
potěší. V 15 moukách z celkových 18 
otestovaných se nenašlo vůbec nic, ani 
stopa po pesticidu. Ve třech vzorcích 
citlivé laboratorní přístroje detekovaly 
rezidua (vždy jen jedné) pesticidní látky. 
K porušení předpisů však ani v jednom 
případě nedošlo, zjištěné množství bylo 
vesměs jen setinou přípustné koncent
race. Péct letní koláče tedy můžete zcela 
bez obav.
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