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Studená
kuchyně

Čekankový salát 
s vlašskými ořechy, 
zálivkou z balsam ového octa 

a hob linkam i čerstvého parmazánu

б

Lehký koktejl z brokolice 
a zeleného chřestu 

se šampaňským vinegretem

8

Bramborová pěna 
s bazalkovokoprovou 

sm etanou a lososovým 
kaviárem  s křepelčím vejcem

9

Salát z rýžových nudlí 
s houbam i šiitake

11

Zeleninový aspik 
s vepřovým  kolenem 
a salátem z čerstvého křenu

12



MISTROVSKÁ
obsah k u c h y n ě

Tartar z mečouna 

na zeleném bylinkovém  
o le ji s ra jčaty Consase

15

Avokádové pyré 
s ořechy macadam 

a křepelčím i stehýnky

24

Tygří krevety m arinované 

v c itrónové trávě 
a česnekovém medu

16

Hovězí carpaccio 

s jem ným  salátem 
a čerstvým parmazánem

26

Růžička m arinovaného 

lososa s toasty 
a s kerblíkovým 

créme fraiche

Srnčí hřbet pečený 
po anglicku 
s bylinkovou krustou 

a grilovaným i jab lky

29

M aki suši se zeleninou, 
lososem, avokádem 

a krabím  masem Surimi

21

Jelení paštika pečená 
v těstě s koňakovým želé 

a cum berlandskou omáčkou

30

Terina ze zajíce Terinka Foie Gras d'Canard

s brokolicí s pečenými fíky

22 33
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Houbové bram boráky 

v úpravě m ille  fille

40

Houbový kuba 

42

G ratinovaný chřest 

s parmskou šunkou 
a sýrem Raclett

43

Tempura

44

Bujabéza,
francouzská polévka 

z bretaňského pobřeží

46

Rajská polévka 
s parm azánovým i noky

34

Brokolicový krém 
s parm azánovým i krutony

36

Jemný hum rový krém

37

Zapečená bram boračka 

s hříbky
pod listovým  těstem  

39

Teplá 
kuchyně

r
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Pečený lilek s ragú Pražma královská
ze ž lu top lou tvého  tuňáka na p ikantn ím  kuskusu

49
s hráškovými lusky 

58

Pošírované noky z lososa 

na listovém  špenátu 
se sépiovou omáčkou

51

Drůbeží hranolky 
na kari Madras

60

Coq au vin -  kohout 

dušený na červeném víně

63

Smažený kapr v těstíčku 

s omáčkou sweet & sour 
podávaný na fazolových 
luscích

54

Treska M erilan 

pošírovaná v lososové fáši 
a m angoldových listech 

na vinné kerblíkové omáčce 
s d ivokou rýží

56

Vepřové maso pečené 

na česneku a zelenině

64

Hovězí žebro 

a morková kost 
v silné polévce 

se zeleninou a bram bory

66

Lehká tom atová omáčka 
s čerstvým i těstovinam i 

a mořským ďasem
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Sladká 
kuchyně

Čokoládová šlehačková 
pěna dvou barev 

s čerstvým lesním ovocem

76

Čerstvé ovocné sorbety 
podávané v  perlivém  sektu

68

Koňakový karam elový 
kornoutek s krémem 
mascarpone

79

Lehký tvarohový dort 
s citrusovým  ovocem

70

Vinný sabaion s pečenými 
jab lky  Grenny Smith

80

Kokosový sorbet s ovocem 

a likérem Grand marniére 
v čokoládové skořápce

73

Mléčná esence 
A 'la panna Cotta 

s jahodovým  sauté

82

Nakládané hrušky Ledový kávový krém
v červeném víně plněné Capuccino
ořechovou nádivkou

podávané na vinné esenci 84

74



G ratinovaný žem lový nákyp 
na omáčce San Remo 

aneb česká zemlbába

86

Horké třešně v karam elu 

se sm etanovou zm rzlinou 
pře lité  hořícím likérem

89

Bílý chřest v  karamelu 

s jahodovým  sorbetem

90

Crěme brulle 
podle orig iná lního 
francouzského receptu

92

Vanilkovočokoládová 
te rinka  na omáčce jack-fru it 

s m arinovaným  ram butanem  a liči

94


